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Witamy w nowym katalogu Resto Quality na lata
2025/2026!

Z przyjemnoscig prezentujemy nasz najnowszy katalog - peten
innowacji, nowoczesnych technologii oraz inspirujacych
rozwigzan, ktére zrewolucjonizujg Twojg kuchnie.

Wstuchujac sie w potrzeby profesjonalistow z branzy HoReCa,
stworzylismy katalog taczacy sprawdzone, niezawodne urzadzenia
Z najnowszymi trendami i innowacyjnymi rozwigzaniami
technologicznymi. Niezaleznie od tego, czy prowadzisz
restauracje, bistro, kawiarnie, cukiernie, piekarnie, czy
dynamicznie dziatajacy food court - znajdziesz tu sprzet
dopasowany do najbardziej wymagajacych standardéw
gastronomicznych.

Serdecznie zapraszamy do odkrywania naszej oferty i czerpania
inspiracji z nowoczesnych technologii, ktére wspieraja
optymalizacje proceséw kuchennych, zwiekszajg efektywnosé
pracy oraz podnoszg jako$¢ serwowanych dan.

Niech ten katalog stanie sie Twoim przewodnikiem po $wiecie
kulinarnych mozliwosci!

Znajdz nas w Social Mediach!
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CO DLA CIEBIE OFERUJEMY?

Bardzo szerokg game produktow dla branzy
Horeca

Od ponad 10 lat oferujemy profesjonalne urzadzenia dla
gastronomii z petnym wsparciem serwisu na terenie catej Polski

Wspodtpracujemy z ponad 300 dystrybutorami na terenie catego
kraju. Naszg oferte znajdziesz w niemal kazdym sklepie
prowadzacym sprzedaz urzadzen Horeca w Polsce!

W odpowiedzi na potrzeby rynku nasza oferta jest stale

aktualizowana. W naszej ofercie znajdziesz ponad 3000
produktéw oraz setki nowosci!

SZUKASZ SKLEPU W POBLIZU?

Zajrzyj na nasza strone! UdostepniliSmy na naszej
stronie liste naszych dystrybutordw.

Zeskanuj kod QR lub wejdzZ na
www.restoquality.pl/dystrybutorzy
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CUPPONE

Zanolli od 70 lat projektuje i produkuje piece oraz urzadzenia
dla pizzerii, cukierni i piekarni. Tradycyjna wtoska pomystowos¢
oraz dbatos¢ o najnowsze technologie sprawiajg, ze Zanolli jest
gwarancjg 100% wtoskiej doskonatosci.

Wyjatkowa jakos¢ modeli Zanolli jest zapewniona przez
certyfikowany proces produkcji oraz dialog z klientami i
profesjonalistami.
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Cuppone to wtoski producent dziatajacy na rynku gastronom'icznym
od ponad 60 lat, specjalizujacy sie w produkc;ji piecéw do pizzerii,
piekarni, restauracji.

Rzetelna praca, precyzja i przyktadanie wagi do najwyzszej jakosci
wykonania sprawity, ze Cuppone jest obecnie Swiatowym liderem w
produkcji urzadzen do pizzerii.

Crem to lider w projektowaniu i produkcji C RE M

profesjonalnych ekspreséw do kawy, ktore
spetniajg najwyzsze standardy w branzy. Dzieki /\N I MO
potaczeniu zaawansowanej technologii i tradycji, °
Crem dostarcza niezawodne i wszechstronne
maszyny, zapewniajgc doskonatg jakosc¢
napojow oraz intuicyjng obstuge.
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Animo to wspaniate ekspresy wielokrotnie nagradzane za
wzornictwo.

W produkc;ji ekspreséw wykorzystywane sg podzespoty o wysokiej
jakosci. Ekologiczne procesy produkcyjne umozliwiajg wytwarzanie
energooszczednych urzadzen, przy zachowaniu dtugotrwatej
eksploataciji i uzyskanie znakomitego smaku.
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Mychef to hiszpanska marka, ktérej dewizg sa: innowacja, jakos$¢ i doskonato$é. Firma produkuje
piece konwekcyjno-parowe oraz pakowarki prézniowe.

Uznanie dla jakosci i doskonatosci produktéw Mychef znajduje odzwierciedlenie w prestizowych

miedzynarodowych nagrodach, w tym producent zostat wielokrotnie zdobywca nagréd Desing
Award czy Reddot Winner.

Ponadto posiada 9 wtasnych opatentowanych technologii, ktére zapewniajg korzysci w zakresie

oszczednosci wody i energii, jak réwniez poprawe doskonatosci gotowania i doswiadczenia
uzytkownika.
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JK, KRUPPS

DISHWASHER MACHINES W

Krupps od ponad 50 lat projektuje i produkuje
najwyzszej jakosci zmywarki gastronomiczne.
Innowacyjne rozwigzania, niezawodnos$¢ i rozwinieta

technologia to gtéwne atuty urzadzen wtoskiego
producenta.

mychef.
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PEENE WSPARCIE SERWISOWE

Ponad 60 punktow serwisowych

Wybierajac nasze produkty mozna liczy¢ na niezawodna obstuge
serwisowa. Posiadamy juz ponad 60 punktéw serwisowych na
terenie catej Polski. Dzieki temu mozemy zagwarantowac coraz
szybsza reakcje serwisowa na zgtoszenia reklamacyjne.

SZKOLENIA

Whasciwe uzytkowanie oraz konserwacja urzadzen nie tylko
przedtuzaja ich zywotnos¢ ale tez co niezwykle istotne pozwalaja
zdecydowanie oszczedzi¢ czas przygotowywania potraw. Dzieki
dodatkowej ofercie szkolen klient moze zapoznac sie z cennymi
wskazowkami szefow kuchni oraz z praktycznymi radami
pracownikéw serwisu.

NIE ZNALAZLES W KATALOGU TEGO,
CZEGO SZUKASZ?

Zajrzyj na nasza strone internetowa!
Oferujemy szerokg game urzadzen w ofercie pozakatalogowej!

Znajdziesz m.in. ekspresy automatyczne Animo, komory
chtodnicze oraz mroznicze, piece konwekcyjno-parowe Alphatech,
mtynki do kawy Fiorenzato, mndstwo urzadzen chtodniczych i
wiele wiele innych!
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NOWA STRONA INTERNETOWA

Nowa, ulepszona, intuicyjna strona internetowal!

Dla naszych Partnerow Handlowych uruchomilismy nowa strone in-
ternetowa B2B, ktory umozliwia staty podglad do standéw magazyno-
wych oraz sprawne sktadanie zamowien.

SALONY PARTNERSKIE RESTO QUALITY

Sukcesywnie poszerzamy sie¢ naszych salonow partnerskich
Resto Quality! Oferujemy wsparcie w doborze sprzetu, aranzacji
lokalu, poprowadzimy pokazy kulinarne dla Waszych klientow w
dniach otwartych!

Dotacz do nas i odkryj, jak mozemy wspodlnie osiggnac sukces!
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AKCESORIA KUCHENNE
GARNKI I RONDLE ZE STALI NIERDZEWNEJ

+ Profesjonalne garnki z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

+ Odpowiednie do wszystkich typow kuchni: elektrycznej, gazowej
oraz indukeyjnej

+ Wielowarstwowe dno typu sandwich zapewnia dobre przenoszenie
ciepta

+ Solidne, nienagrzewajgce uchwyty

+ Podziatka wewnatrz garnka

+ W zestawie z pokrywka

+ Przystosowane do mycia w zmywarkach
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Garnki Rondle
Model Pojemno$é Srednica Wysokosé Cena Model Pojemno$é Srednica  Wysokosé Cena
i [mm] [mm] m [mm] [mm]

RQ12020 6 200 200 142- RQ22013 38 200 120 102-
RQ12525 12 250 250 163- RQ22214 49 220 130 111,-
RQ12828 17,2 280 280 228, - RQ22414 6,3 240 140 138,-
RQ13030 21,2 300 300 250,
RQ13232 257 320 320 294,-
RQ13535 33 350 350 356,-
RQ13636 36,6 360 360 369,

RQ14040 50,2 400 400 453,-




MEBLE ZE STALI NIERDZEWNEJ

STOLY ROBOCZE

+ Stoty wykonane ze stali nierdzewnej charakteryzuja sie
odpornoscia na dziatanie korozji oraz wszystkich produktow
zywnosciowych

+ Wytrzymata konstrukcja i wykonanie z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej

+ Blat wykonany z blachy o grubosci 0,8 mm oraz ptyty MDF o
grubosci okoto 18 mm, zabezpieczonej przez wilgocig

+ Tylny rant o wysokosci 100 mm
+ Dostarczany w porecznych paczkach, do samodzielnego montazu

Stoty przyscienne

(model RQMSP1Z6100LP spawany)

- Solidne mocowanie nég za pomocg dwoch srub
+ Nogi o profilu 40x40 mm
+ Stoty ze zlewem oraz z basenem posiadajg niezaslepiony otwor

pod baterie o $rednicy 33 mm (RQMSB6060, RQMSB6080,
RQMSP1Z6060P, RQMSP1Z6100LP)

- Regulowane na wysokos¢ nézki utatwiajg wypoziomowanie stotu

z potka - skrecane

— Model D{:ﬁ_ﬁé G*T:fnl,(:])s'é Wy[::'):.ﬁs'é Cena
N RQMSP6060P 600 600 850 740,-
| RQMSP6080P 800 600 850 800,-
| RQMSP6100P 1000 600 850 930,-
5‘ | | RQMSP6120P 1200 600 850 1000,
! RQMSP6140P 1400 600 850 1220,
\ RQMSP7120P 1200 700 850 1190,
g | l RQMSP7140P 1400 700 850 1270,
' / RQMSP7160P 1600 700 850 1410,
" RQMSP7180P 1800 700 850 1480,
‘ Stoty z basenem h=300 mm - skrecane
g
Model D{lrf;]éé Gk?[?:;?éé w;;:::])éé Cena
RQMSB6060 600 600 850 1340,
RQMSB6080 800 600 850 1420,
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RQMSB6080

Stoty ze zlewem i potka
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Wymiary zlewu Dlugosé Gtebokosc Wysokosé

Model [mm] Typ fmml [mml [mml Cena
RQMSP1Z6060P 400x340x200 skrecany 600 600 850 1210~
RQMSP1Z6100LP 400x400x250 spawany 1000 600 850 1370,-



https://restoquality.pl/pl/p/Stol-przyscienny-z-polka-600x600x850-mm-skrecany/2719
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-przyscienny-z-polka-800x600x850-mm-skrecany/2720
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-przyscienny-z-polka-1000x600x850-mm-skrecany/2721
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-przyscienny-z-polka-1200x600x850-mm-skrecany/2722
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-przyscienny-z-polka-1400x600x850-mm-skrecany/2723
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-przyscienny-z-polka-1200x700x850-mm-skrecany/2724
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-przyscienny-z-polka-1400x700x850-mm-skrecany/2725
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-przyscienny-z-polka-1600x700x850-mm-skrecany/2726
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-przyscienny-z-polka-1800x700x850-mm-skrecany/2727
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-ze-zlewem-1-komorowym-z-polka-600x600x850-mm-skrecany/2733
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-ze-zlewem-1-komorowym-z-polka-1000x600x850-mm-skrecany/2734
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-z-basenem-1-komorowym-600x600x850-mm-skrecany/2731
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-z-basenem-1-komorowym-800x600x850-mm-skrecany/2732
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WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PIZZY ELEKTRYCZNE

(44

N=1s-} MICHELANGELO

+ Elektryczny wtoski piec do pizzy Cuppone Michelangelo, ktéry
idealnie nadaje sie do wypieku réznego rodzaju pizzy

Komora wyltozona jest ptytg z kordierytu, ktéry bardzo szybko
absorbuije i rwnomiernie rozprowadza ciepto oraz zapewnia
doskonatg cyrkulacje powietrza pod pizza. Dzieki temu pizza jest
idealnie wypieczona

* Precyzyjna kontrola ciepta poprzez precyzyjny panel sterowania
oraz oddzielne, niezalezne sterowanie gérnymi i dolnymi
grzatkami

+ Maksymalna temperatura pieca to 450°C

+ Oswietlenie halogenowe montowane jest we wnece, dzieki czemu
nie zmniejsza sie powierzchnia robocza i jest zabezpieczone przed
uszkodzeniami

+ System otwierania i zamykania ze sprezyng kompresyjna.
Mechanizm ten umozliwia tatwe i bezpieczne otwieranie oraz
zamykanie drzwi pieca

+ Uszczelnienie termiczne miedzy drzwiami a komorg pieczenia

+ Doskonata izolacja komory pozwalajgca na maksymalizacje
produkcji przy réwnoczesnej oszczednosci energii

Zintegrowany system odzyskiwania ciepta w komorze gotowania
- nadmiar ciepta zgromadzony pod kamieniem jest odprowadzany
do komory w celu oszczedzania energii

Elektronicznie regulowany poziom wilgotnosci w komorze, ktéry
zapewnia doskonate efekty wypieku

+ |zolacja z wetny mineralnej

- EUPPOMNE
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CUPPONE

+ Wentylator chtodzacy

Funkcje modeli CD - z elektronicznym panelem sterowania
+ Mozliwos¢ regulacji mocy grzatek na 3 poziomach: 0 / MIN / MAX =

0% /33% /100%

Funkcje modeli TS - z dotykowym panelem sterowania:
+ Wyposazony w prosty w obstudze dotykowy panel sterowania z

mozliwoscig zapisania do 99 programéw

+ Tygodniowy program wtgczania/wytaczania

Funkcja Agenda - mozliwos¢ ustawienia do 10 przypomnien, ktore
beda wyswietlane na ekranie

Funkcja pirolizy (samoczyszczgca), ktéra podgrzewa piec do
bardzo wysokiej temperatury, spalajac resztki jedzenia i ttuszczu na
popiot, ktory mozna tatwo usunac

+ Mozliwos¢ ptynnej regulacji mocy grzatek od 0 % do 100 %

Funkcja oszczedzania energii

Akcesoria dodatkowe za doptata:
+ Podstawa bez kotek
+ Zestaw kotek do podstawy
+ Okap bez wyciggu
+ Okap z 5-biegowym wyciggiem
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Wymiary zew. Wymiary wew. llosé Moc Zasilanie Pojemno$¢  Pojemnosc¢ pizz

Model [mm] [mm] komér [kw] \Y| blach 60x40 $r.36 cm Cena CD CenaTs
ML435/1 1190x1100x440 720x720x140 1 58 400 1 4 19990, 24560,
ML635/1 1190x1460x440 720x1080x140 1 84 400 2 6 26590, 31360,
ML635L/1 1550x1100x440 1080x720x140 1 8,0 400 2 6 27750, 32570,
ML935/1 1550x1460x440 1080x1080x140 1 12,6 400 4 9 29490, 34330,
ML435/2 1190x1100x780  720x720x140 (x2) 2 58+58 400 2 4+4 31040, 39960,-
ML635/2 1190x1460x780  720x1080x140 (x2) 2 84+84 400 4 6+6 42 450, 51690,-
ML635L/2 1550x1100x780  1080x720x140 (x2) 2 86+806 400 4 6+6 46 660,- 56 030,-
ML935/2 1550x1460x780  1080x1080x140 (x2) 2 126+126 400 8 9+9 51770,- 61350,
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WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PIZZY ELEKTRYCZNE o0
Seria JeLVV:y = 1Ko C
CUPPONE

+ Elektryczny wtoski piec do pizzy Cuppone Donatello, ktéry idealnie
nadaje sie do wypieku roznego rodzaju pizzy

+ Komora wytozona jest ptytag z kordierytu, ktory bardzo dobrze
absorbuje i rownomiernie rozprowadza ciepto oraz zapewnia
doskonatg cyrkulacje powietrza pod pizza. Dzieki temu ciasto jest
idealnie wypieczone i nie przypala sie

- Precyzyjna kontrola ciepta poprzez elektroniczng regulacje
temperatury, oraz oddzielne, niezalezne sterowanie gérnymi i
dolnymi grzatkami

+ Zintegrowany system odzyskiwania ciepta w komorze gotowania
- nadmiar ciepta zgromadzony pod kamieniem jest odprowadzany
do komory w celu oszczedzania energii

+ Wskaznik temperatury umozliwiajacy podglad i kontrole wypieku
+ Przeszklone okno wizyjne umozliwia kontrole procesu pieczenia
+ Drzwiczki i komora pieca wykonane ze stali nierdzewne;j

+ Uszczelnienie termiczne miedzy drzwiami a komora pieczenia

+ Oswietlenie halogenowe

+ Maksymalna temperatura pieca to 450°C

+ Doskonata izolacja komory pozwalajgca na maksymalizacje
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produkcji przy réwnoczesnej oszczednosci energii
+ Wentylator chtodzacy
» Dzwignia regulujaca poziom wilgotnosci w komorze

Funkcje pieca z cyfrowym panelem sterowania CD

+ Mozliwos¢ regulacji mocy grzatek na 3 poziomach: 0/ MIN / MAX =
0% /33%/100%

Funkcje pieca z dotykowym panelem sterowania D:

+ Wyposazony w prosty w obstudze cyfrowy panel sterowania z
mozliwoscig zapisania do 99 programdw
+ Mozliwos¢ ptynnej regulacji mocy grzatek od 0 % do 100 %

Akcesoria dodatkowe za doptata:
+ Podstawa bez kotek
+ Zestaw kotek do podstawy
+ Okap bez wyciagu
+ Okap z 5-biegowym wyciggiem
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Wymiary zew. Wymiary wew. llosé Moc Zasilanie Pojemnos$¢ Pojemnos¢ pizz
Model [mm] [mm] komoér [kw] Y| blach 60x40 ér. 36 cm CenaCD CenaD
DN435/1 1150x1060x430 720x720x140 1 58 400 1 4 13430, 17 240,
DN635/1 1150x1420x430 720x1080x140 1 84 400 2 6 18310, 22100,
DN635L/1 1510x1060x430 1080x720x140 1 8,6 400 2 6 19870, 23660,
DN935/1 1510x1420x430 1080x1080x140 1 12,6 400 4 9 22920, 27 520,-
DN435/2 1150x1060x780  720x720x140 (x2) 2 58+58 400 2 4+4 23710, 30510,
DN635/2 1150x1420x780  720x1080x140 (x2) 2 84+84 400 4 6+6 30400,- 38000,-
DN635L/2 1510x1060x780  1080x720x140 (x2) 2 86+86 400 4 6+6 33540, 41140,-
DN935/2 1510x1420x780  1080x1080x140 (x2) 2 126+126 400 8 9+9 41620, 49200,
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WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PIZZY ELEKTRYCZNE

Seria

+ Elektryczny wioski piec do pizzy Cuppone Tiepolo, ktory idealnie
nadaje sie do wypieku réznego rodzaju pizzy

+ Komora wytozona jest ptyta z kordierytu, ktory bardzo dobrze
absorbuje | rownomiernie rozprowadza ciepto oraz zapewnia
doskonatg cyrkulacje powietrza pod pizza. Dzieki temu ciasto jest
idealnie wypieczone i nie przypala sie

+ Precyzyjna kontrola ciepta poprzez manualng regulacje
temperatury, oraz oddzielne, niezalezne sterowanie gornymi i
dolnymi grzatkami

+ Mozliwos¢ regulacji mocy grzatek na 3 poziomach: 0/ MIN / MAX =
0% /33% / 100%

+ Intuicyjne sterowanie za pomocg pokretet

+ Drzwiczki i komora pieca wykonane ze stali nierdzewne;j

+ Przeszklone okno wizyjne umozliwia kontrole procesu pieczenia
+ Oswietlenie halogenowe

+ Maksymalna temperatura pieca to 450°C

+ Wentylator chtodzacy

Akcesoria dodatkowe za doptata:
+ Podstawa bez kotek
+ Kotka do podstawy
+ Okap bez wyciagu lub z 5-biegowym wyciggiem
llosé

Wymiary zew. Wymiary wew.

Moc

Zasilanie Pojemno$¢ Pojemnosé pizz

Model [mm] [mm] komér kW] Y| blach 60x40 $r. 36 cm Cena
TP435/1CM  1041x910x410 720x720x140 1 53 400 1 4 10680,
TP635/1CM  1041x1270x410 720x1080x140 1 78 400 2 6 14580,
TP635L/1CM  1400x910x410 1080x720x140 1 79 400 2 6 15830,
TP435/2CM  1041x910x730  720x720x140 (x2) 2 53+53 400 2 4+4 17990,
TP935/1CM  1400x1270x410 1080x1080x140 1 11,7 400 4 9 18740,
TP635/2CM  1041x1270x730  720x1080x140 (x2) 2 78+78 400 4 6+6 23830,
TP635L/2CM  1400x910x730  1080x720x140 (x2) 2 79+79 400 4 6+6 26 530,-
TP935/2CM  1400x1270x730 1080x1080x140 (x2) 2 11,7+11,7 400 8 9+9 32650,

Seria RAIWNe
+ Elektryczny wtoski piec do pizzy Cuppone Tiziano, ktéry idealnie
nadaje sie do wypieku réznego rodzaju pizzy
+ Komora wytozona jest ptyta z kordierytu, ktory bardzo dobrze
absorbuje | rownomiernie rozprowadza ciepto oraz zapewnia
doskonatg cyrkulacje powietrza pod pizza
* Precyzyjna kontrola ciepta poprzez manualng regulacje
temperatury, oraz oddzielne, niezalezne sterowanie gornymii
dolnymi grzatkami
+ Intuicyjne sterowanie za pomocg pokretet
+ Maksymalna temperatura pieca to 450°C \
+ Drzwiczki pieca wykonane ze stali nierdzewnej, a komora pieczenia }
wykonana z aluminium
+ Oswietlenie halogenowe
Akcesoria dodatkowe za doptata:
- Podstawa pod piec bez kétek (nie dotyczy TZ420)
+ Nozki do pieca L 1
+ Okap bez wyciagu o 3
Model Wyn;;a]z]zew. Wyn'ii:"r:]]w W klclaonfgr ?ll(l\(l)V(]: Zas;[i\l/?nie Pojemnos¢ pizz Cena
TZ420/1M 700x560x390 420x420x140 1 2,1 230 4x @20, 1x @ 40 6 150,-
TZ425/1M 800x660x390 520x520x140 1 38 400 4x @ 25,1x @ 50 6700,
TZ230/1M 900x600x390 620x460x140 1 31 400 2x @30, 1x @ 45 6910,
TZ430/1M 900x760x390 620x620x140 1 4,6 400 4x @30, 1x @ 50 7380,
TZ435/1M 1000x860x390 720x720x140 1 52 400 4x @ 36, 1x @ 50 8080,
TZ420/2M 700x560x690 420x420x140 (x2) 2 42 400 4x@20,1x@40(x2) 9890,
TZ425/2M 800x660x690 520x520x140 (x2) 2 7,6 400  4x@251x@50(x2) 11310,
TZ230/2M 900x600x690 620x460x140 (x2) 2 62 400 2x@30,1x@45(x2) 11760,
TZ430/2M 900x760x690 620x620x140 (x2) 2 92 400  4x@30,1x@50(x2) 12770,
TZ435/2M 1000x860x690  720x720x140 (x2) 2 104 400  4x@351x@50(x2) 14170,
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WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PIZZY ELEKTRYCZNE

Seria [eLY4A=\N=

+ Idealnie nadaje sie do wypieku réznego rodzaju pizzy
+ Wygodny i prosty w uzyciu manualny panel sterowania

+ Grzatki przy drzwiczkach zabudowane sg stalg nierdzewng, co
kompensuje straty ciepta

+ Dno komory pieca wytozone ptytg szamotowg — idealng do
wypieku pizzy

+ Doskonata izolacja termiczna komory zmniejszajgca zuzycie energii

+ Nienagrzewajace sie uchwyty drzwiczek

+ Mozliwos¢ dokupienia podstawy pod piec i komory wzrostowej

+ Niezalezne podwajne oswietlenie halogenowe w kazdej komorze

+ Trwata i tatwa w czyszczeniu konstrukcja w catosci wykonana ze
stali nierdzewnej

+ Przeszklone okienko rewizyjne ze szkta hartowane umozliwiajgce
podglad wypieku

+ Maksymalna temperatura pieca 400°C
+ Niezalezne sterowanie gérnymi i dolnymi grzatkami

€& ELED

hapanc®

Wersja z panelem dotykowym TOUCH

Funkcja ENERGY BOOSTER, ktora pozwala na wtgczenie z
maksymalng moca elementéw grzejnych na czas od 1 do 10 minut -
idealne rozwigzanie przy duzym obcigzeniu pracy

+ Mozliwos¢ ustawienia automatycznego uruchomienia 1 lub 2 razy
dziennie

+ Automatycznego czas wytgczania pieca
+ Mozliwos¢ zapisania do 20 konfigurowalnych programoéw pieczenia

+ Funkcja ECONOMY: gdy piec nie jest uzywany, utrzymuje
komore w statej temperaturze, ponizej temperatury wypalania
(250°) i zarzadza mocg dolnych i gornych grzatek, aby zapewnic¢
0szczednosc energii

+ Przycisk do uruchomienia okapu

Akcesoria do piecow CITIZEN EP
+ Podstawa dostepna opcjonalnie za doptata
+ Okap dostepny opcjonalnie za doptatg

Citizen EP TOUCH
T
a
Wymiary zew. Wymiary wew. llosé Moc  Zasilanie Pojemno$¢ Pojemnos¢ pizz
Model [mm] [mm] komor  [kW] VI blach60x40 sr.33cm Cena  CenaTOUCH
CITIZEN EP 70 4/MC 990x1060x350 700x700x120 56 400 1 4 12590, 17 370,
CITIZENEP 70 4+4/MC  990x1060x590 700x700x120 (x2) 2 11,2 400 2 4+4 18090, 26780,
— “7 |j./ ll
4 = \ )j B
f % ')
Model Podstawa Podstawa na kétkach Okap z.wyciagiem Okap z wyciagiem Komora
grawitacynym 600 m3/h wzrostowa
CITIZEN EP 70 4/MC 3450,- 3710,- 4 340,- 5810, -
CITIZEN EP 70 4+4 / MC 3450,- 3710,- 4 340,- 5810, -
CITIZENE6/MC - 4960,- 3710,- 6100,- 11 050,-
CITIZEN E6+6 / MC - 4960,- 3710,- 6100,- 11 050,-
CITIZENE9/MC - 5570,- 4410~ 6 550,- 11730,-
CITIZENE9+9/MC - 5570,- 4410,- 6 550, 11730,-
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WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PIZZY ELEKTRYCZNE

Seria [¢lr4A3,\B=

+ Elektryczny piec do pizzy idealnie nadaje sie do wypieku réznego
rodzaju pizzy, a takze innych dan gastronomicznych

* Modutowos¢ pieca pozwala na dostosowanie ilosci komor do
wiasnych wymagan i potrzeb. Mozna pigtrowac maksymalnie do
3 piecow, co zwieksza wydajnosé lokalu, jednoczesnie oszczedza
duzg ilo$¢ miejsca

+ Mozliwos¢ wyposazenia w innowacyjny i tatwy w obstudze
elektroniczny panel sterowania

+ Tryb energooszczedny — pozwala na zmniejszenie poboru energii
przez urzadzenie - dostepny opcjonalnie wraz z elektronicznym
panelem sterowania (za doptatg)

+ Czasowe programowanie startu - dostepne opcjonalnie wraz z
elektronicznym panelem sterowania

+ Precyzyjna kontrola ciepta poprzez elektroniczng regulacje
temperatury, oraz oddzielne, niezalezne sterowanie gornymi i
dolnymi grzatkami

regulacja mocy grzatek
od O do 100%

system
autodiagnostyki

> ®

(N

funkcja ECONOMY

mozliwo$¢ rozbudowy
pieca do 2 lub 3 komér

ENNE

Wymiary zew. Wymiary wew.

llosé

°
. -
* *
. .
| —— 1952 - ITALY E—

haranc>

+ Grzatki przy drzwiczkach zabudowane sg stalg nierdzewng, co

kompensuije straty ciepta

+ Dno komory pieca wytozone ptytg szamotowg
+ Mozliwos¢ wytozenia catej komory kamieniem szamotowym (za

doptatg)

-+ Doskonata izolacja komory

+ Maksymalna temperatura w piecach elektrycznych 400°C

+ Mozliwos¢ dokupienia podstawy pod piec i komory wzrostowej

+ Niezalezne podwdjne o$wietlenie halogenowe w kazdej komorze
- Trwataifatwa w czyszczeniu konstrukcja w catosci wykonana ze

stali nierdzewnej

+ Przeszklone okienko rewizyjne ze szkta hartowanego

Moc Zasilanie Pojemnos$¢ Pojemnosé pizz

Model [mm] [mm] komér (kW] VI  blach60x40  $r.33cm Cena  CenaTOUCH
CITIZENE6/MC  1420x1090x430  1050x700x160 1 88 400 2 6 18320~  22660;-
CITIZENE6+6/MC  1420x1090x780  1050x700x160 (x2) 2 176 400 242 616 29300 37970,
CITIZENE9/MC  1420x1440x430  1050x1050x160 1 112 400 4 9 19820- 24160
CITIZENE9+9/MC  1420x1440x780 1050x1050x160 (x2) 2 24 400 444 919 33180~ 41850,

Wers;a z panelem dotykowym TOUCH
+ Funkcja ENERGY BOOSTER, ktéra pozwala na wtgczenie z

maksymalng moca elementéw grzejnych na czas od 1 do 10 minut -

idealne rozwigzanie przy duzym obcigzeniu pracy

+ Mozliwos¢ ustawienia automatycznego uruchomienia 1 lub 2 razy

dziennie
+ Mozliwos¢ ustawienia automatycznego czasu wytaczania pieca

+ Mozliwos¢ zapisania do 20 konfigurowalnych programéw pieczenia

+ Funkcja ECONOMY: gdy piec nie jest uzywany, utrzymuje
komore w statej temperaturze, ponizej temperatury wypalania
(250°) i zarzadza mocg dolnych i gornych grzatek, aby zapewnic¢
oszczednosc energii

+ Przycisk do uruchomienia okapu

Akcesoria do piecow CITIZEN E:
- Podstawa dostepna opcjonalnie za doptata
+ Okap dostepny opcjonalnie za doptata
+ Komora garownicza za doptatg
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WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PIZZY ELEKTRYCZNE

Seria ({3

- Piec wykonany ze stali nierdzewnej i stali powlekanej
- Ptyta szamotowa o grubosci 15 mm umieszczona w dolnej czesci

- Proste i intuicyjne sterowanie mechaniczne
- |zolacja z wetny mineralnej

komory _ ) A A _ + Wewnetrzne oswietlenie komory
* Regulacja grzatek gornych i dolnych za pomoca niezaleznych - Wygodny i solidny uchwyt ze stali nierdzewnej
termostatow

+ Wentylowane ptyty szamotowe

- Wskaznik t t Zliwiajacy kontrol iek
sxaznix temperatury Umoziwiajacy kontrol wyplexu + Mozliwosc¢ dokupienia podstawy oraz okapu

+ Temperatura pracy 50-400°C
+ Nowoczesny design oraz profilowana komora

» » s‘ | 5=
= e = & || i
0“ : “\‘”M\[H
_ I
| ‘® as €
| — - l
‘@
. |
| 't g
) S g “L//
[ ONE 44
Model Wymiary zew. Wymiary wew. llos¢ Moc Zasilanie Waga  Pojemnos¢ Pojemnos¢ pizz c
ode! [mm] [mm] komoér [kw] Y| [kal blach 60x40 ér.33cm ena
ONE 4 930x810x400 660x660x140 1 5 400 62 1 4 5850,
ONE 44 930x810x710 660x660x140 (x2) 2 10 400 101 2 4+4 8310,
ONE 6 930x1140x400 660x990x140 1 72 400 116 2 6 6730,-
ONE 66 930x1140x710 660x990x140 (x2) 2 144 400 135 4 6+6 10180,-
Seria el 3p(H
Model Wymiary zew. Wymiary wew. llosé Moc Zasilanie Waga  Pojemnos$é Pojemnosé¢ pizz Cena
[mm] [mm] komér [kw] \Y| [kal blach 60x40 ér.36 cm
ONE 4 XL 950x865%x395 720x720x140 1 6 400 60 1 4 6170,-
ONE 44 XL 950x865x710 720x720x140 (x2) 2 12 400 108 2 444 9490,-
ONE 6 XL 950x1225x395 720x1080x140 1 9 400 105 2 6 7 600,-
ONE 66 XL 950x1225x710  720x1080x140 (x2) 2 18 400 162 4 6+6 11890,-
ONE 6 XL/L 1310x865%x395 1080x720x140 1 9,2 400 102 2 6 8380,
ONE66 XL/L  1310x865x710 1080x720x140 (x2) 2 184 400 162 4 6+6 13100,-
ONE 9 XL 1310x1225x395 7080x1080x140 1 138 400 115 4 9 9020,
ONE 99 XL 1310x1225x710  1080x1080x140 (x2) 2 27,6 400 205 8 9+9 14 380,-
AKCESORIA DO PIECOW ONE
MODEL PIECA PODSTAWA CENA OKAP CENA GORNAPLYTA SZAMOTOWA CENA
ONE 4 - ONE 44 SB 4/44 1580- KB 4/44 1930, - -
ONE 6 — ONE 66 SB 6/66 1650;- KB 6/66 2130, - -
ONE 4 XL — ONE 44 XL SXL 4/44 1870- KXL 4/44 1950, MOD. XL4R—-MOD. XL44R 780,/ 1540,
ONE 6 XL —ONE 66 XL SXL 6/66 2110 KXL 6/66 2180, MOD. XL6R—MOD. XL66R 1030,-/2050,-
ONE 6 XL/L — ONE 66 XL/L SXL 6L/66L 1870- KXL 6L/66L 2230- MOD. XL6LR—MOD. XL66LR  1470,/2960,
ONE 9 XL —ONE 99 XL SXL 9/99 2110, KXL 9/99 2480 MOD. XL9R - MOD.XL99R 1830,/3680;

Kotka do podstawy: 740 zt netto
Wentylator do okapu: 1 960 zt netto
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https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-jednokomorowy-elektryczny-4x36-One-4-XL-Start4-BIG/347
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-dwukomorowy-elektryczny-8x36-One-44-XL-Start44-BIG/348
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-jednokomorowy-elektryczny-6x36-One-6-XL-Start6-BIG/350
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-elektryczny-dwukomorowy-12x36-One-66-XL-Start66-BIG/353
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-jednokomorowy-elektryczny-6x36-szeroki-One-6-XLL-Start6-BIGL/351
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-elektryczny-dwukomorowy-12x36-szeroki-One-66-XLL-Start66-BIGL/354
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-jednokomorowy-elektryczny-9x36-One-9-XL-Start9-BIG/355
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-elektryczny-dwukomorowy-18x36-One-99-XL-Start99-BIG/356
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-jednokomorowy-elektryczny-4x33-One-4-Start4/346
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-dwukomorowy-elektryczny-8x33-One-44-Start44/381
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-jednokomorowy-elektryczny-6x33-One-6-Start6/349
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-dwukomorowy-elektryczny-12x33-One-66-Start66/352
https://restoquality.pl/pl/p/Podstawa-do-pieca-do-pizzy-SB-444-do-ONE-4%2C-ONE-44/383
https://restoquality.pl/pl/p/Podstawa-do-pieca-do-pizzy-666-do-ONE-6%2C-ONE-66/388
https://restoquality.pl/pl/p/Podstawa-do-pieca-do-pizzy-SXL-444-do-ONE-4-XL%2C-ONE-44-XL%2C-TOP-4-XL%2C-TOP-44-XL/382
https://restoquality.pl/pl/p/Podstawa-do-pieca-do-pizzy-SXL-666-do-ONE-6-XL%2C-ONE-66-XL%2C-TOP-6-XL%2C-TOP-66/386
https://restoquality.pl/pl/p/Podstawa-do-pieca-do-pizzy-SXL-6L66L-do-ONE-6-XLL%2C-ONE-66-XLL%2C-TOP-6-XLL%2C-TOP-66-XLL/226
https://restoquality.pl/pl/p/Podstawa-do-pieca-do-pizzy-SXL-999-do-ONE-9-XL%2C-ONE-99-XL%2C-TOP-9-XL%2C-TOP-99-XL/392
https://restoquality.pl/pl/p/Okap-do-pieca-do-pizzy-KB-444-do-ONE-4%2C-ONE-44/384
https://restoquality.pl/pl/p/Okap-do-pieca-do-pizzy-KB-666-do-ONE-6%2C-ONE-66/389
https://restoquality.pl/pl/p/Okap-do-pieca-do-pizzy-KXL-444-do-ONE-4-XL%2C-ONE-44-XL%2C-TOP-4-XL%2C-TOP-44-XL/1284
https://restoquality.pl/pl/p/Okap-do-pieca-do-pizzy-KXL-666-do-ONE-6-XL%2C-ONE-66-XL%2C-TOP-6-XL%2C-TOP-66-XL/1285
https://restoquality.pl/pl/p/Okap-do-pieca-do-pizzy-KXL-6L66L-do-ONE-6-XLL%2C-ONE-66-XLL%2C-TOP-6-XLL%2C-TOP-66-XLL/1286
https://restoquality.pl/pl/p/Okap-do-pieca-do-pizzy-KXL-999-do-ONE-9-XL%2C-ONE-99-XL%2C-TOP-9-XL%2C-TOP-99-XL/1287
https://restoquality.pl/pl/p/Gorna-plyta-szamotowa-MOD.-XL-4-R-do-ONE-4-XL%2C-TOP-D-4-XL/1842
https://restoquality.pl/pl/p/Gorna-plyta-szamotowa-MOD.-XL-44-R-do-One-44-XL%2C-TOP-44-XL%2C-TOP-D-44-XL/1843
https://restoquality.pl/pl/p/Gorna-plyta-szamotowa-MOD.-XL-6-R-do-One-6-XL%2C-TOP-6-XL%2C-TOP-D-6-XL/1844
https://restoquality.pl/pl/p/Gorna-plyta-szamotowa-MOD.-XL-66-R-do-One-66-XL%2C-TOP-66-XL%2C-TOP-D-66-XL/1845
https://restoquality.pl/pl/p/Gorna-plyta-szamotowa-MOD.-XL-6L-R-do-One-6-XLL%2C-TOP-6-XLL%2C-TOP-D-6-XLL/1847
https://restoquality.pl/pl/p/Gorna-plyta-szamotowa-MOD.-XL-66L-R-do-One-66-XLL%2C-TOP-66-XLL%2C-TOP-D-66-XLL/1846
https://restoquality.pl/pl/p/Gorna-plyta-szamotowa-MOD.-XL-9-R-do-One-9-XL%2C-TOP-9-XL%2C-TOP-D-9-XL/1848
https://restoquality.pl/pl/p/Gorna-plyta-szamotowa-MOD.-XL-99-R-do-One-99-XL%2C-TOP-99-XL%2C-TOP-D-99-XL/1849

WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PIZZY ELEKTRYCZNE

Seria

400°C| [450°C

+ Front pieca wykonany ze stali nierdzewnej i stali powlekanej
+ Mozliwos¢ wyposazenia w ptyte szamotowa gorna

- Piece do pizzy o duzej wydajnosci cieplnej i niskim zuzyciu
energetycznym

PIZZERIA
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. Hartqwahe szkto i folia mskoemsymg zmniejszaja utrate ciepta - Mozliwos¢ dokupienia podstawy i okapu =
+ Specjalnie wyprofilowana obudowa niweluje spadki temperatury =
w komorze podczas otwierania drzwi L . . v
) ) . e ) Funkcje pieca z elektronicznym panelem sterowania D: ]
+ Profesjonalne zawiasy sprezynowe umozliwiajg bezpieczne . L . o o
otwieranie drzwiczek * Elektroniczny, intuicyjny panel sterowania z wyswietlaczem
. s o C . cyfrowym umozliwiajgcym precyzyjng kontrole warunkéw obrobki
+ Wyzsza efektywnosc¢ energetyczna dzieki wysokiej jakosci izolacji termicznej
. Etcg;gzvt;%rig modele z manualnym lub elektronicznym panelem - Temperatura pracy 50-450°C A
+ Temperatura pracy 50-400°C * Funkcja Power Boost
. Dawiani ui . i i w k
zwgmalregu ujgca poziom wi gotnqscyw omorze Akcesoria dodatkowe za doplata:
- Dolneigorne grzatki sterowane oddzielnie ) u
} . o + Podstawa pod piec O
- Ptyta szamotowa umieszczona w dolnej czesci komory . Okab bez wyciadu %
+ Duze okno wizyjne umozliwia kontrole procesu pieczenia . Okap S 5—biey 0?3 mwvciagiem
+ Wewnetrzne oswietlenie halogenowe komory P gowym wyclag
- Wentylowane ptyty szamotowe
+ Solidna, wzmocniona i trwata konstrukcja pieca —
<
S
[an)
oY
& >
[Sagye
=
s
30
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;” M ST
i © B
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—
. o
Seria Qe (" 2
z
. e Q
Model Wymiary zew. Wymiary wew. llosé Moc Zasilanie Pojemnos$¢ Po;el;;;osc Cena Cenaz 9
[mm] [mm] komor [kw] ] blach 60x40 & %6 em panelem D 6
TOP 4 XL 950x905x395 720x720x140 1 6 400 1 4 11090,- 12250,
TOP 44 XL 950x905x710 720x720x140 (x2) 2 12 400 2 444 17 490,- 18600,
TOP 6 XL 950x1265x395 720x1080x140 1 9 400 2 6 13240, 14110,
TOP 66 XL 950x1265x710  720x1080x140 (x2) 2 18 400 4 6+6 20090, 21890, <
TOP 6 XL/L 1310x905x395 1080x720x140 1 92 400 2 6 14 650, 15520, z
TOP 66 XL/L 1310x905x710  1080x720x140 (x2) 2 2 400 4 6+6 22 820,- 24 640,- <§(
TOP 9 XL 1310x1265x395 1080x1080x140 1 138 400 4 9 15430, 16 300, g
TOP 99 XL 1310x1265x710  1080x1080%140 (x2) 2 27,6 400 8 949 25700, 27 500,-
; <
AKCESORIA DO PIECOW TOP XL z
. <
MODEL PIECA PODSTAWA CENA OKAP CENA GORNA PLYTA SZAMOTOWA CENA g
TOP 4 XL -TOP 44 XL SXL 4/44 1870, KXL 4/44 1950, MOD. XL4R—MOD.XL44R 780,/ 1540 9
TOP 6 XL - TOP 66 XL SXL 6/66 2110 KXL 6/66 2180- MOD.XL6R—MOD.XL66R ~ 1030,/2050,
TOP 6 XL/L-TOP 66 XL/L SXL 6L/66L 1870 KXL 6L/66L 2230- MOD. XL6LR-MOD.XL66LR  1470,/2960,-
TOP 9 XL -TOP 99 XL SXL 9/99 2110, KXL 9/99 2480, MOD.XL9R—MOD.XL99R  1830,/3680,
Koétka do podstawy: 740 zt netto <
Wentylator do okapu: 1 960 zt netto %
<
=
=
>
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https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-elektryczny-jednokomorowy-4x36-TOP-4-XL-TecPro4/357
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-elektryczny-dwukomorowy-8x36-TOP-44-XL-TecPro44/358
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-elektryczny-jednokomorowy-6x36-TOP-6-XL-TecPro6/359
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-elektryczny-dwukomorowy-12x36-TOP-66-XL-TecPro66/361
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-elektryczny-jednokomorowy-6x36-szeroki-TOP-6-XLL-TecPro6-BIGL/360
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-elektryczny-dwukomorowy-12x36-szeroki-TOP-66-XLL-TecPro66-BIGL/362
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-elektryczny-jednokomorowy-9x36-TOP-9-XL-TecPro9/363
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-elektryczny-dwukomorowy-18x36-TOP-99-XL-TecPro99/364
https://restoquality.pl/pl/p/Podstawa-do-pieca-do-pizzy-SXL-444-do-ONE-4-XL%2C-ONE-44-XL%2C-TOP-4-XL%2C-TOP-44-XL/382
https://restoquality.pl/pl/p/Podstawa-do-pieca-do-pizzy-SXL-666-do-ONE-6-XL%2C-ONE-66-XL%2C-TOP-6-XL%2C-TOP-66/386
https://restoquality.pl/pl/p/Podstawa-do-pieca-do-pizzy-SXL-6L66L-do-ONE-6-XLL%2C-ONE-66-XLL%2C-TOP-6-XLL%2C-TOP-66-XLL/226
https://restoquality.pl/pl/p/Podstawa-do-pieca-do-pizzy-SXL-999-do-ONE-9-XL%2C-ONE-99-XL%2C-TOP-9-XL%2C-TOP-99-XL/392
https://restoquality.pl/pl/p/Okap-do-pieca-do-pizzy-KXL-444-do-ONE-4-XL%2C-ONE-44-XL%2C-TOP-4-XL%2C-TOP-44-XL/1284
https://restoquality.pl/pl/p/Okap-do-pieca-do-pizzy-KXL-666-do-ONE-6-XL%2C-ONE-66-XL%2C-TOP-6-XL%2C-TOP-66-XL/1285
https://restoquality.pl/pl/p/Okap-do-pieca-do-pizzy-KXL-6L66L-do-ONE-6-XLL%2C-ONE-66-XLL%2C-TOP-6-XLL%2C-TOP-66-XLL/1286
https://restoquality.pl/pl/p/Okap-do-pieca-do-pizzy-KXL-999-do-ONE-9-XL%2C-ONE-99-XL%2C-TOP-9-XL%2C-TOP-99-XL/1287
https://restoquality.pl/pl/p/Gorna-plyta-szamotowa-MOD.-XL-4-R-do-ONE-4-XL%2C-TOP-D-4-XL/1842
https://restoquality.pl/pl/p/Gorna-plyta-szamotowa-MOD.-XL-44-R-do-One-44-XL%2C-TOP-44-XL%2C-TOP-D-44-XL/1843
https://restoquality.pl/pl/p/Gorna-plyta-szamotowa-MOD.-XL-6-R-do-One-6-XL%2C-TOP-6-XL%2C-TOP-D-6-XL/1844
https://restoquality.pl/pl/p/Gorna-plyta-szamotowa-MOD.-XL-66-R-do-One-66-XL%2C-TOP-66-XL%2C-TOP-D-66-XL/1845
https://restoquality.pl/pl/p/Gorna-plyta-szamotowa-MOD.-XL-6L-R-do-One-6-XLL%2C-TOP-6-XLL%2C-TOP-D-6-XLL/1847
https://restoquality.pl/pl/p/Gorna-plyta-szamotowa-MOD.-XL-66L-R-do-One-66-XLL%2C-TOP-66-XLL%2C-TOP-D-66-XLL/1846
https://restoquality.pl/pl/p/Gorna-plyta-szamotowa-MOD.-XL-9-R-do-One-9-XL%2C-TOP-9-XL%2C-TOP-D-9-XL/1848
https://restoquality.pl/pl/p/Gorna-plyta-szamotowa-MOD.-XL-99-R-do-One-99-XL%2C-TOP-99-XL%2C-TOP-D-99-XL/1849

WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PIZZY GAZOWE

Seria K]

+ Innowacyjny system sterowania palnikami gazowymi, dajgcy
mozliwos¢ ustawienia mocy grzania w dolnej lub gérnej czesci
komory

+ Front pieca wykonany ze stali nierdzewnej, obudowa ze stali
malowanej proszkowo

+ Piec dostepny z dyszami na gaz ziemny lub propan butan. Przy
zamaowieniu nalezy okresli¢ rodzaj gazu, na ktérym piec bedzie
pracowat

+ Regulacja grzatek gérnych i dolnych za pomoca niezaleznych
termostatow

+ Wskaznik temperatury umozliwiajgcy kontrole wypieku

+ 0 okoto 30% nizsze koszty eksploatacji w poréwnaniu ze
standardowymi elektrycznymi piecami do pizzy

+ 0 35% bardziej wydajne niz standardowe piece elektroniczne do
pizzy

R0 ResTo

I

+ Mozliwos¢ spietrowania maksymalnie 2 urzadzen

+ lzolacja z wetny mineralnej

+ Wewnetrzne oswietlenie komory

+ Elektroniczne ustawianie temperatury - automatyczne wtgczenie/

wytgczenie palnikow

+ Zawory bezpieczenstwa

+ Wentylowane ptyty szamotowe

+ Mozliwos¢ dokupienia komina

+ Mozliwos¢ dokupienia systemu odprowadzenia spalin

(tylko dla piecow spietrowanych)

+ Mozliwos¢ dokupienia podstawy

Konstrukcja pieca GASR zapewnia doskonate
rozprowadzenie goragcego powietrza w komorze,
zapewniajac idealne warunki wypieku pizzy

A\

o — e ——
In
HHEALREA A AT
V! IR NN LA
Model Wymiary zew. Wymiary wew. llosé llosé Moc Pojemnos¢ Pojemnosc¢ pizz Cena
[mm] [mm] komér  palnikéw [kw]  blach 60x40 ér.30 cm
GASR4 71000x840x475 620x620x155 1 4 13.2 1 4 17 690,-
GASR6 1000x1140x475 620x920x155 1 4 21 2 6 20770,-
GASR9 1300x1140x475 920x920x155 1 6 27 2 9 25020,-
AKCESORIA DO PIECOW GASR
MODEL PIECA PODSTAWA CENA
GASR4 SG4 1890~
GASR6 SG6 2190,
GASR9 SG9 2190,
SYSTEM ODPROWADZANIA SPALIN 1640~
KOMIN 2270,
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https://restoquality.pl/pl/p/Piec-gazowy-do-pizzy-jednokomorowy-4x30-GASR4-RG4/339
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-gazowy-do-pizzy-jednokomorowy-6x30-GASR6-RG6/340
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-gazowy-do-pizzy-jednokomorowy-9x30-GASR9-RG9/341
https://restoquality.pl/pl/p/Podstawa-do-pieca-gazowego-do-pizzy-SG-4-do-GASR4/229
https://restoquality.pl/pl/p/Podstawa-do-pieca-gazowego-SG6-do-GASR6/395
https://restoquality.pl/pl/p/Podstawa-do-pieca-gazowego-SG-9-do-GASR9/396

WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PIZZY GAZOWE

Seria K S: @48

+ Gazowy piec do pizzy wioskiej produkcji, ktory pozwala osiggnac
jakos¢ wypiekania jak w prawdziwym piecu opalanym drewnem

+ Mozliwosc regulacji mocy grzewczej w gornej i doinej czesci
komory

+ Elektroniczny wyswietlacz temperatury

+ Zakres temperatur pieca to od 50 do 500°C

+ Przewody doprowadzajace gaz wyposazone w zawory
bezpieczenstwa

+ Elektroniczne ustawianie temperatury — automatyczne
witaczenie/wytgczenie palnikow

+ Konieczne dodatkowe podtaczenie do sieci elektrycznej na 230V
(sterowanie oraz o$wietlenie)

TR T T T

3

GASR4 XL

OO e

TTTTHTIng mm

+ O okoto 30% nizsze koszty eksploatacji w poréwnaniu ze
standardowymi elektrycznymi piecami do pizzy

+ 0 35% wieksza wydajnos¢ w poréwnaniu z standardowymi
piecami elektronicznymi do pizzy

+ Piece dostepne w dwdch wersjach zasilania: z dyszami na gaz
ziemny lub LPG (przy zamdwieniu nalezy okresli¢ rodzaj gazu)

+ Obudowa wykonana jest ze stali nierdzewne;j
+ Mozliwos$¢ spietrowania maksymalnie 2 urzadzen (wymagane
jest dokupienie systemu odprowadzenia spalin)

+ Mozliwos¢ dokupienia podstawy (SG4 XL), komina oraz systemu
odprowadzenia spalin J(lea piecow spietrowanych)

Model Wymiary zew. Wymiary wew. Moc Zasilanie Waga Pojemnos¢ Pojgmnoéé pizz Cena
[mm] [mm] [kw] Y| [kal blach 60x40 ér. 36 cm
GASR4 XL 1095x940x470 720x720x155 17 230 132 1 4 15360,-
GASR6 XL 1095x1300x470 720x1080x155 22,5 230 161 2 6 17 860,-
GASR6 XL/L  1455x940x470 1080x720x155 22,5 230 166 2 6 19 560,-
GASR9 XL 1455x1300x470 1080x1080x155 30 230 230 2 9 22530,
AKCESORIA DO PIECOW GASR XL
MODEL PIECA PODSTAWA CENA
GASR4 XL SGXL4 2150-
GASR6 XL SGXL6 2310-
GASR6 XL/L SGoeXL/L 2480-
GASRI XL SGXL9 2630-
ZESTAW KOLEK DO PODSTAWY 670;-
SYSTEM ODPROWADZENIA SPALIN (GASR4 XL - GASR6 XL - GASR6 XL/L) 1280,
SYSTEM ODPROWADZENIA SPALIN (GASRI XL) 1600,
KOMIN (GASR4 XL - GASR6 XL - GASRE XL/L) 1470,
KOMIN DO SPIETROWANYCH PIECOW (GASR4-GASRE XL- GASRE XL/L) 1540
KOMIN (GASR9) 1550,
KOMIN DO SPIETROWANYCH PIECOW (GASRIXL) 1680, SGXL4
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https://restoquality.pl/pl/p/Piec-gazowy-do-pizzy-jednokomorowy-4x36-GASR4-XL/922
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-gazowy-do-pizzy-jednokomorowy-6x36-GASR6-XL/923
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-gazowy-do-pizzy-jednokomorowy-6x36-GASR6-XLL/924
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-gazowy-do-pizzy-jednokomorowy-9x36-GASR9-XL/925
https://restoquality.pl/pl/p/Podstawa-do-pieca-gazowego-SGXL-4-do-GASR4-XL/1344
https://restoquality.pl/pl/p/Podstawa-do-pieca-gazowego-SGXL-6-do-GASR6-XL/1291
https://restoquality.pl/pl/p/Podstawa-do-pieca-gazowego-SG-6-XLL-do-GASR6-XLL/1298
https://restoquality.pl/pl/p/Podstawa-do-pieca-gazowego-SGXL-9-do-GASR9-XL/1292

WYPOSAZENIE PIZZERII
PIECE DO Pl1ZZY GAZOWE

Seria Eor4a\Kera -y x'

+ Gazowy modutowy piec do pizzy idealnie nadaje sie do wypieku + Doskonata izolacja komory pozwalajgca na maksymalizacje
réznego rodzaju pizzy, a takze innych dan gastronomicznych produkcji przy rownoczesnej oszczednosci energii

* Modutowos¢ pieca pozwala na dostosowanie ilosci komor do + Nienagrzewajace sie uchwyty drzwiczek
wiasnych wymagan i potrzeb. Mozna pigtrowac maksymalnie do + Mozliwo$¢ dokupienia podstawy pod piec i komory wzrostowe;

2 piecow, co zwieksza wydajnosc lokalu, jednoczesnie oszczedza
duzg ilo$¢ miejsca
+ Precyzyjna kontrola ciepta poprzez elektroniczng regulacje

- Niezalezne podwdjne oswietlenie halogenowe w kazdej komorze
- Trwata itatwa w czyszczeniu konstrukcja w catosci wykonana ze

temperatury stali nierdzewnej

- Grzatki przy drzwiczkach zabudowane sg stalg nierdzewng, co + Przeszklone okienko rewizyjne ze szkta hartowane umozliwiajgce
kompensuje straty ciepta podglad wypieku ' o '

- Dno komory pieca wytozone ptytg szamotowa — idealng do + W przypadku zakupu jednego pieca i komory wzrostowej zalecane

wypieku pizzy podwyzszenie konstrukcji modutowej o wysokos¢ 30 cm
o ) L . (pomiedzy piecem, a komorg wzrostowa) - pozwoli to na fatwiejszy
+ Gwarancja rownomiernego wypieku i niezawodnosci przy dostep do pieca i wigkszy komfort uzytkowania
dtugotrwatej, ciagtej pracy pieca

Model Wymiary zew. Wymiary wew. llosé Moc Zasilanie Pojemno$¢ Pojemnos¢ pizz c
ode! [mm] [mm] komér [kw] V] blach 60x40 ér.33cm ena
CITIZEN ﬁés PW6/  1450x1180x560  1050x700x160 1 13 gaz 2 6 25530,-
CITIZEN ﬁ‘és PWO/  1450x1530x560  1050x1050x160 1 20  gaz 4 9 28720,

) | ? P) 'I"ﬁ' \E
Model Okap z wyciagiem Okap z wyciagiem Komora wzrostowa Podstawa
grawitacyjnym 600 m3/h
CITIZEN GAS PW 6 /MC 3680, 5990, 11140,- 4540,-
CITIZEN GAS PW 9 /MC 4300,- 6440, 12 400,- 5370,-
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WYPOSAZENIE PIZZERII

TUNELOWE NADMUCHOWE PIECE DO PIZZY

Seria [BNAEER

Synthesis jest to modutowy piec tunelowy (nadmuchowy)
przeznaczony dla pizzerii, restauracii i zaktadow garmazeryjnych.
0d 1952 roku Zanolli produk

innowacyjnych piecow tunelowych Synthesis. Piece te szybko
zdobyty rynek i cieszg sie uznaniem na catym $wiecie!

+ Pizza po umieszczeniu na przenosniku tasmowym jest
transportowana przez komore pieca. Po zakoriczeniu programu
pieczenia odbieramy pizze po drugiej stronie pieca i... gotowe!
Bez koniecznosci otwierania i zamykania drzwi co powoduje
straty ciepta, a takze uzywania topat do pizzy czy szczotek do
czyszczenia komory pieca

+ Nie jest konieczny nadzér nad procesem pieczenia, gdyz
temperatura i czas pieczenia (regulacja predkosci przenosnika
decyduje o czasie jaki produkt spedzi we wnetrzu pieca) sg

#e szerokg game piecow dla pizzerii. W
ostatnich dwudziestu latach firma wyspecjalizowata sie w tworzeniu

.;

apanc

+ Piece wyrdzniajg sie prostotg w uzytkowaniu, zapewniajg

doskonate i powtarzalne rezultaty pieczenia

+ Regulacja predkosci przesuwu tasmy zapewniajg wysokie tempo

produkgcji oraz wydajnosé

+ Maksymalna wydajnos¢ przy niskim zuzyciu energii
+ Intuicyjny panel elektroniczny umieszczony w tatwo dostepnym

miejscu

+ Boczne drzwiczki z oknem wizyjnym
+ 10 programéw z mozliwoscig ustawienia: czasu gotowania,

temperatury oraz mocy goérnej i dolnej grzatki

+ Funkcja ECONOMY pozwala na utrzymanie nizszej temperatury

pieca, jesli nie musimy pracowac na petnych obrotach, co pozwala
zaoszczedzi¢ energie i pienigdze

- Piece mozna pietrowac, co pozwala na oszczednos¢ miejsca i

Czasu

wczesniej ustawione

+ Przeznaczone do ciggtego i intensywnego uzytku, np. w sieciach

restauracji

SYNTHESIS 05/40

e
M

SYNTHESIS 06/40

Wymiary zew.

Wymiary komory

SYNTHESIS 08/50

Max. temp. Predkosé¢ przesuwu Zasilanie

Moc

+ Opcjonalnie mozliwos$¢ zamdwienia podstawy - za doptata
4250 zi netto

SYNTHESIS 11/65

Model [mm] pieczenia [mm] [°C] tasmy [min.] \YI [kw] Cena
SYNTHESIS 05/49 VE COMPACTIME  g00x1270x300  400x570x90 320 200-30 400 63  26510-
SYNTHESIS 06/40 E/MC DIG 980x1300x440  400X580x95 320 145-30 400 79  34000;
SYNTHESIS 06/40 GAS/MCDIG  1030x1300x440  400x580x05 320 145-30  gaz/230 9 34890
SYNTHESIS 08/50E/MC DIG 1260x1750x490 500850100 320 145-30 400 142 54020
SYNTHESIS 08/50 GAS/MCDIG ~ 1260x1750x490  500x850x100 320 145-30  gaz/230 139 54900,
SYNTHESIS 11/65 E/MC DIG 1400x2000x550  650x1100100 320 220-30 400 185  70560;
SYNTHESIS 11/65GAS/MCDIG  1550x2000x550  650x1100x100 320 220-30  gaz/230 24 71010
SYNTHESIS 12/80 E/MC DIG 1650x2180x600  800x1200x100 320 220-30 400 249 77750
SYNTHESIS 12/80 GAS/MCDIG ~ 1680x2180x600  800x1200x100 320 220-30  gaz/230 30 78640
SYNTHESIS 12/100 E/MCDIG  1820x2450x720  1000x1300x100 320 220-30 400 449 97110;
SYNTHESIS 12/100 GAS/MCDIG  1980x2450x720  1000x1300x100 320 220-30  gaz/230 45 101940

(5
v ?&
v

SYNTHESIS 12/80

SYNTHESIS 12/100
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WYPOSAZENIE PIZZERII

TUNELOWE NADMUCHOWE PIECE DO PIZZY

SET

PIECE
TUNELOWE

Piece SET i SEG idealnie nadaja

sie do wypiekania wszystkich |
rodzajow produktéw: od pizzy
do wyrobdw garmazeryjnych

Gwarancja doskonatej jakosci
wypieku za kazdym razem, dzieki
mozliwosci zapisywania programow
pieczenia

Proces obrébki termicznej w piecach

SET i SEG odbywa sie na zasadzie
nadmuchu dwéch strumieni /Q

goracego powietrza

Piece tunelowe z serii SET i SEG gwarantujg rownomierne pieczenie,

predkosc i oszczednos¢ czasu

Wszechstronne urzadzenia: idealne do wszystkich rodzajow produktow

od pizzy do wyrobow gastronomicznych i cukierniczych

Przeznaczone do ciggtego i seryjnego uzytku, np. w sieciach restauracji

Dostepne sg w wersji elektrycznej (SET) i gazowej (SEG)
Maksymalna wydajnos$¢ przy niskim zuzyciu energii

Piece wyrdzniaja sie prostotg w uzytkowaniu, zapewniajg doskonate

i powtarzalne rezultaty pieczenia

Regulacja predkosci przesuwu tasmy zapewniajg wysokie tempo

produkcji oraz wydajnosé

Intuicyjny panel elektroniczny umieszczony w tatwo dostepnym miejscu : |||
Mozemy ustawienia czasu pieczenia produktu od 1 do 30 minut
Mozliwos¢ zapisywania swoich receptur dla kazdego rodzaju

pieczonego produktu - do 30 programow

Pieczenie odbywa sie przez nadmuch dwaéch strumieni gorgcego

powietrza

Piece mozna pietrowac, co pozwala na oszczednos¢ miejsca i czasu

Mozliwos¢ ustawienia temperatur w zakresie 90°C - 300°C
Funkcja stand by

Solidna konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

Boczne drzwiczki z oknem wizyjnym

W standardzie podstawa jezdna (w modelu SET1100 podstawa

dostepna za doptatg - 3 150 zt netto)

30

SET1500
SEG1500

Seria - elektryczne piece tunelowe

DOSKONALE | POWTARZALNE
REZULTATY

Funkcja STAND BY ograniczajaca O

zuzycie energii podczas przerw C Regulacja temperatury w zakresie

w pracy 90°C - 300°C

Piece mozna pietrowac, co pozwala Niskie zuzycie energii przy

na jeszcze wieksza optymalizacje zachowaniu maksymalnej

czasu pracy i miejsca w lokalu " wydajnosci

Regulowane predkosci pieca R\

zapewniajg wysokie tempo produkcji. Niezwykle prosta obstuga za pomoca
Piece tunelowe s3 idealne do ciagtego elektronicznego panelu

i seryjnego pieczenia

second prog. no




TOQUALITY
| @ RESTOQ

temperature

Szerokos¢

Wydajnos¢ ¢30

Moc

Waga

Model Wymiary zew. Wymiary.komory Wymiary Zui.ycie Z Cena
[mm] pieczenia [mm] podstawy [mm] energii [kWh] tasmy [mm] [szt/h] [kw] [kal
SET1100  773x1370x460 437x530x90 577x512x802 3-4 406 27 6 89 23020,-
SET1500 1043x1710x450 486x710x77 805x720x620 4-5 455 41 10 154 33810,-
SET1600  1123x1710x450 566x710x80 885x720x620 7-8 535 57 15 180 38 480,-
SET1700 1218x1957x570 655x915x87 1026x921x559 8-10 610 90 20 242 42 500,-
SET2000 1545x2005x755 855x1025x87 1314x1034x545 12-13 810 135 27 BES 56 130,-
Seria EE - gazowe piece tunelowe
Model Wymiary zew. Wymiary. komory Wysokosé Zuzycie S;erokoéé Wydajnosc¢ 830 Moc Waga Cena
[mm] pieczenia [mm] podstawy [mm] gazu [m3/h] tasmy [mm] [szt/h] [kw] [kl
SEG1500 1043x1710x450 486x710x77 805x720x620 0,65 455 Zy 13 154 32900,
SEG1600  1123x1710x450 566x710x80 885x720x620 0,65 535 57 13 185 36 530,-
SEG1700 1218x1957x570 655x915x87 1026x921x559 1.3 610 90 15 251 44200,-
SEG2000 1545x2005x755 855x1025x87 1314x1034x545 2 810 135 27 350 55710,

UMOW SIE NA POKAZ SET1600

Oferujemy mozliwos¢ przeprowadzenia bezptatnego pokazu i szkolenia

z obstugi pieca SET1600

Twoj Klient dowie sie o znaczacej przewadze, jaka
daje piec tunelowy w profesjonalnej pizzerii: od
prostej obstugi po doskonate, powtarzalne rezultaty
pieczenia

Pokazy skierowane sg do Klientéw naszych

Partneréw Handlowych

Szkolenie i pokaz prowadzone przez naszego
Doradce Kulinarnego w lokalu Klienta

Pokazy oferujemy na terenie catej Polski!

Skontaktuj sie z naszym Biurem Handlowym

w celu uzgodnienia dogodnego terminul! ZOBACZ FILM



https://restoquality.pl/pl/p/Piec-tunelowy-elektryczny-SET1100/559
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-tunelowy-elektryczny-SET1500/560
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-tunelowy-elektryczny-SET1600/561
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-tunelowy-elektryczny-SET1700/562
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-tunelowy-elektryczny-SET2000/563
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-tunelowy-gazowy-SEG1500/1330
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-tunelowy-gazowy-SEG1600/564
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-tunelowy-gazowy-SEG1700/565
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-tunelowy-gazowy-SEG2000/566

AVGVSI®

Piece do pizzy_
neapolitanskiej

IR ®TM
nawet o 30% nizsze
/(! RAP zuzycie energii
SYSTEM
Cr B
-' '-' L' C 500°C w 90 minut!

szeroka gama
kolorystyczna

AVGVSTO

AVGVSTO

energooszczedny

regulacja mocy grzatek
od O do 100%

system
autodiagnostyki




WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PIZZY NEAPOLITANSKIEJ

Seria Iy [o)

+ Profesjonalny piec do pizzy neapolitariskiej wtoskiej produkcji

» AIR TRAP SYSTEM® - opatentowany system AIR TRAP
gwarantujgcy maksymalng oszczednos¢ energii — wytworzona
zostaje przy wylocie pieca bariera powietrzna, utrzymujaca
gorace powietrze nagromadzone wewnatrz komory, bez potrzeby
zamykania drzwiczek

500°C

+ Wysoka 30% oszczedno$é energii wzgledem innych piecow
na rynku

+ 0ddzielna kontrola temperatury grzatki gérnej i doinej (podwdjna
sonda temperatury)

+ Komora pieczenia w catosci wytozona ogniotrwatg ceramika
+ Dolna ogniotrwata kamienna ptyta o grubosci 3 cm

+ Mozliwos$é osiggniecia najwyzszej temperatury roboczej 500°C
w zaledwie 90 minut

+ Doskonata izolacja termiczna zapobiegajgca nadmiernemu

nagrzewania sie obudowy zewnetrznej, a takze pozwalajgca
na zatrzymanie catosci ciepta wewnatrz komory

+ Szeroki blat roboczy wykonany z postarzanego czarnego granitu

+ Komin z wyciggiem grawitacyjnym

+ Wewnetrzne oswietlenie LED

+ Elektroniczny panel sterowania

- Podstawa na kotkach pozwalajgca na swobodne przemieszczanie

pieca

+ Standardowy kolor: miedZ — malowana proszkowo stal

nierdzewna

- Podstawa dostepna za doptata
+ Opcjonalnie inne kolory dostepne za doptata

APPROVATO

VERA
PIZZA

Napoletai‘na

AUGUSTO 6 E

Bronzo (standard) Rosso Bianco Oro Azzurro
Wymiary zew. Wymiary wew. Wysokosé Pojemnos¢ pizz Moc Zasilanie
Model [mm] [mm] komory [mm] ér.33cm [kw] Y| Cena
AUGUSTO 6 E 1620x1800x2160  1040x700x125 125 6 14,4 400 73550,
AUGUSTO9 E 1910x2120x2180 1040x1050x125 125 9 19,2 400 91230,
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https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-neapolitanskiej-6x33cm-500-C-AUGUSTO-6-E/1918
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-neapolitanskiej-9x33cm-500-C-AUGUSTO-9-E/1919

WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PIZZY OBROTOWE

Seria XIS (e R:

nawet o 30% nizsze

« AIR TRAP SYSTEM® - opaterfttaval§ SRTERVAIR TRAP
gwarantujgcy maksymalng oszczednosc energii — wytworzona
zostaje przy wylocie pieca bariera powietrzna, utrzymujaca
gorace powietrze nagromadzone wewnatrz komory, bez potrzeby
zamykania drzwiczek

+ Dwie predkosci dna obrotowego: dla trybu pieczenia i trybu
zatadunku

+ Wysoka 30% oszczednosc¢ energii wzgledem innych piecéw na
rynku

+ Réwnomierne i jednolite wypiekanie pizzy w catej komorze

- 0ddzielna kontrola temperatury grzatki gérnej i dolnej (podwadjna
sonda temperatury)

+ Komora pieczenia w catosci wytozona ogniotrwatg ceramika
+ Dolna ogniotrwata kamienna ptyta o grubosci 3 cm

+ Mozliwos¢ osiggniecia najwyzszej temperatury roboczej 500°C w
zaledwie 80 minut

+ Doskonata izolacja termiczna zapobiegajgca nadmiernemu
nagrzewania sie obudowy zewnetrznej, a takze pozwalajgca na
zatrzymanie cafosci ciepta wewnatrz komory

+ Szeroki blat roboczy wykonany z postarzanego czarnego granitu
+ Komin z wyciggiem grawitacyjnym

+ Wewnetrzne oswietlenie LED

+ Elektroniczny panel sterowania

+ Podstawa na kotkach pozwalajgca na swobodne przesuwanie,
przemieszczanie pieca

O dotykowy panel
@’ sterowania
IR

nawet o 30% nizsze
zuzycie energii

BARDZO SZYBKIE

A NINE NAGRZEWANIE
A LN°C 500°C w 80 minut!

regulacja mocy grzatek
od O do 100%

Wersja z panelem dotykowym AUGUSTO PR TOUCH:
+ Elektroniczny panel sterowania z 5 programami pieczenia

+ Kazdy program mozna konfigurowac¢, ustawiajgc: czas pieczenia,
temperature, predkosc¢ dolng podczas pieczenia, predkosc¢ dolng
podczas zatadunku pizzy

- Potgczenie Wi-Fi

+ Funkcja ECONOMY - utrzymuje nizszg temperature pracy, jezeli
piec nie jest obstugiwany w petnej temperaturze roboczej

+ Elektroniczne sterowanie dolnym i gérnym zaptonem

+ Obrotowe dno z dwoma trybami predkosci: tryb pieczenia i tryb
zatadunku

+ Zegar cyfrowy
+ System autodiagnostyki
+ Wielojezyczne oprogramowanie

» Mozliwos¢ osiggniecia najwyzszej temperatury roboczej 500°C
w zaledwie 80 minut

- Oddzielna kontrola temperatury grzatki gérnej i dolnej (podwaojna
sonda temperatury)

» Wysoka 30% oszczednos¢ energii wzgledem innych piecow na
rynku

APPROVATO

VERA
PIZZA

Vi

Napoletana

A
'
G
v
system £
autodiagnostyki O
energooszczedny
Wymiary zew. Wymiary wew. Wysokosé Pojemnos¢ pizz Moc Zasilanie
Model [mm] [mm] komory [mm] $r.30 cm [kw] \Y] Cena Cena TOUCH
AUGUSTOPREEM 1910x2050x2200 #1300 220 12 257 400 118 990,- 123 330,-
AUGUSTOPRGEM 1910x2050x2200 #1300 220 12 32 GAZ 123330,- 127770,-
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https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-neapolitanskiej-Piec-obrotowy-do-pizzy-12x30cm-500-C-AUGUSTO-PR-E-EM-/3273
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-do-pizzy-neapolitanskiej-Piec-obrotowy-do-pizzy-gazowy-12x30cm-500-C-AUGUSTO-PR-G-EM-/3275

WYPOSAZENIE PIZZERII

PIECE DO PI1ZZY OBROTOWE

Seria XCTN =-

+ Profesjonalny elektryczny piec obrotowy wtoskiej produkgji
Cuppone Alpha, ktéry idealnie nadaje sie do wypieku réoznego
rodzaju pizzy

+ Ptyta w komorze pieca moze byé regulowana wzgledem
predkosci i kierunku obrotu gwarantujgc w ten sposob doskonate i
powtarzalne warunki pieczenia (dwie predkosci obrotu do wyboru)

+ Komora wytozona jest ptytg z kordierytu, ktory bardzo dobrze
absorbuje | réwnomiernie rozprowadza ciepto oraz zapewnia
doskonata cyrkulacje powietrza pod pizza. Dzieki temu ciasto jest
idealnie wypieczone

+ Wyposazony w prosty w obstudze dotykowy panel sterowania

+ Mozliwosc ptynnej regulacji mocy grzatek od 0 % do 100 % oraz
ustawienia innych temperatur grzatek w komorze i pod ptyta
szamotowg

+ Funkcja pirolizy (samoczyszczaca), ktéra podgrzewa piec do
bardzo wysokiej temperatury, spalajac resztki jedzenia i ttuszczu
na popiot, ktéry mozna tatwo usunac

+ Funkcja oszczedzania energii, ktéra zmniejsza zuzycie energii
podczas trybu czuwania. System moze wysytac ostrzezenia w
czasie rzeczywistym po przekroczeniu wyznaczonego progu
zuzycia energii

+ Funkcja fast recovery, ktéra przywraca piec w krétkim czasie do
pracy

+ Zintegrowany system odzyskiwania ciepta w komorze pieca -
nadmiar ciepta zgromadzony pod kamieniem jest odprowadzany
do komory w celu oszczedzania energii

+ Zaplanuj swdj tydzien, miesigc lub rok dzieki zaawansowanemu

(44

C

CUPPONE

harmonogramowi pracy pieca

+ Obudowa zewnetrzna wykonana ze stali nierdzewnej
- Oswietlenie halogenowe montowane jest we wnece, dzieki czemu

nie zmniejsza sie powierzchnia robocza i jest zabezpieczone
przed uszkodzeniami

+ Przeszklone okno wizyjne z pojedyncza szybg hartowang oraz

demontowalnym uszczelnieniem termicznym migdzy drzwiami
a komora pieczenia

+ System otwierania i zamykania drzwi ze sprezyng dociskowg
+ Réwnomiernos¢ pieczenia i gwarantowane rezultaty nawet

dla mniej doswiadczonych osdb, bez koniecznosci recznego
obracania pizzy, dzieki roztozeniu elementdw grzewczych na catej
powierzchni ptyty

Regulowane otwory wentylacyjne pary

+ Wentylatory chtodzace
+ Doskonata izolacja z wetny mineralnej
+ Mozliwos¢ ztozenia pieca, aby mdgt przej$¢ przez drzwi o

szerokosci 80 cm

+ Temperatura maksymalna 450°C

- Piec z podstawg jezdng w zestawie

+ Okap z oswietleniem LED bez wyciggu za doptatg

+ Okap z oswietleniem LED z pieciobiegowym wentylatorem- za

doptata

Model Wymiary zew. Wymiary wew. Wysoko$¢  Pojemno$é pizz  Pojemno$é pizz  Pojemnos$¢ pizz Moc Zasilanie Cena
[mm] [mm] komory [mm] $r.30 cm $r.36 cm ér. 50 cm [kw] Y|
AO110/1TSP 1388x1438x1697 21100 180 8 7 3 16,2 400 81460,
AO140/1TSP 1688x1738x1697 #1400 180 14 10 5 199 400 90 820,-
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WYPOSAZENIE PIZZERII

MIESTARKI SPIRALNE

Seria JRIIEIPAE - ze statym hakiem i dziezg z dwoma predkoéciami

+ Mikser spiralny z niepodnoszonym hakiem i niewyjmowang dziezg
jest idealnym rozwigzaniem dla pizzerii, piekarni, pierogarni oraz
restauracji, gdzie niezawodnos¢ i wydajnosc sa kluczowe

+ Wszystkie elementy majgce kontakt z zywnoscig wykonane sa
Z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej, co gwarantuje higiene i
trwatos¢

+ Stabilna budowa oraz solidna, wytrzymata obudowa zapewniaja
dtugotrwate i niezawodne uzytkowanie

+ Miesiarki wyposazone sg w ochronng ostone ze stali nierdzewne;j,
ktora zapewnia bezpieczenstwo pracy. Urzadzenie automatycznie
zatrzymuje prace po uniesieniu ostony zabezpieczajgcej

+ Stata dzieza oraz niepodnoszone mieszadto

staty hak

niewyjmowana dzieza

2 predkosci

mocny i niezawodny silnik

wyjatkowo cicha praca

ROBT

przektadnia pracujgca w kapieli

+ Mocny i niezawodny silnik z napedem fancuchowym oraz

przektadnia pracujgca w kapieli olejowej zapewniajg niezawodna i
efektywng prace urzadzenia

+ Dzieki zaawansowanej konstrukcji napedu oraz pracy silnika w

kapieli olejowej, miesiarki dziatajg wyjatkowo cicho, co znaczgco
podnosi komfort pracy w kuchni

+ Miesiarki wyposazone sg w timer, co pozwala na precyzyjne

kontrolowanie czasu pracy oraz w kotka do samodzielnego
montazu, co zapewnia tatwe przemieszczanie i stabilnosc
urzadzenia podczas pracy

+ Dwie predkosci obrotowe, umozliwiaja dopasowanie tempa

mieszania do rodzaju wyrabianego ciasta

olejowej 4 i
RQBT202V
. . ” . Objetosé -
Wymiary zew. Pojemnosé Wsad ciasta d Moc Zasilanie
Model frm] kol lkal " kw] M Cena

RQBT20 2V 350x660x630 17 8 20 11 230 5710,-
RQBT30 2V 432x778x750 25 12 30 1,5 230 6130,
RQBT40 2V 480x875x755 36 15 40 2,2 400 7500,
RQBTS0 2V 480x875x755 44 20 50 22 400 8110~

2l
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https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-spiralna-do-ciasta-ze-stalym-hakiem-i-dzieza-RQBT-20-litrow-400V-2-predkosci/323
https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-spiralna-do-ciasta-ze-stalym-hakiem-i-dzieza-RQBT-30-litrow-400V-2-predkosci/326
https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-spiralna-do-ciasta-ze-stalym-hakiem-i-dzieza-RQBT-40-litrow-400V-2-predkosci/329
https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-spiralna-do-ciasta-ze-stalym-hakiem-i-dzieza-RQBT-50-litrow-400V-2-predkosci/332

WYPOSAZENIE PIZZERII

MIESIARKI SPIRALNE

Seria [E1IPAB - z podnoszonym hakiem i wyjmowang dzieza z dwoma predkoéciami

+ Mikser spiralny z podnoszonym hakiem i wyjmowang dziezg
jest idealnym rozwigzaniem dla pizzerii, piekarni, pierogarni oraz
restauracji, gdzie niezawodnos¢ i wydajnosc sa kluczowe

+ Wszystkie elementy majgce kontakt z zywnoscig wykonane sa
Z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej, co gwarantuje higiene i
trwatos¢

+ Stabilna budowa oraz solidna, wytrzymata obudowa zapewniajg
dtugotrwate i niezawodne uzytkowanie

+ Miesiarki wyposazone sg w ochronng ostone ze stali nierdzewne;j,
ktora zapewnia bezpieczenstwo pracy. Urzadzenie automatycznie
zatrzymuje prace po uniesieniu ostony zabezpieczajacej

+ Wyjmowana dzieza oraz pneumatyczny system podnoszenia
mieszadta utatwiajg prace i zwiekszajg wygode uzytkowania

podnoszony pneumatycznie hak
wyjmowana dzieza

2 predkosci

mocny i niezawodny silnik

wyjatkowo cicha praca

ROT

przektadnia pracujgca w kapieli

+ Mocny i niezawodny silnik z napedem fancuchowym oraz
przektadnia pracujgca w kapieli olejowej zapewniajg niezawodna i
efektywng prace urzadzenia

+ Dzieki zaawansowanej konstrukcji napedu oraz pracy silnika w
kapieli olejowej, miesiarki dziatajg wyjatkowo cicho, co znaczaco
podnosi komfort pracy w kuchni

+ Miesiarki wyposazone sg w timer, co pozwala na precyzyjne
kontrolowanie czasu pracy oraz w kdtka do samodzielnego
montazu, co zapewnia tatwe przemieszczanie i stabilnosc
urzadzenia podczas pracy

+ Dwie predkosci obrotowe, umozliwiaja dopasowanie tempa
mieszania do rodzaju wyrabianego ciasta

olejowej
. . ” . Objetosé T
Wymiary zew. Pojemnosé Wsad ciasta d Moc Zasilanie
Model fmm] lkal kel " fkw] M Cena
RQT20 2V 370x670x670 17 8 20 11 230 6270,
RQT30 2V 445x795x760 25 12 30 1.5 230 6 690,-
RQT40 2V 485x875x765 36 15 40 22 400 8230,
RQT50 2V 535x925x765 44 20 50 22 400 8850,
4
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https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-spiralna-do-ciasta-ze-stalym-hakiem-i-dzieza-RQBT-20-litrow-400V-2-predkosci/323
https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-spiralna-do-ciasta-ze-stalym-hakiem-i-dzieza-RQBT-30-litrow-400V-2-predkosci/326
https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-spiralna-do-ciasta-ze-stalym-hakiem-i-dzieza-RQBT-40-litrow-400V-2-predkosci/329
https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-spiralna-do-ciasta-ze-stalym-hakiem-i-dzieza-RQBT-50-litrow-400V-2-predkosci/332

WYPOSAZENIE PIZZERII

MIESTARKI SPIRALNE

Seria [}

+ Wysokiej jakosci profesjonalna miesiarka spiralna przeznaczona
do wyrabiania ciast ciezkich, np. na pizze neapolitanska, pierogi,
chleb

+ Doskonale sprawdzi sie w pizzerii, piekarni, pierogarni czy
restauracji

- Ciasto podczas zagniatania nie nagrzewa sie, zachowujac statg,
niska temperature

+ Urzadzenie posiada 2 predkosci silnika, co zapewnia doskonata
obrobke ciasta

+ Wyposazona w intuicyjny, manualny panel sterowania z timerem

- Wszystkie elementy majgce kontakt z zywnoscig wykonane sg ze
stali nierdzewnej

+ Stabilna konstrukcja oraz solidna i wytrzymata obudowa

mozliwos¢ zaprogramowania
czasu zagniatania ciasta (opcja
dostepna z elektronicznym
panelem sterowania)

staty hak

niewyjmowana dzieza

2 predkosci

mocny i niezawodny silnik

dostepne modele z pojemnoscig
dziez 85 i 100l

ciasto nie nagrzewa sie
podczas pracy urzadzenia

SBV

+ Ostona bezpieczenstwa wykonana jest ze stali nierdzewnej
+ Podniesienie ostony bezpieczenstwa spowoduje zatrzymanie

pracy urzadzenia

+ Wyposazony w mocny i niezawodny naped tancuchowy
+ Silnik z przektadnia pracujaca w kapieli olejowej, zapewnia cicha

prace

+ Urzadzenie wyposazone jest w kotka, co utatwia jego

przemieszczanie

Model Wyn[\ri:z]zew. Objeto[T']é misy Wsaﬁ( ;;asta WsaEggqui w\ﬁ Zaslil;imie V\[I;g]a Cena
SDM 35 460x840x965 35 25 15 1.1 400 150 14700,-
SDM 50 540x940x1165 50 35 25 25 400 180 16 470,-
SDM 85 640x1080x1220 85 50 35 3 400 220 21740,

SDM 100 740x1200x1450 100 85 50 1,5/2,5 400 250 36 330,

2
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https://restoquality.pl/pl/p/MIESIARKA-SPIRALNA-SDM-35-35-LITROW-400V/961
https://restoquality.pl/pl/p/MIESIARKA-SPIRALNA-SDM-50-50-LITROW-400V/962
https://restoquality.pl/pl/p/MIESIARKA-SPIRALNA-SDM-85-85-LITROW-400V/963
https://restoquality.pl/pl/p/MIESIARKA-SPIRALNA-SDM-100-100-LITROW-400V/964

WYPOSAZENIE PIZZERII

MIESTARKI SPIRALNE

Seria KXYe)7

+ Profesjonalna miesiarka spiralna wyprodukowana we Wtoszech
przeznaczone do wyrabiana ciasta na pizze lub pierogi

+ Wysoce niezawodny i bezpieczny w uzyciu sprzet, dzieki swoim
cechom technicznym, skutecznie spetnia specyficzne wymagania

pizzerii, piekarni i cukierni
+ Duza elastycznos¢ mieszania bez ogrzewania ciasta

+ Wszystkie elementy majgce kontakt z zywnoscig wykonane sg ze

stali nierdzewnej

+ Ochronna pokrywa dziezy z przezroczystego PETG z otworem
umozliwiajgcym dodawanie sktadnikéw w trakcie pracy
urzadzenia

+ Stabilna konstrukcja ze stali malowanej proszkowo gwarantuje
dtugoletnie korzystanie z maszyny.

- Naped na pasku zapewnia cichszg prace urzadzenia
+ Wyposazona w dwa silniki

mozliwos¢ wtgczenia obrotow
samej dziezy lub samej spirali

mozliwo$¢ zmiany kierunku
rotacji dziezy

staty hak

niewyjmowana dzieza

2 predkosci

osobny timer dla kazdej predkosci
mocne i niezawodne 2 silniki

dostepne modele z pojemnoscig
dziez 85 i 95l

ciasto nie nagrzewa sie
podczas pracy urzadzenia

CAINCWV/A

(44

C

CUPPONE

+ Dwie predkosci obrotowe - pierwsza do poczgtkowego mieszania

sktadnikéw, druga do koricowego formowania ciasta

+ Wbudowany timer z mozliwoscig ustawiania osobnych wartosci

dla pierwszej i drugiej predkosci pozwala na petng kontrole nad
procesem wyrabiania ciasta

+ Mozliwosc¢ obrotu samej dziezy lub samego haka

+ Mozliwos¢ zmiany kierunku obrotu dziezy

+ Dzieza i hak wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

+ Prosty i tatwy w obstudze panel sterowania

+ Petna kontrola nad wyrabianym ciastem dzieki dwom predkoscia

oraz mozliwoscig zmiany kierunku obrotow haka oraz dziezy

+ Spiralny mikser, w catosci wykonany ze stali nierdzewnej,

zaprojektowany do mieszania ciasta w kilka minut, zapewniajac
lepsze jego napowietrzenie

Wymiary zew. Objetos¢ misy Wsad ciasta Moc Zasilanie Waga
Model ) 0 kW] v [kl Gena
CNvV45 637x1085%x1325 80 34 400 372 37060,
CNV60 637x1085x1325 95 34 400 375 38550,
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WYPOSAZENIE PIZZERII
MIESITARKI SPIRALNE

Seria JEIA - 50 predkosci

* Wysokiej jakosci miesiarki wtoskie przeznaczone sg do + Wysokiej jakosci mieszadto spiralne
wyrabiania ciast ciezkich np. na pizze, pierogi « Mocny i niezawodny naped taricuchowy
+ Doskonale sprawdzajg sie w pizzeriach, piekarniach, pierogarniach

oraz restauracjach + Silnik z przektadnig pracujacg w kapieli olejowej, zapewniajgcg
cicha prace
+ Wbudowany timer ) o
+ Automatyczne zatrzymanie pracy po uniesieniu ostony
+ 50 stopni predkosci zabezpieczajacej
+ Ochronna ostona ze stali nierdzewnej + Oprogramowanie zabezpieczajace silnik - w przypadku, gdy

operator ustawi wysoka predkos¢ do pracy ze zbyt twardym
ciastem, system automatycznie zmniejsza obroty spirali, aby
unikna¢ trwatych uszkodzen

+ Wszystkie elementy majgce kontakt z zywnoscig wykonane sg ze
stali nierdzewnej

+ Stabilna konstrukcja oraz solidna i wytrzymata obudowa - Zestaw kétek utatwiajace przesuwanie miksera

+ Cyfrowy wyswietlacz

staty hak

niewyjmowana dzieza

50 predkosci
elektroniczny wyswietlacz

funkcja zmniejszajgca obroty
haka w przypadku zbyt
twardego ciasta

ROKY

wysoka jakos¢

Model Wymiary zew. Wymiary dziezy =~ Pojemnosé Objetosé misy Predkos¢ haka Predkos¢ dziezy Moc Zasilanie Cena
[mm] [mm] [kdl n [obr/min] [obr/min] [kw] \Y|
RQKV1IOMO  290x460x560 240x160 6 7 42/182 6/26 0,22 230 8890,
RQKV20 MO  400x675x750 360x210 17 21 51/221 6/26 0,75 230 10 680,-
RQKV30 MO  440x745x840 400x260 25 32 55/239 6/26 1,5 230 12610,-
RQKV40 MO  495x800x860 450x260 36 41 55/239 6/26 22 230 14130,-
RQKV50 MO  495x800x860 450x300 43 48 55/239 6/26 22 230 14 980,-
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WYPOSAZENIE PIZZERII

MIESTARKI SPIRALNE

Seria m - ze statym hakiem i niewyjmowang dzieza

+ Miksery spiralne ze statg gtowicg oraz dzieza to idealne
rozwigzanie dla pizzerii, piekarni, pierogarni oraz restauracji, gdzie
niezawodnos¢ i wydajnosc sag kluczowe

+ Wszystkie elementy majgce kontakt z zywnoscia sg wykonane
Z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej, co gwarantuje higiene,
trwatos¢ i tatwos¢ czyszczenia

+ Solidna i wytrzymata obudowa zapewnia stabilnos¢ urzadzenia
podczas pracy, co jest kluczowe przy wyrabianiu ciezkich ciast

+ Miesiarka wyposazona jest w ostone ze stali nierdzewnej, ktéra
zabezpiecza uzytkownika. Automatyczne zatrzymanie pracy po
uniesieniu ostony dodatkowo zwieksza bezpieczenstwo

staty hak
niewyjmowana dzieza

2 predkosci

ROMS

+ Wysokiej jakosci mieszadto spiralne oraz mocny i niezawodny

naped gwarantujg efektywne wyrabianie ciasta

- Dwie predkosci obrotowe: Miesiarka oferuje dwie predkosci

obrotowe — pierwsza do poczgtkowego mieszania sktadnikow,
druga do koricowego formowania ciasta, co pozwala na
optymalne dostosowanie procesu wyrabiania do réznych etapow

przygotowywania ciasta

+ Wytrzymata obudowa: Obudowa wykonana z wysokiej jakosci

stali lakierowanej na biato zapewnia nie tylko estetyczny wyglad,
ale takze dtugotrwatg odpornos¢ na uszkodzenia i korozje

/7
774

- I ~
Wymiary zew. Pojemnos¢  Objetos¢ misy  Predko$¢ mieszania Moc Zasilanie
Model [mm] Ikl 0 [obr/min] kW] Cena
RQHS10 310x610x640 4 10 160 0,65 230 3560,
RQHS20 400x660x830 8 20 110/240 11 230 4530,
RQHS30 432x725x886 12 30 240/110 1,5 230 5280,
RQHS40  490x754x1052 15 40 250/125 24 400 7010,

[
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https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-spiralna-do-ciast-ciezkich-RQHS-10-litrow-230V-0%2C75kW/820
https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-spiralna-do-ciast-ciezkich-RQHS-20-litrow-230V-1%2C1kW-2-predkosci/821
https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-spiralna-do-ciast-ciezkich-RQHS-30-litrow-230V-1%2C5kW/889
https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-spiralna-do-ciast-ciezkich-RQHS-40-litrow-400V-3kW-2-predkosci/831

WYPOSAZENIE PIZZERII
WALKOWARKI DO CIASTA

. U'rzad%enti.ﬁ pr%eznaczone do formowania ciasta ciezkiego na + Znaczne utatwienie i przyspieszenie pracy przy formowaniu ciasta
izze, tortille etc. : .
P ] o o ) + Wzmocnione zebatki
+ Watek do ugniatania ciasta i lej wrzutowy ciasta z tworzywa

sztucznego w modelach SMR + Watki wykonane z materiatu, ktéry nie przywiera do ciasta
- Obudowa wykonana ze stali AISI 304 + Cicha praca bez wibracji
- Regulacja grubosci ciasta w zakresie 0 - 4 mm + Podczas watkowania temperatura ciasta nie zmienia sie
+ Dostepne modele z watkami o dtugosci 300, 400 i 500 mm + tatwe uzytkowanie i czyszczenie
+ Modele SMR: 2 watki + Niskie zuzycie energii
+ Modele SNG: 1 watek + Rézny ksztatt ciasta, zalezny od przekrecenia ciasta pomiedzy
watkami

///////{g'
it

&

Seria Y}

Model Wymiary zew. llosé Ksztatt Wagaciasta  Srednica ciasta Moc Zasilanie Cena
[mm] watkow ciasta [a] [mm] [kw] \Y|
SMR30 410x380x550 2 okragty 250 280 037 230 4 850,-
SMR40 510x410x660 2 okragty 700 380 0.37 230 5350,
SMR50 610x480x750 2 prostokatny 700 480 0.37 230 6040,
Seria [ENIB
Wymiary zew. llosé Ksztatt Wagaciasta  Srednica ciasta Moc Zasilanie

Model [mm] watkéw ciasta [al [mm] [kwi] I\ Cena
SNG30 410x300x370 1 prostokatny 100-210 160-290 0.22 230 3860,
SNG40 520x390x370 1 prostokatny 700 380 0.22 230 4120,

SNG50 620x390x370 1 prostokatny 700 480 0.22 230 4960,



https://restoquality.pl/pl/p/Walkowarka-walkownica-do-ciasta-SMR30/464
https://restoquality.pl/pl/p/Walkowarka-walkownica-do-ciasta-SMR40/465
https://restoquality.pl/pl/p/Walkowarka-walkownica-do-ciasta-SMR50/1583
https://restoquality.pl/pl/p/Walkowarka-walkownica-do-ciasta-SNG30/462
https://restoquality.pl/pl/p/Walkowarka-walkownica-do-ciasta-SNG40/463
https://restoquality.pl/pl/p/Walkowarka-walkownica-do-ciasta-SNG50/1581

WYPOSAZENIE PIZZERII

DZIELARKI DO PORCJOWANIA CIASTA

Seria L

+ Dzielarka przeznaczona jest do porcjowania ciasta na réwne
kawatki

+ Wyposazona jest w podajnik wewnetrzny z piecioma reduktorami

+ 5 zakreséw gramatury z tolerancjg do 10%: 50/90 g, 80/130 g,
120/180 g, 170/230 g, 220/300 g

+ Stozki do porcjowania ciasta o srednicy: 40, 45, 50, 55, 60 mm
w zestawie

+ Duze okno wizyjne, pozwalajgce na kontrolowanie procesu

+ Prosty w obstudze manualny panel sterowania

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j

+ Licznik dzielonych porcji w modelu RQPOR900

+ Szuflada do odbioru i wydawania porcji w modelu RQPOR900
+ Opcjonalnie dostepna podstawa ze stali nierdzewnej

Wymiary zew. Pojemnosé

Zakres wagowy  Wydajnos$¢ max.

RQPOR300

RQPOR900

Moc Zasilanie Waga

Model [mm dziezy kgl ciasta [g] filosé/h] kW] v Ikal Cena
RQPOR300  570x830x530 30 50-300 340 (250 g) 0.93 400 74 28120,
RQPOR900  570x830x660 30 50-3x 300 340 (250 g) 0.93 400 84 34210,

ZAOKRAGLARKI DO CIASTA
Seria LI
+ Profesjonalna zaokraglarka do ciasta, ktéra znajduje idealne
zastosowanie w pizzeriach
+ Forma zaokraglajgca umozliwia tworzenie gtadkich kul ciasta
+ Prosty w obstudze panel sterowania
+ Obudowa urzadzenia wykonana ze stali nierdzewnej
+ Zestaw kotek z hamulcem utatwia przestawianie urzgdzenia
+ Wytgcznik bezpieczenstwa
+ Proste w utrzymaniu w czystosci
+ Mozliwos¢ zamdwienia urzgdzenia z zasilaniem 230V za doptata
Wymiary zew. Zakres wagowy Moc Zasilanie Waga
Model fmm] ciasta [g] kw] v lkal Cena
RQRM300 440x580x820 50-300 037 400 48 14800,
RQRM900 500x620x880 50-800/900 037 400 68 22290,
DZIELARKO - ZAOKRAGLARKI DO CIASTA
+ Profesjonalna dzielarko-zaokraglarka do ciasta, ktéra znajduje
idealne zastosowanie w pizzeriach
+ Wyposazona jest w podajnik wewnetrzny z piecioma reduktorami
+ 5 zakreséw gramatury z tolerancja do 10%: 50/90 g, 80/130 g,
120/180 g, 170/230 g, 220/300 g
+ Stozki do porcjowania ciasta o srednicy: 40, 45, 50, 55, 60 mm
w zestawie
+ Duze okno wizyjne, pozwalajgce na kontrolowanie procesu
+ Prosty w obstudze manualny panel sterowania
+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
+ Forma zaokraglajgca umozliwia tworzenie gtadkich kul ciasta
+ Zestaw kotek z hamulcem utatwia przestawianie urzadzenia
+ Wytgcznik bezpieczenstwa
+ Proste w utrzymaniu w czystosci
+ Licznik dzielonych porcji w modelu RQCOMBI900
+ Szuflada do odbioru i wydawania porcji w modelu RQCOMBI900
Model Wymiary zew. Pojemnosé Zakres wagowy  Wydajnos¢ max. Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] dziezy [kq] ciasta [g] [ilosé/h] [kw] \Y| [kal
RQCOMBI300 660x880x1490 30 50-300 340 (250 g) 13 400 151 44730,
RQCOMBI900 660x880x1620 30 50+3x300 340 (250 g) 13 400 181 57 840,-
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https://restoquality.pl/pl/p/Dzielarka-do-porcjowania-ciasta-RQPOR300/1539
https://restoquality.pl/pl/p/Dzielarka-do-porcjowania-ciasta-RQPOR900/1540
https://restoquality.pl/pl/p/Dzielarko-zaokraglarka-do-ciasta-RQCOMBI300/1541
https://restoquality.pl/pl/p/Dzielarko-zaokraglarka-do-ciasta-RQCOMBI900/1542
https://restoquality.pl/pl/p/Zaokraglarka-do-ciasta-RQRM300/1543
https://restoquality.pl/pl/p/Zaokraglarka-do-ciasta-RQRM900/1544

WYPOSAZENIE PIZZERII

PRASY DO CIASTA NA PIZZE

Seria aviin

- Profesjonalna prasa do ciasta wtoskiej produkcji pozwala na + Urzadzenie wyposazone jest w timer pozwalajgcy na regulacje
tatwe formowanie ciasta na pizze Czasu prasowania ciasta

+ Dzigki prasie do ciasta, znacznie przyspieszymy i utatwimy + Prosta i precyzyjna regulacja grubosci ciasta za pomoca dzwigni
COdZE”“ﬁ prace w P'ZZQFH' ' » + Duza wydajnos$é do 400 pizz na godzine

* Prasa dziata automatycznie, co gwarantuje powtarzalnosc + Urzadzenie w catosci wykonane z wysokiej jakosci stali
w produkgji jednakowych podktaddw na pizze nierdzewnej

- Dwie szybko nagrzewajace si¢ ptyty gwarantujg rownomierne - Solidna, trwata i wyjgtkowo prosta w czyszczeniu i utrzymaniu
podgrzewanie ciasta w czystosci konstrukcja

+ Ptyty prasujgce pokryte sg nieprzywierajgcym materiatem
Niezalezne dwa termostaty do regulacji temperatury gornej
i dolnej ptyty, z oddzielnymi intuicyjnymi wyswietlaczami
cyfrowymi

]

wydajnosc¢
/ ‘ 400 szt./h

Wymiary zew. Maks. srednica Waga Wydajnosé Moc Zasilanie Waga

Model mm] ciasta [mm] ciasta [g] [szt./h] kw] M Ikal Cena

DEVIL 33 430x560x780 330 100-270 400 36 400 97 22060,
DEVIL 45 580x670x780 450 100- 500 400 56 400 133 25490,
oy
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https://restoquality.pl/pl/p/Prasa-do-ciasta-do-pizzy-33-cm-400-plackowh-3%2C6-kW-DEVIL-33/2144
https://restoquality.pl/pl/p/Prasa-do-ciasta-do-pizzy-45-cm-400-plackowh-5%2C6-kW-DEVIL-45/2145

WYPOSAZENIE PIZZERII

PRASY DO CIASTA NA PIZZE

Seria EEr#4\FeI: 1Y

+ Profesjonalna prasa do ciasta wtoskiej produkcji Cuppone
Pizzaform pozwala na tatwe formowanie ciasta na pizze

- Dzieki prasie do ciasta, znacznie przy$pieszymy i utatwimy
codzienng prace w pizzerii

» Pozwala na uzyskanie do 400 jednakowych podktadéw do
pizzy w ciggu jednej godziny
- Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

- Solidna, trwata i wyjatkowo prosta w czyszczeniu i utrzymaniu w
czystosci konstrukcja

- Prosta obstuga za pomoca elektronicznego panelu sterowania

- Elektroniczna kontrola temperatury formy do pizzy (zalecana
160°C)
+ Elektroniczna kontrola czasu zgniotu ciasta

+ Prostai precyzyjna regulacja grubosci ciasta za pomoca
dzwigni

(44

C

CUPPONE

+ Urzadzenie usuwa czes¢ wilgoci z ciasta, skracajgc w ten sposéb

czas pieczenia i zwiekszajgc chrupkosé

+ Zastosowana technologia specjalnych chromowanych ptyt

zapobiega przywieraniu ciasta, a takze umozliwia pokrycie
produktu warstwa skrobi dzieki czemu zachowuje swiezos$¢ na
dtuzej

+ Ptyty dociskajgce pozwalajg na uzyskanie pizzy z rantem
+ Opcjonalnie dostepne ptyty do pizzy bez rantu

+ Ruchoma ostona goérnej ptyty

+ Zawartos¢ wody w ciescie powinna wynosi¢ 50-70%

-+ Nie nadaje sie do ciasta bezglutenowego

- Podstawa pod prase: 6 700 zt netto

odd  Wmbmview  Veegeben Mmook o ewie Mmooy
PZF/30DS 500x610x770 300-340 160/300 400 42 400 151 28140,
PZF/35DS 500x610x770 350-380 200/350 400 42 400 158 28470,
PZF/40DS 560x710x860 400-430 250/450 400 56 400 218 36250,
PZF/45DS 560x710x860 450-490 400/600 400 6,6 400 227 36700,
PZF/50DS 560x710x860 500-520 600/800 400 6,6 400 234 37150,
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Modutowe piece
piekarnicze

TEOREMA

TEOREMA

wszechstronny: idealny do @

i : funkcja wstepnego
wypieku pieczywa,

X X nagrzewania
ciast czy pizzy

D

mozliwos¢ rozbudowy ')°¢

funkcja automatycznego
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e
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czyszczenia
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WYPOSAZENIE PIEKARNI
PIECE MODUtOWE PIEKARNICZE

Seria

PIZZERIA

+ Wielofunkeyjny elektryczny piec modutowy znajdujacy szerokie
zastosowanie w piekarniach, cukierniach, pizzeriach i sklepach

+ ldealnie nadaje sie do wypiekania ciasta, pizzy, chleba, produktéw
cukierniczych

+ Modutowos¢ pieca pozwala na dostosowanie ilosci komér do
witasnych wymagan i potrzeb. Mozna pietrowac¢ maksymalnie do
4 piecow

+ Wyposazony w prosty w obstudze elektroniczny panel sterowania
z mozliwoscia zapisania do 20 programéw

+ Maksymalna temperatura pieczenia to 400 °C

+ Mozliwos¢ wyboru wysokosci komory pieczenia — 18 cm lub

30cm

+ Dolna czgs¢ komory moze by¢ wytozona ptyta szamotowa lub

ttoczong blachg - prosimy o wybor przy sktadaniu zamoéwienia

+ Dno komory wytozone blachg idealnie sprawdzi sie przy

wypiekaniu na blachach czy foremkach - w przeciwienstwie
do ptyty szamotowej, blacha szybciej nagrzewa sie i osigga
pozadang temperature

Generator pary z 4-ma programowalnymi poziomami
naparowania (patrz akcesoria)

PIEKARNIA

- Funkcja NAGRZEWANIA WSTEPNEGO umozliwia wstepne + Ptyta szamotowa zapewnia doskonate wypiekanie i doskonaty
nagrzewanie pieca — w dwdch trybach czasowych rozktad temperatur w komorze pieca ' .
- Funkcja AUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA - stuzy do * Nowoczesny design i wysokiej jakosci wykonanie catej
czyszczenia i sterylizacji komory pieczenia konStrukCJl pieca ‘ A ) w
- Mozliwo$¢ czasowego zaprogramowania startu urzadzenia : T_rwg’ra i fatwa do czyszczenia obudowa pieca wykonana ze stali 2
nierdzewne, T
+ Precyzyjna kontrola ciepta poprzez elektroniczng regulacje . Podwéi hJ | déwietleni tr7a k o
temperatury, oraz oddzielne sterowanie gérnymi i dolnymi oawojne halogenowe podswietienie wnetrza komory
grzatkami + Przeszklone okienko rewizyjne umozliwiajgce podglad wypieku
+ Grzatki przy drzwiczkach zabudowane sg stalg nierdzewng, co + Mozliwos¢ wyposazenia w generator pary, okap, tgczniki i
kompensuje straty ciepta komore wzrostows - za doptatg (patrz akcesoria) —
* Tryb energooszczedny — pozwala na zmniejszenia poboru energii
<
S
89
& >
[Sagye
=
>
s§
59
E
5T
vy
>
o
<
'_
O
z
=)
o]
]
T
O
<
z
o
<
z
Model Wymiary zew. Wymiary Pojemno$¢  Pojemnosé pizz Moc Zasilanie Waga Cena X
[mm] komory [mm] blach 60x40 ér.33cm [kw] \Y| [kal
TPOLIS2S/MC18  970x1210x360 650x860x180 2 3 64 400 136 25 860,-
TPOLIS2/MC18 1250x1010x360  830x660x180 3 6 400 135 25940,-
TPOLIS 2/MC26 1250x1010x440  830x660x260 2 - 6 400 155 26 370,- %(
o
TPOLIS3/MC18 1660x1010x360  1240x660x180 3 5 78 400 182 27730, ,%
&)
TPOLIS 3/MC26 1660x1010x440  1240x660x260 3 - 78 400 207 28160,- 9
TPOLIS4/MC18 1250x1610x360  830x1260x180 4 6 10 400 201 29 160,-
TPOLIS 4/ MC26 1250x1610x440  830x1260x260 4 - 10 400 223 30040,
TPOLIS6/MC18 1660x1610x360  1240x1260x180 6 9 17 400 278 31710, <
TPOLIS 6 / MC26 1660x1610x440  1240x1260%x260 6 - 17 400 311 31720,- é
=z
e
>
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https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-1-komorowy-modulowy-h18-2x-400x600-mm-4x33-cm-T-POLIS-2S-MC18/1972
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-1-komorowy-modulowy-h18-2x-400x600-mm-4x33-cm-T-POLIS-2-MC18/1975
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-1-komorowy-modulowy-h26-2x-400x600-mm-T-POLIS-2-MC26/2828
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-1-komorowy-modulowy-h18-3x-400x600-mm-6x33-cm-T-POLIS-3-MC18/1977
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-1-komorowy-modulowy-h26-3x-400x600-mm-T-POLIS-3-MC26/2829
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-1-komorowy-modulowy-h18-4x-400x600-mm-6x33-cm-T-POLIS-4-MC18/1979
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-1-komorowy-modulowy-h26-4x-400x600-mm-T-POLIS-4-MC26/2830
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-1-komorowy-modulowy-h18-6x-400x600-9x33-cm-T-POLIS-6-MC18-SUPER/1982
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-1-komorowy-modulowy-h26-6x-400x600-mm-T-POLIS-6-MC26-SUPER/2831

WYPOSAZENIE PIEKARNI

AKCESORIA DO PIECOW POLIS

OKAPY

PODSTAWA JEZDNA

N Lﬁ )

+ Wyposazona w skretne kotka
z hamulcem
+ Konstrukcja wykonana ze
stali nierdzewnej
- Zaleznie od ilosci spietrowanych

+ Okap wykonany ze stali nierdzewnej
+ Standardowa wysoko$¢ 230 mm

Wyposazenie dodatkowe:
+ WW600 - Wentylator wyciagowy

do okapu 600 m¥h (+37 cm do
wysokosci okapu)

KOMORA WZROSTOWA

-

+ Zaleznie od ilosci spietrowanych

piecéw dostepne sg w 2 wysokosciach:
710, 950 mm

+ Nawilzacz do komory wzrostowej:

2 760 zt netto

piecéw dostepne sg w 4 wysokosciach:
400, 710, 950, 1250 mm

Wyposazenie dodatkowe:
+ Prowadnice do podstawy

GENERATOR PARY

- 4 programowalne poziomy wytwarzania pary (aktywowane recznie)

+ Moc: 2,8 kW (T2, T3, T4); 3 kW (T6)

+ Zuzycie wody: 2,5 1/h

. l}lie,zbedhny do pieczenia chleba, generator pary natychmiast dostarcza pare w programowalnych
ilosciac!

Model Ol;’;;i‘t’;g;j?gﬁm Went)élgt(;)::;; r? kapu Komora wzrostowa Poﬂz:::gna Generator pary
TPOLIS 2S 4470,- 2230,- 12 600,- 5890, 6 860,-
TPOLIS 2 4620,- 2230, 12 830,- 5970, 6860,
TPOLIS3 4 640,- 2230,- 13 500,- 5970, 6 860,-
TPOLIS 4 4680, 2230, 14 690,- 5970,- 6 860,-
TPOLIS 6 4820,- 2230, 15270,- 6740, 8010,-




WYPOSAZENIE PIEKARNI
PIECE MODUtOWE PIEKARNICZE

Seria

+ Wielofunkcyjny elektryczny piec modutowy znajdujacy szerokie
zastosowanie w piekarniach, cukierniach, pizzeriach i sklepach

+ Modutowos¢ pieca pozwala na dostosowanie ilosci komor do

PIZZERIA

temperatury, oraz oddzielne sterowanie gornymi i dolnymi
grzatkami

+ Mozliwos$¢ czasowego zaprogramowania startu urzadzenia

P S1OSO ( : <

wtasnych wymagan i potrzeb. Mozna pigtrowa¢ maksymalnie do + Wymiary wewnetrzne komor sg dostosowane do blach do Z

4 P|ECOV‘{ o pieczenia o wymiarach 40x60 cm <

* Wyposazony w prosty w obstudze dotykowy panel sterowania i - Piece sa dostepne z wysokosciami wewnetrznymi: 18 cm lub 5
przyciski z mozliwoscig zapisania do 49 programéw, po 5 cykli 26 cm o

dla kazdego programu

+ Mozliwos¢ wysytania i zarzgdzania danymi pieca za pomoca sieci
Zanolli loT

* Tryb energooszczedny — pozwala na zmniejszenia poboru
energii

) ) , ) — + Mozliwos¢ wyposazenia w generator pary, okap, taczniki i
+ Piece tgczg sie z Internetem za posrednictwem modutu Wi-Fi, komore wzrostowa - za doptata
wysytajac wszystkie dane operacyjne do platformy cyfrowej Zanolli - . ) .
IoT + Dolna cze$¢ komory moze by¢ wytozona ptyta szamotowa lub
) ) . ttoczong blachg - prosimy o wybor przy sktadaniu zamowienia
+ Maksymalna temperatura pieczenia to 400 °C . ; . o
" . . o + Dno komory wytozone blachg idealnie sprawdzi sie przy L
+ Odwietlenie komory lampami LED o gwarantowanym niskim wypiekaniu na blachach czy foremkach - w przeciwierstwie e
zuzyciu energii i diugiej zywotnosci do ptyty szamotowej, blacha szybciej nagrzewa sie i osigga T
* Funkcja NAGRZEWANIA WSTEPNEGO umozliwia wstepne pozadang temperature
nagrzewanie pieca — w dwdch trybach czasowych - Ptyta szamotowa zapewnia doskonate wypiekanie i doskonaty
+ Funkcja AUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA - stuzy do rozktad temperatur w komorze pieca
czyszczenia i sterylizacji komory pieczenia
+ Precyzyjna kontrola ciepta poprzez elektroniczng regulacje
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Model Wymiary zew. Wymiary Pojemno$¢  Pojemnos$¢ pizz Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] komory [mm] blach 60x40 $r.33cm [kw] \'] [kal
TPOLIS2S/MC18loT 970x1210x360 650x860x180 2 3 64 400 136 29760,
TPOLIS2/MC18loT 1250x1010x360  830x660x180 3 6 400 135 29 840,-
<
TPOLIS2/MC26 loT 1250x1070x440  830x660x260 2 - 6 400 155 31140,- g
<
TPOLIS3/MC18loT 1660x1070x360  1240x660x180 3 5 78 400 182 32500,- g
TPOLIS3/MC26 loT 1660x1010x440  1240x660x260 3 - 78 400 207 32060, Q
TPOLIS4/MC18loT 1250x1610x360  830x1260x180 4 6 10 400 201 32630,
TPOLIS4/MC26 loT 1250x1610x440  830x1260x260 4 - 10 400 223 33510,-
TPOLIS6/MC181oT 1660x1610x360  1240x1260x180 6 9 17 400 278 35610,- <
z
TPOLIS6/MC26 loT 1660x1610x440  1240x1260x260 6 - 17 400 311 36920, =<
=
>
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https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-1-komorowy-modulowy-h18-2x-400x600-mm-4x33-cm-T-POLIS-2S-MC18/1972
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-1-komorowy-modulowy-h18-2x-400x600-mm-4x33-cm-T-POLIS-2-MC18/1975
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-1-komorowy-modulowy-h26-2x-400x600-mm-T-POLIS-2-MC26/2828
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-1-komorowy-modulowy-h18-3x-400x600-mm-6x33-cm-T-POLIS-3-MC18/1977
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-1-komorowy-modulowy-h26-3x-400x600-mm-T-POLIS-3-MC26/2829
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-1-komorowy-modulowy-h18-4x-400x600-mm-6x33-cm-T-POLIS-4-MC18/1979
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-1-komorowy-modulowy-h26-4x-400x600-mm-T-POLIS-4-MC26/2830
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-1-komorowy-modulowy-h18-6x-400x600-9x33-cm-T-POLIS-6-MC18-SUPER/1982
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-1-komorowy-modulowy-h26-6x-400x600-mm-T-POLIS-6-MC26-SUPER/2831

WYPOSAZENIE PIEKARNI

PIECE MODULOWE PIEKARNICZE

600x400

+ Modutowy, szamotowy piec piekarniczy dedykowany do wyrobow
cukierniczo-piekarniczych

+ Komora o wysokosci 18 cm - idealna do wypieku pizzy,
biszkoptéw

+ Prosty i wygodny manualny panel sterowania w serii Bake
+ Elektroniczny panel sterowania w serii Bake D

+ Temperatura pracy 45-400°C w piecach ze sterowaniem
manualnym, 45-450°C w piecach ze sterowaniem elektronicznym

+ Wyzsza efektywnosc¢ energetyczna dzieki wysokiej jakosci izolacji
+ Dzwignia regulujgca poziom wilgotnosci w komorze

+ Niezalezne termostaty do regulacji grzatek gérnych i dolnych

+ Ptyta szamotowa umieszczona w dolnej czesci komory

+ Duze okno wizyjne umozliwia kontrole procesu pieczenia

+ Wewnetrzne oswietlenie komory

+ Wentylowane ptyty szamotowe

+ Hartowane szkto

-+ Solidna, wzmocniona i trwata konstrukcja pieca

+ Front pieca wykonany ze stali nierdzewnej, a obudowa ze stali

malowanej proszkowo

+ Mozliwo$¢ wyposazenia w ptyte szamotowg gorng

+ Mozliwos¢ wyposazenia w programowalny generator pary

+ Mozliwosc¢ dokupienia podstawy, okapu i komory wzrostowej
+ Urzadzenie dostarczane jest bez kabla i wtyczki

[

\
Model Wymiary zew. Wymiary wew. llosé Pojemnos¢ Pojemnos¢ pizz Moc Zasilanie c Cenaz
ode! [mm] [mm] komér  blach 60x40 ér. 40 cm [kw] Y| ena panelem D
BAKE 4 1130x985x410 830x840x180 1 2 4 6,9 400 10 850,- 12280,
BAKE 44 1130x985x750  830x840x180 (x2) 2 2+2 4+4 138 400 17 970,- 20080,
BAKE 6 1130x1400x410 830x1240x180 1 4 6 10,2 400 13370, 14 370,-
BAKE 66 1130x1400x750 830x1240x180 (x2) 2 4+4 6+6 204 400 21620, 23740,
BAKE 6/L 1540x985x410 1240x840x180 1 4 6 10,2 400 14370, 15390,-
BAKE 66/L 1540%x985x750  1240x840x180 (x2) 2 4+4 6+6 204 400 23860, 25990,
BAKE 4H 1130x985x500 830x840x270 1 2 4 6,9 400 13650, 14 670,-
BAKE 6H 1130x1400x500 830x1240x270 1 4 6 10,2 400 16170, 17 230,
Model Okap z‘wyci.qgiem Okap z wentylatorem Podstawa Gdrna plyta Model Generator pary
grawitacyjnym szamotowa
BAKE 4, D4, H4 2540,- - 2450,- 980,- BAKE 4, D4 7990,-
BAKE 4TS - 4140,- 2450,- 780, BAKE 4H, D4H 6900,-
BAKE 44, D44 2540,- - 2 450,- 1810,- BAKE 6, D6 7 050,-
BAKE 6 TS - 4 360,- 2760,- 1050, BAKE 6H, D6H 7 500,-
BAKE 6, D6, H6 2870,- - 2760,- 1410, BAKE 6L, D6L 6530,
BAKE 66, D66 2870,- - 2760,- 2670,-
BAKE 6/L TS - 4610,- 2760, 1470,-
BAKE 6L, D6L 2960,- - 2760,- 1580,
BAKE 66L, D66L 2960,- - 2760,- 2990,-
BAKE9 TS - 4940,- 2900,- 1870,
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https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-modulowy-szamotowy-2x600x400-BAKE-4-TR4/210
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-modulowy-szamotowy-4x600x400-BAKE-44-TR44/211
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-modulowy-szamotowy-4x600x400-BAKE-6/913
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-modulowy-szamotowy-8x600x400-BAKE-66/915
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-modulowy-szamotowy-4x600x400-szeroki-BAKE-6L-TR6L/214
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-modulowy-szamotowy-8x600x400-szeroki-BAKE-66L-TR66L/216
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-modulowy-szamotowy-2x600x400-BAKE-4-TR4/210
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-piekarniczy-modulowy-szamotowy-z-podwyzszana-komora-4x600x400-BAKE-6H/917
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-modulowy-do-pizzy-szamotowy-4x36-1x600x400-BAKE-4-TS/2031
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-modulowy-do-pizzy-szamotowy-4x36-1x600x400-BAKE-4-TS/2031
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-modulowy-do-pizzy-szamotowy-4x36-1x600x400-BAKE-4-TS/2031

WYPOSAZENIE PIEKARNI
PIECE MODUtOWE PIEKARNICZE

Seria

+ Profesjonalny piec modutowy wtoskiej produkcji, znajdzie idealne - Niezalezne, sterowane elektronicznie termostaty do regulacji
zastosowanie w piekarniach, cukierniach, czy pizzeriach grzatek gornych i dolnych
- Elektroniczny, intuicyjny panel sterowania z dotykowym - Ptyta szamotowa umieszczona w dolnej czesci komory

5-calowym wys$wietlaczem umozliwia wygodne i precyzyjne

sterowanie ustawieniami pieca + Szerokie okno rewizyjne umozliwiajgce kontrole procesu

pieczenia, wykonane ze specjalnego szkta hartowanego
» Komora o wysokosci 14 cm - idealna do wypieku pizzy czy zmniejszajacego utrate ciepta

wyrobdw cukierniczych . . )
) ” o o + Sprezynowe zawiasy drzwi
+ Wyzsza efektywnos¢ energetyczna dzieki wysokiej jakosci + Wytrzymaty oraz wygodny uchwyt drzwi

izolacji
+ Tryb energooszczedny efektywnie zmniejsza zuzycie energii, * Wewnetrzne oswietlenie komory
podczas przerwy w pracy pieca + Wentylowane ptyty szamotowe
* Funkcja Power Boost odpowiada za szybsze nagrzanie komory - Solidna, wzmocniona i trwata konstrukcja pieca
pieca . - ) )
) ) + Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej i ze stali malowanej
- Czasowe programowanie startu urzadzenia proszkowo
+ DZwignia regulujgca poziom wilgotnosci w komorze + Mozliwo$¢é wyposazenia w ptyte szamotowa gérna lub na

zamowienie wytozenie gory komory pieca blachg

N G

+ Regulacja temperatury do 500°C

tryb
POWER BOOST energooszczedny
)
dotykowy panel temperatura
sterowania do 500°C
BAKE 4TS
Model Wymiary zew. Wymiary wew. llosé Pojemno$¢  Pojemno$¢ pizz  Moc  Zasilanie Waga Cena
[mm] [mm] komér  blach 60x40 $r. 36 [kw] \Y] [kal
BAKE4TS  1130x985x410  720x720x140 1 1 4 6 230/400 83 15890,-
BAKE6TS 1130x1400x410 720x1080x140 1 2 6 9 400 107 17 060,-
BAKE6/LTS 1540x985x410 1080x720x140 1 2 6 92 400 108 19 080,-
BAKE9TS 1540x1500x410 1080x1080x140 1 4 9 138 400 135 22090,
KOMORY WZROSTOWE DO PIECOW BAKE
CToL66L
Model Wymiary zew. Pojemnos¢ Odlegtos¢ miedzy Moc  Zasilanie Temperatura Pasuje do Cena
[mm] blach 60x40  prowadnicami [mm] [kw] V] [°C] modeli
Bake 4 x3,Bake D4 x3,
CT 4-4-4 1130x1020x520 8 80 1,6 230 0/70 Bake 4H, Bake D4H 10570,-
Bake 4, Bake 44, Bake 4H, Bake D4,
CT4-44 1130x1020x850 14 80 1,6 230 0/70 Bake D44, Bake DAH, Bake 4TS 11 660,-
Bake 6 x3, Bake D6 X3,
CT6-6-6 1130x1430x520 12 80 1,6 230 0/70 Bake 6H, Bake D6H 12200,-
Bake 6, Bake 66, Bake 6H, Bake D6,
CT6-66 1130x1430x850 21 80 1,6 230 0/70 Bake D66, Bake D6H, Bake 6TS 13250,-
CT 6L-6L-6L 1540x1020x520 12 80 1,6 230 0/70 Bake 6/L x3, Bake D6/L x3 13940,-
CT6L-66L 1540x1020x850 21 80 16 230 0/70 Bake &/L. Bake 6611, 15070;-

Bake Dé/L, Bake D66/L, Bake /LTS
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PIZZERIA

OBROBKA OBROBKA
KAWIARNIA CHEODNICTWO MECHANICZNA TERMICZNA PIECE PIEKARNIA

LODZIARNIA

ZMYWALNIA



https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-modulowy-do-pizzy-szamotowy-4x36-1x600x400-BAKE-4-TS/2031
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-modulowy-do-pizzy-szamotowy-6x36-2x600x400-BAKE-6-TS/2035
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-elektryczny-modulowy-do-pizzy-szamotowy-6x36-2x600x400-BAKE-6-TS/2035
https://restoquality.pl/pl/p/Komora-wzrostowa-do-ciasta-piecow-z-linii-BAKE%2C-BAKE-D-CT-4-4-4/193
https://restoquality.pl/pl/p/Komora-wzrostowa-do-ciasta-piecow-z-linii-BAKE%2C-BAKE-D%2C-BAKE-TS-CT-4-44/194
https://restoquality.pl/pl/p/Komora-wzrostowa-do-ciasta-piecow-z-linii-BAKE%2C-BAKE-D-CT-6-6-6/196
https://restoquality.pl/pl/p/Komora-wzrostowa-do-ciasta-piecow-z-linii-BAKE%2C-BAKE-D%2C-BAKE-TS-CT-6-66/197
https://restoquality.pl/pl/p/Komora-wzrostowa-do-ciasta-piecow-z-linii-BAKE%2C-BAKE-D-CT-6L-6L-6L/195
https://restoquality.pl/pl/p/Komora-wzrostowa-do-ciasta-piecow-z-linii-BAKE%2C-BAKE-D%2C-BAKE-TS-CT-6L-66L/198

WYPOSAZENIE PIEKARNI
PIECE CUKIERNICZE

iBAKE
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mychef.

PRAWDZIWIE INTELIGENTNY PIEC

Mychef iBAKE nie ma ograniczen, a gotowanie z nim jest catkowicie intuicyjne dzieki prostym funkcjom:
gotowanie wspomagane, gotowanie réwnoczesne, interaktywna ksigzka z przepisami itp.
Piec najbardziej zaawansowany technologicznie dla wymagajacych kucharzy.

HOST 2021

% o SMART
Hd T LABEL

reddot winner 2020

Zajrzyj po wiecej do katalogu Mychef!

Model Wymiary zew. Pojemnos¢ Odlegioéé m?edzy Zakres Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] blach 600x400  prowadnicami [mm]  temperatur [°C] kW] V] [ka]

iBake 4E 760x800x750 4 85 30-280 73 400 85 25510,
iBake 6E 760x800x865 6 85 30-280 12,6 400 102 34520,
iBake 6G 760x918x854 6 85 30-280 13 gaz/230 130 42010,
iBake 10E 760x800x1155 10 85 30-280 189 400 137 48 600,-
iBake 10G 760x918x1144 10 85 30-280 20 gaz/230 147 53450,-
iBake MAX 16E 893x1018x1923 16 85 30-280 34,7 400 311 90 260,-
iBake MAX 16G 893x1018x1923 16 85 30-280 40 gaz/230 386 102260,
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Warunkiem udzielenia 24-miesiecznej gwaranc;ji jest rejestracja urzadzenia na stronie producenta: https://mychefpro.com/en/warranty-activation/


https://mychefpro.com/en/warranty-activation/

WYPOSAZENIE PIEKARNI
PIECE CUKIERNICZE

PIZZERIA

SmartClima Plus
Inteligentny system czujnikow,
ktory reguluje moc i wilgotnosé /
w komorze w zaleznoéci od
rodzaju i iloéci zywnosci.

MyCare

\ Automatyczny, inteligentny
¢ system czyszczacy:

<>¢ 4 stopnie + ptukanie

SmartBaking ogg

Inteligentny system gotowania. oog
o

o

Wybierz kategorie potrawy, rodzaj
gotowania, dostosuj rozmiar oraz
przyrumienienie a piec obliczy
parametry dla idealnego rezultatu.

10-calowy panoramiczny
ekran dotykowy TFT

Nagrzewanie i schtadzanie
Automatyczne wstepne
nagrzewanie lub schfadzanie
komory gotowania.

@

PIEKARNIA

TECHNOLOGIE DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA
OPATENTOWANY OPATENTOWANY OPATENTOWANY "
MultiSteam TSC (Kontrola stabilnosci \ | / UltraVioletSteam B
Opatentowana technologia podwaj- " termicznej) _ @ Catkowicie czysta i wysterylizo- T
nego wtrysku pary. 5x szybciej gene- —  Zapewnia maksymalna stabilnos¢ s ’ wana para, wolna od patogendéw
rowana i gestsza para w poréwnaniu termiczna z niewielkimi wahaniami | nawet w bardzo niskiej tempe-
ze zwyktymi systemami (bojlerowy w niskich temperaturach (+0,2°C) raturze, dzieki opatentowanemu
lub natrysk bezposredni). (opcja). systemowi promieniowania
ultrafioletowego (opcja).
Yy DryoutPlus =", SmartWind NightWatch
Aktywne usuwanie wilgoci z komory Szybsze, w petni rownomierne Automatycznie kontynuuje < <
za pomoca technologii niskocisnie- gotowanie dzieki inteligentnemu nocne gotowanie od miejsca, Y %
niowej. Technologia zapewniajaca Dl systemowi, ktéry reguluje kieru- @ w ktérym zostato przerwane 8 O
chrupiace, ztociste, ultraszybkie nek obrotéw wentylatorow w przypadku awarii zasilania. x >
i doskonate rezultaty. iich predkosc. % %
)_
0080 3tryby gotowania Gotowanie z sonda
00000 -Konwekcja (od 30°do 280°C) wielopunktowa
o g g O . Mieszany: konwekgja + para (od 30° do 280°C)
- Para wodna nasycona (od 30° do 130°C). ~ -
Z
<N
X O
=
x <
PROGRAMY | LtACZNOSC 8 6
i}
: L — . — P >
SSS Programy + fazy gotowania —— Multilevel Just in time
w kazdym programie == Zarzadzanie niezaleznym gotowa- ——J Synchronizuje wktadanie
-@ 400 +10 == niem kilku potraw na raz z réznymi C—T pojemnikdw, aby wszystkie
czasami zakonczenia, idealne dla potrawy byty przygotowywane
restauracji a la carte. W tym samym czasie. o
<
}7
FAST FastMenu S SS Cooking Check 7\ Potaczenie Wi-Fi =
MENU Utwoérz ekran szybkiego dostepu - Podsumowanie dziennego, miesiecz- —~ z funkcja zdalnej aktualizacji A
z wybranymi programami i funkcjami. nego lub rocznego zuzycia energii. . oprogramowania. @)
|
T
Q
T Interaktywna ksigzka Mychef Cloud
T Z przepisami Pozostar w kontakcie ze swoim
I Wgrana ksiagzka z przepisami, mychef. piecem za pomoca smartfona lub.
za jednym kliknieciem poprowadzi tabletu. Wyswietlaj status pieczenia,
Cie krok po kroku przez proces go- tworz i zapisuj przepisy z dowolnego <
towania. Wyszukiwanie przepiséw miejsca i wysytaj je do swojego pieca =
na podstawie sktadnikow. lub korzystaj z ksigzki z przepisami, o
ktora jest stale aktualizowana. %ﬁ
<
4
Ztacze USB __ Niskoemisyjne drzwi z potréjna Raczka i elementy z tworzywa
do aktualizacji oprogramowania - szyba, mocowane na zawiasach sztucznego sa pokryte
i rejestrowania danych HACCP. i umozliwiajace tatwe czyszczenie. powloka antybakteryjna
<
| &
/f- Wizualny i dZwiekowy alarm N\ _/ Oswietlenie LED Automatyczne opréznianie <
zakonczenia gotowania - . — Minimalne zuzycie i maksymalny tacki ociekowej, nawet przy N
/ | \ czas dziatania. \ / otwartych drzwiach. 8
—
Niezwykle odporna komora Stopien ochrony Lr—=I Prowadnice typu "L"
= ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10, . IPX4 z tatwym do czyszczenia
= w petni spawana, z zaokraglonymi IPX4 systemem antyprzechytowym.
krawedziami (odptyw przez zinte-
growany syfon). <
5
<
=
>
>
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WYPOSAZENIE PIEKARNI
PIECE CUKIERNICZE

BAKE MASTER e@s mychef.

il
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DOSKONALE POLACZENIE

Mychef BAKE MASTER to profesjonalny piec konwekcyjno-parowy, ktéry stanowi idealne
pofaczenie zaawansowanego technologicznie sprzetu i fatwosci obstugi.

Jego najnowoczesniejsze technologie zapewniajg najwyzsza jakos¢ pieczenia,
a prosty panel sterowania sprawia, ze BAKE MASTER jest idealnym modelem
dla profesjonalistéw z branzy gastronomicznej.

2

reddot winner 2020

Zajrzyj po wiecej do katalogu Mychef!

Model Wymiary zew. Pojemnosé Odleg’fo.éé miedzy Zakres Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] blach 600x400  prowadnicami [mm]  temperatur [°C] [kw] \Y] [kgl

BAKE MASTER 4E 760x785x750 4 85 30-260 73 400 79 21630,
BAKE MASTER 6E 760x785x865 6 85 30-260 12,6 400 94 26 410,-
BAKE MASTER 6G 760x918x854 6 85 30-260 13 gaz/230 130 38970,
BAKE MASTER 10E 760x785x1155 10 85 30-260 189 400 156 36030,
BAKE MASTER 10G 760x918x1144 10 85 30-260 20 gaz/230 147 46 350,-
BAKE MAX MASTER 16E  893x1018x1923 16 85 30-260 34,7 400 311 75490,
BAKE MAX MASTER 16G  893x1018x1923 16 85 30-260 40 gaz/230 386 95950,-

Warunkiem udzielenia 24-miesiecznej gwaranc;ji jest rejestracja urzadzenia na stronie producenta: https://mychefpro.com/en/warranty-activation/
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Elektroniczny panel sterowania
Prosty i intuicyjny z wyéwietlaczem LED.

Self-cleaning
System automatycznego czyszczenia.

TECHNOLOGIE DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

(ans

OPATENTOWANY

MultiSteam

Opatentowana technologia podwdj-
nego wtrysku pary. 5x szybciej gene-
rowana i gestsza para w poréwnaniu
ze zwykitymi systemami (bojlerowy
lub natrysk bezposredni).

DryOut Plus

Aktywne usuwanie wilgoci z komory
za pomoca technologii niskociénie-
niowej. Technologia zapewniajaca i
chrupiace, ztociste, ultraszybkie

i doskonate rezultaty.

Manualna regeneracja

PROGRAMY | LtACZNOSC

SSS Programy + fazy gotowania 7\
. . N
w kazdym programie —~
_. Niskoemisyjne drzwi z podwéjna
- szyba, mocowane na zawiasach
i umozliwiajace tatwe czyszczenie.
N\ | /  Oswietlenie LED
—.— Minimalne zuzycie i maksymalny =
/ | \ czas dziatania. =

Stopien ochrony
IPX4

M
IPX4

System szybkiego schitadzania
Cooldown, pozwala na szybkie
i bezpieczne czyszczenie.

OPATENTOWANY

TSC (Kontrola stabilnosci
termicznej)

Zapewnia maksymalna stabilnos¢
termiczna z niewielkimi wahaniami
w niskich temperaturach (+0,2°C)
(opcja).

Smartwind

Szybsze, w petni rwnomierne
gotowanie dzieki inteligentnemu
systemowi, ktéry reguluje kieru-
nek obrotéw wentylatorow

i ich predkos¢.

Gotowanie z sonda
jednopunktowa

Wi-Fi connection

Podtacz piec do chmury, aby two-
rzy¢, zapisywac lub modyfikowac
przepisy, zdalnie sterowac piecem
za pomoca smartfona lub tabletu
oraz za pomoca prostych komend
gtosowych.

Raczka i elementy z tworzywa
sztucznego s pokryte
powtoka antybakteryjna

Niezwykle odporna komora

ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10,
w petni spawana, z zaokraglonymi
krawedziami (odptyw przez zinte-
growany syfon).

Prowadnice typu "L"
z fatwym do czyszczenia
systemem antyprzechytowym.
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Automatyczne nagrzewanie
wstepne, bardzo szybkie
nagrzewanie wstepne.

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Catkowicie czysta i wysterylizo-
wana para, wolna od patogenéw
nawet w bardzo niskiej tempe-
raturze, dzieki opatentowanemu
systemowi promieniowania
ultrafioletowego (opcja).

3 tryby gotowania
- Konwekgja (od 30° do 260°C)
- Mieszany: konwekcja + para
(od 30° do 260°C)
- Para wodna nasycona
(od 30° do 130°C).

7 przyciskéw szybkiego
dostepu do zapisanych
programow

Wizualny i dZwiekowy alarm
zakonczenia gotowania

Automatyczne opréznianie
tacki ociekowej, nawet przy
otwartych drzwiach.

PIZZERIA

OBROBKA OBROBKA
KAWIARNIA CHEODNICTWO MECHANICZNA TERMICZNA PIECE PIEKARNIA

LODZIARNIA

ZMYWALNIA



WYPOSAZENIE PIEKARNI
PIECE CUKIERNICZE

BAKE PRO e@s mychef.

NIESKONCZONE MOZLIWOSCI, ZERO KOMPLIKACJI

Mychef BAKE PRO to profesjonalny piec konwekcyjno-parowy do bezproblemowego i praktycznego gotowania.
Jego innowacyjna technologia gotowania, prosty panel sterowania i wbudowany system samoczyszczenia sprawiaja,
ze jest to idealne urzadzenie dla profesjonalistéw z branzy gastronomicznej ktdrzy potrzebuja pieca dajacego
im nieskonczone mozliwosci i wysoka wydajnosc.

&

reddot winner 2020

Zajrzyj po wiecej do katalogu Mychef!

Model Wymiary zew. Pojemnos¢ Odlegtos¢ miedzy Zakres Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] blach 600x400  prowadnicami [mm]  temperatur [°C] [kw] \Y| [kgl
BAKE PRO 4E 760x785x750 4 85 30-260 7.3 400 79 19480,
BAKE PRO 6E 760x785x865 6 85 30-260 12,6 400 96 23 660,-
BAKE PRO 10E 760x785x1155 10 85 30-260 189 400 126 32760,

Warunkiem udzielenia 24-miesigcznej gwarancji jest rejestracja urzadzenia na stronie producenta: https://mychefpro.com/en/warranty-activation
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Elektroniczny panel sterowania
Prosty i intuicyjny z wyéwietlaczem LED.

Self-cleaning
System automatycznego czyszczenia.

=[

TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

OPATENTOWANY

MultiSteam

Opatentowana technologia podwdj-
nego wtrysku pary. 5x szybciej gene-
rowana i gestsza para w poréwnaniu
ze zwykitymi systemami (bojlerowy
lub natrysk bezposredni).

SmartWind

Szybsze, w petni rwnomierne
gotowanie dzieki inteligentnemu
systemowi, ktéry reguluje kieru-
nek obrotéw wentylatorow i ich
predkos¢.

LACZNOSC
7\ Polaczenie Wi-Fi
" Podtacz piec do chmury, aby tworzy¢,

__

zapisywac lub modyfikowac przepisy,
zdalnie sterowac piecem za pomoca
smartfona lub tabletu oraz za pomoca
prostych komend gtosowych (opcja).

Niskoemisyjne drzwi z podwdjna
szyba, mocowane na zawiasach
i umozliwiajace tatwe czyszczenie.

Oswietlenie LED
Minimalne zuzycie i maksymalny
czas dziatania.

Stopien ochrony
IPX4

BAKE PRO 4E

AN
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System szybkiego schitadzania
Cooldown, pozwala na szybkie
i bezpieczne czyszczenie.

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Catkowicie czysta i wysterylizowana
para, wolna od patogendéw nawet
w bardzo niskiej temperaturze,
dzieki opatentowanemu systemowi
promieniowania ultrafioletowego
(opcja).

3 tryby gotowania
- Konwekcja (od 30° do 260°C)
- Mieszany: konwekgja + para
(od 30° do 260°C)
- Para wodna nasycona
(od 30° do 130°C).

Raczka i elementy z tworzywa
sztucznego s pokryte
powtoka antybakteryjna

Niezwykle odporna komora
ze stali nierdzewnej AlISI 304 18/10,
w petni spawana, z zaokraglonymi
krawedziami (odptyw przez
zintegrowany syfon).

Prowadnice typu "L"
z tatwym do czyszczenia
systemem antyprzechytowym.

="

Automatyczne nagrzewanie
wstepne, bardzo szybkie
nagrzewanie wstepne.

SteamOut
Usuwanie wilgoci z komory
pieczenia.

Manualna regeneracja

Wizualny i dZwiekowy alarm
zakonczenia gotowania

Automatyczne opréznianie
tacki ociekowej, nawet przy
otwartych drzwiach.

mychef.

PIZZERIA

OBROBKA OBROBKA
KAWIARNIA CHEODNICTWO MECHANICZNA TERMICZNA PIECE PIEKARNIA

LODZIARNIA

ZMYWALNIA



WYPOSAZENIE PIEKARNI
PIECE KONWEKCYJNE Z NAPAROWANIEM

BAKERSHOP AIR-S e@s mychef.

BAKERSHOP

MROZONY CHLEB CHRUPIACY JAK NIGDY.
CIASTKA DELIKATNE, PELNE SMAKU.

Mychef BAKERSHOP to piec konwekcyjny z naparowaniem specjalnie zaprojektowany,
aby znacznie utatwic¢ prace kawiarni i matych sklepdw, ktdre pieka przy uzyciu prostych parametréw.
BAKERSHOP oferuje szybka obstuge oraz zapewnia, ze zamrozony chleb i ciastka sg bardziej delikatne.

=

reddot winner 2020

Zajrzyj po wiecej do katalogu Mychef!

Model Wymiary zew. Pojemno$¢ Odlegio.s'é m!edzy Zakres Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] blach prowadnicami [nm]___temperatur [°C] [kw] \] [ka]

BAKERSHOP AIR-S 343E 620x690x430 3x 460x330 75 30-260 36 230 39 8750,
BAKERSHOP AIR-S 443E 620x690x522 4x 460x330 75 30-260 36 230 53 9720,
BAKERSHOP AIR-S 443ERD  620x690x522 4x 460x330 75 30-260 36 230 53 10910,-
BAKERSHOP AIR-S 3E 760x790x430 3x 600x400 75 30-260 36 230 45 11 530,-
BAKERSHOP AIR-S3ERD  760x790x430 3x 600x400 75 30-260 36 230 45 12290,-
BAKERSHOP AIR-S 4E 760x760x522 4x600x400 75 30-260 6,3 400 58 13200,-
BAKERSHOP AIR-S4ERD  760x760x522 4x600x400 75 30-260 6.3 400 58 14270,-
BAKERSHOP AIR-S 6E 760x760x646 6x600x400 75 30-260 10,5 400 74 19 050,-
BAKERSHOP AIR-S 10E 760x760x946 10x600x400 75 30-260 156 400 100 24 950,-

Warunkiem udzielenia 24-miesiecznej gwaranc;ji jest rejestracja urzadzenia na stronie producenta: https://mychefpro.com/en/warranty-activation/
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Elektroniczny panel sterowania
Prosty i intuicyjny z wyéwietlaczem
LED.

="

TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

<<;CC Bezposredni wtrysk wilgoci

A%
0000
0000

[aVaVal

2 tryby gotowania

- Konwekgcja (od 30° do 260°C)

- Mieszany: konwekcja + para
(od 30° do 260°C).

PROGRAMY | tACZNOSC

)

%

__

Programy + fazy gotowania
w kazdym programie
40+3

Niskoemisyjne drzwi z podwéjna
szybga, mocowane na zawiasach
i umozliwiajgce tatwe czyszczenie.

Oswietlenie LED
Minimalne zuzycie i maksymalny czas
dziatania.

Stopien ochrony
IPX4
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Automatyczne nagrzewanie
wstepne, bardzo szybkie
nagrzewanie wstepne.

Fan Plus

Réwnomierne gotowanie dzieki
dwukierunkowym wentylatorom
z 2 predkosciami.

Manualna regeneracja

Wi-Fi connection

Podtacz piec do chmury, aby two-
rzy¢, zapisywac lub modyfikowac
przepisy, zdalnie sterowac piecem
za pomoca smartfona lub tabletu
oraz za pomoca prostych komend
gtosowych (opcja).

R3aczka i elementy z tworzywa
sztucznego sg pokryte
powtoka antybakteryjna

Niezwykle odporna komora
ze stali nierdzewnej AlSI 304 18/10,
W petni spawana, z zaokraglonymi
krawedziami.
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SteamOut

' Usuwanie wilgoci z komory
Vi pieczenia.

.t

%> ® ® 38 przyciskéw szybkiego
®®@® (ostepu do zapisanych

programow

Wizualny i dZwiekowy alarm
zakonczenia gotowania

Prowadnice typu "L"
tatwe do czyszczenia.

BAKERSHOP AIR-S 4E

BAKERSHOP AIR-S 4ERD

PIZZERIA

OBROBKA OBROBKA
KAWIARNIA CHEODNICTWO MECHANICZNA TERMICZNA PIECE PIEKARNIA

LODZIARNIA

ZMYWALNIA



WYPOSAZENIE PIEKARNI

MIKSERY PLANETARNE

Seria f3{e]=¥

DZIEZA O POJEMNOSCI 7 L

Dzieza ze stali nierdzewnej o pojemnosci 7 |, wyposazona w
ergonomiczny uchwyt pozwoli na wygodne przygotowanie
duzych porcji ciast

Wsad ciasta na pizze max 2 kg
Wsad ciasta na chleb max 1,50 kg
Minimalny wsad ciasta 0,20 kg

OSLON SIE PRZED BALAGANEM

Plastikowa ostona ochroni przed rozchlapywaniem i umozliwi
dodawanie sktadnikéw w trakcie pracy miksera

hapanc®

DOSKONALE EFEKTY KAZDEGO DNIA

Profesjonalny mikser planetarny sprawi, ze wyczerpujace i
czasochtonne ubijanie, wyrabianie lub mieszanie duzych ilosci
ciasta to juz przesztosé

11 stopni predkosci, solidna przektadnia wykonana ze stali
nierdzewnej, wyjatkowa trwatos¢ zapewniajg wygodng i
efektywna prace miksera

TOWARZYSZ KAZDEGO PIEKARZA | CUKIERNIKA

Mikser planetarny Resto Quality zostat wyposazony w trzy
koncowki: hak, mieszadto ptaskie i rézga ze stali nierdzewnej,
dzieki ktérym przygotujesz roznego rodzaju ciasta, kremy i
inne wypieki

Model Wyn;:z]zew. ngz?:;r;ﬁé Kolor ?If\?\lﬁ Zas[i\l/z;nie Vs[llixgg]a Cena
RQB7-W 240x425x425 7 biaty 035 230 17 2580,
RQB7-N 240x425x425 7 niebieski 0,35 230 17 2610,
RQB7-G 240x425x425 7 zielony 0,35 230 17 2610,-
RQB7-P 240x425x425 7 réozowy 0,35 230 17 2610,-
RQB7-B 240x425x425 7 czarny 035 230 17 2610,-



https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-planetarny-7-litrow-RQB7-W/1586
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-planetarny-7-litrow-RQB7-N/1584
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-planetarny-7-litrow-RQB7-G/1585
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-planetarny-7-litrow-RQB7-G/1585
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-planetarny-7-litrow-RQB7-G/1585

WYPOSAZENIE PIEKARNI

MIKSERY PLANETARNE

Seria [CBEY ‘@’

@ S . gt . , ekstremalnie wytrzymata
@ 3 mieszadta w zestawie i stabilna konstrukcja

1 i dkodci silnik o mocy
stopni predkosci 350W
dzieza z wygodnym
zakres predkosci uchwytem o pojemnosci
od 100 do 938 obr./min 7

63

PIZZERIA

PIEKARNIA

OBROBKA OBROBKA
KAWIARNIA CHEODNICTWO MECHANICZNA TERMICZNA

LODZIARNIA

ZMYWALNIA



WYPOSAZENIE PIEKARNI
MIKSERY PLANETARNE

Seria Y

+ Wielofunkeyjny mikser planetarny, ktory idealnie nadaje sie do + Dzieze mozna w prosty sposob zdemontowac
przygotowywania lekkich ciast, mas jajecznych, cukierniczych, bez, - Wszystkie elementy majace kontakt z zywno$cig wykonane sg z
mfksowanla sk’radmkow czy do ubijania piany z‘bla’rek wysokiej jakosci stali nierdzewnej

* Mikser planetarny o uniwersalnym zastosowaniu dla - Wytgcznik bezpieczenstwa w przypadku podniesienia ostony
profesjonalistéw eliminuje potrzebe meczacego i czasochtonnego ) . ;
mieszania oraz wyrabiania duzych partii ciasta : Przezngczone do |nten§ywnego uzytkowania

+ Znajduje zastosowanie w kazdej profesjonalnej kuchni + Mocnai wytrzymafra misa o

- W mikserze RQBV zastosowano elastyczny, mocny silnik z regulacjg * tatwy w utrzymaniu w czystosci
predkosci + Akcesoria wykonane sg ze stali nierdzewnej

+ Wyposazony w dZwignie utatwiajgcg podnoszenie i opuszczanie + W zestawie znajdujg sie: dzieza, hak, ptaskie mieszadto, trzepaczka do
dziezy ubijania piany

+ Prosty i intuicyjny panel sterowania

Wymiary zew. . - Max. wsad Moc Zasilanie Waga
Model fmm] Pojemnosé [I] ciasta [kg] kW] v lka] Cena
RQBV20 520x570x1100 20 5 1,5 230 125 7300,
RQBV30 530x620x1200 30 8 18 230 138 8480,-
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WYPOSAZENIE PIEKARNI

MIKSERY PLANETARNE

Seria IREE:E

+ Mikser planetarny Resto Quality doskonale sprawdzi sie przy
przygotowywaniu lekkich ciast, mas jajecznych, cukierniczych,
bez oraz miksowaniu sktadnikdw i ubijaniu piany z biatek. Dzieki
swojej wszechstronnosci jest niezbednym elementem kazdej
profesjonalnej kuchni

+ Mocny, trzybiegowy silnik zapewnia efektywna prace
+ Wyjmowana misa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewne;j
gwarantuje trwatos¢ i fatwos¢ w utrzymaniu w czystosci

+ Ostona zabezpieczajgca umozliwia bezpieczne dodawanie
sktadnikow w trakcie pracy urzadzenia oraz zapewnia ochroneg przed

+ Panel sterowania jest intuicyjny i tatwy w uzyciu
- Akcesoria: wszystkie elementy majgce kontakt z zywnosciag

+ Podstawa: solidna podstawa wykonana z malowanego zeliwa,

+ W zestawie znajduja sie: dzieza, hak do ciasta, ptaskie

PIZZERIA

wytgcza sie w przypadku podniesienia ostony, co zapewnia
dodatkowg ochrone uzytkownika

(dzieza, mieszadta, hak) sg wykonane ze stali nierdzewnej

PIEKARNIA

wykoriczona gumowymi ndzkami, zapewnia stabilnos¢
urzadzenia podczas pracy

mieszadto, trzepaczka do ubijania piany

przypadkowym kontaktem z mieszadtami
+ Whytacznik bezpieczenstwa sprawia, ze urzadzenie automatycznie
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Wymiary zew. ’ o Moc Zasilanie Predkosé ©
Model fmm] Pojemnosé [I] [kw] v [obr./min] Cena
RQB10-BL  366x450x606 10 045 230 110/178/390  3420,-
RQB20-BL 440x550x780 20 11 230 105/180/408 4510, -
RQB30-BL  460x580x882 30 11 230 105/180/408 5130, %
<
RQB40-C  630x620x1011 40 15 230 180/160/310 8470, <§(
4
RQB50-C  690x760x1210 50 18 400 174/150/288 14670,
3 <
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WYPOSAZENIE PIEKARNI
MIKSERY DWURAMIENNE

+ W peni profesjonalny mikser dwuramienny wtoskiej produkcji + Wyjmowane ramiona sprawiajg, ze czyszczenie elementow miksera jest
pozwala na przygotowywanie m.in. ciasta na chleb, pizze i focaccie, wyjgtkowo proste, tatwe i szybkie
kruchego ciasta i pieczywa, a takze domowych receptur - Wyjatkowo prosta obstuga miksera, za pomoca dotykowych przyciskow
- Urzadzenie wskazane jest szczegdlnie w przygotowywaniu - Wyposazony w bardzo wydajny i cichy silnik indukcyjny

lik iekki . ki > - .
delikatnego, miekkiego ciasta o wysokim stopniu napowietrzenia . Mikser posiada statg dzieze

Specjalna konstrukcja ramion odtwarza tradycyjne ruch ) : : ) ) )
pec) b : ware yoyIne rachy + Urzadzenie posiada ostone zabezpieczajgca mise na ciasto,

i’iﬁf;‘gg,‘,’i! é’{:sbt'a“‘)"'a ciasta (ugniatanie, podnoszenie, rozciaganie quQtZ)ILwiajaca dodawanie dodatkowych sktadnikow do ciasta podczas

+ Wyrabianie w ten sposoéb ciasto jest jednorodne, bardzo dobrze © _ro» l_ - ) o
napowietrzone, co prowadzi do jego szybkiego rozrostu i + Dziezai elementy ugniatajgce ciasto wykonane sg z wysokiej jakosci

zwiekszenia objetosci produktu w najszybszym mozliwym czasie stali nierqzewnej o ‘
- Ciasto podczas zagniatania nie nagrzewa sie, zachowujac stata, + Elegancki wyglad i solidna konstrukcja

niska temperature + Dwukanatowy wytgcznik bezpieczenstwa
+ Wyjatkowy opatentowany system pracy dwdch ramion miksera + Wyposazony w 4 kotka z blokada, ktére pozwalajg na swobodne
pozwala takze na doktadne mieszanie suréwek i réznego rodzaju przemieszczanie miksera
farszu
Seria IRLER

) ) 2 predkosci zagniatania
T ciasta, regulowane w
zakresie 38-52 ruchéw/min

zasilanie 400V

@g) panel dotykowy

ROIRS

Model Wymiary zew. Wymiary dziezy Pojgn?noéé Pojerpnoéé Pojemno.éé Moc  Napiecie = Waga Cena
[mm] [mm] dziezy [l] wsadu ciasta [kgl*  wsadu maki [kg] [kw] Y| [kal
RQRS12 440x700x860 ¢380x250 27 2-12 13-8 1,1 230 114 21780,-
RQRS24 450x710x910 430x300 35 3-24 2-15 1,5 230 124 26760,
RQRS48 530x790x960 500340 60 5-48 3-30 1,5 230 145 28110,-

*Maksymalna pojemnosci wsadu ciasta odnosi si¢ do stosunku maki do wody 1:0,6 i moze sig rézni¢ w zaleznosci od przepisu

Seria IBEIE
R\ R\ 5 predkosci zagniatania

T ciasta, regulowane w
zakresie 35-65 ruchéw/min

Bluetooth i sterowanie
@ aplikacjg mobilng

@ @ panel dotykowy
S >

é
&
Model Wymiary zew.  Wymiary dziezy = Pojemnos$¢ Pojemnos¢ Pojemnosc¢ Moc  Napigcie  Waga Cena
[mm] [mm] dziezy[l]  wsadu ciasta [kgl* wsadu maki [kg] [kwl \Y| [kl
RQBT12S 440x700x860 380x250 27 2-12 13-8 11 400 128 29520,
RQBT24S 450x710x910 430x300 35 3-24 2-15 1,5 400 140 32550,
RQBT48S 530x790x960 500x340 60 5-48 3-30 1,5 400 154 35610,

*Maksymalna pojemnosci wsadu ciasta odnosi sie do stosunku maki do wody 1:0,6 i moze sie rézni¢ w zaleznosci od przepisu
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https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-dwuramienny-2-predkosci-27-l-1%2C1-kW-440x700x860-RQRS12/2270
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-dwuramienny-2-predkosci-35-l-1%2C5-kW-450x710x910-RQRS24/2271
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-dwuramienny-2-predkosci-60-l-1%2C5-kW-530x790x960-RQRS48/2272
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-dwuramienny-5-predkosci-27-l-1%2C1-kW-400V-440x700x860-RQBT12S/2273
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-dwuramienny-5-predkosci-35-l-1%2C5-kW-400V-450x710x910-RQBT24S/2274
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-dwuramienny-5-predkosci-60-l-1%2C5-kW-400V-530x790x960-RQBT48S/2275

WYPOSAZENIE PIEKARNI
MIKSERY DWURAMIENNE

Seria YR«

+ TWIN TECH to innowacyjny mikser dwuramienny, ktory sprawdzi  + Wszystkie mechanizmy obrotowe osadzone na tozyskach
sie w kazdej pizzerii, cukierni, czy piekarni kulowych, co gwarantuje cicha prace

PIZZERIA

- Do mieszania miesa, farszu i satatek + Dwie predkosci zagniatania ciasta: 40 ruchéw/min i 60 ruchdw/
o . - . min
+ W zaledwie kilka minut przygotuje ciasto do wyrobdéw
cukierniczych, piekarniczych oraz na pizze + Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo, ostona dziezy
wykonana z wysokiej jakosci tworzywa oraz stali nierdzewnej

PIEKARNIA

+ Urzadzenie wskazane jest szczegdinie w przygotowywaniu
delikatnego, miekkiego ciasta o wysokim stopniu napowietrzenia - Dzieza, elementy zagniatajace ciasto wykonane z wysokiej jakosci

+ Specjalna konstrukcja ramion odtwarza tradycyjne ruchy stali nierdzewnej

recznego wyrabiania ciasta (ugniatanie, podnoszenie, rozcigganie + Przektadnie wykonane sg technopolimeru, ktére w poréwnaniu ze
i sktadanie ciasta) zwyktymi przektadniami nie wymagajg pracy w kapieli olejowej.
+ Wyrabianie w ten sposaob ciasto jest jednorodne, bardzo dobrze Zapewniajg cichg prace urzadzenia oraz sg bardzo wytrzymate
napowietrzone, co prowadzi do jego szybkiego rozrostu i -+ Sterowanie za pomocg prostego i intuicyjnego panelu sterowania
zwiekszenia objetosci produktu w najszybszym mozliwym czasie z dwoma timerami 5!
- Ciasto podczas zagniatania nie nagrzewa sie, zachowujac statg, + Wytacznik bezpieczenstwa %
niska temperature ) . h g e
+ Podana w parametrach technicznych pojemnos¢ dziezy jest
+ Ramiona miksera TWIN TECH 30 2T sg nieregulowane na okreslona dla ciasta o hydracji na poziomie 50-55%
wysokose
+ Regulowane na wysokos¢ jedno ramie w modelach TWIN TECH —
40-50-60 2T, umozliwia dostosowanie urzadzenia pod rézne
rodzaje ciasta
<
S
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CHEODNICTWO

KAWIARNIA

-
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~
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—
Model Wymiary zew. Wymiary dziezy Pojemno$¢ Wsad ciasta Pojemno$¢ maki Moc  Napigcie Waga Cena
[mm] [mm] dziezy [I] [kgl* min-max [kg] [kw] 1\ [kg]
TWIN TECH 30 2T 660x760x1230  9452x302 47 33 2-18 11/16 400 235 35540,
TWIN TECH 45 2T 690x870x1330  9540x292 67 46 2-27 11/16 400 265 41200, <
z
TWIN TECH 55 2T 690x880x1400  @550x342 81 57 2-32 11/16 400 270 47060, :(’
*Wartosci dla ciasta o hydracji na poziomie 50-55% §
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https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-dwuramienny-TWIN-TECH-30-2T-2-predkosci/1888
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-dwuramienny-TWIN-TECH-45-2T-2-predkosci/2146
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-dwuramienny-TWIN-TECH-55-2T-2-predkosci/2147

WYPOSAZENIE PIEKARNI

DZIELARKO - ZAOKRAGLARKI

Seria [I\Y/e]:]8]Y]

Profesjonalna, poétautomatyczna dzielarko-zaokraglarka
do porcjowania i formowania ciasta na butki, brioszki, itp.

+ Znacznie przyspiesza i usprawnia prace w piekarni
+ Prosta obstuga za pomoca dzwigni

+ Gtowica dzielgca z ostrzami ze stali nierdzewnej tnie gotowe ciasto
na réwne porcje

+ Rozdzielone ciasto jest zaokraglane za pomoca matrycy formujacej
+ Regulowana wysokos¢ komory
+ Przycisk bezpieczenstwa

+ W wyposazeniu trzy standardowe matryce przeznaczone do ciasta o

DIVOBUN 3-30

Shapanc>

gramaturze: 25-80g

+ Mozliwosc¢ wysunigcia nozy tngcych po podniesieniu gtowicy,

w celu wyczyszczenia

+ Prosta obstuga urzadzenia za pomoca trzech dzwigni,

odpowiedzialnych za docisk, rozdzielanie oraz zaokraglanie ciasta

+ tatwo utrzymac w czystosci
+ Urzadzenie wyposazone w kotka, utatwiajgce przesuwanie

+ Matryce formujgce mozna zawiesi¢ na haku, znajdujgcym sie na
boku urzadzenia

DIVOBUN 3-30 DIVOBUN 4-14 DIVOBUN 4-30
25-80g 130-400¢g 40-1204g
30 14 30
Model Wyn;::x]zew. ;Igi?i Zili(;ztsavi;gi ?lf\‘l)v(]: Zas[i\l/elmie V\[I:g]a Cena
DIVOBUN 3-30  600x700x2200 30 25-80 0,75 400 340 35870,
DIVOBUN 4-30  600x700x2200 30 40-120 0,75 400 340 35870,
DIVOBUN 4-14  600x700x2200 30 130-400 075 400 340 35870,
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https://restoquality.pl/pl/p/Dzielarko-zaokraglarka-polautomatyczna-Divobun-3-30/1652
https://restoquality.pl/pl/p/Dzielarko-zaokraglarka-polautomatyczna-Divobun-4-30/1651
https://restoquality.pl/pl/p/Dzielarko-zaokraglarka-polautomatyczna-Divobun-4-14/2468

WYPOSAZENIE PIEKARNI

DZIELARKO - ZAOKRAGLARKI

S

eria [GB8

Profesjonalna, pdtautomatyczna dzielarko-zaokraglarka
do porcjowania i formowania ciasta na butki, brioszki, itp.

+ Znacznie przyspiesza i usprawnia prace w piekarni
+ Prosta obstuga za pomoca dzwigni

+ Gtowica dzielgca z ostrzami ze stali nierdzewnej tnie gotowe

ciasto na réwne porcje

+ Rozdzielone ciasto jest zaokraglane za pomoca matrycy

formujace;j

+ Regulowana wysoko$¢ komory

+ Przycisk bezpieczenstwa
+ W wyposazeniu trzy standardowe matryce przeznaczone do ciasta

o gramaturze: 50-140g

+ Mozliwos¢ wysuniecia nozy tngcych po podniesieniu gtowicy,

w celu wyczyszczenia

-+ Prosta obstuga urzadzenia za pomoca trzech dzwigni,

odpowiedzialnych za docisk, rozdzielanie oraz zaokraglanie ciasta

+ tatwo utrzymac w czystosci
-+ Urzadzenie wyposazone w kotka, utatwiajgce przesuwanie

RQD526
50-140
26

Wymiary zew. llosé Zakres wagi Moc Zasilanie =~ Waga
Model [mm] porcji ciasta [g] [kw] \Y| [kgl Cena
RQD526 550x720x2100 26 50-140 0,75 400 385 26040,
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PIZZERIA

OBROBKA OBROBKA
KAWIARNIA CHEODNICTWO MECHANICZNA TERMICZNA PIECE PIEKARNIA

LODZIARNIA

ZMYWALNIA




WYPOSAZENIE PIEKARNI

ZAOKRAGLARKI STOZKOWE

Seria HY)

+ Zaokraglarka stozkowa do profesjonalnego uzytku w piekarniach, czy
przedsiebiorstwach

+ Urzadzenie przeznaczone do obrobki ciast pszennych, m|eszanych
i zytnich o wadze w zakresie od 100 do 350 graméw w modelach
SMQ10S i SMQ20S oraz od 300 do 1100 graméw w modelach
SMQ10iSMQ20

+ Optymalne zaokraglanie kawatkéw ciasta

+ Umozliwia osigganie niezwykle dobrych rezultatéw w koricowym
formowaniu ciasta

+ Wysoka wydajnosc¢ 1800 kawatkow/h

+ Stozek oraz rynny formujace pokryte nieprzywierajgcg powtoka
teflonowa

+ Urzadzenie wyposazone w automatyczny dyspenser maki

+ Dolna obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

+ Urzadzenie wyposazone w kotka, utatwiajgce przemieszczanie

+ Rynny zaokraglajace o dtugosci 3,6m w modelach SMQ10S i
SMQ20S lub 6 m w modelach SMQ10S i SMQ20S

+ Wytacznik bezpieczenstwa
+ Regulowane stopki zapewniajg stabilizacje urzadzenia
+ Solidna i stabilna konstrukcja

+ Urzadzenie wyposazone w kotka, utatwiajgce przemieszczanie
urzadzenia

+ Opcjonalnie dostepny nadmuch goracego powietrza - doptata

9 450 zt netto [sma10]
Model Wymiary zew. Wydajnos¢ chwilowa Dlugosé rynny Zakres wagi Moc Zasilanie ~ Waga Cena
[mm] lilogé/h] zaokraglajacej [m] ciasta [g] kW] \Y| [kal

SMQ10S 860x860x1420 1800 36 100-350 0,75 400 320 36220,
SMQ10 860x860x1420 1800 36 300-1100 0,75 400 320 36220,
SMQ20S 1050x1150x1600 1800 6 100-350 0,75 400 450 66 140,
SMQ20 1050x1150x1600 1800 6 300-1100 0,75 400 450 66 140,

BAGIECIARKI

Seria EIXV3R(e]

- Profesjonalna bagieciarka przeznaczona do formowania i wydtuzania Wﬁ

ciasta na bagietki, paluchy, podtuzne bochenki chleba

+ Znacznie przyspieszy prace w piekarni, sklepach, matych i srednich
przedsiebiorstwach czy hotelach

+ Maksymalna dtugosc¢ formowanej bagietki to 75 cm

- Bagieciarka wydtuza ciasto do kazdego rodzaju pieczywa, o zakresie
gramatur 50 - 1200 gramow

+ Regulacja grubosci ciasta odbywa sie za pomoca ustawienia
odstepdw miedzy walcami za pomocg dwdch dzwigni

+ Urzadzenie wyposazone jest w tasmy przenosnikowe z powtoka ~>
filcowa =
+ Obudowa o nowoczesnym designie wykonana ze stali malowanej
proszkowo
- Otwor zatadowczy wykonany z wysokie] jakosci stali nierdzewnej
+ Wysuwana od frontu pétka odbiorcza
+ Przycisk bezpieczeristwa
+ Silnik z napedem tancuchowym
-+ Prowadnice do ustawienia pozgdanej dtugosci ciasta - doptata
2 300 zt netto
+ Pokrywa bezpieczenstwa - doptata 3 120 zt netto
+ Podstawa - doptata 2 300 zt netto
Model Wymiary zew. Zakres wagi Wydajnosé Max. diugosé Moc Zasilanie  Waga Cena
[mm] ciasta [g] chwilowa [szt./h] ciasta [mm] [kw] \Y| [kl
BAGUETTO  995x690x755 50-1200 1200 750 0,55 400 258 27 630,-
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https://restoquality.pl/pl/p/Zaokraglarka-do-ciasta-zaokraglarka-stozkowa-piekarnicza-SMQ10S/1665
https://restoquality.pl/pl/p/Zaokraglarka-do-ciasta-zaokraglarka-stozkowa-piekarnicza-SMQ10/1664
https://restoquality.pl/pl/p/Zaokraglarka-do-ciasta-zaokraglarka-stozkowa-piekarnicza-SMQ20S/1667
https://restoquality.pl/pl/p/Zaokraglarka-do-ciasta-zaokraglarka-stozkowa-piekarnicza-SMQ20/1666
https://restoquality.pl/pl/p/Bagieciarka-piekarnicza-urzadzenie-do-produkcji-bagietek-Baguetto/1647

WYPOSAZENIE PIEKARNI

BAGIECIARKI

Seria

Profesjonalna bagieciarka piekarnicza przeznaczona do produkc;ji
bagietek, paluchow, rogalikéw, drozdzéwek, bochenkdw chleba,
spodow do ciasta, a nawet butek do hot dogow

- Rogalikarka wydtuza i formuje ciasto w zakresie gramatury
20-1000g

+ Zaleznie od modelu, maksymalna dtugos¢ watkowanego ciasta
wynosi 500 lub 630 mm

- Prosta regulacja grubosci ciasta poprzez ustawienie odlegtosci
miedzy watkami

+ Urzadzenie wyposazone jest w tasmy przenos$nikowe z powtoka
filcowa

Dwa polerowane i chromowane watki zamontowane na wysokiej

urzadzenie stuzyto do rozwatkowywania ciasta na pizze

+ Ostony zabezpieczajgce i dwie boczne $cianki wykonane ze

stali nierdzewnej z dodatkiem specjalnego stopu nierdzewnego
aluminium, polerowanego tak, aby nie osadzat sie kurz i maka

+ Przycisk bezpieczenstwa
+ Wymiary tasmy podawczej w modelu

FR500 oraz FRF500: 505710 mm
FR630 oraz FRI630: 635x710 mm

+ Wymiary gérnej tasmy dociskowej w modelu

FR500 oraz FRI500: 505x525 mm
FR630 oraz FRI630: 635x525 mm

+ Wymiary dolnej tasmy dociskowej w modelu

PIZZERIA

jakosci dodatkowo uszczelnianych tozyskach

FR500 oraz FRI500: 505x600 mm

PIEKARNIA

) L ) ) FR630 oraz FRI630: 635x600 mm L
+ Chromowana powtoka watkéw sprawia, ze ciasto nie przywiera 9
+ Istnieje réwniez mozliwos¢ odtgczenia tasm rolujgcych, tak aby o
&
g2
o) N
oY
& >
el
O
s
s§
\/ FRIS00 & <
: FR630 FRI630 o)
°g
Wymiary zew. Zakres wagi Wydajnosé Szerokosc¢ Moc Zasilanie Waga
Model Obudowa [mm] ciasta [g] [szthl  walka[mm]  [kW] v Ikg] Cena
FR500 stalmalowana g0 24041200 20-1000  1000/1500 500 055 230/400 154 22980
proszkowo 5
FR630 S MAOWANA g0 0601200  20-1000  1000/1500 630 055 230/400 160 24400 =
proszkowo =
FRIS00 stal nierdzewna 840x740x1200 20-1000 1000/1500 500 0,55  230/400 154 25 880,- %
)
FRI630 stal nierdzewna  840x860x1200 20-1000 1000/1500 630 0,55  230/400 160 26900, 9
S
Seria —

+ Wbudowana w bagieciarke przystawka do francuskich bagietek, - ~
pozwala na wydtuzenie procesu zwijania i watkowania ciasta, aby b =
osiggnac¢ doktadng pozgdang dtugosc¢ i grubose &

+ Wymiary tasmy nawijajgcej w modelu =
FRF500 oraz FRFI500: 502x1630 mm <
FRF630 oraz FRFI630: 632x1630 >

+ Wymiary tasmy dociskowej w modelu
FRF500 oraz FRFI500: 620x490 mm
FRF630 oraz FRFI1630: 620x620 mm

i <
FRF500 he Z
FRF630 T~ &
N
Wymiary zew. Zakres wagi Wydajnosé Szerokos¢ Moc Zasilanie Waga @)
Model Obudowa [mm] ciasta|[g] lszt/hl  walka[mm]  [kW] V] Ika] Cena -
stal malowana
FRF500 740x1320x1200 20-1000 1000/1500 500 055  230/400 170 26 180;-
proszkowo
FRF630 O MAlOWaNa ghn, 130061200 20-1000  1000/1500 630 055 230/400 190 27810,
proszkowo
FRFI500 stal nierdzewna  740x1320x1200 20-1000 1000/1500 500 0,55  230/400 170 29930, <
pd
FRFI630 stal nierdzewna  860x1320x1200 20-1000 1000/1500 630 0,55  230/400 190 31140, §
=
>
N
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https://restoquality.pl/pl/p/Bagieciarka-piekarnicza-rogalikarka-urzadzenie-do-produkcji-bagietek-paluchow-dwa-cylindry-50-cm-FR500/2046
https://restoquality.pl/pl/p/Bagieciarka-piekarnicza-rogalikarka-urzadzenie-do-produkcji-bagietek-paluchow-dwa-cylindry-63-cm-FR630/2047
https://restoquality.pl/pl/p/Bagieciarka-piekarnicza-rogalikarka-urzadzenie-do-produkcji-bagietek-paluchow-dwa-cylindry-50-cm-FR500/2046
https://restoquality.pl/pl/p/Bagieciarka-piekarnicza-rogalikarka-urzadzenie-do-produkcji-bagietek-paluchow-dwa-cylindry-63-cm-FR630/2047

WYPOSAZENIE PIEKARNI

WALKOWARKI PIEKARNICZE

Seria jy:\:]Ne)

+ Profesjonalna nastawna watkowarka, idealna do
rozwatkowywania ciasta francuskiego, pétfrancuskiego,
pierogowego, kruchego a nawet drozdzowego na strudle

* Nadaje sie rowniez do watkowania masy cukrowej
i marcepanowe;j

+ Znajduje idealne zastosowanie w matych piekarniach,
cukierniach, restauracjach

+ Sterowana jest manualnie, nie posiada zasilania elektrycznego

Regulacja grubosci watkowanego ciasta za pomocga dZwigni
sterujgcej w zakresie od 0 do 50 mm

+ Podnoszone ramiona wykonane ze stali nierdzewne;j

* Urzadzenie cechuje solidna konstrukcja z nowoczesnym,
ergonomicznym designem

+ Skrobaki mozna zdemontowac¢ w prosty sposéb, bez
koniecznosci uzycia narzedzi

+ Watki i skrobaki wykonane ze stali nierdzewne;j
+ Wyposazona w pojemnik na make
+ Prosty demontaz ramion i skrobakéw

Wymiary zew.
[mm]

Wymiary zew. po

Model - N
zlozeniu ramion [mm]

Szerokosc¢ watka

[mm]

Zakres regulacji Waga
[mm] kgl

Dtugos$¢ ramion

[mml Cena

TABLO 1050x845x550 300x845x858

520

2x485 0-50 60 9310,

Seria @Y : :
Wapanc>

+ Profesjonalna watkowarka, idealna do rozwatkowywania ciasta
francuskiego, pétfrancuskiego, pierogowego, kruchego
a nawet drozdzowego na strudle

+ Znajduje idealne zastosowanie w piekarniach, cukierniach,

restauracjach, hotelach czy matych i $rednich przedsiebiorstwach

+ Urzadzenie nie ,meczy” ciasta, czyli nie niszczy jego struktury

+ Prosta obstuga kierunku przesuwu tasmy za pomoca przyciskow

+ Solidna konstrukcja

+ Wygodna precyzyjna regulacja grubosci watkowanego ciasta

za pomocg dZzwigni sterujgcej w zakresie od 0 do 30 mm

+ Prosty demontaz skrobakdéw bez koniecznosci uzycia narzedzi
+ Wysokiej jakosci tasma robocza o szerokosci 520 mm

+ Przycisk bezpieczenstwa

+ Po zakonczeniu pracy, ramiona mozna unies¢ i zdemontowac
+ Watkownica wyposazona w pojemnik na make

Model Wymiary zew. Wymiary zew. po Szeroko$¢ watka  Diugo$é ramion  Predkos$¢ przesuwu Moc  Zasilanie = Waga Cena
[mm] podniesieniu ramion [mm] [mm] [mm] tasmy [cm/s] [kwi] Y| [kl
SM520S  1460x940x550 800x940x665 520 2x670 50 0,37 400 100 21070,
SM520F 2610x1030x1170 1200x1030x1750 - 2x980 50 0,55 400 168 25230,
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https://restoquality.pl/pl/p/Walkowarka-piekarnicza-walkownica-do-ciasta-TABLO-manualna/1636
https://restoquality.pl/pl/p/Walkowarka-piekarnicza-walkownica-do-ciasta-SM520S/1638
https://restoquality.pl/pl/p/Walkowarka-piekarnicza-walkownica-do-ciasta-SM520F-wolnostojaca/1639

WYPOSAZENIE PIEKARNI

WALKOWARKI PIEKARNICZE

Seria

+ Profesjonalna watkowarka tasmowa, idealna do dla cukierni,
piekarni, restauracji

+ Nadaje sie do watkowania ciasta na pierogi, francuskiego,
kruchego i innych

+ Urzadzenie nie ,meczy” ciasta, czyli nie niszczy jego struktury w
trakcie watkowania

+ Prosta obstuga kierunku przesuwu tasmy za pomoca przyciskéw
oraz dzwigni

+ Wygodna precyzyjna regulacja grubosci watkowanego ciasta za
pomoca dzwigni sterujacej w zakresie od 1 do 35 mm

+ Solidna i wytrzymata konstrukcja

- Dostepne szerokosci tasmy 400, 500 lub 630 mm

+ Pojemnik na make w tatwo dostepnym miejscu

+ Wytacznik bezpieczenstwa

+ Pokrywa bezpieczenstwa, ktéra wytgcza prace urzadzenia po

uniesieniu

+ Watek do ciasta z wysokiej jakosci tworzywa przeznaczonego do

kontaktu z zywnoscia

+ Pedat sterujgcy w modelach wolnostojgcych RQSM

+ Urzadzenie bardzo prosto wyczysci¢ przez mozliwosc¢ tatwego
demontazu elementéw watkownicy

Wymiary zewnetrzne  Dlugosé tasmy  Szerokosé taSm Zakresregulacji Moc  Zasilanie  Waga

Model Wersja po roztozeniu [mm] [mm] roboczych [mm] [mm] [kw] \Y| [kl Cena
RQSJ-400 nablatowa 1900x800x670 1620 400 1-35 04 230 130 16 300,-
RQSJ-550 nablatowa 2430x880x670 2020 500 1-35 04 230 150 17 280,-
RQSM-550 wolnostojaca 2610x1070x890 2020 500 1-35 0,75 230 210 19480,-
RQSM-650 wolnostojaca 3410x990x1070 2820 630 1-35 0,75 230 330 22950,

PIZZERIA

OBROBKA OBROBKA
KAWIARNIA CHEODNICTWO MECHANICZNA TERMICZNA PIECE PIEKARNIA

LODZIARNIA

ZMYWALNIA




WYPOSAZENIE PIEKARNI

WALKOWARKI PIEKARNICZE

Seria [H:N

+ Profesjonalna watkowarka, idealna do rozwatkowywania kazdego

rodzaju ciasta

+ Znajduje idealne zastosowanie w piekarniach, cukierniach,

restauracjach, hotelach czy matych i srednich przedsiebiorstwach

- Dostepne wersje urzadzenia wolnostojgce lub nastawne
+ Zsynchronizowane przenosniki i cyfrowy wyswietlacz umozliwiajg

bardziej precyzyjna prace w celu uzyskania idealnego ciasta

+ Prosta obstuga kierunku przesuwu tasmy za pomoca przyciskow

oraz dzwigni

+ Urzadzenie nie ,meczy” ciasta, czyli nie niszczy jego struktury
+ Solidna konstrukcja

+ Urzadzenie bardzo prosto wyczysci¢ przez mozliwosc tatwego

demontazu elementdw watkownicy

+ Po zakonczeniu pracy, ramiona mozna unies¢ i zdemontowac
+ Watkownica wyposazona w pojemnik na make i w kotka utatwiajgce

przemieszczanie

+ Regulacja grubosci ciasta w zakresie 0,2-35 mm w modelach SIRIO 500

oraz 0,2-37 mm w modelach SIRIO 600

+ Narzedzie do krojenia rogalikéw dostepne opcjonalnie dla modeli SIRIO

600/1400 oraz SIRIO 600/1600 z falownikiem - za doptata

SIRIO 5000/10000 BANCO

©

©

©

©

g

©

© =

S

i) y

@ ﬂ L ‘

= Y i~

% “

Wymiary zew. Szerokos¢ watka  Dlugosé ramion Moc Zasilanie Waga
Model [mml mml [mml kw] v lke] Cena
SIRIO 5°T°I(gﬁ° BANCO 1 90x940x640 500 2x850 05 400 126 26 880,-
SIRIO 500/1000 BANCO ;1 0404640 500- 2x1000 05 400 128 26 880;-
TABLE

SIRIO 500/850 2120x940x1360 500 2x850 05 400 173 29610;-
SIRIO 500/1000  2420x940x1360 500- 2x1000 05 400 175 29760,-
SIRIO 500/1200  2820x940x1360 500- 2x1200 05 400 181 31510--
SIRIO 600/1000  2490x1090x1300 600 2x1000 075 400 229 35250;-
SIRIO 600/1200  2790x1090x1300 600 2x1200 075 400 239 35370;-
SIRIO 600/1400  3240x1090x1300 600 2x1400 075 400 247 37510;-
SIRIO 600/1600  3810x1090x1300 600 2x1600 075 400 266 39740;-
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WYPOSAZENIE PIEKARNI
WALKOWARKI CUKIERNICZE

PIZZERIA

Seria m do masy cukrowo - marcepanowej

+ Urzadzenie przeznaczone do watkowania masy cukrowej, masy + Wzmocnione zebatki
marcepanowej, ciasta francuskiego i innych rodzajow mas/ciast: - Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
od marcepanu po buteczki maslane

+ Watki o dtugosci 300, 400, 500 mm zaleznie od modelu ) ) ) Lo
) e - Podczas watkowania temperatura ciasta nie zmienia sie
+ Regulacja grubosci ciasta 0-10 mm

) ) . AT ) + tatwe uzytkowanie i czyszczenie
+ Specjalna konstrukcja watkéw umozliwia idealne rozwatkowanie o L h
ciasta - Niskie zuzycie energii

+ Cicha praca bez wibracji

PIEKARNIA

+ Watek wykonany z wysokiej jakosci tworzywa sztucznego

PIECE

OBROBKA
TERMICZNA

OBROBKA
MECHANICZNA

Wymiary zew. llosé Ksztatt Waga ciasta Srednica ciasta Moc Zasilanie Waga
[mm] watkéw ciasta [a] [mm] [kw] \Y| [kl —

SNP300 440x470x440 1 prostokat 1000 280 0,37 230 34 5560,-

Model

SNP450 590x470x440 1 prostokat 1500 430 037 230 40 6350,

SNP600 740x470x440 1 prostokat 2000 580 037 230 47 7510,

KAWIARNIA CHEODNICTWO

LODZIARNIA

ZMYWALNIA



https://restoquality.pl/pl/p/Walkowarka-walkownica-do-masy-cukrowej%2C-marcepanu-SNP300/1555
https://restoquality.pl/pl/p/Walkowarka-walkownica-do-masy-cukrowej%2C-marcepanu-SNP450/1556
https://restoquality.pl/pl/p/Walkowarka-walkownica-do-masy-cukrowej%2C-marcepanu-SNP600/1557

WYPOSAZENIE PIEKARNI

KRAJALNICA HORYZONTALNA

Seria yXcile]

+ Profesjonalna, horyzontalna krajalnica do pieczywa i produktéw
cukierniczych

+ Przeznaczona do ciecia ciast biszkoptowych, butek lub bagietek

+ Krojenie odbywa sie wzdtuz produktu, co znajduje szerokie
zastosowanie w produkcji tortow, czy kanapek

+ Produkty do ciecia s3 transportowane do ostrza za pomoca tasmy
transportowej i tasmy dociskowej

+ Tasme dociskowa mozna regulowac na wysokos¢, dostosowujgc do
rodzaju krojonego produktu

+ Ptynna regulacja predkosci przesuwu tasmy
- W standardzie zatgczone sg 3 noze tngce

+ Zaleznie od rodzaju krojonego produktu, mozna zastosowac 1, 2 lub
3 noze (nalezy pamietac o koniecznosci napiecia kazdego ostrza)

Gu, S')\

+ Noze mozna montowac na réznych wysokosciach, gdzie minimalny

dystans wynosi 5 mm, a maksymalny 90 mm

+ Wysokiej jakosci tasma robocza o szerokosci 405 mm
+ Pod tasma transportowg znajduje sie szczotka czyszczaca, ktdra

oczyszcza tasme z okruchow

- Podniesienie pokryw bezpieczenstwa powoduje natychmiastowe

zatrzymanie pracy urzadzenia

+ System czyszczenia tasmy roboczej - system ten umozliwia

wyczyszczenie przestrzeni miedzy tasma transportowa
a konstrukcjg ramienia

- Kotka transportowe umozliwiajg swobodne przemieszczanie

krajalnicy

Model Wymiary zew. Zakres regulacji Predkos¢ tasSmy  Szerokos¢ tasmy llosé Moc Zasilanie ~ Waga Cena
[mm] nozy [mm] [cm/sek] transportowej [mm] nozy [kw] Y| [kl
TAGLIO  1820x763x1320 5-90 25-16 3 0,53 230 205 41810,
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https://restoquality.pl/pl/p/Krajalnica-do-pieczywa%2C-ciast-biszkoptowych-krajalnica-pozioma-Taglio/1645

WYPOSAZENIE PIEKARNI
KRAJALNICE DO PIECZYWA

PIZZERIA

Seria [@)
+ Urzadzenie przeznaczone do: restauracji, szpitali, piekarni, sklepdw, - Cicha praca bez wibracji
wszelkich punktow zbiorowego zywienia - Dzwignia nie wymagajgca konserwacji oraz dodatkowego
+ Krajalnica kroi chleb kazdego rozmiaru na réwnej wielkosci kromki naoliwiania >,
+ Krajalnica przeznaczona do bardzo twardych chlebéw z duzg + Urzadzenie tatwe w utrzymaniu w czystosci =
iloscig ziaren jak i miekkich chlebéw np. tostowych - Wyjmowana szuflada na okruchy [~
- tatwe i precyzyjne dostosowanie do rozmiaru i rodzaju chleba - W standardzie skogna pétka odktadcza g
+ Noze krojgce wykonane zostaty z wysokiej jakosci stali - Wytacznik bezpieczenstwa a

nierdzewnej
+ Automatyczne zatrzymanie pracy z chwilg skonczenia krojenia
+ Wzmocniona obudowa, malowana proszkowo

- Elementy majace bezposredni kontakt z zywnoscig wykonane ze
stali nierdzewnej

+ Mozliwo$¢ zamowienia krajalnicy w kolorze biatym lub czarnym
+ Mozliwos¢ dokupienia zapasowego noza do krajalnicy

PIECE

52 -

f';‘.';',",-';'-‘“}""“""" 1 l J ” i

OBROBKA
TERMICZNA

OBROBKA
MECHANICZNA

CHEODNICTWO

KAWIARNIA

LODZIARNIA

Wymiary zew. Max. wydajnosé Max. wymiary Grubosc¢ kromki  Max. wydajnosé Moc Zasilanie ~ Waga
[mm] filogé/h] bochenka [mm] [mm] [sz/h] [kwi] ] [kl

Model Cena

ED11 650x720x1100 500 140 m 500 037 230 130 8830,-

ED13 650x720x1100 500 140 13 500 037 230 120 8830,-

ED16 650x720x1100 500 140 16 500 037 230 120 9080,-

ED20 650x820x1100 500 140 20 500 037 230 125 9080,-

ZMYWALNIA
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https://restoquality.pl/pl/p/Krajalnica-wolnostojaca-do-pieczywa-ED11/161
https://restoquality.pl/pl/p/Krajalnica-wolnostojaca-do-pieczywa-ED13/162
https://restoquality.pl/pl/p/Krajalnica-wolnostojaca-do-pieczywa-ED16/163
https://restoquality.pl/pl/p/Krajalnica-wolnostojaca-do-pieczywa-ED20/164
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PIECE GASTRONOMICZNE

MYCHEF

®
ZALETY PIECOW KONWEKCYINO-PAROWYCH MYCHEF mychef.

WYDAINOSC

Wykorzystaj w petni mozliwosci urzadzenia dzieki
wszechstronnosci gotowania

Delikatny ryz
(petny zatadunek)

Kurczak
(petny zatadunek)

40 min

Morszczuk
(petny zatadunek)

Lasagne
(petny zatadunek)

Szparagi
(petny zatadunek)

Sernik

(petny zatadunek)

Boczek wedzony Omlet

L | -
(petny zatadunek) / z (petny zatadunek)
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PIECE GASTRONOMICZNE
MYCHEF

PIZZERIA

&N mychef.
DOSKONALE GOTOWANIE s

Systemy i technologie gotowania

<
Z
o
<
Y
w
o

A Pieczenie konwekcyjne
[aVaVaVaVal Do pieczenia wymagajacego ciggtego nawiewu suchego, goragcego
[(VaVaVa W powietrza bez wilgoci. Doskonate rezultaty z idealnym kolorem, réwno-
%A% miernym przyrumienieniem i chrupiaca tekstura.

Od 30°C do 280-300°C*. (* 300°C w iCOOK Max).

[aVa Vs Gotowanie w trybie mieszanym

(¢]
[aVaVaVaVal Gotowanie z absolutng kontrola wilgotnosci. Potaczone wykorzystanie
0000 goracego powietrza i pary: szybsze i bardziej przyjazne dla zywnosci
[aVaVp) gotowanie.

Od 30°C do 280-300°C*. (* 300°C w iCOOK Max)
00 Gotowanie na parze < <Z(
0000 5N
00000 Gotowanie w niskiej temperaturze z plastikowym workiem lub bez. O O
0000 Doskonate rezultaty w przypadku warzyw i ryb przy jednoczesnym &>
oo zachowaniu ich wiasciwosci organoleptycznych. % %
Od 30°C do 130°C. =
TSC (kontrola stabilnosci termicznej) OPATENTOWANE
gg v Niezwykle precyzyjne gotowanie dzigki opatentowanej inteligentnej
— technologii, ktéra zapewnia maksymalna stabilnos¢ termiczna bez wa- <
han (+0,2°C). Specjalnie do gotowania w niskiej temperaturze i prézni. < %
X O
o=
°F
MultiSteam OPATENTOWANE m T
Sk
Uzyskanie gestej pary od 30°C w zaledwie 45 sekund dzigki innowa- >
cyjnej technologii wytwarzania i zarzadzania para 5 razy szybciej niz w
przypadku bojlera lub systemu bezposredniego wtrysku.
@)
| UltraVioletSteam OPATENTOWANE E
AN / O
- %‘b Czysta, wysterylizowana para, wolna od patogendw, nawet w niskich z
/ ") temperaturach. Innowacyjna, opatentowana technologia gwarantuja- 8
| ca bezpieczenstwo zywnosci w kuchni. X
T
Q
o SmartClima Plus
000
ogg@ Inteligentny system czujnikéw, ktéry dostosowuje energie i wilgotnosé
° w komorze do rodzaju i ilosci zywnosci. Soczysto$¢é migsa i ryb. <
Redukcja strat nawet o 40%. =
o
<
E:
/\ DryOut Plus >4
Aktywne odprowadzanie wilgoci z komory pieczenia dzieki technologii
niskociénieniowej. Doskonate pieczenie mies i produktow z grilla. Nie-
zréwnane rownomierne przyrumienienie i chrupkosé smazonych
potraw.
. <
o= SmartWind =
o
Gwarantowane powtarzalne efekty dzieki inteligentnemu ’%
Deadiert systemowi zarzadzania turbinami ze zmiang kierunku obrotéw i ich o)
predkosci 9
,I\ Intelligent Preheat & Cooldown
Automatyczne podgrzewanie lub chtodzenie komory gotowania w celu
\J/ szybkiego osiggnigcia zadanych warunkéw pieczenia. <
5
s
Warunkiem udzielenia 24-miesigcznej gwarancji jest rejestracja urzadzenia na stronie producenta: https://mychefpro.com/en/warranty-activation/ E
81 ™
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PIECE GASTRONOMICZNE

POROWNANIE MODELI Z SERII COOK

TRYBY GOTOWANIA

iCOOK

7 A

COOK
MASTER

7 A

COOK
PRO

f

Tryb konwekgji.

Tryb mieszany: konwekcja + para.

Tryb pary: od 30°C do 130°C.

Regeneracja: Asystent regeneracji gotowanej zywnosci. Gotowe i konfigurowalne programy.
Edytowalny program fermentacji.

Gotowanie w niskiej temperaturze.

NightWatch. Bezpieczne gotowanie przez catg noc.

Wielopunktowa sonda wewnetrzna.

Jednopunktowa sonda wewnetrzna.

30°C - 280°C
30°C - 280°C
[ J
Inteligentny
[ J
Inteligentny
[ J
[ J

30°C - 260°C
30°C - 260°C
([ ]
Reczny
Reczny

30°C - 260°C
30°C - 260°C
®
Reczny
Reczny

FUNKCIJE

SmartClima Plus. Inteligentny system czujnikow, ktéry reguluje moc i wilgotno$é¢ w komorze
w zaleznosci od rodzaju i ilosci zywnosci.

SmartCooking. Automatyczny i inteligentny system gotowania. Piec dostosowuje parametry
do produktu, rodzaju obrébki, wielkosci, stopnia przyrumienienia i ustawien punktowych parametréw.

CookingPlanner. Inteligentne programy jednoczesnego gotowania. Automatyczne wykrywanie
wsadu, czasu i liczby otwar¢ drzwi.

Multilevel. Zarzadzanie niezaleznym gotowaniem kilku potraw na raz z réznymi czasami zakonczenia,
idealne dla restauracji a la carte.

Just In Time. Wszystkie potrawy przygotowywane w tym samym czasie.
CoolDown. Ultraszybkie i bezpieczne chtodzenie komory gotowania.
Preheat. Bardzo szybkie nagrzewanie wstepne pieca.

Delta T. Temperatura gotowania regulowana przez sama zywnosc.

ZARZADZANIE POWIETRZEM | WILGOTNOSCIA

TSC. Unikalny, opatentowany system ktéry zapewnia maksymalna stabilnosé

termiczna z niewielkim i wahaniami w niskich temperaturach (+0,2°C do 100 °C)

MultiSteam. Innowacyjna, opatentowana, wysokowydajna technologia podwdjnego

wtrysku pary. Para 5 razy szybsza i gestsza niz w tradycyjnych systemach

(bojler/wtrysk bezposredni).

UltraVioletSteam. Catkowicie czysta i wysterylizowana para, wolna od patogenéw

nawet w bardzo niskiej temperaturze, dzieki opatentowanemu systemowi
promieniowania UV.

DryOut Plus. Aktywne usuwanie wilgoci z komory za pomoca technologii niskocisnieniowej.
Technologia zapewniajgca chrupiace, ztociste, ultraszybkie i doskonate rezultaty.

Steam Out. Usuwanie nadmiaru wilgoci z komory pieczenia.

SmartWind. Szybsze, w petni rownomierne gotowanie dzieki inteligentnemu systemowi,
ktéry reguluje kierunek obrotéw wentylatorow i ich predkosc.

Inteligentne zarzadzanie predkoscia, kierunkiem obrotéw i praca wentylatora.
SafeSteam. Automatyczne usuwanie pary na koniec gotowania (konfigurowalne).

Zalezne od zatadowania pieca dobranie odpowiedniej energii i wilgoci.
Automatyczne wykrywanie zatadunku komory.

PROGRAMY

4 predkosci **

4 predkosci **

2 predkosci

Programy / kroki gotowania.

Przepisy krok po kroku z regularnymi aktualizacjami.

Wyszukiwanie przepisé6w wedtug sktadnikow.

Automatyczne przeliczanie sktadnikéw przepisu w zaleznosci od liczby gosci.
Dostep do konfiguracji pieca. Specyfikacja dla danego kraju.

Status gotowania. Graficzny podglad aktualnego procesu gotowania. Koncowe wyswietlanie
danych.

Tworzenie profili uzytkownika do indywidualnej konfiguracji urzadzen i ich obstugi.
Ekran startowy szybkiego menu, programowalny zgodnie z potrzebami i wymaganiami klienta.
Edytowalny i zdalnie aktywowany ekran giéwny szybkiego menu.

Liczne mozliwosci konfiguracyjne pieca, ustawienia serwisowe, wyswietlanie zuzycia energii,
jezyk, dzwiek itp..w

400/10
[ J

40/3



PIECE GASTRONOMICZNE
MYCHEF

: COOK
iCOOK COOK MASTER PRO

I’.ACZNOSC
Potaczenie Wi-Fi. [ ( O
Mychef Cloud. Kontroluj piec za pomoca smartfona lub tabletu.Wyswietlaj status pieczenia,

twérz i zapisuj przepisy z dowolnego miejsca i wysyitaj je do swojego pieca lub korzystaj [ J = =
z ksiagzki z przepisami.

Zdalne sterowanie piecem ze smartfona lub tabletu. - [ ] O
Sterowanie glosowe za pomoca Asystenta Google. - [ ] (@]
Ztacze USB lub aktualizacja urzadzenia i rejestracja danych HACCP. [ - -

PANEL STEROWANIA

10-calowy panoramiczny ekran dotykowy TFT z intuicyjnymi symbolami. [ J - -
Ekran LED. - [ J [
Programowalna klawiatura z klawiszami skrétéw. - 7 -
Nawigacja dotykowa z menu giéwnego. o = =
Klawisze szybkiego dostepu do programéw lub cykli czyszczenia. o ( -
Pokretto sterujace trybami gotowania, temperaturg i czasem. [ ] [ ] -
Blokada obstugi i programu ustawiana przez uzytkownika. [ ] - -
Wielojezyczna dokumentacja zatagczona do pieca. [ J = =
Wielojezyczna dokumentacja w formie elektronicznej. [ J ([ J [ J
Funkcja pomocy do obstugi pieca. [ J = =
Whbudowana funkcja pomocy, instrukcje obstugi i przyktady. [ J - -
Interfejs uzytkownika dostepny w 21 jezykach. o = =
Cyfrowy wyswietlacz wa I"tO‘§Ci naparowania, temperatury, czasu, czasu do konca cyklu, PY _ _
temperatury sondy, zuzycia itp. temperatury, zuzycia.

Cyfrowy wyswietlacz wartosci naparowania, temperatury, czasu i wartosci pary. = [ ] =
Cyfrowy wyswietlacz wartosci naparowania, temperatury i czasu. - - [ ]
Wyswietlanie wartosci rzeczywistych i wybranych wartosci. o [ ] [ J
Skrécona instrukcja obstugi. o o [ J

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

MyCare. Inteligentny system myjacy z 4 programami mycia i ptukaniem, PY _ _
z automatycznym wykrywaniem stopnia zabrudzenia i alertem o czyszczeniu.

Self-cleaning. Automatyczny system czyszczenia. - [ ] [ J
Realiable System. Program konserwacji zapobiegawcze;j. o - -

WLASCIWOSCI TECHNICZNE

CHEODNICTWO

Ostrzezenia dzwigkowe z mozliwoscia konfiguraciji. [ J - -
Wizualna i dZzwiekowa sygnalizacja zakonczenia gotowania. [ J [ ] [ J
Nowoczesne o_éwietlerl\i’e LED. Optymalne oswietlenie catej komory, minimalne zuzycie PY Py P
i maksymalna zywotnos¢.
Ustawienie czasu podswietlania komory. () - -
Potaczenie USB |ub aktualizacja urzadzenia i rejestracja danych HACCP. [ ) - -
Potréjnie przeszklone, niskoemisyjne drzwi na zawiasach, tatwe do czyszczenia. [ J - -
Podwadjnie przeszklone, niskoemisyjne drzwi na zawiasach, ftatwe do czyszczenia. - ([ J [ J
Wytrzynjata komorg gotowania wykonana ze stali nierdzewnej z zaokraglonymi krawedziami, ° PY PY
catkowicie spawana i z odptywem.
Whbudowany syfon. [ J ([ J [ J
Chtodzenie odptywu. Chtodzi wode odptywowa, aby zapobiec ewentualnym uszkodzeniom rur. ©= O* (@]
Prowadnice typu C. Prowadnice z fatwym do czyszczenia systemem antyprzechytowym. [ [ ) [ ]
Raczka i elementy z tworzywa sztucznego s pokryte powtoka antybakteryjna. [ J [ ] [ J
Stopien ochrony IPX5. @ @ = -
Stopien ochrony IPX4. [ J [ J [ J

* Niekompatybilne z modelami gazowymi

** 6 predkosci w modelu gazowym
*** Tylko w modelach MAX (20GN)

@ Standard O Opcja - Niedostepne

PIZZERIA

PIEKARNIA

OBROBKA
TERMICZNA

OBROBKA
MECHANICZNA

KAWIARNIA

LODZIARNIA

ZMYWALNIA



PIECE GASTRONOMICZNE

1COOK

mychef.

PRAWDZIWIE INTELIGENTNY PIEC

Mychef iCOOK nie ma ograniczen, a gotowanie z nim jest catkowicie intuicyjne dzieki
prostym funkcjom: gotowanie réwnoczesne (w jednym czasie mozna gotowac 2-3 dania).
Piec najbardziej zaawansowany technologicznie dla wymagajacych kucharzy.

05T 2021

% DESIGN S M HA R T
G TLABEL

Zajrzyj po wiecej do katalogu Mychefl!

Wmrzew | Odeobtmelt)  puennasc Soomrdon e e ot cor
iCook 061E f 760 x 725 x 750 68 6XxGN 1/1 40-110 93 400 80 28 480,-
iCook 101E f 760 x 725 x 1020 68 TO0XxGN 1/1 80-160 18,6 400 112 43770,
iCook 062E f 760 x 1050 x 865 85 6Xx GN 2/1 60-180 18,6 400 118 49120,-
iCook 102E f 760x 1050 x 1155 80 T0xGN 2/1 150-300 279 400 146 66 550,-

iCook MAX 201E f 893 x1018x 1923 67 20x GN 1/1 160 -320 34,7 400 311 88610,-
iCook MAX 202E f 893 x 1268 x 1923 67 20x GN 2/1 300-640 65,7 400 343 119310,
iCook 061G 760 x 842 x 854 80 6XxGN1/1 55-120 08 GAZ /230 130 37 820,-
iCook 101G 760 x 842 x 1144 80 T0xGN 1/1 80-160 08 GAZ /230 147 50 250,-
iCook 062G 760 x 1168 x 854 85 6x GN 2/1 110-240 08 GAZ /230 135 55710,-
iCook 102G 760 x 1168 x 1144 80 T0x GN 2/1 160-320 08 GAZ/230 150 74300,
iCook MAX 201G 893 x 1018 x 1923 67 20x GN 1/1 160-320 1,61 GAZ/230 386 100730,
iCook MAX 202G 893 x 1268 x 1923 67 20x GN 2/1 300-640 1,61 GAZ /230 418 130710,

84

Warunkiem udzielenia 24-miesigcznej gwarancji jest rejestracja urzgdzenia na stronie producenta: https://mychefpro.com/en/warranty-activation



https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-6xGN11-9%2C3-kW-400-V-Mychef-iCook-061E/2505
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-10xGN11-18%2C6-kW-400-V-Mychef-iCook-101E/2507
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-6xGN21-18%2C6-kW-400-V-Mychef-iCook-062E/2509
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-10xGN21-27%2C9-kW-400-V-Mychef-iCook-102E/2511
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-z-wozkiem-automatyczny-system-myjacy-20xGN11-34%2C7-kW-400-V-Mychef-iCook-MAX-201E/2513
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-z-wozkiem-automatyczny-system-myjacy-20xGN21-65%2C7-kW-400-V-Mychef-iCook-MAX-202E/2515
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-gazowy-automatyczny-system-myjacy-6xGN11-13-kW-Mychef-iCook-061G/2506
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-gazowy-automatyczny-system-myjacy-10xGN11-20-kW-230-V-Mychef-iCook-101G/2508
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-gazowy-automatyczny-system-myjacy-6xGN21-20-kW-230-V-Mychef-iCook-062G/2510
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-gazowy-automatyczny-system-myjacy-10xGN21-35-kW-230-V-Mychef-iCook-102G/2512
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-gazowy-z-wozkiem-automatyczny-system-myjacy-20xGN11-40-kW-230-V-Mychef-iCook-MAX-201G/2514
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-gazowy-z-wozkiem-automatyczny-system-myjacy-20xGN21-40-kW-230-V-Mychef-iCook-MAX-202G/2516
https://mychefpro.com/en/warranty-activation/
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SmartCooking

Inteligentny system gotowania. Wybierz
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produkt, rodzaj obrébki, dostosuj wielkos¢, — ©

stopien przyrumienienia i ustawienia

punktowe, a piec sam obliczy parametry,

aby uzyskac¢ doskonaty rezultat.

10-calowy ekran dotykowy
TFT

b

TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA
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OPATENTOWANY

MultiSteam

Opatentowana technologia podwdj-
nego wtrysku pary. 5x szybciej gene-
rowana i gestsza para w poréwnaniu
ze zwyktymi systemami (bojlerowy
lub natrysk bezposredni).

DryOut Plus

Aktywne usuwanie wilgoci z komory
za pomoca technologii niskocisnie-
niowej. Technologia zapewniajgca
chrupiace, ztociste, ultraszybkie

i doskonate rezultaty.

3 tryby gotowania
- Konwekcja (od 30° do 280°C)

- Mieszany: konwekcja + para (od 30° do 280°C)
- Para wodna nasycona (od 30° do 130°C)

PROGRAMY | LACZNOSC

N
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Programy + Fazy gotowania
w kazdym programie
400 +10

FastMenu
Utwoérz ekran szybkiego dostepu

z wybranymi programami i funkcjami.

Interaktywna ksigzka
z przepisami
Wgrana ksigzka z przepisami, za

Jjednym kliknieciem poprowadzi Cie

krok po kroku przez proces goto-
wania. Wyszukiwanie przepiséw na
podstawie skfadnikow.

Ztacze USB
do aktualizacji oprogramowania
i rejestrowania danych HACCP.

Wizualny i dZwigkowy alarm
zakonczenia gotowania

Niezwykle odporna komora
ze stali nierdzewnej AlISI 304 18/10,
petni spawana, z zaokraglonymi
krawedziami (odptyw przez
zintegrowany syfon).

—
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mychef.
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SmartClima Plus
Inteligentny system czujnikow,
ktdéry reguluje moc i wilgotnosé
w komorze w zaleznoéci od
rodzaju i ilosci zywnosci.

Nagrzewanie i schtadzanie
Automatyczne wstepne
nagrzewanie lub schtadzanie
komory gotowania.

OPATENTOWANY

TSC (Kontrola stabilnosci
termicznej)

Zapewnia maksymalna stabilnos¢
termiczng z niewielkimi wahaniami
w niskich temperaturach (+0,2°C do
100 °C) - opcja za doptata.

Smartwind

Szybsze, w petni rwnomierne
gotowanie dzigki inteligentnemu
systemowi, ktéry reguluje kierunek
obrotéw wentylatoréw i ich predkosé.

Gotowanie z sond3a
wielopunktowa

Multilevel

Zarzadzanie niezaleznym gotowa-
niem kilku potraw na raz z réznymi
czasami zakonczenia, idealne dla
restauracji a la carte.

Cooking Check
Podsumowanie dziennego,
miesiecznego lub rocznego
zuzycia energii.

Mychef Cloud

Pozostan w kontakcie ze swoim
piecem za pomoca smartfona lub
tabletu. Wyswietlaj status pieczenia,
tworz i zapisuj przepisy z dowolnego
miejsca i wysytaj je do swojego pieca
lub korzystaj z ksiazki z przepisami,
ktora jest stale aktualizowana.

Niskoemisyjne drzwi z potréjna
szyba, mocowane na zawiasach
i umozliwiajgce tatwe czyszczenie.

Oswietlenie LED
Minimalne zuzycie i maksymalny
czas dziatania.

Stopien ochrony
IPX4

L
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MyCare

Automatyczny, inteligentny
system czyszczacy

4 stopnie + ptukanie

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Catkowicie czysta i wysterylizowana
para, wolna od patogendw nawet
w bardzo niskiej temperaturze,
dzieki opatentowanemu systemowi
promieniowania ultrafioletowego -
opcja za dopata.

NightWatch

Automatycznie kontynuuje nocne
gotowanie od miejsca, w ktérym
zostato przerwane w przypadku
awarii zasilania.

Gotowanie z sonda
sous vide (opcja)

Just in time
Synchronizuje wktadanie
pojemnikoéw, aby wszystkie
potrawy byty przygotowy-
wane w tym samym czasie.

Potaczenie Wi-Fi
z funkcja zdalnej aktualizacji
oprogramowania.

Raczka i elementy z tworzywa
sztucznego s pokryte
powtoka antybakteryjna

Automatyczny system
odprowadzania wody
Dziata nawet przy otwartych
drzwiach.

Prowadnice typu "C"
Prowadnice z tatwym do
czyszczenia systemem
antyprzechytowym.
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PIECE GASTRONOMICZNE

1COOK COMPACT @) mychef.

o —
-
i
li

COMPACT

NAJLEPSZA WYDAJINOSC NA MINIMALNEJ PRZESTRZENI,
TYLKO 520 MM SZEROKOSCI

Zaprojektowany specjalnie dla kuchni, w ktérych przestrzen jest ograniczona.
Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Mychef COMPACT taczy najbardziej ekskluzywne
technologie gotowania w kompaktowych rozmiarach.

Jego inteligentny interfejs sprawia, ze gotowanie staje sie tatwiejsze niz kiedykolwiek.
Dzieki prostemu systemowi gotowania, asystentowi rownoczesnego gotowania, interaktywnej
ksigzce kucharskiej i wielu innym funkcjom obstuga pieca staje sie maksymalnie prosta.

[y
Premis ADI 2020

Zajrzyj po wiecej do katalogu Mychef!

Wmyzew | Odeobi et poerposs  felorsndowne | Moe Zasbie Wm0 g
iCOOK Compact 623E f 520 x 692 x 625 80 6xGN 2/3 20-80 6,3 400 64 27 630,-
iCOOK Compact 061E 4 520 x 847 x 625 68 6XxGN 1/1 30-100 7.3 400 80 29850,
iCOOK Compact 061TE f 760 x 644 x 625 68 6XGN1/1T 30-100 7.3 400 80 30290,
iCOOK Compact 101E f 520 x 847 x 800 68 T0xGN 1/1 50-150 12,6 400 98 38690,

Warunkiem udzielenia 24-miesigcznej gwarancji jest rejestracja urzadzenia na stronie producenta: https://mychefpro.com/en/warranty-activation/
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https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-6xGN23-6%2C3-kW-400-V-Mychef-iCook-Compact-623E/2860
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-6xGN11-7%2C3-kW-400-V-Mychef-iCook-Compact-061E/2856
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-6xGN11-7%2C3-kW-400-V-Mychef-iCook-Compact-061TE/2858
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-10xGN11-12%2C6-kW-400-V-Mychef-iCook-Compact-101E/2855
https://mychefpro.com/en/warranty-activation/

D

SmartCooking

Inteligentny system gotowania. Wybierz
produkt, rodzaj obrébki, dostosuj wielko$¢,

stopien przyrumienienia i ustawienia

punktowe, a piec sam obliczy parametry,

aby uzyskac¢ doskonaty rezultat.

10-calowy
ekran dotykowy LCD

TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

OPATENTOWANY
MultiSteam

systemami (bojlerowy lub natrysk
bezposredni).

DryOut Plus

Aktywne usuwanie wilgoci z komory za
pomoca technologii niskocisnieniowe;j.
Technologia zapewniajgca chrupiace,

ztociste, ultraszybkie i doskonate
rezultaty.

098 3tryby gotowania
00000 -Konwekcja (od 30 do 280°C)
o 8 8 O . Mieszany: konwekcja + para

(od 30 do 280°C)

Opatentowana technologia podwdjnego [J} i
wtrysku pary. 5x szybciej generowana
i gestsza para w poréwnaniu ze zwyktymi

- Para wodna nasycona (od 30 do 130°C).

PROGRAMY | tACZNOSCE
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Programy + Fazy gotowania
w kazdym programie
400 +10

FastMenu

Utwoérz ekran szybkiego dostepu
z wybranymi programami

i funkcjami.

Interaktywna ksigzka

z przepisami

Wgrana ksigzka z przepisami, za
jednym kliknigciem poprowadzi
Cie krok po kroku przez proces
gotowania. Wyszukiwanie przepi-
séw na podstawie sktadnikéw.

Ztycze USB
do aktualizacji oprogramowania
i rejestrowania danych HACCP.

Wizualny i dZwiekowy alarm
zakonczenia gotowania

ol

Niezwykle odporna komora
ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10,
w petni spawana, z zaokraglonymi

krawedziami (odptyw przez
zintegrowany syfon).

(2
]

SmartClima Plus
Inteligentny system czujnikow,
ktéry reguluje moc i wilgotnosé
w komorze w zaleznoéci od
rodzaju i ilosci zywnosci.

Nagrzewanie i schtadzanie
Automatyczne wstepne
nagrzewanie lub schtadzanie
komory gotowania.

OPATENTOWANY

TSC (Kontrola stabilnosci
termicznej)

Zapewnia maksymalna stabilnos¢
termiczna z niewielkimi wahaniami
w niskich temperaturach (+0,2°C
do 100 °C) - opcja za doptata.

SmartWind

Szybsze, w petni rwnomierne
gotowanie dzieki inteligentnemu
systemowi, ktéry reguluje kieru-
nek obrotéw wentylatoréw i ich
predkos¢.

Gotowanie z sonda
wielopunktowa

Multilevel

Zarzadzanie niezaleznym
gotowaniem kilku potraw na raz
z réznymi czasami zakonczenia,
idealne dla restauracji a la carte.

Cooking Check
Podsumowanie dziennego,
miesiecznego lub rocznego
zuzycia energii.

Mychef Cloud

Pozostan w kontakcie ze swoim
piecem za pomoca smartfona lub
tabletu. Wyswietlaj status pieczenia,
tworz i zapisuj przepisy z dowolnego
miejsca i wysytaj je do swojego pieca
lub korzystaj z ksigzki z przepisami,
ktéra jest stale aktualizowana.

Niskoemisyjne drzwi z potréjna
szybg, mocowane na zawiasach
i umozliwiajace tatwe czyszczenie.

Oswietlenie LED
Minimalne zuzycie i maksymalny
czas dziatania.

Stopien ochrony
IPX4
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MyCare

Automatyczny, inteligentny
system czyszczacy:

4 stopnie + ptukanie.

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Catkowicie czysta i wysterylizowana
para, wolna od patogendéw nawet
w bardzo niskiej temperaturze,
dzieki opatentowanemu systemowi
promieniowania ultrafioletowego -
opcja za doptata.

NightWatch

Automatycznie kontynuuje nocne
gotowanie od miejsca, w ktérym
zostato przerwane w przypadku
awarii zasilania.

Gotowanie z sonda sous
vide (opcja)

Just in time
Synchronizuje wkiadanie
pojemnikéw, aby wszystkie
potrawy byty przygotowy-
wane w tym samym czasie.

Potaczenie Wi-Fi
z funkcja zdalnej aktualizacji
oprogramowania.

Raczka i elementy z tworzywa
sztucznego sy pokryte powtoka
antybakteryjna

System Multilevel
Mozliwos¢ gotowania kilku
potraw w jednym czasie.

Automatyczne opréznianie
tacki ociekowej, nawet przy
otwartych drzwiach.
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PIECE GASTRONOMICZNE

COOK MASTER @& mychef.
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DOSKONALE POLACZENIE

Mychef COOK MASTER to profesjonalny piec konwekcyjno-parowy, ktéry stanowi idealne
potaczenie zaawansowanego technologicznie sprzetu i fatwosci obstugi.

Jego najnowoczesniejsze technologie zapewniaja najwyzsza jakos¢ pieczenia,

a prosty panel sterowania sprawia, ze COOK MASTER jest idealnym modelem
dla profesjonalistéw z branzy gastronomicznej.

Z

reddot winner 2020

Wymiary zew. Odlegto$¢ miedzy Rekomendowana Moc Zasilanie Waga

Model [mm] prowadnicami [mm] Pojemno$¢ 1 ienna liczba porcji  [kW] v kgl Cena
COOK MASTER 041E 4 760x710x615 68 4xGN 1/1 35-90 6,3 400 64 19170,-
COOK MASTER 061E 4 760x710x750 68 6xGN 1/1 40-110 93 400 74 21880,
COOK MASTER 101E T4 760x710x1022 68 TOxGN 1/1 80-160 186 400 102 32630,
COOK MASTER 062E 4 760x1050x865 85 6XGN 2/1 60-180 186 400 118 37300,
COOK MASTER 102E ¥ 760x1050x1155 80 TOxGN 2/1 150-300 279 400 146 51000,
COOK MAX MASTER201E 4  893x1018x1923 67 20xGN 1/1 160-320 347 400 311 74170,
COOK MAX MASTER202E 4  893x1268x1923 67 20xGN 2/1 300 - 640 657 400 343 100290,
COOK MASTER 061G 760x842x854 80 6XGN 1/1 55-120 08 GAZ/230 130 32810,
COOK MASTER 101G 760x842x1144 80 TOxGN 1/1 80-160 08 GAZ/230 147 41280,
COOK MASTER 062G 760x1168x854 85 6XGN 2/1 110-240 08 GAZ/230 135 45 660,-
COOK MASTER 102G 760x1168x1144 80 TOXGN 2/1 160-320 08 GAZ/230 150 60080,
COOK MAX MASTER 201G 893x1018x1923 67 20xGN 1/1 160-320 161 GAZ/230 386 95 820,
COOK MAX MASTER 202G 893x1268x1923 67 20xGN 2/1 300 - 640 161  GAZ/230 418 120380,

Warunkiem udzielenia 24-miesiecznej gwarancji jest rejestracja urzadzenia na stronie producenta: https://mychefpro.com/en/warranty-activation/
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https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-4xGN11-6%2C3-kW-400-V-Mychef-COOK-MASTER-041E/2517
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-6xGN11-9%2C3-kW-400-V-Mychef-COOK-MASTER-061E/2518
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-10xGN11-18%2C6-kW-400-V-Mychef-COOK-MASTER-101E/2520
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-6xGN21-18%2C6-kW-400-V-Mychef-COOK-MASTER-062E/2522
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-10xGN21-27%2C9-kW-400-V-Mychef-COOK-MASTER-102E/2524
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-z-wozkiem-automatyczny-system-myjacy-20xGN11-34%2C7-kW-400-V-Mychef-COOK-MAX-MASTER-201E/2526
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-z-wozkiem-automatyczny-system-myjacy-20xGN21-65%2C7-kW-400-V-Mychef-COOK-MAX-MASTER-202E/2528
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-gazowy-automatyczny-system-myjacy-6xGN11-13-kW-230-V-Mychef-COOK-MASTER-061G/2519
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-gazowy-automatyczny-system-myjacy-10xGN11-20-kW-230-V-Mychef-COOK-MASTER-101G/2521
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-gazowy-automatyczny-system-myjacy-6xGN21-20-kW-230-V-Mychef-COOK-MASTER-062G/2523
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-gazowy-automatyczny-system-myjacy-10xGN21-35-kW-230-V-Mychef-COOK-MASTER-102G/2525
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-gazowy-z-wozkiem-automatyczny-system-myjacy-20xGN11-40-kW-230-V-Mychef-COOK-MAX-MASTER-201G/2527
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-gazowy-z-wozkiem-automatyczny-system-myjacy-20xGN21-40-kW-230-V-Mychef-COOK-MAX-MASTER-202G/2529
https://mychefpro.com/en/warranty-activation/

Elektroniczny panel sterowania
| Prosty i intuicyjny z wyswietlaczem LED.

Self-cleaning _ \l/ System szybkiego schitadzania
System automatycznego P Cooldown, pozwala na szybkie

¢¢ czyszczenia. i bezpieczne czyszczenie.

TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

OPATENTOWANY OPATENTOWANY
MultiSteam TSC (Kontrola stabilnosci
Opatentowana technologia podwoj- e termicznej)

nego wtrysku pary. 5x szybciej gene- Zapewnia maksymalna stabilnos¢

rowana i gestsza para w poréwnaniu termiczna z niewielkimi wahaniami
ze zwyklymi systemami (bojlerowy w niskich temperaturach (+0,2°C do
lub natrysk bezposredni). 100 °C) - opcja za doptata.
A DryoutPlus ", Smartwind
Aktywne usuwanie wilgoci z komory za Szybsze, w petni rwnomierne
’@‘ pomoca technologii niskocisnieniowej. (&; gotowanie dzigki inteligentnemu
Technologia zapewniajaca chrupiace, - systemowi, ktéry reguluje kierunek
ztociste, ultraszybkie i doskonate obrotéw wentylatoréw i ich predkosc.
rezultaty.
Manualna regeneracja Gotowanie z jednopunktowa

sonda wewnetrzna

PROGRAMY | tACZNOSC

S SS Programy + fazy gotowania 7\ Wi-Fi connection
w kazd i 0 Podt jec do ch
ym programie iy 3cz piec do chmury,
% 40+3 . aby tworzy¢, zapisywac lub
modyfikowac przepisy, zdalnie

sterowac piecem za pomoca
smartfona lub tabletu oraz
za pomoca prostych komend

gtosowych.
_. Niskoemisyjne drzwi z podwaéjna Raczka i elementy z tworzywa
- szyba, mocowane na zawiasach sztucznego sy pokryte powtoka
i umozliwiajgce tatwe czyszczenie. antybakteryjna
AN l /  Oswietlenie LED Niezwykle odporna komora
—_ — Minimalne zuzycie i maksymalny = ze stali nierdzewnej AlSI 304 18/10,
/ \ czas dziatania. = W petni spawana, z zaokraglonymi
| krawedziami (odptyw przez
zintegrowany syfon).
m Stopien ochrony C | Prowadnice typu C
. IPX4 _:_ prowadnice z fatwym do
IPX4 czyszczenia systemem

antyprzechytowym.
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Zajrzyj po wiecej do katalogu Mychef!

mychef.

Automatyczne nagrzewanie
wstepne, bardzo szybkie
nagrzewanie wstepne.

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Catkowicie czysta i wysterylizowa-
na para, wolna od patogendéw
nawet w bardzo niskiej tempe-
raturze, dzieki opatentowanemu
systemowi promieniowania ultra-
fioletowego - opcja za doptata.

3 tryby gotowania
- Konwekgja (od 30° do 260°C)
- Mieszany: konwekcja + para
(od 30° do 260°C)
- Para wodna nasycona
(od 30° do 130°C).

Gotowanie z sonda
sous vide (opcja)

7 przyciskow szybkiego
dostepu do zapisanych
programow

Wizualny i dZzwiekowy alarm
zakonczenia gotowania

Automatyczny system
odprowadzania wody
Dziata nawet przy otwartych
drzwiach.
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PIECE GASTRONOMICZNE

COOK COMPACT MASTER @& mychef.

NAJLEPSZA WYDAJINOSC NA MINIMALNEJ PRZESTRZENI,

TYLKO 520 MM SZEROKOSCI

Zaprojektowany specjalnie dla kuchni, w ktérych przestrzen jest ograniczona,
profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Mychef COMPACT taczy najbardziej
ekskluzywne technologie gotowania w kompaktowych rozmiarach.

SHaranc>

Panel sterowania MASTER jest tatwy i intuicyjny w obstudze dzieki prostej budowie
i przyciskom szybkiego dostepu.

Wymiary zew. Odlegto$¢ miedzy . ..  Rekomendowana Moc Zasilanie Waga
Model [mm] prowadnicami [mm] Pojemnos¢ dzienna liczba porcji  [kW] \YI [kl Cena
COOK MASTER Compact 623E % 520 x 680 x 625 68 6 x GN 2/3 20-80 6,3 400 60 24070,
COOK MASTER Compact 061E % 520 x 835X 625 68 6xGN 1/1 30-100 73 400 72 24 830,
COOK M‘i‘)‘:ﬁ_’;“mpact 4% 760x632x625 68 6xGN1/1 30-100 73 400 76 24830,
COOK MASTER Compact 101E ¥  520x847x800 68 T0XGN1/1 50-150 12,6 400 98 31650,

Warunkiem udzielenia 24-miesigcznej gwarancji jest rejestracja urzgdzenia na stronie producenta: https://mychefpro.com/en/warranty-activation/
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https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-6xGN23-6%2C3-kW-400-V-Mychef-Cook-MASTER-Compact-623E/2864
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-6xGN11-7%2C3-kW-400-V-Mychef-Cook-MASTER-Compact-061E/2862
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-6xGN11-7%2C3-kW-400-V-Mychef-Cook-MASTER-Compact-061TE/2863
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-6xGN11-7%2C3-kW-400-V-Mychef-Cook-MASTER-Compact-061TE/2863
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjno-parowy-elektryczny-automatyczny-system-myjacy-10xGN11-12%2C6-kW-400-V-Mychef-COOK-MASTER-Compact-101E/2861
https://mychefpro.com/en/warranty-activation/

Elektroniczny panel sterowania
Prosty i intuicyjny z wyswietlaczem
LED.

Self-cleaning
System automatycznego
czyszczenia.

=[

TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

OPATENTOWANY

MultiSteam

Opatentowana technologia podwaj-
nego wtrysku pary. 5x szybciej gene-
rowana i gestsza para w poréwnaniu
ze zwyklymi systemami (bojlerowy
lub natrysk bezposredni).

DryOut Plus

Aktywne usuwanie wilgoci z komory
za pomoca technologii niskocisnie-
niowej. Technologia zapewniajaca
chrupiace,ztociste, ultraszybkie

i doskonate rezultaty.

Manualna regeneracja

PROGRAMY | tACZNOSC

i
Lo

Programy + fazy gotowania
w kazdym programie
40+3

Niskoemisyjne drzwi z podwdéjna

szybg, mocowane na zawiasach
i umozliwiajace tatwe czyszczenie.

Oswietlenie LED
Minimalne zuzycie i maksymalny
czas dziatania.

Stopien ochrony
IPX4

System szybkiego schitadzania
Cooldown, pozwala na szybkie
i bezpieczne czyszczenie.

OPATENTOWANY

TSC (Kontrola stabilnosci
termicznej)

Zapewnia maksymalna stabilno$¢
termiczna z niewielkimi wahaniami
w niskich temperaturach (+0,2°C do
100 °C) - opcja za doptata.

SmartWind

Szybsze, w petni rwnomierne
gotowanie dzieki inteligentnemu
systemowi, ktéry reguluje kierunek
obrotéw wentylatoréw i ich predkosé.

Gotowanie z sonda
jednopunktowa

Potaczenie Wi-Fi

Podtacz piec do chmury, aby two-
rzy¢, zapisywac lub modyfikowaé
przepisy, zdalnie sterowac piecem
za pomoca smartfona lub tabletu
oraz za pomoca prostych komend
gtosowych.

Raczka i elementy z tworzywa
sztucznego s pokryte
powtoka antybakteryjna

Niezwykle odporna komora

ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10,
W petni spawana, z zaokraglonymi
krawedziami (odptyw przez
zintegrowany syfon).

Automatyczne opréznianie
tacki ociekowej, nawet przy
otwartych drzwiach.
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Zajrzyj po wiecej do katalogu Mychef!

mychef.

Automatyczne nagrzewanie
wstepne, bardzo szybkie
nagrzewanie wstepne.

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Catkowicie czysta i wysterylizo-
wana para, wolna od patoge-
néw nawet w bardzo niskiej
temperaturze, dzigki opatento-
wanemu systemowi promienio-
wania ultrafioletowego - opcja
za doptata.

3 tryby gotowania
- Konwekgja (od 30° do 260°C)
- Mieszany: konwekcja + para
(od 30° do 260°C)
- Para wodna nasycona
(od 30° do 130°C)

Gotowanie z sondg sous vide
(opcja)

7 przyciskow szybkiego
dostepu do zapisanych
programow

Wizualny i dzwiekowy alarm
zakonczenia gotowania

System Multilevel
Mozliwos$¢ gotowania kilku
potraw w jednym czasie.
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COOK PRO @ mychef.

mychef.

NIESKONCZONE MOZLIWOSCI, PROSTA OBSLUGA

Mychef COOK PRO to profesjonalny piec konwekcyjno-parowy do bezproblemowego i praktycznego gotowania.
Jego innowacyjna technologia gotowania, prosty panel sterowania i wbudowany system samoczyszczenia sprawiaja,

ze jest to idealne urzadzenie dla profesjonalistéw z branzy gastronomicznej, ktérzy potrzebuja pieca dajacego
im nieskonczone mozliwosci i wysoka wydajnosc.

=

reddot winner 2020

Wi Dol | poomnose feemerdovare Moo Zoee otk con
COOK PRO 041E f 760x710x 615 68 4xGN1/1 35-90 6,3 400 64 17 270,-
COOK PRO 061E f 760x 710 x 750 68 6XxGN 1/1 40-110 93 400 74 19100,-
COOK PRO 101E f 760 x 710 x 1022 68 T0xGN 1/1 80-160 18,6 400 102 29750,-

Warunkiem udzielenia 24-miesiecznej gwarancii jest rejestracja urzadzenia na stronie producenta: https:/mychefpro.com/en/warranty-activation
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https://mychefpro.com/en/warranty-activation/

PANEL STEROWANIA | FUNKCJE AUTOMATYCZNE

&

Elektroniczny panel sterowania
Prosty i intuicyjny z wyswietlaczem
LED.

Self-cleaning _ \l/
System automatycznego czyszczenia. —

TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

OPATENTOWANY

MultiSteam

Opatentowana technologia podwdj-
nego wtrysku pary. 5x szybciej gene-
rowana i gestsza para w poréwnaniu
ze zwyklymi systemami (bojlerowy
lub natrysk bezposredni).

\l/

_/

SmartWind

Szybsze, w petni réwnomierne

gotowanie dzieki inteligentnemu c0o0o0o
N . P oo

systemowi, ktéry reguluje kierunek

obrotéw wentylatoréw i ich predkosé.

LACZNOSC

Potaczenie Wi-Fi

Podtacz piec do chmury, aby tworzy¢,
zapisywac lub modyfikowac przepisy,
zdalnie sterowac piecem za pomoca
smartfona lub tabletu oraz za pomoca
prostych komend gtosowych (opcja).

Niskoemisyjne drzwi z podwdéjna
szybga, mocowane na zawiasach
i umozliwiajgce tatwe czyszczenie.

Oswietlenie LED
Minimalne zuzycie i maksymalny
czas dziatania.

IOl

Stopien ochrony
IPX4

o —

System szybkiego schitadzania
Cooldown, pozwala na szybkie
i bezpieczne czyszczenie.

OPATENTOWANY

UltraVioletSteam

Catkowicie czysta i wysterylizowana
para, wolna od patogendéw nawet
w bardzo niskiej temperaturze,
dzieki opatentowanemu systemowi
promieniowania ultrafioletowego
(opcja).

3 tryby gotowania
- Konwekcja (od 30° do 260°C)
- Mieszany: konwekcja + para
(od 30° do 260°C)
- Para wodna nasycona
(od 30° do 130°C).

Raczka i elementy z tworzywa
sztucznego s pokryte powtoka
antybakteryjna

Niezwykle odporna komora

ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10,
w petni spawana, z zaokraglonymi
krawedziami (odptyw przez
zintegrowany syfon).

Prowadnice typu C

prowadnice z fatwym do czyszczenia

systemem antyprzechytowym.

Zajrzyj po wiecej do katalogu Mychef!

mychef.

Automatyczne nagrzewanie
wstepne, bardzo szybkie
nagrzewanie wstepne.

SteamOut
Usuwanie wilgoci z komory.

Manualna regeneracja

Wizualny i dZwiekowy alarm
zakornczenia gotowania

Automatyczne opréznianie
tacki ociekowej, nawet przy
otwartych drzwiach.
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PIECE GASTRONOMICZNE

PIECE KONWEKCYJNE SZYBKIEGO GOTOWANIA

QUICK 1T

. mychef.

QuICK

PRZYGOTUJ POTRAWY W KILKA MINUT, A NAWET SEKUND,
W LATWY | INTUICYINY SPOSOB

Mychef QUICK to nowy, rewolucyjny piec o wysokiej predkosci dziatania.
Specjalnie zaprojektowany dla prostego i szybkiego gotowania w ciggu minut, a nawet sekund.
Z wielokrotnie nagradzanym designem, dostepny w 3 kolorach Mychef QUICK,
pozwala na uzyskanie wysokiej jakosci potraw za kazdym razem.

Mychef QUICK 1T posiada ekran dotykowy z inteligentnym panelem sterowania przypominajacym smartfon,
ktory umozliwia szybki i intuicyjny dostep do przepiséw oraz ustawien urzadzenia.
Mychef QUICK 1T natychmiast osigga spektakularne rezultaty.

./
DESIGN
AWARD

2022

y Bronze Delta
reddot winner 2022 ADI Awards 2022

Zajrzyj po wiecej do katalogu Mychef!

Wymiary zew. Wymiary komory Zakres temperatury  Moc Zasilanie ~ Waga
Model frmm] fmm] [l Y/
QUICKTTBLACK 397x598x410 310x310x138 100-275 3,6 230 60 20220,
QUICK1TRED  397x598x410 310x310x138 100-275 36 230 60 20640,
QUICK1TBEIGE  397x598x410 310x310x138 100-275 36 230 60 20 640,-

Warunkiem udzielenia 24-miesigcznej gwarancji jest rejestracja urzadzenia na stronie producenta: https://mychefpro.com/en/warranty-activation/


https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjny-szybkiego-gotowania-ogrzewanie-nadmuchowe-dotykowy-panel-sterowania-3%2C6-kW-230V-397x598x410-mm-QUICK-1T-BLACK/2346
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjny-szybkiego-gotowania-ogrzewanie-nadmuchowe-dotykowy-panel-sterowania-3%2C6-kW-230V-397x598x410-mm-QUICK-1T-RED/2367
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjny-szybkiego-gotowania-ogrzewanie-nadmuchowe-dotykowy-panel-sterowania-3%2C6-kW-230V-397x598x410-mm-QUICK-1T-BEIGE/2368
https://mychefpro.com/en/warranty-activation/

PANEL STEROWANIA TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

PIZZERIA

m Ekran dotykowy TFT \ Technologia przyspieszonego gotowania,
6,8-calowy ekran dotykowy z mozliwoécia ) ktéra faczy w sobie 2 technologie grzewcze:
konfigurowania menu. ( - System nadmuchu powietrza 3D

- Konwekcja (ustawienia temperatury

0d 100°C do 275°C w krokach co 1°C)

<
PROGRAMY | tACZNOSC 5
<
5
Szybki dostep do przepisow MultiCook Grupowanie przepisow o
Mozliwos$¢ przechowywania System jednoczesnego Mozliwosé grupowania przepiséw

51

wytaczenia pieca z kontrolg - Chtodzenie.
czasu i temperatury.
System Plug&Play Mychef Cloud 7\ Wi-Fi
D Nie wymaga instalacji. Pozostan w kontakcie ze swoim =~ Potacz swoj piec z Mychef Cloud.
mychef. piecem za pomoca telefonu lub .
tabletu. Zobacz status gotowa-
nia, tworz i zapisuj przepisy ~
z dowolnego miejsca i wysytaj § =z
je do swojego pieca lub przegla- o) U
Techniczne badania daj statystyki. 8 S
—-/\/\/\,—— diagnostyczne el
o
s
<N
X9
D (] oz
Kompaktowa konstrukgcja, Potaczenie USB Cicha praca [aagan
p——— 4 P . . . N . X oV
uE'nOZIIWIajaca pietrowanie Aby wgrac¢ do pieca wszystkie |
I |:| piecéw swoje przepisy. >
Widoczny i styszalny alarm T L'atwo wyjmowany tatwe do czyszczenia, o
f zakonczenia gotowania filtr katalityczny ¢ w petni wyjmowane wnetrze. =
n - ) :
O
z
9
== Wysoce odporna komora [ Chtodna w dotyku O Obudowa ze stali nierdzewnej ¥
% ze stali nierdzewnej I D powierzchnia zewnetrzna w réznych kolorach: O
< N AISI 304 18/10 . bezowym, czarnym lub
catkowicie spawana z zaokra- czerwonym.
glonymi krawedziami. .
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do 1024 przepisow.

Programator zadan
Codzienne i tygodniowe
programowanie wtaczenia/

ok

N

gotowania kilku sktadnikéw

il

dania.

CoolDown
Program chtodzenia
(przed wyjeciem komory).

dla lepszego zarzadzania wedtug
$niadania, lunchu lub kolacji.

Wskazniki temperatury
- Wstepne podgrzewanie
- Gotowos$¢ do uzycia.




PIECE GASTRONOMICZNE
PIECE KONWEKCYJNE SZYBKIEGO GOTOWANIA

QU'CK 1 e@z mychef.

SHaRanc>

QuICK

M1 M2

M5 M6

PRZYGOTUJ POTRAWY W KILKA MINUT, A NAWET SEKUND

Mychef QUICK to nowy piec szybkiego gotowania. Zostat specjalnie zaprojektowany do
przygotowywania prostych i szybkich potraw w ciggu minut, a nawet sekund, dzieki nowej
technologii nawiewu powietrza cyklonicznego, ktéra pozwala uzyskac danie gotowe do
podania koncowemu uzytkownikowi w ciggu kilku minut. W kazdym gotowaniu osigga
zawsze takie same, wysokiej jakosci rezultaty.

Mychef QUICK 1 wyposazony jest w elektroniczny panel sterowania,
dzieki ktéremu jest bardzo tatwy i szybki w obstudze.

Zajrzyj po wiecej do katalogu Mychef!

Wymiary zew. Wymiary komory Zakres temperatury Moc Zasilanie Waga
Model [mm] [mm] [l [kw] v kg %™
QUICK 1 BLACK  397x598x410 310x310x138 100-275 36 230 60 15380,-
QUICK 1 RED 397x598x410 310x310x138 100-275 36 230 60 15810,-
QUICK 1 BEIGE  397x598x410 310x310x138 100-275 36 230 60 15810,-

Warunkiem udzielenia 24-miesigcznej gwarancji jest rejestracja urzgdzenia na stronie producenta: https://mychefpro.com/en/warranty-activation
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https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjny-szybkiego-gotowania-ogrzewanie-nadmuchowe-cyfrowy-panel-sterowania-3%2C6-kW-230V-397x598x410-mm-QUICK-1-BLACK/2345
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjny-szybkiego-gotowania-ogrzewanie-nadmuchowe-cyfrowy-panel-sterowania-3%2C6-kW-230V-397x598x410-mm-QUICK-1-RED/2365
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-konwekcyjny-szybkiego-gotowania-ogrzewanie-nadmuchowe-cyfrowy-panel-sterowania-3%2C6-kW-230V-397x598x410-mm-QUICK-1-BEIGE/2366
https://mychefpro.com/en/warranty-activation/

PIZZERIA

PANEL STEROWANIA mVChef.

Wyséwietlacz LED

| fatwy i intuicyjny w obstudze.

TECHNOLOGIA DLA DOSKONALEGO GOTOWANIA

<
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Technologia przyspieszonego gotowania,
) ktéra tgczy w sobie 2 technologie grzewcze:

-System nadmuchu powietrza 3D

( -Konwekcja (ustawienia temperatury
od 100°C do 275°C w krokach co 1°C).

PROGRAMY | LtACZNOSC

i Szybki dostep do przepiséow \l/ CoolDown System Plug&Play
T Mozliwosé¢ przechowywania Program chtodzenia [> Nie wymaga instalacji.
1 do 40 przepiséw. (przed wyjeciem komory).
g2
XN
- 2O
Wskazniki temperatury Q S
@ - Wstepne podgrzewanie. o
- Gotowos¢ do uzycia. o
- Chtodzenie.
s
<N
X
3z
1| & %
Kompaktowa konstrukcja, Cicha praca Widoczny i styszalny alarm 8 O
umozliwiajaca pietrowanie X f zakonczenia gotowania §
I |:| piecéw Q
. . O
TP tatwo wyjmowany ¢ tatwe do czyszczenia, N___"] Wysoce odporna komora ze stali =
filtr katalityczny ¢ w petni wyjmowane wnetrze. EE nierdzewnej AISI 304 18/10 5
EEEEH ZaN catkowicie spawana z zaokraglonymi =
krawedziami. @)
O
X
T
@)
[ Chtodna w dotyku Obudowa ze stali nierdzewnej
1 D powierzchnia zewnetrzna w réznych kolorach:
. bezowym, czarnym lub
qﬁ{g czerwonym.
@ <
z
~
<
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QUICK

Plug&Play

D Mychef QUICK nie wymaga instalacji, poniewaz dziata z podtagczeniem jednofazowym. Dzieki temu
mozna go szybko i fatwo skonfigurowac w dowolnym miejscu w firmie.

Lo o 397 mm Kompaktowosé i mozliwosé sztaplowania
©
—— T ) Wymiary komory: 310 x 310 x 138 mm

I% Waga: 45 Kg

= Moc: 3,6 kW (UE) /2,9 kW (UK)

Napigcie: 230V/L+N/50-60

410 mm

Mychef QUICK jest solidny i kompaktowy, dzieki czemu mozna go umiescic
w dowolnym miejscu w firmie. Ponadto, jego rewolucyjny i odwazny design

sprawia, ze jest szczegodlnie atrakcyjny dla klientéw, umies¢ go w widocznym
\ miejscu i zaskocz ich jego szybkoscia!

04/03/24

a‘i’ & MULTICOOK

Burger z frytkami

Ulubione przepisy Multicook
Szybki dostep Gotowanie jednoczesne

Szybki i tatwy dostep do przepiséw, Gotuj potrawy jednoczesnie, aby

aby przygotowac dania w kilka minut skréci¢ czas oczekiwania i w petni

i podac je w mgnieniu oka. Mozliwosé wykorzysta¢ mozliwosci pieca

zapisania do 1024 przepiséw i QUICK.

zsynchronizowania ich ze wszystkimi Jak to dziata? Kazdy produkt jest

urzadzeniami dzieki chmurze Mychef. umieszczany na osobnej tacy, a piec
powiadamia wizualnie i dzwigkowo,
gdy kazdy z nich wymaga wyjecia.

é 275°C tatwe, prawda?

1. Frytki

2. Burger

Chleb

S0] 30 <

Burger

BGY 2 min i 30 )
Piers z

kurczaka - y  Frytki

S8 3 mini30s
=) Razem:3mini30s




QUICK

PIZZERIA

Nie jest wymagany okap

Posiada filtr katalityczny, ktéry zapewnia srodowisko wolne od dymu i zapachéw. To akcesorium
pozwala unikna¢ koniecznosci instalowania zewnetrznego okapu.
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W petni wyciggana komora

Wygodnie wyczys¢ kazdy
element, zapewniajac
prawidtowa konserwacje
sprzetu. Czesci komory
mozna nawet my¢ w
zmywarce!

<
S
39
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Doskonatos¢ | powtarzalnos¢ wynikow
ULTRASZYBKIE GOTOWANIE
s
s§
oF
ST
Kanapka z boczkiem i jajkiem Hot dog o §
gl 2min J =0 CEID
Kanapka z szynka Antrykot 250gr g
O
=) CEIIED Sof : ) 2
)
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5
Omlet francuski Hamburger z frytkami
<
Z
Croissant z nadzieniem Mrozona pizza <
=
_ _ <
sl o =0 CERED s
Kanapka z kurczakiem Grillowane krewetki
g6] 2min J SOK 2 minizos ) :
o
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Q
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.1 wiele innych! 2
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mychef.

3 POWODY, DLA KTORYCH WARTO
WYBRAC PIEC QUICK

.I Przydatna technologia utatwiajaca zycie

Dzieki innowacyjnej technologii uderzeniowej,
cyklonowa dystrybucja powietrza gwarantuje
doskonate i jednorodne rezultaty.

2 Rentownosé i tacznosé dla Twojej firmy

Dzieki najnowoczesniejszej tacznosci bedziesz miec
kontrole nad wszystkimi piecami z dowolnego miejsca.
Wszystkie te informacje pozwalaja zwiekszy¢ wydajnosé
firmy dzieki najlepszemu na rynku stosunkowi jakosci
do ceny.

Kompaktowa, wytrzymata i tatwa w
3 czyszczeniu konstrukcja

Maksymalnie wykorzystuje przestrzen, podwajajac lub
czterokrotnie zwiekszajac produkcje. Ponadto komora
gotowania jest catkowicie wyjmowana, dzieki czemu
mozna jg umiesci¢ w zmywarce w celu doktadnego
wyczyszczenia.

mychef. EXPERIENCE

Umaow sie na bezptatne testy
piecow Quick, iCook i pakowarki Mychef!

Zapytaj o pokaz

Skontaktuj sie z naszym
biurem w celu ustalenia miejsca,

daty i godziny pokazu

o ©

Przetestuj urzadzenia Ty decydujesz!

Bedziesz moégt przetestowac Po doswiadczeniu doskonatych
urzadzenia pod okiem naszego rezultatéw, jakie zapewnia Mychef
Doradcy kulinarnego i pokazemy QUICK, nadszedt czas, aby dokonac
mozliwosci jakie daja urzadzenia najmadrzejszego wyboru.
MYCHEF. Dostosowujemy sie do

Ciebie!




PIECE GASTRONOMICZNE

PIECE KONWEKCYJNE Z NAPAROWANIEM

RQCO 041 AIR-H

+ Piec konwekcyjny z naparowaniem RQCO 041 Air-H to idealne

rozwigzanie dla punktow gastronomicznych takich jak restauracje,

lokale gastronomiczne, sklepy. Doskonale sprawdzi sie jako piec
pomocniczy w Twoim lokalu

+ Piec posiada prosty w obstudze manualny panel sterujacy

+ Za pomocg pokretet mozna w tatwy sposéb ustawié temperature,
czas gotowania, a za pomoca przycisku naparowania, wstrzykngc¢
pare do komory gotowania

+ Wysoka moc grzewcza oraz konwekcja zapewniajg doskonate i
rownomierne wypiekanie w piecu

+ Wzorowa wytrzymatosc to zastuga doskonatej jakosci
materiatéw. Zaréwno obudowa jak i komora pieca wykonane sa
ze stali nierdzewnej, odpornej na wysoka temperature i zarazem
tatwa w utrzymaniu

+ Automatyczny termostat utrzymuje temperature na zadanym

poziomie (maks. 270°C), a wbudowany timer ustawia czas pracy
(od 0 do 120 min)

+ W piecu mozna stosowac zaréwno pojemniki GN 1/1 jak i blachy

600x400

+ Drzwi z podwdjng hartowang szybg otwierane od gory pozwalajg

na ergonomiczna prace i swobodny zatadunek pieca

+ Jedna predkosc¢ wentylatora

+ tatwy w utrzymaniu w czystosci
+ Ergonomiczny uchwyt

+ System otwierania: od géry

+ Antyposlizgowe nozki

@ RESTOQUALITY J

Wymiary zew. Zakres temperatury . ” Moc Zasilanie Waga
Model [mm] [c] Pojemnos¢ kW] vl lkal Cena
RQCO 041 AIR-H f 720x680x600 50-270 4x GN 1/1, 4x 600x400 49 400 50 6920,-
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PIECE GASTRONOMICZNE

PIECE KONWEKCYJNE Z NAPAROWANIEM

RQCOA464

+ Piec konwekcyjny z naparowaniem RQC0464 to niezastgpione
urzadzenie dla profesjonalnych kuchni i lokali gastronomicznych,
ktore potrzebujg niezawodnego sprzetu do pieczenia i
odgrzewania potraw

+ Dzieki kompaktowym rozmiarom idealnie sprawdza sie w
lokalach, w ktérych brakuje miejsca lub idealnie sprawdzi sie jako
piec pomocniczy

- Piec dostosowany jest do blach 600x400 (w komplecie 4
aluminiowe blachy 600x400 mm)

+ Dzieki konwekcji i naparowaniu idealnie nada sie do odpieku
pieczywa

+ Naparowanie generowane natryskowo: woda jest rozpylana na
rozgrzane grzatki przy wentylatorze i rozprowadzana po catej
komorze pieca

- Wyposazony w prosty, manualny panel sterowania wykonany ze
stali nierdzewnej i wysokiej jakosci pokretet z tworzywa

+ Naparowanie sterowane za pomocg przycisku

- 3OO°C
600x400

+ Mozliwosc¢ regulacji temperatury od 50°C do 300°C
+ Wyposazony jest w dwa termostaty i dwa pokretta do

sterowania grzatkami gérnymi oraz tylnymi, umieszczonymi przy
wentylatorach

+ Timer umozliwia ustawienie czasu pracy pieca od 0 do 120 min
+ Dwa wentylatory ze stali nierdzewnej zapewniajg rownomierng

temperature w komorze pieczenia

+ Obudowa i komora wykonane s3 ze stali nierdzewnej, co zapewnia

trwatosc i utatwia utrzymanie pieca w czystosci

+ Drzwi z podwdjng hartowang szyba otwierane od gory pozwalaja

na ergonomiczng prace i swobodny zatadunek pieca

+ Halogenowe oswietlenie komory
+ Prowadnice na blachy rozmieszczone co 50 mm
+ Ergonomiczny uchwyt

+ Antyposlizgowe nozki

Wymiary zew. Zakres temperatury . - Moc Zasilanie Waga
Model [mml rcl Pojemnosé kW] vl kgl Cena
RQCOA464 f 833x745x565 50-300 4x 600x400 51 400 73 5820,-
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PIECE GASTRONOMICZNE
PIECYKI KONWEKCYJNE

RQCOA443 [ __

+ Piec konwekeyjny RQC0443 to niezastagpione urzadzenie dla + Obudowa i komora wykonane sg ze stali nierdzewnej, co zapewnia
profesjonalnych kuchni i lokali gastronomicznych, ktére potrzebuja trwatosc i utatwia utrzymanie pieca w czystosci
niezawodnego sprzetu do pieczenia i odgrzewania potraw

PIZZERIA

+ Drzwi z podwdjng hartowang szybg otwierane od gory pozwalajg
+ Dzieki kompaktowym rozmiarom idealnie sprawdza sie w na ergonomiczng prace i swobodny zatadunek pieca
lokalach, w ktérych brakuje miejsca lub idealnie sprawdzi sie jako

piec pomochiczy + Ergonomiczny uchwyt
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+ W komplecie 4 blachy aluminiowe o wymiarach 435x315 mm oraz

+ Wyposazony w prosty, manualny panel sterowania wykonany ze chwytak na blachy

stali nierdzewnej i wysokiej jakosci pokretet z tworzywa

+ Prowadnice pozwalajg na umieszczanie blach na réznych

+ Mozliwoscig regulacji temperatury od 50°C do 300°C odiegtosciach 5,7 lub 10 cm

+ Timer umozliwia ustawienie czasu pracy pieca od 0 do 120 min

+ Antyposlizgowe nozki

+ Dwa wentylatory ze stali nierdzewnej zapewniajg rownomierng
temperature w komorze pieczenia

OBROBKA
TERMICZNA

OBROBKA
MECHANICZNA

CHEODNICTWO

Wymiary zew. Zakres temperatury . - Moc Zasilanie Waga
. Pojemnos¢ Cena
[mm] [l ) fkw] vl [ka]

RQCOA443 '4 595x590x565 50-300 4x435x315 23 230 41 2460, I

Model

KAWIARNIA

—_—
‘ T ey

LODZIARNIA

ZMYWALNIA
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OBROBKA TERMICZNA

KUCHNIE GAZOWE

KUCHNIE INDUKCYJNE
TABORETY GAZOWE
FRYTOWNICE

GRILLE KONTAKTOWE

PLYTY GRILLOWE GAZOWE
PLYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE
OPIEKACZE ROLKOWE
AUTOMATYCZNE OPIEKACZE DO KEBABA
OPIEKACZE DO KEBABA
AKCESORIA DO KEBABA
ROZNA ELEKTRYCZNE

ROZNA GAZOWE

KOTtY WARZELNE

PIECYKI DO ZAPIEKANEK

PIECE NA WEGIEL DRZEWNY
WARNIKI DO MAKARONU
KOCIOtKI DO ZUPY

MASZYNY DO WATY CUKROWEJ
MASZYNY DO POPCORNU
WARNIKI DO WODY
NALESNIKARKI AUTOMATYCZNE

CYRKULATORY

TEMPEROWKI DO CZEKOLADY, DYSPENSERY

PODGRZEWACZE DO CZEKOLADY

104
105
107
108
110
112
13
113
114
115
118
118
119
119
122
122
123
123
124
124
125
126
128
129
131
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OBROBKA TERMICZNA

KUCHNIE GAZOWE

+ Profesjonalna kuchnia gazowa z piekarnikiem znajduje
zastosowanie w kazdej kuchni gastronomicznej

+ Palniki o duzej mocy, idealnie sprawdzg sie przy intensywnym
uzytkowaniu

+ Pojemny piekarnik elektryczny na blachy 2x 600x400
+ Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej

+ Urzadzenie proste w obstudze

+ Moc ptomienia regulowana za pomocg pokretet

+ Mocne i wytrzymate ruszty zeliwne

+ Zabezpieczenie przeciwwyptywowe

+ Wyposazona w stabilne, regulowane nozki umozliwiajgce

zniwelowanie nieréwnosci

- W standardzie zamontowane dysze na gaz ziemny (w zestawie

zatgczone dysze na gaz propan-butan)

+ Wszystkie przytacza znajduja sie z tytu urzadzenia

+ Szafka neutralna z drzwiami w modelu RQ40361-6EO

Wymiary zew. llosé Moc palnikéw . . Moc Moc Zasilanie
Model [mm] palnikéw [kw] Piekarnik piekarnika [kW] catkowita [kW] V] Cena
RQ40360-4E0  800x700x850 4 T+7+7+7 elektryczny 5 324 GAZ/400V 9320,-
RQ40361-6E0  1200x700x850 6 7+7+7+7+7+7  elektryczny 5 374 GAZ/400V 10 840,-

UL
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OBROBKA TERMICZNA
KUCHNIE GAZOWE

PIZZERIA

+ Profesjonalna kuchnia gazowa, znajduje zastosowanie w kazdej + Mocne i wytrzymate ruszty zeliwne oraz wyjmowane misy
kuchni gastronomicznej podpalnikowe
+ Palniki o duzej mocy, idealnie sprawdzg sie przy intensywnym - Zabezpieczenie przeciwwyptywowe
uzytkowaniu, sprawdzi sie w lokalach gdzie wydawana jest duza . ) s T
il0¢ dan + Wyposazona w stabilne, regulowane ndzki umozliwiajace
N " | g zniwelowanie nieréwnosci <
C K ) . ) - . . ‘ _ <
uchnia wyposazona w pofike ze stal nierdzewne] - W standardzie zamontowane dysze na gaz ziemny (w zestawie z
+ Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej zatgczone dysze na gaz propan-butan) g
+ Urzadzenie proste w obstudze + Kuchnia do samodzielnego montazu podstawy konstrukcji E
+ Moc ptomienia regulowana za pomocg pokretet z redukcjg do 1/3  + Oferujemy ustuge montazu przed wysytka - 100 zt netto
mocy (ptomien oszczednosciowy)
[N]
O
L
a

OBROBKA
TERMICZNA

s
20
& & OZ
o
25
Wymiary zew. Srednica Moc llosé Moc palnikéw o O3
Model [mm] palnikéw [mm]  [kW] palnikéw [kw] Zasilanie Cena >
RQ403554  800x700x850 105 28 4 T+7+7+7 GAZ 4700,
RQ403559  900x900x850 105 28 4 T+7+7+7 GAZ 5540,-
RQ403575 1200x700x850 105 42 6 T+7+7+7+7+7 GAZ 6630, g
G
z
=)
KUCHENKA INDUKCYJNA %
O
- Wysokiej jakosci ptyta indukcyjna do uzytku profesjonalnego I
+ Kompatybilna z patelniami i garnkami o maksymalnej srednicy
26 cm, posiadajgcych dno magnetyczne (ferromagnetyczne)
+ Regulacja temperatury w zakresie 70-280 °C %
- Regulacja timera w zakresie od 0 do 240 minut e
+ Kuchenka posiada intuicyjny panel sterowania oraz wysokiej =
jakosci ptyte szklang g
+ 8 stopniowa regulacja poziomu mocy, pozwala dobraé
odpowiednig moc do danej potrawy
« Bezpieczenstwo korzystania z ptyty indukcyjnej zapewnia opcja
ochrony przed przegrzaniem. Ptyta wytaczy sie, gdy temperatura
naczynia znajdujgcego sie na nim bedzie zbyt wysoka -
+ Urzadzenie posiada dwa wentylatory chtodzace, pozwalajgce =
utrzymac odpowiednig temperature ptyty podczas pracy 2(‘
» Latwos¢é w utrzymaniu zwigzana jest z zastosowaniem obudowy B
ze stali nierdzewnej, ktorej czyszczenie jest proste - o - a O
i bezproblemowe -
Wymiary zew. Srednica pola Zakres Moc  Zasilanie <
Model [mm] grzewczego [mm] temperatury [°C]  [kW] \Y| Cena =
—
RQIC-35A 355x440x120 235 70-280 35 230 910,- %ﬁ
>
>
107 ™



https://restoquality.pl/pl/p/Kuchnia-gazowa-wolnostojaca-4-palnikowa-RQ403554-28-kW/879
https://restoquality.pl/pl/p/Kuchnia-gazowa-wolnostojaca-4-palnikowa-RQ403559-28-kW-linia-900/977
https://restoquality.pl/pl/p/Kuchnia-gazowa-wolnostojaca-6-palnikowa-RQ403575-42-kW-RQ403556/880
https://restoquality.pl/pl/p/Kuchenka-indukcyjna-pojedyncza-3%2C5-kW/3146

OBROBKA TERMICZNA
KUCHNIE INDUKCYJNE

+ Profesjonalna kuchnia indukcyjna idealnie sprawdzi sie w + Wydajne palniki o duzej mocy
restauracjach, barach, zaréwno matych jak i duzych lokalach - Wbudowany timer

gastronomicznych ) ) )
o ) iy S + Zabezpieczenie przed przegrzaniem
+ Kuchnia indukeyjna pozwala na znaczaca oszczednos$¢ energii i

krétszy czas nagrzewania sie ptyt grzewczych + Ostona kominkéw wykonana z odpornych na wysokie temperatury
+ Dostepne sg modele z 2-, 4-i 6-ma polami grzewczymi oraz o materiatow ) B
gtebokosci 7301900 mm + W stal?dlar_dme otwarta podstawa na 4 nézkach z regulowana
wysokoscig

+ Wyposazona w cztery ceramiczne szklane strefy grzewcze, z - ) L
niezalezng kontrolg i regulacjg mocy + Solidna konstrukcja wykonana z najwyzszej jakosci stali

+ Obstuga za pomocg intuicyjnego cyfrowego wyswietlacza i nlerdzewr?ej‘ )
dotykowych przyciskow + Urzadzenie jest proste w czyszczeniu

odd  Mmovien  leie ) e Toane Ww  om
RQ.PLS.7INDO10  400x730x850 2 6 230 42 7980,
RQ.PLS.7IND020  800x730x850 4 12 400 64 12720,
RQ.PLS.7IND030 1200x730x850 6 18 400 95 19180,
RQ.PLS.9INDO10  400x900x850 2 7 230 49 8600,
RQ.PLS.9IND020  800x900x850 4 14 400 78 14750,
RQ.PLS.9IND030 1200x900x850 6 21 400 120 21580,
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https://restoquality.pl/pl/p/Kuchnia-indukcyjna-2-palnikowa-6-kW-230V-podstawa-otwarta-linia-700-RQ.PLS.7IND010/2306
https://restoquality.pl/pl/p/Kuchnia-indukcyjna-4-palnikowa-12-kW-400V-podstawa-otwarta-linia-700-RQ.PLS.7IND020/2307
https://restoquality.pl/pl/p/Kuchnia-indukcyjna-6-palnikowa-18-kW-400V-podstawa-otwarta-linia-700-RQ.PLS.7IND030/2308
https://restoquality.pl/pl/p/Kuchnia-indukcyjna-2-palnikowa-7-kW-230V-podstawa-otwarta-linia-900-RQ.PLS.9IND010/2309
https://restoquality.pl/pl/p/Kuchnia-indukcyjna-4-palnikowa-14-kW-400V-podstawa-otwarta-linia-900-RQ.PLS.9IND020/2310
https://restoquality.pl/pl/p/Kuchnia-indukcyjna-6-palnikowa-21-kW-400V-podstawa-otwarta-linia-900-RQ.PLS.9IND030/2311

OBROBKA TERMICZNA

TABORETY GAZOWE

RQ40558 PRO

Taboret gazowy to idealne rozwigzanie dla profesjonalnych kuchni
gastronomicznych, hoteli, firm cateringowych oraz punktéw
zbiorowego zywienia

+ Wzmocniony palnik dwukoronowy zapewniajacy jeszcze lepsza
wydajnos¢ oraz zwiekszong efektywnosé grzewcza przy
wykorzystaniu mocy 15 kW

+ Urzadzenie zapewnia szybsze gotowanie w duzych garnkach, nawet
98 litrowych!

+ Wieksza wydajnos¢ w porownaniu do innych taboretéw na rynku o
tej samej mocy

+ Innowacyjne sterowanie dwoma palnikami za pomocg jednego
pokretta

+ Ptomien pilotowy palnikow

Wymiary zew. Moc
[mm] [kw]

RQ40558 PRO  500x500x350 15 GAZ 2420,

Model Zasilanie Cena

RQ40558

+ Taboret gazowy od Resto Quality idealnie sprawdza sie w
profesjonalnych kuchniach gastronomicznych, hotelach, cateringach
oraz punktach zbiorowego zywienia

+ Mocny palnik dwukoronowy zapewnia duzg wydajnosc i szybsze
gotowanie w duzych garach

+ Konstrukcja urzgdzenia wykonana jest z wysokiej jakosci stali
n|erdzewneJ

+ Ruszt o duzej powierzchni roboczej wykonany z zeliwa

Wymiary zew. Moc Zasilanie
Model mm] kw] vl Cena
RQ40558 600x600x350 15 GAZ 2120,-

+ Zabezpieczenie przeciwwyptywowe chroni przed

niekontrolowanym wyptywem gazu, zapewniajgc bezpieczne
uzytkowanie taboretu w kazdych warunkach

+ Solidna, wzmocniona konstrukcja urzadzenia wykonana z

wysokiej jakosci stali nierdzewnej

+ Ruszt urzadzenia zostat wykonany z zeliwa o duzej powierzchni

roboczej

+ Stabilne, regulowane nézki umozliwiajg zniwelowanie nierdwnosci,

zapewniajac bezpieczne i stabilne uzytkowanie taboretu

+ W standardzie zamontowane dysze na gaz ziemny (w zestawie

zatgczone dysze na gaz propan-butan)

CZAS ZAGOTOWANIA 32-LITROWEGO GARNKA WODY

RQ40558 PRO RQ40558 Taboret innej marki
15 kW 15 kW 9 kW
37 minut 47 minut 68 minut

+ Wyposazony w stabilne, regulowane ndzki umozliwiajgce

zniwelowanie nierdwnosci

+ W standardzie zamontowane dysze na gaz ziemny (w zestawie
zatgczone dysze na gaz propan-butan)

- Zabezpieczenie przeciwwyptywowe

@ RESTOQUALITY
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https://restoquality.pl/pl/p/Taboret-gazowy-RQ40558-15kW-zeliwny-ruszt/881

OBROBKA TERMICZNA
FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE

+ Elektryczna frytownica to profesjonalne urzadzenie, ktdre $wietnie 0 nagrzewaniu oraz osiggnieciu wybranej temperatury

nadaje sie do szybkiego i prostego przyrzadzania frytek - Dostepne modele z komorami pojedyriczymi lub podwajnymi o
- Profesjonalny design i duza pojemnos¢ sprawiajg, ze frytownica pojemnosci 41, 61 lub 8l

gastronomiczna swietnie nadaje sie do restauracji, lokali + Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

typu fast food, baréw z przekgskami, food truckéw, sklepow,

supermarketéw oraz innych tego rodzaju miejsc - Istotng zaleta frytownic Resto Quality jest zastosowanie

dodatkowej ostony grzatek, ktéra gwarantuje ,zimna strefe”

* Wysoka moc sprawia, ze frytownica osigga duzg wydajnosc¢ oraz uniemozliwia bezposredni kontakt grzatki z koszem
smazenia w niezwykle krotkim czasie frytownicy. Takie rozwigzanie réwniez wptywa na to, ze grzatka

- Zakres regulacji temperatury 60-200°C pozwala usmazy¢ nie moze byc¢ ,docisnieta” do dna komory pod obcigzeniem
zaréwno Swieze, jak i gteboko mrozone produkty petnego kosza

- Wybrang warto$¢ tatwo ustawisz, uzywajac wygodnego pokretta * Funkcja ,zimnej strgfy" sprawia, ze okruchy i resztki jedzenia

) } opadajgc na dno zbiornika przechowywane sg w oleju o

- Automatyczny termostat utrzymuje temperature i oszczedza nizszej temperaturze i nie przypalaja sie

energie

+ Modele RQF8LV i RQF8LV2 % kranik it
+ Dobrze widoczne kontrolki na panelu sterowniczym informuja odele RQ 'RQ Wyposazone sg w kranik spustowy

PES s
_ e B

oleju

by

> < = >

o TORd °TORD
e

o

Model Wyn;ri:rn{]zew. Zakres tFraperatury Kran spustowy :;{f;u’ri\;é[(;:] r:?rg}:;_.é[?] nl:grrzlr;?j([’:“ Plf\‘/)v(i Zasl{I,ai\nie Cena
RQF4L 220x390x320 60-200 - 75 28 4 25 230 520,
RQF4L2 450x390x320 60-200 - 2x7,5 2x28 2x 4 2x2,5 230 920,-
RQF6L 265x420x290 60-200 - 9 4 6 3 230 560,
RQF6L2 550x410x290 60 - 200 - 2x9 2x 4 2x 6 2x 3 230 1040,-
RQFSL 270x425x405 60 -200 - 12 5 8 3 230 670,
RQF8L2 550x425x405 60-200 - 2x12 2x 5 2x 8 2x 3 230 1270,-
RQF8LV 270x485x405 60 -200 tak 12 5 8 3 230 890,-

RQF8LV2 550x485x405 60 - 200 tak 2x12 2x5 2x 8 2x 3 230 1580,



https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-elektryczna-RQF8LV-pojedyncza-z-kranem-spustowym-8-l-3-kW/3241
https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-elektryczna-RQF8LV-pojedyncza-z-kranem-spustowym-8-l-3-kW/3241
https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-elektryczna-RQF6L-pojedyncza-6-l-3-kW/2735
https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-elektryczna-RQF6L-pojedyncza-6-l-3-kW/2735
https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-elektryczna-RQF6L-pojedyncza-6-l-3-kW/2735
https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-elektryczna-RQF6L2-podwojna-2x6-l-2x3-kW/2736
https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-elektryczna-RQF8LV-pojedyncza-z-kranem-spustowym-8-l-3-kW/3241
https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-elektryczna-RQF8LV2-podwojna-z-kranem-spustowym-2x-8-l-2x-3-kW-/3242
https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-elektryczna-RQF8LV-pojedyncza-z-kranem-spustowym-8-l-3-kW/3241
https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-elektryczna-RQF8LV2-podwojna-z-kranem-spustowym-2x-8-l-2x-3-kW-/3242

OBROBKA TERMICZNA

FRYTOWNICE AUTOMATYCZNE Z FILTREM OLEJU

+ Profesjonalna frytownica przeznaczona do smazenia frytek, miesa,
ryb, warzyw czy innych potraw smazonych na gtebokim ttuszczu

+ Frytownica elektryczna o duzej mocy pozwala bardzo szybko
zwiekszy¢ temperature frytury

+ System filtracji oleju oczyszcza goracy olej, dzieki czemu potrawy
zyskujg na smaku i wydtuza przydatnosc¢ oleju do smazenia

-+ Posiada funkcje automatyczne napetnianie oleju ze zbiornika
znajdujgcego sie wewnatrz szafki na podstawie jezdnej

+ Olej jest filtrowany, nastepnie dzieki wbudowanej wewnatrz
urzadzenia pompie wraca z powrotem do zbiornika

+ Panel sterowania z ekranem dotykowym o przekatnej 4,3 cala

+ Mozliwos¢ zaprogramowania do 10 programéw - doktadnego
ustawienia temperatury i czasu gotowania dla réznych produktéw

+ tatwa w czyszczeniu i utrzymaniu w czystosci konstrukcja

+ Zintegrowany modut komunikatéw gtosowych informujacy

0 zakonczeniu gotowania

» Automatyczny system podnoszenia koszy na podnosnikach,

pozwalajacy na petne zautomatyzowanie pracy frytownicy

+ W przypadku przegrzania sie oleju termostat bezpieczeristwa

zatrzymuje prace elementow grzewczych

- Ttoczony zbiornik o pojemnosci 25 litréw (w modelu

RQ.PLS.ODFE.010) oraz 25+25 litréw (w modelu RQ.PLS. ODFE.020)

+ Zawor spustowy i pojemnik na olej wewnatrz podstawy

+ Urzadzenie wykonane ze stali nierdzewne;j

+ Frytownica wolnostojgca na podstawie z szafka

+ W standardzie wyjmowane kosze i pokrywy ze stali nierdzewnej

SYSTEM FILTRACJI
OLEJU Z POMPA

AUTO

AUTOMATYCZNE
NAPELNIANIE OLEJU

(N EKRAN DOTYKOWY
3,4”

10 PROGRAMOW

<[>

AUTOMATYCZNY
SYSTEM PODNOSZENIA
AUTO KOSzZY

Wymiary zew. Pojemno$¢ Zasilanie Moc Waga
Model ) U Mk kgl o
RQ.PLS.ODFE.010  400x900x850 25 400 30 79  25370,-
RQ.PLS.ODFE.020 800x900x850 25+25 400 60 139  45350,-

RQ.PLS.ODFE.020

111

N

PIECE PIEKARNIA PIZZERIA

OBROBKA
TERMICZNA

OBROBKA
KAWIARNIA CHEODNICTWO MECHANICZNA

LODZIARNIA

ZMYWALNIA


https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-automatyczna-elektryczna-filtr-oleju-ekran-dotykowy-30-kW-25l-RQ.PLS.ODFE.010/2059
https://restoquality.pl/pl/p/Frytownica-automatyczna-elektryczna-filtr-oleju-ekran-dotykowy-60-kW-2x-25l-RQ.PLS.ODFE.020/2060

OBROBKA TERMICZNA

GRILLE KONTAKTOWE

Seria Y3

+ Wysokiej jakosci kontakt grille RN idealnie znajdujg zastosowanie w + Uchwyt w gornej pokrywie pozwala na doktadniejszy docisk
punktach fast food, restauracjach czy snack-barach grillowanych produktéw

+ System grzania dolnej i gornej ptyty zapewnia rownomierne smazenie + Urzgdzenie jest tatwe do utrzymania w czystosci

z obu stron o o + Powierzchnia robocza 380x280 mm w modelach RN101 oraz
+ Solidne, zeliwne ptyty grzewcze zapewniaja doskonatg jakosc¢ 520x280 mm w modelach RN102 i RN103

grillowania o _ - Dostepne modele w réznej konfiguracii ptyt grzewczych: ryflowane,
+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej gtadko-ryflowane oraz gtadkie
- Wyjmowana tacka ociekowa na ttuszcz i pozostatosci po grillowaniu + Antyposlizgowe ndzki

+ Termostat z regulacjg do 300°C i lampka kontrolna umozliwiajg
precyzyjne ustawienie temperatury

i

odd  Vomeyiow o foimp  Meo  Zmbie VWem oo
RN101-A 410x410x205 380x280 2,25 230 29 1900,-
RN101-B 410x410x205 380x280 D 2,25 230 29 1900,-
RN101-C 470x410x205 380x280 DD 2,25 230 29 1900,-

RN102 545x410x205 520x280 2,5 230 36 2200,-

RN103-A 545x410x205 520x280 32 230 37 2290,



https://restoquality.pl/pl/p/Grill-elektryczny-kontaktowy-panini-RN101-A-2-plyty-ryflowane/187
https://restoquality.pl/pl/p/Grill-elektryczny-kontaktowy-panini-RN101-B-dolna-plyta-gladka/188
https://restoquality.pl/pl/p/Grill-elektryczny-kontaktowy-panini-RN101-C-2-plyty-gladkie/189
https://restoquality.pl/pl/p/Grill-elektryczny-kontaktowy-panini-szeroki-RN102-2-plyty-ryflowane/190
https://restoquality.pl/pl/p/Grill-elektryczny-kontaktowy-panini-szeroki-RN102-2-plyty-ryflowane/190

OBROBKA TERMICZNA

GRILLE KONTAKTOWE

Seria [oJ4

- Ryflowane ptyty grillowe wykonane sg z wytrzymatego zeliwa uzytkownika przed oparzeniami i pozwala wygodnie podniesé
- Podczas smazenia stekdw, burgerdw, warzyw czy butek gorng ptyte grillowa

pozostawiajg na ich powierzchni pasiasty wzér + Lampki kontrolne informujg o gotowosci grilla do pracy — zapalajg
- Gorna ptyta posiada regulowang wysokos¢, co pozwala dopasowac sie, gdy zostanie osiggniety ustawiony poziom temperatury

ja do wielkosci przygotowywanego produktu + Gumowe nozki stabilnie utrzymujg urzadzenie na blacie
+ Ptynna regulacja temperatury za pomoca pokretta + Model RQ813A posiada 2 ptyty dociskowe
+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej + Dostepne modele o réznych powierzchniach roboczych: 240x240
+ Wyjmowana rynienka na ociekajacy ttuszcz, ktéra mozna w tatwy mm, 360x240 mm, 500x280 mm

Sposob wyjaé, opréznic i umyce
+ Izolowany uchwyt zapewnia komfortowe uzytkowanie. Chroni

Model Wymiary zew. Powierzchnia Regulacja Rodzaj Materiat Moc Zasilanie Waga Cena
[mm] robocza [mm] temp. [°C] plyty plyty [kw] Y| [kgl
RQK811A  307x365x210  240x240 50-300 NI ryflowana 18 230 15 810,-
RQK812A  430x365x210  360x240 50-300 (Il rvAowana 22 230 20 1130,
RQK813A  565x360x215  500x280 50-300 ([} ryflowana 36 230 25 1420

Solidny uchwyt umozliwia doktadny
docisk grillowanych produktow

Ptyty zeliwne zapewniajg
doskonate przewodzenie ciepta
oraz zapiekanie

Rownomierny rozktad
temperatur

Obudowa wykonana ze stali
nierdzewnej, dzieki ktorej
e————— urzadzenie jest wytrzymate i

proste w czyszczeniu

Tacka ociekowa na ttuszcz

Antyposlizgowe nézki

Lampka kontrolna Termostat z ptynna regulacjg
temperatury do 300°C
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https://restoquality.pl/pl/p/Kontakt-grill-pojedynczy-ryflowany-Resto-Quality-1%2C8-kW/2739
https://restoquality.pl/pl/p/Kontakt-grill-pojedynczy-ryflowany-Resto-Quality-2%2C2-kW/2740
https://restoquality.pl/pl/p/Kontakt-grill-pojedynczy-ryflowany-Resto-Quality-2%2C2-kW/2740

OBROBKA TERMICZNA

PLYTY GRILLOWE GAZOWE

Seria 1)

+ Profesjonalna ptyta grillowa, ktéra znajduje idealne zastosowanie
w restauracjach, kawiarniach, hotelach, lokalach typu fast food, czy
w firmach cateringowych

+ Ptyta umozliwia przygotowanie soczystych burgeréw, grillowanych
warzyw oraz wielu dan ze $niadaniowego menu

+ Ryflowana powierzchnia w modelach RQG30953 i RQG30973
pozwala na uzyskanie charakterystycznego dla grillowanych
potraw wzoru oraz utatwia odprowadzenie ttuszczu do rynienki
ociekowej

+ Modele RQG30952 i RQG30972 posiadaja gtadka, stalowa ptyte
do grillowania. Modele RQG30953 oraz RQG30973 majg gtadko-
ryflowang ptyte, wykonang z solidnego zeliwa

+ Wbudowany termostat utrzymujgcy temperature na statym

& x

@ RESTOQUALITY

poziomie

+ Temperatura regulowana za pomocga pokretta

+ Duza powierzchnia robocza idealna dla profesjonalnej gastronomii
+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

+ Dzieki wyjmowanej rynience mozna szybko i wygodnie usungc¢

zbedny ttuszcz

- Urzadzenie zasilane gazem ziemnym lub propan-butan (zatgczony

zestaw dysz)

+ Wyposazona w system zabezpieczajgcacy
+ Urzadzenie proste w utrzymaniu w czystosci

\ e
RQG30952 RQG30953
k< =
! |
P Mo | odd o
D) o (2 ! e 9 ¢ ‘
-w -w
Wymiary zew. Wymiary powierzchni Rodzaj Materiat Moc T
Model [mm] roboczej [mm] plyty plyty kW] Zasilanie Cena
RQG30952  505x505x225 485x390 [/ | stlniedzewna 32 GAZ  1730;
RQG30953 505x505x225 485x390 7 zeliwno 64 GAZ 1910~
RQG30972 705x515x225 685x400 { ) } stal nierdzewna 6,4 GAZ 2010,-
RQG30973 705x515x225 685x400 7N zeliwno 6,4 GAZ 2250,
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https://restoquality.pl/pl/p/Plyta-grillowa-gazowa-gladka-3%2C2-kW-RQG30952/882
https://restoquality.pl/pl/p/Plyta-grillowa-gazowa-ryflowanogladka-6%2C4kW-RQG30953/883
https://restoquality.pl/pl/p/Plyta-grillowa-gazowa-gladka-6%2C4kW-RQG30972/890
https://restoquality.pl/pl/p/Plyta-grillowa-gazowa-ryflowanogladka-6%2C4kW-RQG30973/891

OBROBKA TERMICZNA

PEYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE

Seria e]E9

+ Profesjonalna elektryczna gtadka ptyta grillowa (RQEG818 i RQEG820) - Wyposazony w bezpiecznik chronigcy urzadzenie przed

lub 2/3 gtadka i 1/3 ryflowana (RQEG818-2 i RQEG820-2) przegrzaniem
+ Nieprzywierajgca stalowa ptyta o grubo$ci 8 mm i powierzchni + Rynienka ociekowa i wyjmowana szuflada na ttuszcz
roboczej 548x350 mm w modelach RQEG818 i RQEG818-2 + tatwa w czyszczeniu i utrzymaniu w czysto$ci konstrukcja
+ Nieprzywierajaca stalowa ptyta o grubosci 10 mm i powierzchni z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
roboczej 728x400 mm w modelach RQEG820 i RQEG820-2 - Antyposlizgowe nézki
- Stopniowa regulacja temperatury za pomoca precyzyjnego . ; ; ; & i ini
termostatu w zakresie do 50 do 300°C wsszzifssttﬁee Egﬁpnp;ogeAr&y:gwaJace kontaktz zywnoscia spetniaja

+ Kompaktowe wymiary, wersja nastawna ptyty grillowej z wysokim
rantem ochronnym

+ Bardzo dobry i rownomierny rozktad temperatury i szybkie
nagrzewanie

A \\\\\\\\\\\‘\

[ \\\\\\\\\\\1\\\\

Mol o e oot owy Metsmlpvy  Sufose Moo Zeslere e cens
RQEG818  550x430x250 548x350 50-300 { } stal nierdzewna 8 3 230 185 810,
RQEG818-2 550x430x250 548x350 50 - 300 7 Il stal nierdzewna 8 3 230 185  840-
RQEG820  730x440x250 728x400 50-300 [ } stalnierdzewna 10 44 230 323 1340,
RQEG820-2 730x440x250 728x400 50 - 300 7 |Illl " stal nierdzewna 10 44 230 323 1390

OPIEKACZ ROLKOWY DO HOT DOGOW

+ Opiekacz rolkowy do paréwek idealnie sprawdzi sie w:
food-truckach, stacjach benzynowych, matych punktach
gastronomicznych czy sklepach

+ 7 rolek o dtugosci 38,2 cm, pokryte powtoka nieprzywierajaca,
zapewniajgce réwnomierne podgrzewanie parowek

+ Mozliwos¢ regulacji temperatury do 200°C za pomoca pokretet
i termostatu

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, gwarantujgca
trwatosc¢ i higiene

+ Dwie strefy grzewcze

+ Powtoka teflonowa rolek zapobiega przywieraniu parowek oraz
utatwia czyszczenie

+ Tacka ociekowa jest wyjmowana i tatwa w czyszczeniu,
zapewniajgca zbieranie nadmiaru ttuszczu i ptynow

Wymiary zew.  Dlugosé rolek llos¢ Moc  Zasilanie Waga
Model [mm] [mm] olek kW M kg  ©em
RQHD-7 520x305x205 328 7 14 230 10 900,-
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https://restoquality.pl/pl/p/Opiekacz-rolkowy-do-hot-dogow-Podgrzewacz-rolkowy-7-rolek-teflon-520x305x205/3255

OBROBKA TERMICZNA
AUTOMATYCZNE OPIEKACZE DO KEBABA

Seria fz{e]a]e)

+ Automatyczny opiekacz do tradycjonalnego przygotowywania kebaba,
gyrosa oraz shoarmy

+ Urzadzenie wyposazone w automatyczny mechanizm z nozem
do krojenia

+ Elektroniczny panel sterowania z mozliwoscig zdalnego sterowania przez wi-fi
+ Mozliwos$¢ ustawienia ciecia cylindrycznego lub stozkowego

+ Regulacja predkosci krojenia oraz precyzyjnej grubosci ciecia

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

+ Niezalezne regulowane palniki

+ Zawor bezpieczenstwa

+ Zasilanie na gaz ziemny lub propan-butan

+ Dolny silnik z mozliwoscig zmiany kierunku obrotéw

+ Wyjmowana taca na pozostatosci po opiekaniu oraz ttuszcz

+ Precyzyjna ptynna regulacja mocy palnikéw

+ Niezalezne od siebie strefy grzewcze, sterowane oddzielnymi pokrettami,
pozwalajg na wytgczenie lub zmniejszenie mocy poszczegdlinych pdl
grzewczych

+ Sztyca obracana automatycznie za pomoca elektrycznego silnika
odpornego na wysoka temperature

+ Mozliwo$¢é zamdéwienia opiekacza z ramieniem po prawej stronie

Model Wyrrllri‘a;rr%]zew. palllr?iifs " Wsaﬁ( ;rlliesa Bil&;:l Zaslillajmie V\[I;é:j]a Cena
RODO4G o 750x800x1220 4 80 13 230V /gaz 68 63 740,-
RODOS5G o 750x800x1400 5 100 16.25 230V /gaz 73 65170,
RODO4E 0 825x800x1220 4 80 7.2 400 68 66 030,-
RODOSE 0 825x800x1400 5 100 9 400 73 67310,



https://restoquality.pl/pl/p/Kebab-automatyczny-gazowy-gyros-automatyczny-wsad-80-kg-4-palniki-RODO4G/2451
https://restoquality.pl/pl/p/Kebab-automatyczny-gazowy-gyros-automatyczny-wsad-100-kg-5-palnikow-RODO5G/2452
https://restoquality.pl/pl/p/Kebab-automatyczny-elektryczny-gyros-automatyczny-wsad-80-kg-4-palniki-RODO4E/2453
https://restoquality.pl/pl/p/Kebab-automatyczny-elektryczny-gyros-automatyczny-wsad-100-kg-5-palnikow-RODO5E/2454

OBROBKA TERMICZNA

OPIEKACZE DO KEBABA

Seria BXel - sazowe

+ Opiekacz do tradycjonalnego przygotowywania kebaba, gyrosa oraz
shoarmy

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j

+ Niezalezne regulowane palniki

+ Precyzyjna ptynna regulacja mocy palnikéw

+ Zawor bezpieczenstwa

+ Zasilanie na gaz ziemny lub propan-butan

+ Gorny silnik z mozliwoscig zmiany kierunku obrotéw

+ Regulowana odlegtos¢ sztycy od palnikéw

+ Wyjmowana taca na pozostatosci po opiekaniu oraz ttuszcz
- Pokrywa palnikow wykonana ze stali AISI-310 S Cr-NI

- Nienagrzewajace sie elementy do regulacji sztycy

+ Niezalezne od siebie strefy grzewcze, sterowane oddzielnymi
pokrettami, pozwalajg na wytgczenie lub zmniejszenie mocy
poszczegolnych pol grzewczych

+ Sztyca obracana automatycznie za pomoca elektrycznego silnika
odpornego na wysoka temperature

+ Komplet oston bocznych w zestawie

+ Podwdjne modele majg mniejsze straty cieplne oraz zajmujg mniej
miejsca, dzieki czemu idealnie nadadza sie do lokali, gdzie jest
wieksze zapotrzebowanie na opiekacze do kebaba

E!\ -
L‘, /

Wymiary zew. llos¢ palnikow Wsad miesa Moc Zasilanie Waga
Model [mm] fszt lkal [kw] M ko ™
KLG220 o 550x700x960 3 20-40 9,75 230V /gaz 25 4420,-
KLG221 o 550x700x1120 4 40-60 13 230V /gaz 30 4810,-
KLG222 o 550x700x1285 5 60-80 1625 230V /gaz 35 5150,-

| v: 4 \
[ k61537 | o \F

Wymiary zew. llo$¢ palnikéw ~ Wsad migsa

Moc

Zasilanie

Waga

Model [mm] [szt] lka] [kw] V] kg O
KLG153-T o 890x715x1065 3+3 40-80 19,5 230V /gaz 75 10080,-
KLG224-T o 1000x715x1065 4+ 4 80-120 26 230V /gaz 80 11 300,-
KLG225-T o 1000x715x1230 5+5 120-160 32,5 230V /gaz 85 12500,-
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https://restoquality.pl/pl/p/Gyros-opiekacz-gazowy-do-kebaba-3-palniki-wsad-40kg-KLG220/199
https://restoquality.pl/pl/p/Gyros-opiekacz-gazowy-do-kebaba-4-palniki-wsad-60kg-KLG221/200
https://restoquality.pl/pl/p/Gyros-opiekacz-gazowy-do-kebaba-5-palnikow-wsad-80kg-KLG222/203
https://restoquality.pl/pl/p/Gyros-opiekacz-gazowy-do-kebaba-podwojny-3-3-palniki-wsad-80kg-KLG153-T/202
https://restoquality.pl/pl/p/Gyros-opiekacz-gazowy-do-kebaba-podwojny-4-4-palniki-wsad-120kg-KLG224-T/204
https://restoquality.pl/pl/p/Gyros-opiekacz-gazowy-do-kebaba-podwojny-5-5-palnikow-wsad-160kg-KLG225-T/205

KLG

OPRPIERACHE
DO KEEBABA

goérny silnik z mozliwosci
zmiany kierunku obrotu

2oL
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s
o
Eeas
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75
alaress,

7%

regulowana odlegtos¢ sztycy
od paneli grzewczych

77

%5
L
)

7

5
s

komplet oston bocznych w
zestawie, ktdre zatrzymuja
ciepto i zmniejszajg zuzycie
energii

niezaleznie regulowane palniki

dostepne modele 3-, 4-,
5-palnikowe oraz podwéjne

szeroka powierzchnia grzewcza

KEG

Seria - elektryczne

+ Opiekacz do tradycjonalnego przygotowywania kebaba, gyrosa - Nienagrzewajace sie elementy do regulacji sztycy
oraz shoarmy - Niezalezne od siebie strefy grzewcze, sterowane oddzielnymi
+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej pokrettami, pozwalajg na wytgczenie lub zmniejszenie mocy

poszczegodinych pol grzewczych

+ Sztyca obracana automatycznie za pomoca elektrycznego silnika
odpornego na wysokg temperature

» Komplet oston bocznych w zestawie

- Strefy grzewcze zatopione w szkle ROBAX

+ Gorny silnik z mozliwoscig zmiany kierunku obrotéw

+ Regulowana odlegtos¢ sztycy od palnikow

+ Wyjmowana taca na pozostatosci po opiekaniu oraz ttuszcz
Precyzyjna ptynna regulacja mocy palnikow

S S S

Wymiary zew. llosé palnikéw Wsad miesa Moc Zasilanie Waga

Model [mm] [szt Ike] [kw] v kg  Cem@
KLG230 0 550x700x960 3 20-40 55 400 25 6010,-
KLG231 a 550x700x1120 4 40-60 72 400 30 6 570,-
KLG232 Q 550x700x1285 5 60-80 9 400 35 7 560,-
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OBROBKA TERMICZNA

OPIEKACZE DO KEBABA

Seria GIeEXZ)

+ Opiekacz do tradycjonalnego przygotowywania kebaba, gyrosa
oraz shoarmy

- Niezalezne od siebie strefy grzewcze, sterowane oddzielnymi
pokrettami, pozwalajg na wytgczenie lub zmniejszenie mocy
poszczegdinych pol grzewczych

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
+ Zawor bezpieczenstwa
+ Zasilanie na gaz ziemny lub propan-butan

+ Gorny silnik z mozliwoscig zmiany kierunku obrotéw

+ Regulowana odlegtos¢ sztycy od palnikéw

+ Wyjmowana taca na pozostatosci po opiekaniu oraz ttuszcz

+ Precyzyjna ptynna regulacja mocy palnikow

+ Sztyca obracana automatycznie za pomocg elektrycznego silnika
+ Opcjonalnie dostepny komplet oston bocznych - 290 zt netto

L g

|

RQ32465
Wymiary zew. llosé palnikéw Wsad miesa Moc i Waga
Model [mm] [szt] lkg] kW] Zasilanie Ikal Cena
RQ32463 o 550x670x990 3 20-40 9,75 230V /gaz 23 3370,-
RQ32464 o 550x670x1140 4 40-60 13 230V /gaz 27 3790,
RQ32465 o 550x670x1310 5 60-80 1625 230V/gaz 28 3710~

Seria

+ Opiekacz do tradycjonalnego przygotowywania kebaba, gyrosa
oraz shoarmy

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

+ Zawor bezpieczenstwa

+ Zasilanie na gaz ziemny lub propan-butan

+ Gorny silnik z mozliwoscig zmiany kierunku obrotéw

+ Wyjmowana taca na pozostatosci po opiekaniu oraz ttuszcz
+ Regulacja mocy palnikéw
+ Niezalezne od siebie strefy grzewcze, sterowane oddzielnymi

pokrettami

+ Sztyca obracana automatycznie za pomoca elektrycznego silnika

Cd
Q
RQ43033
Wymiary zew. llos¢ stref Pojemnos$¢ max - Moc Waga
Model [mml grzewczych [sz] Ikg] Zasilanie kW] Ikal Cena
RQ43033 o 465x550x1040 3 40 230V /gaz 9,75 14 2820,
RQ43034 @)  450x600x1100 4 60 230V/gaz 13 15 3010,
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https://restoquality.pl/pl/p/Gyros-opiekacz-gazowy-do-kebaba-3-palniki-wsad-do-40kg-RQ43033-Linia-Budget/1784
https://restoquality.pl/pl/p/Gyros-opiekacz-gazowy-do-kebaba-3-palniki-wsad-do-40kg-RQ32463/1768
https://restoquality.pl/pl/p/Gyros-opiekacz-gazowy-do-kebaba-4-palniki-wsad-do-60kg-RQ32464/1769
https://restoquality.pl/pl/p/Gyros-opiekacz-gazowy-do-kebaba-5-palnikow-wsad-do-80kg-RQ32465/1770

OBROBKA TERMICZNA

NOZE ELEKTRYCZNE DO KEBABA

+ Noz elektryczny przeznaczony do krojenia dowolnego rodzaju
pieczonego miesa z kebaba

+ Wykonany z wysokiej jakosci materiatow, stali nierdzewnej i
nowoczesnych tworzyw sztucznych

* Lekka konstrukcja z ergonomicznym uchwytem utatwia obstuge
noza

+ N0z dedykowany jest punktom gastronomicznym o dziennym
przerobie do 80 kg, jednak o prawdziwych mozliwosciach jego
wykorzystania decyduje wielkos¢ i rodzaj uzywanego ostrza tngcego

+ Nz tarczowy gtadki stuzy do ciecia miesa mielonego, a zgbkowany
do tzw. miesa warstwowego

+ Mozliwos¢ ustawienia gtebokosci naciecia od 0 do 10 mm
+ Wydajnosc¢ dzienna do 80 kg

+ Urzadzenie nie jest wodoszczelne, dlatego nie mozna go my¢ pod
strumieniem wody

+ Zasilanie (transformator): 230V/50Hz

Model W[ymmriiry Prf:tl)(:/s;gi:iia S'renctl)r;i:e[l n(::]rza B/(Ia;:l Zaslille]mie V\[I;é;]a Cena
TR100 250x135x180 3000 100 0.09 230V 43 3560,
TR120 250x135x180 3000 120 0.09 230V 43 3610,
TR140 250x135x180 3000 140 0.09 230V 43 3690,

SZUFELKA DO GYROSA

+ Wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304
+ Uchwyt z tworzywa sztucznego

Model Szerokosé Cena
[mm]
KLG 26 260 250,-

ROZNA ELEKTRYCZNE

Seria

Obudowa urzgdzenia wykonana ze stali nierdzewnej + Wewnetrzne oswietlenie komory utatwiajgce kontrole poziomu
+ Przestronna komora grzewcza z otwierang szyba frontowa pieczenia

wykonanag ze szkta hartowanego + Wyjmowana taca ociekowa na ttuszcz i resztki
+ Dobraizolacja cieplna + Prawe drzwi otwierane wraz z obudowg utatwiajg wktadanie

+ Niezalezne sterowanie kazdej z grzatek rusztow

+ Drzwiczki z nienagrzewajgcymi sie uchwytami
+ Wysokiej jakosci elementy grzewcze umieszczone za roznami
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Wymiary zew. llo$é llo$é Moc Zasilanie Wsad Waga
Model [mm] rozen grzatek [kw] V] [szt] [kal Cena
CRE2 1150x550x610 2 4 6 400 810 60 8500,-
CRE3 1150x550x800 3 6 9 400 12-15 80 10220,
CRE4 1150x550x980 4 8 12 400 16-20 95 11 800,-
CRES 1150x550x1330 5 10 15 400 20-25 135 14670,
CRE6 1150x550x1520 6 12 18 400 24-30 155 16 430,
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https://restoquality.pl/pl/p/Noz-elektryczny-do-kebaba-do-gyrosa-TR100/2705
https://restoquality.pl/pl/p/Noz-elektryczny-do-kebaba-do-gyrosa-TR120/2706
https://restoquality.pl/pl/p/Noz-elektryczny-do-kebaba-do-gyrosa-TR140/2707
https://restoquality.pl/pl/p/Szufelka-do-gyrosa-do-kebaba-KLG-26/1766

OBRQBKATERMICZNA
ROZNA GAZOWE

Seria

PIZZERIA

Profesjonalny gazowy rozen do opiekania drobiu, dziczyzny + Wewnetrzne oswietlenie komory utatwiajace kontrole poziomu [
i golonek pieczenia
+ Obudowa urzadzenia wykonana ze stali nierdzewne;j - Wyjmowana taca ociekowa na ttuszcz i resztki
+ Przestronna komora grzewcza z otwierang szyba frontowa + Prawe drzwi otwierane wraz z obudowg utatwiajg wktadanie <
wykonanag ze szkta hartowanego rusztow Z
+ Dobra izolacja cieplna g
+ Niezalezne sterowanie kazdego z palnikéw E
+ Drzwiczki z nienagrzewajgcymi sie uchwytami
+ Wysokiej jakosci elementy grzewcze umieszczone za roznami
+ Prosty w obstudze
[N]
O
L
o

< <
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Wymiary zew. llosé llosé Moc T Wsad Waga Oouw

Model [mm] rozen palnikéw [kw] Zasilanie [szt] [kal Cena =
CRG2 1150x550x610 2 2 9.4 GAZ 8-10 70 8730,
CRG3 1150x550x800 3 3 141 GAZ 12-15 85 10230,

CRG4 1150x550x980 4 4 18.8 GAZ 16-20 110 11870, <Zt

<

CRG5 1150x550x1330 5 5 235 GAZ 20-25 150 14680, % B

o Z

CRG6 1150x550x1520 6 6 282 GAZ 24-30 170 16230, « %

O

CRG7 1150x472x1720 7 7 329 GAZ 28-35 190 18240, © §
CRG8 1150x472x1908 8 8 376 GAZ 32-40 210 19170,

KOTLY WARZELNE Z AUTOMATYCZNYM PRZECHYLEM g

+ Kociot warzelny pozwala na gotowanie zup, gulaszy, makarondw, E

dan mlecznych; gotowanie na parze miesa, ryb, warzyw, z
grzybow; podgrzewanie lub gotowanie na parze mrozonych lub 8
potgotowych potraw =

+ Zastosowany system grzania posredniego znacznie skraca czas O

gotowania potraw oraz powoduje, ze produkt jest rownomiernie
podgrzewany z kazdej strony

+ System blokady bezpieczeristwa zapobiegajgcy przechylaniu,

jesli pokrywa jest otwarta

+ Prosty mechanizm przechytu <

+ Zlewanie wody ze zbiornika odbywa sie za pomocg zaworu z

spustowego <

+ tatwy w czyszczeniu i utrzymaniu w czystosci <§(

+ Wykonany z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej VA

+ Zawor bezpieczenstwa z manometrem zapobiegajacy

nadciénieniu pary w ptaszczu

+ Zewnetrzny zawor do recznego odprowadzania nadmiaru

powietrza nagromadzonego w ptaszczu podczas fazy grzania

+ Podwojny system bezpieczenstwa -

+ Reczne otwieranie pokrywy =
o
<

’ . ” N

Wymiary zew. Pojemnos¢ Moc T Waga )

Model [mml Il kW] Zasilanie lkgl Cena 9
RQ100LG o 1353x1050x1007 100 22 230V/gaz 230 70010,

RQ150LE o 1353x1050x1007 150 18 400V 245 67 450,- —

RQ150LG o 1353x1210x1007 150 22 230V/gaz 250 70650,

RQ200LE o 1560x1237x1100 200 27 400V 275 75820,- %

—

RQ500LG o 1928x1650x1087 500 56 230V/gaz 400 103 660,- %ﬁ

e

>
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https://restoquality.pl/pl/p/Rozen-opiecza-do-kurczakow-gazowy-wsad-10-kurczakow-CRG2/241
https://restoquality.pl/pl/p/Rozen-opiekacz-do-kurczakow-gazowy-wsad-15-kurczakow-CRG3/242
https://restoquality.pl/pl/p/Rozen-opiekacz-do-kurczakow-gazowy-wsad-20-kurczakow-CRG4/243
https://restoquality.pl/pl/p/Rozen-opiekacz-do-kurczakow-gazowy-wsad-25-kurczakow-CRG5/244
https://restoquality.pl/pl/p/Rozen-opiekacz-do-kurczakow-gazowy-wsad-30-kurczakow-CRG6/245
https://restoquality.pl/pl/p/Rozen-opiekacz-do-kurczakow-gazowy-wsad-35-kurczakow-CRG7/246
https://restoquality.pl/pl/p/Rozen-opiekacz-do-kurczakow-gazowy-wsad-40-kurczakow-CRG8/247
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-z-automatycznym-przechylem-gazowy-grzanie-posrednie-100-l/2710
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-z-automatycznym-przechylem-elektryczny-grzanie-posrednie-150-l/2708
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-z-automatycznym-przechylem-gazowy-grzanie-posrednie-150-l/2711
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-z-automatycznym-przechylem-elektryczny-grzanie-posrednie-200-l/2709
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-z-automatycznym-przechylem-gazowy-grzanie-posrednie-500-l/2712

OBROBKA TERMICZNA

KOTtY WARZELNE Z GRZANIEM POSREDNIM

Seria Lxe]H;

+ Profesjonalny kociot warzelny z grzaniem posrednim idealnie
sprawdzi sie w zaktadach zywienia zbiorowego takich jak
restauracje, stotowki, szkoty, szpitale, zaktady karne lub réznego
rodzaju lokalach gastronomicznych

+ Kociot jest posrednio ogrzewany za pomocg pary wodnej
wytwarzanej w przestrzeni miedzy ptaszczami

- Posiada automatyczny system napetniania wody (w modelach
RQLR-782G i RQLR-782E reczny system napetniania wody)

+ Kran spustowy 6/4 cala z duzym przepustem, utatwiajacym
oprozniania kotta, z zabezpieczeniem przed przypadkowym
uzyciem

+ Pokrywa z zawiasami samobalansujgcymi

+ Dno zbiornika warzelnego wykonane z blachy o grubosci 2,5 mm

+ Precyzyjna regulacja mocy grzania

+ Jonizacyjna elektroda zaptonowa w modelach gazowych

+ W catosci wykonany z najwyzszej jakosci stali nierdzewne;j

+ Zawor bezpieczenstwa z cinieniomierzem

+ Dno zbiornika z blachy o grubosci 2,5 mm

- Kociot w wersji gazowej moze by¢ zasilany gazem ziemnym lub

gazem z butli — prosimy o wybor dysz przy sktadaniu zamdwienia

- Dotykowy panel sterowania - za doptatg (nie dotyczy RQLR-782G

i RQLR-782E)

+ Wyjmowany mieszalnik - dostepny opcjonalnie w modelach

RQLR-102G, RQLR-152G, RQLR-101E, RQLR-151E - za dopftata.
Mozliwos¢ dostosowania ramion i fopat mieszalnika pod rodzaj
produktu (na zamaowienie)

+ Komin do odprowadzania spalin w modelach gazowych - za doptata

Model o RQLR-782G RQLR-102G RQLR-152G RQLF-202G RQLF-302G
Cena 23860, 27970, 28870, 36110,- 37030,
Zasilanie [V] 230 230 230 230 230
Moc [kw] 12,5 14,5 19 25 32
Czas nagrzewania
20-90 °C [min]] 56 60 69 76 87
Waga [kg] 93 128 139 209 220
Model o RQLR-782E RQLR-101E RQLR-151E RQLF-201E RQLF-301E
Cena 21560, 25280, 27210, 32540, 33440~
Zasilanie [V] 400 400 400 400 400
Moc [kW] 12 18 24 30 36
Waga [kg] 82 117 127 182 190
Wer::z]zew. 800x700x900  900x900x900  900x900x900 1350x900x900 1350x900x900
Pojemnos¢ [I] 80 100 150 200 300
Poj. zbiornika
ogrzewaczalll 14 30 30 49 49
Napetnianie wodg reczne automatyczne automatyczne automatyczne automatyczne
Czas nagrzewania
20-90 °C [min] 56 40 53 59 67
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https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-warzelny-gazowy-z-grzaniem-posrednim-12%2C5-kW-80-l-800x700x900-mm-RQLR-782G/2203
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-warzelny-gazowy-z-grzaniem-posrednim-opcja-mieszadla-14%2C5-kW-100-l-900x900x900-mm-RQLR-102G/2204
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-warzelny-gazowy-z-grzaniem-posrednim-opcja-mieszadla-19-kW-150-l-900x900x900-mm-RQLR-152G/2205
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-warzelny-gazowy-z-grzaniem-posrednim-automatyczne-napelnianie-25-kW-200-l-1350x900x900-mm-RQLF-202G/2206
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-warzelny-gazowy-z-grzaniem-posrednim-automatyczne-napelnianie-32-kW-300-l-1350x900x900-mm-RQLF-302G/2207
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-warzelny-elektryczny-z-grzaniem-posrednim-12-kW-80-l-400V-800x700x900-mm-RQLR-782E/2208
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-warzelny-elektryczny-z-grzaniem-posrednim-opcja-mieszadla-18-kW-400V-100-l-900x900x900-mm-RQLR-101E/2209
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-warzelny-elektryczny-z-grzaniem-posrednim-opcja-mieszadla-24-kW-400V-150-l-900x900x900-mm-RQLR-151E/2210
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-warzelny-elektryczny-z-grzaniem-posrednim-automatyczne-napelnianie-30-kW-400V-200-l-1350x900x900-mm-RQLF-201E/2211
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-warzelny-elektryczny-z-grzaniem-posrednim-automatyczne-napelnianie-36-kW-400V-300-l-1350x900x900-mm-RQLF-301E/2212

OBROBKA TERMICZNA

KOTtY WARZELNE OKRAGtE Z GRZANIEM POSREDNIM

Seria /4

+ Profesjonalny okragty kociot warzelny z grzaniem posrednim

+ Idealny do gotowania zup, gulaszy, makaronéw, darn mlecznych,
miesa, ryb, warzyw, grzybow

+ Kociot jest posrednio ogrzewany za pomoca pary wodnej
\{vy_thrzanej w przestrzeni miedzy ptaszczami z podwaojnymi
$ciankami

+ Posiada automatyczny system napetniania wody (w modelu
RQK-200GR reczny system napetniania)

+ Pokrywa z zawiasami samobalansujgcymi

+ Precyzyjna regulacja mocy grzania w 10-cio stopniowej skali
(w modelu RQK-200GR reczna regulacja mocy)

+ Automatyczne zapalanie palnika (nie dotyczy RQK-200GR)
- Dotykowy, intuicyjny panel sterowania (nie dotyczy RQK-200GR)

Model Q RQK-200GR RQK-301GR RQK-401GR RQK-501GR
Cena 42500,- 49960,- 51930,- 53780,
Zasilanie [V] 230 230 230 230
Moc [kW] 30 48 48 48
v 70 70 80 86
Waga k] 171 230 240 250
Model o - RQK-305ER RQK-405ER RQK-505ER
Cena . 51710, 53520,- 55 500,-
Zasilanie [V] - 400 400 400
Moc [kw] - 36 42 48
Waga [kg] - 230 240 250
Wy"fmlzew' 1070x1140x900 1320x1330x940 1320x1330x1070 1320x1330x1180
Pojemnosé [I] 200 300 400 500
s;:z:v'::’;;kﬁl 70 65 65 65
Napetnianie woda reczne automatyczne automatyczne automatyczne

+ Dno zbiornika warzelnego wykonane z blachy o grubosci 3 mm
+ Kran spustowy 2" z zabezpieczeniem przed przypadkowym

uzyciem

- Mieszalnik zamontowany na state - opcja dostepna za doptatg przy

sktadaniu zamowienia. Mozliwosc¢ dostosowania ramion
i topat mieszalnika pod rodzaj produktu (na zamdwienie)

+ Komin do odprowadzania spalin w modelach gazowych

- za doptata

Uwaga: mieszalnik do kotta jest zawsze dobierany indywidualnie
pod potrzeby klienta. Prosimy o kontakt z biurem
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https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-warzelny-gazowy-z-grzaniem-posrednim-opcja-mieszadla-31%2C5-kW-200-l-1070x1140x900-mm-RQK-200GR/2217
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-warzelny-gazowy-z-grzaniem-posrednim-opcja-mieszadla-48-kW-300-l-1320x1330x940-mm-RQK-301GR/2218
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-warzelny-gazowy-z-grzaniem-posrednim-opcja-mieszadla-48-kW-300-l-1320x1330x1070-mm-RQK-401GR/2219
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-warzelny-gazowy-z-grzaniem-posrednim-opcja-mieszadla-48-kW-500-l-1320x1330x1180-mm-RQK-501GR/2220
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-warzelny-elektryczny-z-grzaniem-posrednim-opcja-mieszadla-36-kW-400V-300-l-1320x1330x940-mm-RQK-305ER/2795
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-warzelny-elektryczny-z-grzaniem-posrednim-opcja-mieszadla-42-kW-400-V-400-l-1320x1330x1070-mm-RQK-405ER/2796
https://restoquality.pl/pl/p/Kociol-warzelny-elektryczny-z-grzaniem-posrednim-opcja-mieszadla-48-kW-400-V-500-l-1320x1330x1180-mm-RQK-505ER/2797

OBROBKA TERMICZNA

PIECYK DO ZAPIEKANEK

300°C w 30 sekund!

+ Mini piec idealny do przyrzadzania zapiekanek oraz innych potraw

+ Produkt moze by¢ umieszczony bezposrednio na zintegrowanym
ruszcie (pizza, “bruschette”) lub na specjalnej tacy odpowiedniej
do smazenia bez oleju zamrozonych i gotowanych produktéw

+ Piec wyposazony w specjalne ceramiczne drzwi dla uzyskania
skoncentrowanego ciepta

+ Ptynna regulacja temperatury za pomoca termostatu w zakresie
od 0 do 300°C

+ Wyposazony w kwarcowe grzatki podczerwone dziatajace
niezaleznie w celu uzyskania najlepszej temperatury

+ Timer do 60 minut

+ Obudowa w catosci wykonana ze stali nierdzewnej

+ Nienagrzewajacy sie uchwyt

+ 2 oddzielne przetgczniki do grzatek gérnych i doinych

+ Opcjonalnie dostepna taca ze stali nierdzewnej do ,smazenia bez
oleju” - 730 zt netto

Wymiary zew. Wymiary wew. Moc Zasilanie  Waga
Model [mm] [mm] Wl M kel %™
FO 2100 500x360x260  365x345x90 16 230 13 6300,-
PIECE NA WEGIEL DRZEWNY
+ Wysokiej jakosci, profesjonalny piec opalany weglem drzewnym + Pozwala na pieczenie i grillowanie potraw
+ Pozwala wydoby¢ naturalny smak oraz aromat przygotowanych + Mozliwos¢ grillowania na dwdch rusztach
produktow + Dostepny w dwdch wersjach kolorystycznych — czerwony oraz
+ Optymalne zuzycie wegla drzewnego potgczone z duzg czarny
wydajnoscig o A o _ - W catosci wykonany z wysokiej jakosci stali
+ Piec umozliwia blanszowanie, pieczenie, smazenie, grillowanie - Nienagrzewajacy sie uchwyt wykonany z wysokiej jakosci stali
oraz zapiekanie nierdzewnej
+ Konstrukcja pieca pozwala na mniejsze zuzycie wegla oraz - Solidne i wytrzymate zawiasy w drzwiczkach
skrécenie czasu przygotowania potraw niz w przypadku Y
otwartego grilla + Wydajnos¢ maksymalna 20 kg/h
+ Mozliwos¢ kontroli temperatury i pfomienia, co zapobiega + Wyposazony w szuflade na zbierajacy sie popict
wysychaniu i spalaniu zywnosci + Dobraizolacja
+ Piec grillowy z zamknietg komora spalin + Nowoczesny design
+ 4 poziomy grilla + W zestawie znajduja sie: komin, szczypce, 2 ruszty
+ Temperatura pracy do 500°C
AKCESORIA:
Model Wymiary zew. Wymiary rusztu Waga Cena Model Gorny grill Podstawa Szafka
[mm] [mm] [kgl
RQ.PKF-40-K 740x745x650/1210 560x524 180 24800, RQ.PKF-40-K 4190, 3400, 4190,
RQ.PKF-40-S 740x745x650/1210 560x524 180 24800, RQ.PKF-40-S 4190,- 3400, 4190,-
RQ.PKF-50-K 920x850x650/1320 740x650 180 31770, RQ.PKF-50-K 4960, 4330, 4710,
RQ.PKF-50-S 920x850x650/1320 740x650 180 31770,- RQ.PKF-50-S 5090, 4330,- 4710,-
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https://restoquality.pl/pl/p/Piecyk-do-zapiekanek-szybkiego-podgrzewania-300C-w-30-sekund-timer-230V-FO-2100/1946
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-grill-na-wegiel-drzewny-RQ.PKF-40-K/611
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-grill-na-wegiel-drzewny-RQ.PKF-40-S/612
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-grill-na-wegiel-drzewny-RQ.PKF-50-K/613
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-grill-na-wegiel-drzewny-RQ.PKF-50-S/614
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-grill-na-wegiel-drzewny-RQ.PKF-40-K/611
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-grill-na-wegiel-drzewny-RQ.PKF-40-S/612
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-grill-na-wegiel-drzewny-RQ.PKF-50-K/613
https://restoquality.pl/pl/p/Piec-grill-na-wegiel-drzewny-RQ.PKF-50-S/614

OBROBKA TERMICZNA
WARNIKI DO MAKARONU

PIZZERIA

+ Pojemnosc 4 ub 8 litréw, zapewnia mozliwos¢ gotowania gotowania

wigkszych ilosci makaronu + Ergonomiczny design: prosta obstuga oraz tatwo$¢ utrzymania
+ Kosze ze stali nierdzewne;j w czystosci
+ Kran spustowy umozliwia tatwe opréznianie wody z urzgdzenia + Proste sterowanie za pomocg pokretta

po ugotowaniu makaronu (RQEPC-8L) - Termostat bezpieczeristwa

+ Solidna konstrukcja: obudowa i pokrywa wykonane ze stali
nierdzewnej, zapewniajg trwatosc i higiene podczas procesu

PIEKARNIA

PIECE
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Wymiary zew. Wymiary kosza do makaronu ~ Pojemnos$é Moc Zasilanie Waga
Model [mml bez uchwytu [mm] 0 flw] M kg  Cen
RQEPC-4L 175x400x305 2x 125/75x115 4 20 230 5 720,- 5
RQEPC-8L 266x470x364 4x 125x100x150 8 28 230 8 1030,- E
O
z
KOCIOtEK DO ZUPY 8
]
T
+ Kociotek do podgrzewania i utrzymywania temperatury potraw i napojow )
to niezastgpione narzedzie w gastronomii, ktére umozliwia utrzymanie
ciepta potraw przez dtuzszy czas : ‘? m
+ Pojemnosc 8,5 litrow, idealna do podgrzewania wigkszych ilosci zup, & ¢
gulaszy czy innych dan o i R
- Solidna obudowa wykonana ze stali malowanej na czarno, zapewniajgca <
trwatosc i stylowy wyglad Z
+ Wewnetrzny pojemnik wykonany ze stali nierdzewnej, co gwarantuje <
higiene oraz tatwosc utrzymania w czystosci <
- Wyposazony w pokrywe z zawiasem i wycieciem na tyzke S
-+ Regulacja temperatury: mozliwos$¢ dostosowania mocy grzewczej za
pomocg pokretta w zakresie 0-80°C
+ Grzatka z termostatem
<
z
[a' 4
<
N
&)
o]
—
Wymiary zew. Poj. Moc Zasilanie <
Model [mm] Il kW] V] Cena =
—
RQSK-10 340x340x370 85 04 230 290,- <§t
>
>
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https://restoquality.pl/pl/p/Warnik-do-makaronu-RQEPC-4L-2-kosze-2-kW-/3254
https://restoquality.pl/pl/p/Warnik-do-makaronu-RQEPC-8L-4-kosze-2%2C8-kW-kran-spustowy/3253
https://restoquality.pl/pl/p/Kociolek-do-zupy-RQSK-10-8%2C5-l-0%2C4-kW/3251

OBROBKA TERMICZNA

MASZYNA DO WATY CUKROWEJ

+ Maszyna do waty cukrowej idealna na réznego rodzaju imprezy i
wydarzenia

+ Wystarczy wigczy¢ urzadzenie i ogrzewanie, wsypac porcje cukru, a
maszyna rozpocznie produkcje waty cukrowej, gotowa do zebrania na
patyczek

+ Srednica misy 52 cm, wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewne;

+ Obudowa wykonana z powlekanej stali, zapewnia trwatosc¢ i
estetyczny wyglad

+ Dodatkowa szuflada na akcesoria umozliwia przechowywanie
dodatkowych elementow

+ Bezpiecznik przeciwprzecigzeniowy chroni silnik przed uszkodzeniem
w przypadku blokady

+ Woltomierz umozliwia statg kontrole parametréw urzadzenia
+ Pokrywa z akrylu do osobnego zakupu: RQC520 - 430 zt netto

Wymiary zew.  Srednica misy Moc  Zasilanie Waga
Model [mm] fmml kW] V] Ikgl Cena Pokrywa
RQECF-520 520x520x500 520 1,03 230 9,5 1350 420

MASZYNA DO POPCORNU

+ Idealna do parkéw rozrywki, festyndw, kin, czy wesotych miasteczek
- Swietnie sprawdza sig tam, gdzie liczy sig szybkos¢ obstugi

+ Szybkie przygotowanie: Produkcja jednej porcji popcornu w zaledwie
okoto T minuty umozliwia obstuzenie wiekszej liczby klientow w
krotszym czasie

+ Raczki mis wykonane z tworzywa, utatwiajg wygodne opréznianie
naczynia z popcornem
+ Solidna obudowa z szkta hartowanego i stali malowanej

proszkowo na czerwony kolor zapewnia nie tylko wytrzymatosé,
ale takze atrakcyjny wyglad

+ Skrzydtowe drzwiczki wykonane z akrylu zapewniajg wygodny

dostep

+ System mieszajgcy wbudowany w garnek zapobiega przypalaniu

popcornu, zapewniajac jednolity smak.

+ Wygodna klapka zapobiega wysypywaniu sie popcornu
+ Szuflada pod komorg utatwia usuwanie okruchdw i zbednych

ziaren kukurydzy.

+ Mozliwos¢ demontazu niektérych elementéw sprawia, ze

maszyna jest fatwa w czyszczeniu i utrzymaniu w czystosci

Wymiary zew. Moc Zasilanie Waga

[mm] [kw] [\ [kgl

Model Cena

RQPC-801 500x360x680 1,45 230 18 1440,
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https://restoquality.pl/pl/p/Maszyna-do-waty-cukrowej-RQECF-520-1-kW-/3248
https://restoquality.pl/pl/p/Maszyna-do-popcornu-RQPC-801-1%2C45-kW-500x360x680-mm/3252

OBROBKA TERMICZNA

WARNIKI DO WODY | ZE STALYM PODEACZENIEM DO WODY

+ Warnik do wody idealnie sprawdzi sie w hotelach, restauracjach,
cateringu czy lokalach samoobstugowych

+ Urzadzenie posiada system automatycznego napetniania, ktéry
pozwala na zwiekszenie komfortu uzytkowania

+ Wyjmowana tacka ociekowa, wykonana ze stali nierdzewne;j
i tworzywa (nie dotyczy RQWB-10SA)

+ Prosta konstrukcja warnika utatwia czyszczenie urzadzenia
i utrzymanie w czystosci

+ Mozliwos¢ elektronicznego regulowania temperatury wody
w zakresie 30-98°C (nie dotyczy RQWB-10S, RQWB-10FA/B)

+ Wszystkie komponenty majgce kontakt z zywnoscig spetniaja
wszystkie normy HACCP

+ Termiczny zawdr bezpieczenstwa pozwala na zabezpieczenie

sprzetu przed przegrzaniem

+ Lampki kontrolne wskazujgce napetnianie i podgrzewanie wody
przez warnik

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej w modelach RQWB-10S
oraz RQWB-30L

+ Obudowa wykonana ze stali powlekanej w modelach RQWB-10A/B,
RQWB-10SA oraz RQWB-20SA

+ Wymagane podtaczenie miekkiej wody
+ Wyposazony w 4 ndzki z ABS

+ Zaleca sie stosowanie zmiekczacza do wody, ktory zapobiega
osadzaniu sie kamienia w warniku

= A
- w w
RQWB-10S RQWB-10FA/B RQWB-10SA RQWB-20SA
Wymiary zew. Pojemnosé Wydajnos¢ Podtaczenie Moc Zasilanie
Model [mm] zbiornika [I] [I/h] do sieci wody Obudowa [kw] vl Cena
RQWB-10S 180x360x625 10 35 TAK stal nierdzewna 2,5 230 1500,-
RQWB-10FA/B  180x360x625 10 35 TAK stal powlekana 2,5 230 1570,
RQWB-10SA 180x360x625 10 35 TAK stal powlekana 2,5 230 1680,-
RQWB-20SA 180x400x685 20 60 TAK stal powlekana 25 230 1950,
RQWB-30L 450x355x570 30 90 TAK stal nierdzewna 3 230 2080,

MICROCOMPUTER STEPWISE WATER BOILER

W RESTOQUALITY®

MICRCCOMPUTER STEPWISE WATER BOILER
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OBROBKA TERMICZNA
NALESNIKARKI AUTOMATYCZNE

Seria [3{e]d;

Nalesnikarka automatyczna przeznaczona do produkgcji nalesnikéw ~ « Sterowanie manualne za pomocg pokretta i przyciskow
* Mozliwos¢ uzyskania jednakowych, idealnie wysmazonych + Mozliwosc regulacji czasu i temperatury
nalesnikow - Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

* Wydajnos¢ urzadzenia to az 130 nalesnikow/h - Zdejmowana ostona pozwala na swobodny dostep w celu
+ Znajduje idealne zastosowanie w firmach cateringowych, punktach wyczyszczenia

gastronomicznych, food truckach, firmach specjalizujgcych sie

w produkgji krokietow, ect.

+ Duzy zbiornik na ciasto o pojemnosci 3l

_—

- —
—_— —————
—_— ——  ————— -
—— —  ———
9 — —
— ———

——
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Model Wymiary zew. Pojemno$é  Srednica nalesnika  Zakres temperatury Moc  Zasilanie = Waga Cena
[mm] m [mm] [cl [kw] Y| kgl
RQCR190 AUTO 330x500x450 3 190 0-350 1.5 230 18 25610,

RQCR320 AUTO  460x600x450 3 320 0-350 23 230 25 36 610,-

THERMOREGULATOR
TERMOREGOLATORE



https://restoquality.pl/pl/p/Nalesnikarka-automatyczna-RQCR190-AUTO-190-mm-3-l/2557
https://restoquality.pl/pl/p/Nalesnikarka-automatyczna-RQCR320-AUTO-320-mm-3-l/2645

OBROBKA TERMICZNA

NALESNIKARKI AUTOMATYCZNE

Seria 3]y «e

* Automatyczna nalesnikarka przeznaczona do produkcji nalesnikow
w duzych ilosciach - mozesz zapomnie¢ o czasochtonnym
smazeniu na zwyktej patelni!

+ Znajduje idealne zastosowanie w firmach cateringowych, punktach
gastronomicznych, food truckach, firmach specjalizujgcych sie
w produkgji krokietéw, szkotach i przedszkolach, ect.

+ Ciasto na nalesniki wlewamy do pojemnika na gérze urzadzenia
i po odblokowaniu zaworu ciasto wylewa sie na tacke podawcza.
Rozgrzany cylinder obracajgc sie zanurza sie w ciescie, wypieka
nalesnik, ktéry laduje po wypieczeniu na tasme odbiorczg - i
gotowe!

+ Mozliwos¢ uzyskania jednakowych, idealnie wysmazonych
nalesnikow

+ Wydajnos¢ urzadzenia do 130 nalesnikow/h

-

+ Duzy zbiornik z wysokiej jakosci stali nierdzewnej z pokrywa z

zatrzaskami o pojemnosci 3l

+ Bardzo proste sterowanie manualne za pomocg pokretta i

przyciskow

+ Mozliwosc regulacji czasu w zakresie 0-60 sekund

+ Regulowana temperatura pracy od 50 do 200°C

- Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewne;j

+ Grubos¢ nalesnikéw zalezna od gestosci ciasta 0,5- 1,2 mm
+ Zdejmowana ostona pozwala na swobodny dostep celem

wyczyszczenia

+ Szkolenie z obstugi nale$nikarki automatycznej w cenie

Model Wymiary zew. Pojemno$é  Srednica nalesnika Zakres temperatury Moc  Zasilanie = Waga Cena
[mm] m [mm] [l [kw] i kgl
RQMCC190 500x350x480 3 190 150-200 24 230 30 21290,
RQMCC320 650x630x430 3 320 150-200 4,0 230 60 32080,
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OBROBKA TERMICZNA

CYRKULATORY ZANURZENIOWE

SY=lgls] SOFTCOOKER WI-FOOD

+ Profesjonalny cyrkulator do gotowania sous vide wtoskiej produkcji

+ Pozwala na powolne gotowanie w niskich temperaturach
zapakowanych prézniowo potraw

+ Obstuga cyrkulatora odbywa sie za pomoca duzego i funkcjonalnego
wyswietlacza dotykowego o srednicy 5 cali i stopniu ochrony IP 67

+ Boki z tworzywa ABS oraz kosz z aluminium w modelu WI-FOOD
i WI-FOOD NFC

+ Bokiikosz ze stali nierdzewnej w modelach WI-FOOD X i WI-FOOD X NFC
+ Precyzyjny system kontroli temperatury i czasu gotowania

+ 10 zapisanych programow gotowania oraz niezliczona ilos¢
programow z aplikacji mobilnej

+ Urzadzenie pozwala na kontrole cyrkulatora z poziomu aplikacji
przez potaczenie Wi-Fi: zarzadzanie przepisami do 4 krokow kazdy,
drukowaniem etykiet samoprzylepnych, ustawianie alarmow
dzwiekowych, funkcje Multitimer, odczytywanie i konfigurowanie SWP
"Softcooker Wireless Probes" (modele z NFC) oraz wiele innych

+ Zabezpieczenie silnika przed przegrzaniem
+ Specjalny zacisk do mocowania na krawedziach garnkéw i pojemnikow

+ Wersja NFC pozwala na odczyt temperatur za pomocg sond
bezprzewodowych SWP (Softcooker Wireless Probes)

SOFTCOOKER WI-FOOD SOFTCOOKER WI-FOOD X NFC
SOFTCOOKER WI-FOOD NFC

Wymiary zew. Zakres Moc Zasilanie  Waga
Model [mm] temperatury [’C]  [kW] I\ [ka] Cena
SOFTCOOKER WI-FOOD 174x203x377 24-999 2 230 45 4750,
SOFTCOOKER WI-FOOD X 150x203x377 24-999 2 230 45 5050,
SOFTCOOKER WI-FOOD NFC  174x203x377 24-999 2 230 45 5270,-
SOFTCOOKER WI-FOOD X NFC  150x203x377 24-999 2 230 45 5580,
POJEMNIKI GN DO CYRKULATORA:
Model Wymiary zew. Pojemnos¢ Waga Cena
[mm] [kg]
SOFTCOOKER-GN1/1  360x565x230 77 1860,
SOFTCOOKER-GN2/1  530x650x230 13 3050,
SY=]gF=f SOFTCOOKER LIGHT
+ Profesjonalny wtoski cyrkulator do gotowania sous vide
+ Pozwala na powolne gotowanie w niskich temperaturach
zapakowanych prézniowo potraw
+ |dealnie sprawdzi sie do gotowania w garnkach i pojemnikach
o pojemnosci do 20 litréw
+ Obstuga cyrkulatora odbywa sie za pomocg funkcjonalnego
i intuicyjnego wyswietlacza LED
+ Szybkie ustawianie czasu i temperatury
+ Specjalny zacisk do mocowania na krawedziach garnkow
i pojemnikow
+ Prosta obstuga i solidna konstrukcja
+ Urzadzenie jest tatwe w czyszczeniu i utrzymaniu w czystosci
Wymiary zew. Zakres Moc Zasilanie = Waga
Model [mm] temperatury [°C] [kw] \Y| [kl Cena
SOFTCOOKER LIGHT 95x154x419 90 12 230 12 1380,
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https://restoquality.pl/pl/p/Cyrkulator-zanurzeniowy-do-gotowania-Sous-Vide-2-kW-230V-174x203x377-SOFTCOOKER-WI-FOOD/2188
https://restoquality.pl/pl/p/Cyrkulator-zanurzeniowy-z-sonda-do-gotowania-Sous-Vide-2-kW-230V-150x203x377-SOFTCOOKER-WI-FOOD-X/2301
https://restoquality.pl/pl/p/Cyrkulator-zanurzeniowy-z-sonda-do-gotowania-Sous-Vide-modul-NFC-2-kW-230V-174x203x377-SOFTCOOKER-WI-FOOD-NFC/2189
https://restoquality.pl/pl/p/Cyrkulator-zanurzeniowy-z-sonda-do-gotowania-Sous-Vide-modul-NFC-2-kW-230V-150x203x377-SOFTCOOKER-WI-FOOD-X-NFC/2190
https://restoquality.pl/pl/p/Cyrkulator-zanurzeniowy-do-gotowania-Sous-Vide-1%2C2-kW-230V-95x154x419-SOFTCOOKER-LIGHT/2196
https://restoquality.pl/pl/p/Pojemnik-GN-11-z-pokrywa-do-cyrkulatora-SOFTCOOKER-WI-FOOD-X-NFC-SOFTCOOKER-GN11/2194
https://restoquality.pl/pl/p/Pojemnik-GN-21-z-pokrywa-do-cyrkulatora-SOFTCOOKER-WI-FOOD-X-NFC-SOFTCOOKER-GN21/2195

OBROBKA TERMICZNA

CYRKULATORY ZANURZENIOWE

Seria Lo

+ Cyrkulator sous vide sprawia, ze mozesz delikatnie gotowac
jedzenie co do minuty w statej temperaturze

+ Gotowanie prozniowe umozliwia delikatne i rownomierne
przygotowanie réznych potraw

+ Idealny do uzytku w restauracjach, bistro czy kuchniach
hotelowych

+ Urzadzenie posiada proste mocowanie do pojemnikéw
cateringowych

+ Przeznaczony do pojemnikéw o pojemnosci do 30 litrow
+ Maksymalne ustawienie temperatury to 99°C lub 210°F
+ Maksymalne ustawienie czasu to 24 godziny

+ Oznaczenia poziomu wody — w przypadku gdy poziom wody jest
zbyt niski, sprzet automatycznie sie wytaczy

+ Regulowany zacisk - fatwo mocuje cyrkulator do pojemnikéw o
réznych wysokosciach

+ Konstrukcja ze stali nierdzewne;j

+ Wyswietlacz LCD wskazuje cyrkulacje oraz podgrzewanie wody,
biezaca temperature wody, ustawiong temperature i czas

Wymiary zew. Zakres Moc Zasilanie
Model [mm] temperatury [°C] [kw] \Y| Cena
RQSV-03A 140x130x330 99 1,5 230 1320~

DYSPENSER DO CZEKOLADY

Seria [d[e]e] o1 nye)

+ Dyspenser do czekolady wtoskiej produkcji, przeznaczony do
profesjonalnego uzytku

+ Urzadzenie moze zosta¢ wykorzystane do polewania rozkow
i kubkow z lodami, tworzenia dekoracji itp.

- Doskonale sprawdzi sie w cukierniach i pracowniach czekolady,
lodziarniach, hotelach czy restauracjach

+ Temperdéwka posiada dwa osobne mocne i wydajne silniki,
zasilajgce prace mieszadta i slimaka

+ Silnik z funkcja rewersu

+ Wyjmowany slimak ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenia
urzadzenia i pozwala na szybkg wymiane czekolady

+ Dyspenser posiada intuicyjny i funkcjonalny dotykowy panel
+ Funkcja automatycznego dozowania odpowiedniej ilosci czekolady

+ Dwa zbiorniki o pojemnosci 5,5 kg
+ Urzadzenie posiada tryb nocny

+ Solidna i trwata obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej

+ Urzadzenie jest proste w czyszczeniu i utrzymaniu w czystosci

+ W standardzie pedat i przycisk do sterowania przeptywem
czekolady

+ Wyposazona w 4 antyposlizgowe nézki

+ Dyspenser moze zosta¢ wbudowany w lade za pomoca
specjalnego zestawu montazowego - za doptatg

+ Mozliwos¢ dokupienia 5 réznych specjalnych wymiennych dysz,
dajacych odmiennie efekty fontanny do czekolady - za doptata

CHOCOHOTTWO
Wymiary zew. Pojemnos¢ Moc Zasilanie  Waga
Model [mm] zbiomika kgl kW] V] kgl Cena
CHOCOHOTTWO  740x460x820 2x 5,5 19 230 65 51530,
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https://restoquality.pl/pl/p/Dyspenser-do-czekolady-nastawny-dwa-zbiorniki-5%2C5-kg-1%2C9-kW-230V-740x460x820-mm-CHOCOHOTTWO/2300

OBROBKA TERMICZNA

TEMPEROWKI DO CZEKOLADY

Seria [ezlelae) o]

+ Temperowka do czekolady wtoskiej produkciji doskonale sprawdzi
sie w cukierniach, pracowniach czekoladowych czy restauracjach

+ Urzadzenie przeznaczone jest do rozpuszczania i temperowania
czekolady oraz rozpuszczania polew czekolady, ktére nie
wymagajg temperowania

+ Czekolada podgrzewana jest w zbiorniku o pojemnosci 5,5 ki
(w modelu CHOCOTOP) oraz 11 kg (w modelu CHOCOTOP11
nastepnie jest chtodzona w slimaku za pomocg czynnika
chtodniczego

+ Temperéwka posiada dwa osobne mocne i wydajne silniki,
zasilajgce prace mieszadta i $limaka

+ Funkcja rewersu w silniku usprawnia proces szybkiego oprézniania
temperowki

+ Urzadzenie posiada tryb nocny

CHOCOTOP

Zasilanie

[kw] [\

Moc

Wymiary zew.
[mm]

Pojemnosé

Model zbiornika [kg]

+ Wyjmowany slimak ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenia
urzgdzenia i pozwala na szybkg wymiane czekolady

+ Temperdéwka posiada intuicyjny i funkcjonalny dotykowy panel
z mozliwoscig programowania

+ Funkcja automatycznego dozowania czekolady

+ Solidna i trwata obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej

+ Urzadzenie jest proste w czyszczeniu i utrzymaniu w czystosci
+ W standardzie pedat do sterowania przeptywem czekolady

+ Wyposazona w 4 antyposlizgowe ndzki

+ Stét wibracyjny - za doptata 5 670 zt netto

CHOCOTOP11

Waga

kgl Cena

CHOCOTOP

480x460x660 55 11 230

52 35840,

CHOCOTOP11  550x500x720 I 1,75 230

63 42130,-

Y-1a-§ CHOCOTEMPER

+ Temperdéwka do czekolady wtoskiej produkcji przeznaczona do
profesjonalnego uzytku

+ Urzadzenie przeznaczone jest do rozpuszczania i temperowania
czekolady oraz rozpuszczania polew czekolady, ktére nie
wymagajg temperowania

+ Czekolada podgrzewana jest w zbiorniku o pojemnosci 12 kg
(w modelu CHOCOTEMPER12) oraz 24 kg (w modelu
CHOCOTEMPER?24), nastepnie jest chtodzona w $limaku za
pomocg czynnika chtodniczego

+ Temperdwka posiada dwa osobne mocne i wydajne silniki,
zasilajgce prace mieszadta i slimaka

* Funkcja rewersu w silniku usprawnia proces szybkiego i
bezproblemowego oprdzniania temperowki

+ Wyjmowany slimak ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenia
urzadzenia i pozwala na szybka wymiane czekolady

+ Temperowka posiada intuicyjny i funkcjonalny dotykowy panel
z mozliwoscia programowania

* Funkcja automatycznego dozowania czekolady
+ Urzadzenie posiada tryb nocny

+ Solidna i trwata obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej

+ Urzadzenie jest proste w czyszczeniu i utrzymaniu w czystosci
+ W standardzie pedat do sterowania przeptywem czekolady

+ Wyposazona w 4 antyposlizgowe nézki

+ Podgrzewany stét wibracyjny - za doptatg 6 240 zt netto

Moc
[kw] Y|

Wymiary zew.
[mm]

Pojemnos¢

Model zbiornika [kg]

Zasilanie

CHOCOTEMPER12
CHOCOTEMPER24

Waga

Ikal Cena

CHOCOTEMPER12 520x800x1540 12 25 230

159 49370,

CHOCOTEMPER24 620x900x1540 24 3 230

185  58140,-
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https://restoquality.pl/pl/p/Temperowka-do-czekolady-nablatowa-zbiornik-5%2C5-kg-1%2C1-kW-230V-480x460x660-mm-CHOCOTOP/2281
https://restoquality.pl/pl/p/Temperowka-do-czekolady-nablatowa-zbiornik-11-kg-1%2C75-kW-230V-550x500x720-mm-CHOCOTOP11/2297
https://restoquality.pl/pl/p/Temperowka-do-czekolady-wolnostojaca-zbiornik-12-kg-2%2C5-kW-230V-520x800x1540-mm-CHOCOTEMPER12/2298
https://restoquality.pl/pl/p/Temperowka-do-czekolady-wolnostojaca-zbiornik-24-kg-3-kW-230V-620x900x1540-mm-CHOCOTEMPER24/2299

OBROBKA TERMICZNA
PODGRZEWACZE DO CZEKOLADY

Seria LeJolE &) - sterowanie manualne

+ Profesjonalny podgrzewacz do czekolady wtoskiej produkciji, ktory
moze by¢ stosowany w cukierniach, pracowniach czekolady czy
restauracjach

PIZZERIA

i kontroli temperatury
+ Regulacja temperatury w zakresie do maksimum 50°C
+ Wyjmowany pojemnik i pokrywa z wysokiej jakosci stali

* Posredni system grzewczy (suchy bemar) nie wymaga uzycia nierdzewnej, pozwalajg na szybkie i tatwe czyszczenie <
wody oraz utrzymuje czekolade w optymalnej temperaturze o L . . =
- L ) ) - Elementy grzewcze znajduja sie na dnie i po bokach pojemnika, Z
+ Doskonale sprawdzi sie w matych cukierniach i pracowniach zapewniajac réwnomierne podgrzanie czekolady e
czekoladowych, lodziarniach, kawiarniach, hotelach czy ) ) v
restauracjach . Poqng?WGCZJeSt wyjgtkowo prosty w obstudze -

- Podgrzewacz wyposazony jest w manualne pokretto do regulacji * Solidna i trwata obudowa wykonana z tworzywa sztucznego

+ Kontrolka informujgca o pracy urzadzenia

[N]
O
L
o

g3
o N
39
x>
3E
Wymiary zew. llosé Pojemnosé Maksymalna Moc Zasilanie s
Model [mm] pojemnikéw 1] temperatura [°C] kW] Cena
RQ09.SC1.5L 230x265x135 1 1,5 50 0,08 230 1700,
RQ09.SC3.5L 240x415x135 1 35 50 0,08 230 2090,-
RQ09.SC2X1.5L  425x260x135 2 2x1,5 50 0,16 230 2400,- - <Z(
N
RQ09.SC3X0.8L  385x265x135 3 3x08 50 0,09 230 2460,- é %
RQ09.SC6L 325x400x135 1 6 50 013 230 2460, 5 %
O
RQ09.SCIL 380x440x135 1 9 50 02 230 3020,- §
RQ09.SC4X1.5L 780x260x135 4 4x1,5 50 0,32 230 3250,-
RQ09.SC13.7L  380x620x135 1 137 50 0,27 230 3560,-
o
<
}7
&)
. 8
Seria [{esJee]=g»] - sterowanie elektroniczne g
5
<
z
4
<
E:
7
<
z
[a' 4
<
N
9
Model Wymiary zew. llosé Pojemnosé Maksymalna Moc Zasilanie Cena —
[mm] pojemnikéw 0] temperatura [°C] [kw] \Y|
RQ09.SC3.5LD  240x415x135 1 35 50 0,08 230 3490,
RQ09.SC6LD 325x400x135 1 6 50 0,13 230 4030,
RQ09.SCILD 380x440x135 1 9 50 02 230 4620,- %
RQ09.SC13.7LD  380x620x135 1 137 50 0,27 230 4760,- §
>
>
133 ™



https://restoquality.pl/pl/p/Podgrzewacz-do-czekolady-1%2C5-l-0%2C08-kW-230V-230x265x135-mm-RQ09.SC1.5L/2282
https://restoquality.pl/pl/p/Podgrzewacz-do-czekolady-3%2C5-l-0%2C08-kW-230V-240x415x135-mm-RQ09.SC3.5L/2283
https://restoquality.pl/pl/p/Podgrzewacz-do-czekolady-2x1%2C5-l-0%2C16-kW-230V-425x260x135-mm-RQ09.SC2X1.5L/2287
https://restoquality.pl/pl/p/Podgrzewacz-do-czekolady-3x0%2C8-l-0%2C09-kW-230V-385x265x135-mm-RQ09.SC3X0.8L/2288
https://restoquality.pl/pl/p/Podgrzewacz-do-czekolady-6-l-0%2C13-kW-230V-325x400x135-mm-RQ09.SC6L/2284
https://restoquality.pl/pl/p/Podgrzewacz-do-czekolady-9-l-0%2C2-kW-230V-380x440x135-mm-RQ09.SC9L/2285
https://restoquality.pl/pl/p/Podgrzewacz-do-czekolady-4x1%2C5-l-0%2C32-kW-230V-780x260x135-mm-RQ09.SC4X1.5L/2289
https://restoquality.pl/pl/p/Podgrzewacz-do-czekolady-13%2C7-l-0%2C27-kW-230V-380x620x135-mm-RQ09.SC13.7L/2286
https://restoquality.pl/pl/p/Podgrzewacz-do-czekolady-cyfrowy-panel-3%2C5-l-0%2C08-kW-230V-240x415x135-mm-RQ09.SC3.5LD/2290
https://restoquality.pl/pl/p/Podgrzewacz-do-czekolady-cyfrowy-panel-6-l-0%2C13-kW-230V-325x400x135-mm-RQ09.SC6LD/2291
https://restoquality.pl/pl/p/Podgrzewacz-do-czekolady-cyfrowy-panel-9-l-0%2C2-kW-230V-380x440x135-mm-RQ09.SC9LD/2292
https://restoquality.pl/pl/p/Podgrzewacz-do-czekolady-cyfrowy-panel-13%2C7-l-0%2C27-kW-230V-380x620x135-mm-RQ09.SC13.7LD/2293




OBROBKA MECHANICZNA

WILKI DO MIELENIA MIESA
PRASY DO BURGEROW
KOTLECIARKI AUTOMATYCZNE
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MIESIARKI DO FARSZU | MIESA
SZATKOWNICE DO WARZYW
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OBROBKA MECHANICZNA
WILKI DO MIESA

+ Profesjonalne wilki do miesa Resto Quality przeznaczone do + Elementy majagce stycznosé z zywnoscig wykonane ze stali
mielenia wszystkich rodzajow miesa bez kosci nierdzewnej

+ Idealne do przygotowywania wyrobdw miesnych, wedlin, kietbas - Slimak wykonany ze stali nierdzewnej

+ Wilk posiada funkcje rewersu, co utatwia odkrecenie sitka i + Duza taca zatadowcza wykonana ze stali nierdzewnej
wyciggniecie catego mechanizmu tngcego - Popychacz wykonany z polipropylenu

* Wzestawie 2 sitka: 6 mm, 8 mm, lejek do kietbas z polipropylenu + Zdejmowana gardziel znacznie utatwiajgca czyszczenie wilka

oraz dwa ostrza
+ Obudowa wykonana ze specjalnego stopu aluminum

+ Niejest przeznaczony do pracy ciggtej
+ Antyposlizgowe nézki

Wymiary zew. Wydajnosé Predkosé Moc Zasilanie = Waga
Model [mml kg/h] obrotowa [rpm] kW] v Ikg] Cena )
@@ SPRAWDZNASZA
RQMGA8  195x435x390 100 170/200 035 230 21 1860,- F2ARNE  PELNAOFERTE
RQMGA12  195x435x405 150 170/200 065 230 22 2040 :";'\"E' W'“h;%VADO
RQMGA22  195x435x405 250 193/225 075 230 22 2330- '

.
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OBROBKA MECHANICZNA ) %
~ i
PRASY DO BURGEROW 5
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+ Prasa do burgeréw o kompaktowej budowie, znajdzie + Pokrywa i obudowa z przezroczystego metakrylanu pozwala na
zastosowanie w burgerowniach, sklepach miesnych, cateringu, kontrolowanie catego procesu produkgji burgerow
punktach gastronomicznych typu fast food, czy w przetwérstwie . Tagma odbiorcza o dtugogci 40 cm w standardzie
Zywnosci

. . . + Wyjmowana dzieza ze stali nierdzewnej
+ Prasa formuje burgery w powtarzalny sposéb za pomoca cylindra

<

pd

wykonanego z Delrinu®. Umieszczamy mielone mieso w dziezy, ~ * Wyposazona w skrobak N 0
aprasa miesza je i dozuje réwne porcje do cylindra, po czym + Mozliwos$é podtaczenia urzgdzen zewnetrznych, takich jak maszyna 8 z
gotowy, uformowany burger trafia na tasme odbiorczg zaokraglajgca do klopsikéw, tasmy przenosnikowe (patrz str. 136 & %

+ Szeroki wybér cylindrow umozliwia produkowanie burgeréw + Cylindry sg wymienne, do osobnego zakupu o8
>

o réznych rozmiarach i wadze: kwadratowe, owalne, czy inne

ksztalty na zadanie + Prasa daje mozliwo$¢ produkcji klopsikow na duza skale. W tym

celu nalezy zamaowic: cylinder z Delrinu® CYL-HAMB, maszyne do

+ Mozna stosowac rézne sktadniki jak wotowina, kurczak, ryby, formowania klopsikéw C/E MBF, przenosnik tasmowy CONVEYOR/
mieszanki miesa z chlebem, jajkami, serem, sojg, przyprawami HAMB o dtugosci 80 cm
* Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej i anodowanego + W standardzie: wat standardowy lub powiekszony dobierany w
aluminium zaleznosci od wielkosci produkowanych burgeréw ) o g
- tatwa regulacja grubosci porcji - maksymalna grubo$é burgera %\{\/(?’éqsﬁ)ndardowy (przy zamowieniu cylindréw do burgeréw ponizej $r. 5
2 =
to23 m."‘4 - wat powiekszony (przy zamdwieniu cylindrow do burgeréw réwnych z
* Szybka i cicha praca maszyny lub powyzej $r. 170 mm) 8
» Urzadzenie wyposazone w magnetyczny mikrowytacznik + Mozliwos¢ zamdwienia urzadzenia z funkcjg chtodzenia - za doptatg e
bezpieczenstwa i ostone bezpieczenstwa ) . 5
. o o . ) + Wersja z zasilaniem 230V - za doptata ©
- topatki, cylinder formujacy i lej podajnika mozna zdemontowac w
celu czyszczenia i konserwacii
Model Wymiary zew.  Pojemnos¢  Wydajnos¢ Moc Zasilanie Max. $rednica Max. grubosé Cena
[mm] dziezy [I] [szt./h] [kw] \Y| burgera [mm] burgera [mm] -
C/E653 625x555x650 22 2100 075 400 120 23 32800, g
<
z
2
<
z
o
<
N
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—
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z
—
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OBROBKA MECHANICZNA

PRASY DO BURGEROW
AKCESORIA

CYLINDRY FORMUJACE do C/E653

CYL-HAMB - BURGER CYL-MB - KLOPSIKI CYL-SHAPE - rézne ksztatty

@ QO Inne ksztatty typu serce, kwadrat,
® 90 mm B © 100 mm ® 120 mm owal i inne pod specjalne zamowienie
Model Cena Model Cena Model Cena
CYL-HAMB 4380, CYL-MB 6390, CYL-SHAPE 9300,
POZOSTALE
Model Nazwa C/E653 C/EHF Cena
SHAFT Dodatkowy wat standardowy lub powiekszony* o 2330,
PED Pedat o 1510,
INTERLEAVER Podajnik do przeplatania burgeréw papierem o 2720,-
HOPPER/HAMB Powiekszona dzieza 40l (zamiast 22/)** o 1710,
PAPER Papier do podajnika incar o 410,-
CONVEYOR/HAMB Przenosnik o dtugosci 80 cm o 3300,-
SCRAPER Automatyczny skrobak o 6390,-
SPEED/HAMB Regulator predkosci o 11620,-
LID/HAMB-X Pokrywa dziezy ze stali nierdzewnej o 780,-
DOOR/HAMB-X Frontowe drzwiczki ze stali nierdzewnej o 1940~
TABLE/LARGE Podstawa ze stali nierdzewnej z pétka, (wymiary: 860x600x850) o 6390,-
CYL-HAMB/HF Cylinder do burgerow o 9 680,
CYL-MB/HF Cylinder do klopsikow o 19 360,-
*Wymagany w przypadku zamowienia cylindra powyzej lub ponizej $r. 110 mm o - opcja dodatkowa za dop’rata

** Nalezy zamowic¢ przy sktadaniu zamdwienia na C/E 653



https://restoquality.pl/pl/p/Cylinder-z-Delrinu-CYL-S-do-pras-do-burgerow/2087
https://restoquality.pl/pl/p/Cylinder-do-klopsikow-z-Delrinu-CYL-P-do-pras-do-burgerow/2088
https://restoquality.pl/pl/p/Cylinder-z-Delrinu-CYL-C-do-pras-do-burgerow/2089
https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczna-prasa-do-miesa-hamburgerow-formowania-klopsikow-formierka-do-klopsikow-0%2C9-kW-230V-6000-szth-CE-HF/1912

OBROBKA MECHANICZNA

AUTOMATYCZNA FORMIERKA DO KLOPSIKOW

+ Automatyczna formierka do klopsikdéw, znajdzie zastosowanie w sklepach
miesnych, cateringu, sklepach, w punktach gastronomicznych typu fast
food, czy w przetwdrstwie zywnosci

+ W zestawieniu z prasg C/E 653, dopasowanym cylindrem, oraz tasma 80
cm CONVEYOR/HAMB pozwala uzyskac kulisty ksztatt klopsikow

+ Tasma transportuje uformowane klopsiki do lady oddawczej lub innego
sprzetu do kolejnego cyklu obrobki

+ Mozliwa regulacja wysokosci przenosnika tasmowego

+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

+ tatwy demontaz rolek

+ Prosta w obstudze i solidna konstrukcja na 4 kétkach z blokadg

+ Wymagane potgczenie z automatyczng prasg do burgeréw C/E 653, z
przenosnikiem tasmowym CONVEYOR/HAMB i cylindrem dopasowanym
pod srednice produkowanych klopsikéw

+ Do wyboru cylindry do produkgji klopsikéw o srednicy @28 (CYL-28/MBF),
@33 CYL33/MBF{@36(CYL36/MBF)®39nﬂn(CYL39/MBF)—dOMaE
6 970 zt netto / 1 szt.

O

Min. ® 28 mm
Max. @ 39 mm

Model Wymiary zew. Wydajnosé Min. érednica Max. $rednica Moc  Zasilanie = Waga Cena
[mm] [szt./h] klopsikéw [mm]  klopsikéw [mm] [kw] Y| [kl
C/E MBF 470x900x1035 4000 28 39 018 230 59 36 260,-

AUTOMATYCZNA PRASA DO MIESA

+ Automatyczna prasa do produkcji burgerdw i klopsikéw, a takze ich
formowania

+ Wysoka wydajnos¢ produkeyjna 6000 klopsikéw/h oraz
3000 burgeréw/h

- Funkcja sztaplowania (dla burgeréw) — z maksymalng wysokosciag
uktadania: 80 mm

+ Mozliwos$é regulacji grubosci porcji

+ W standardzie posiadajgca automatyczny skrobak, regulator predkosci,
podajnik papieru i oleju

+ tatwy w demontazu wat napedowy

+ Wyjmowana dzieza ze stali nierdzewnej o pojemnosci 40 litréw

+ Maszyna na podstawie z potka i 4 kétkami z blokada, ktére pozwalajg
na jej swobodne przesuwanie, przemieszczanie

+ Obudowa urzgdzenia wykonana ze stali nierdzewne;j

+ Solidna i tatwa do czyszczenia konstrukcja

+ Uwaga: cena nie obejmuje cylindréw formujgcych

+ Cylinder z Delrinu® CYL-HAMB/HF - burger w ksztatcie cylindra,
$rednice do wyboru w zakresie pomiedzy @ 27 - @ 135 mm -
9 680 zt netto

+ Cylinder z Delrinu® CYL-MB/HF - zestaw cylindréow i czesci
wymaganych do produkgcji klopsikdw - srednice do wyboru: @ 25 mm, @
28 mm, @36 mm, @ 39 mm - doptata 19 360 zt netto

+ Cylinder z Delrinu® CYL-CUSTOM/HF — dowolny ksztatt burgera - pod
wycene indywidualng

Min. @ 27 mm Min. @ 28 mm
Max. @ 135 mm Max. @ 39 mm

Wymiary zew. Pojemnos¢ Max. Srednica Max. grubos¢é

Model [mm] 0] burgera [mm] burgera [mm]

Max. Srednica
klopsika [mm]

Moc

[kw]

Zasilanie

[\

Waga
kgl

Cena

C/EHF  830x1164x1575/2055 40 120 120

120

09

230

160

125100,-
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https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczna-prasa-do-miesa-hamburgerow-formowania-klopsikow-formierka-do-klopsikow-0%2C9-kW-230V-6000-szth-CE-HF/1912
https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczna-formierka-do-klopsikow-maszyna-do-formowania-klopsikow-0%2C18-kW-230V-4000-szth-CE-MBF/1913

OBROBKA MECHANICZNA

PRASY DO BURGEROW
RQH-100A, RQH-114

e

M

Model Nazwa RQH-100 RQH-100A RQH-100AKIT RQH-114 Cena

100 1 forma do klopsikow lub burgeréw gratis: )

RQH-100-32do 130 4, ;4 45 0 100,115, 130 mm, kolejne dodatkowo platne ° ° ° 5060,

RQH-PED Pedat ] ] ] ] gratis

Forma do krokietow 50x25 mm, canelloni

RQH100A/114 70x25 mm lub inne ksztatty na zamowienie ° ° ° ° 6220;
Automatyczny podajnik papieru dla burgeréw R

RQPFMH o srednicach od 80 do 115 mm ° ° * ° 3650,
Podstawa ze stali nierdzewnej o wymiarach )

RQH100/100A 500x600x660 mm o o o o 3540,
RQBM-MH Przystawka do zaokraglania klopsikow o o o 11110,-
RQBM-LDS-30 -36, -55 Forma zaokraglajaca 30, 36, lub 55 mm do RQBM-MH 3820,-
RQCB-MH Przenosnik tasmowy o . . 16 240,-
RQH-114-HWC Urzadzenie do rozpylania wody o 1570,-
RQH-114-SR Watek nadajacy wzér grilla do RQH-114 o 1890,-

o - opcja dodatkowa za doptatg e - opcja w standardzie
=

Do kazdej prasy z serii RQH-100
i RQH-114 pedat gratis!

Przystawka zaokraglajaca do
klopsikow RQBM-MH

140



OBROBKA MECHANICZNA

PRASY DO BURGEROW
RQH-100A, RQH-114

PIECE PIEKARNIA PIZZERIA
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+ Prasa dohbgrgerc')w znajd#je idealne zalfltosovxk/]anie w skklepﬁch napetniajg formy miesem =
miesnych, burgerowniach, cateringu, sklepach, w punktac ; =
gastronomicznych typu fast food, czy w przetwdérstwie zywnosci ia%gcdzonyso urz+qdzer-1k|1ped'ai pozlwtala na WyEOdné OE?“QE %

! L . + Posiada mikrowytacznik bezpieczeristwa na pokrywie zbiornika

+ Pozwala na produkcje klopsikow oraz burgeréw od 32 do 130 mm : h 7 ; : o
$rednicy i 25 mm grubosci, zaleznie od zastosowanej formy 8;2(235 gé{,g}g%%vgfurgt’”gﬁ'g%Zgﬁtyonrg gwarantujg bezpieczng %

+ W standardzie do urzadzenia zataczony jest jeden cylinder : i s O
formujacy - przy zamoéwieniu prosimy o wskazanie srednicy ;roia rejqquaCJa gru?ostI burg!era za i°m9°q dzwigni 475

L oy o ' - Mozliwos$¢ formowania burgeréw w zakresie wagowym o

+ W produkcji mozna stosowac rézne sktadniki, typu wotowina, < D h 7 [
wieprzowina, kurczak, ryby, mieszanki miesa z chlebem, jajkami, do 350 grgmow oraz kIOpS'k9W w zgkre3|e’ 0d10do 40 gralmow
s0jg + Urzgdzenia mozna w prosty i szybki sposob zdemontowac w celu

+ Szeroki wybor form umozliwia produkowanie burgeréw o réznych WV9Z¥SZ?%E”'3 i o ) <
rozmiarach i wadze: kwadratowe, owalne, czy inne ksztatty na * Mozliwosc¢ podtgczenia zewnetrznego przenosnika tasmowego b
zamowienie oraz przystawki do klopsikéw w modelu RQH-100A (nie dotyczy N

+ Cylindry nadajgce ksztatt burgerom i klopsikom wykonane sg RQH-100) =
polietylenu RQH-100A KIT posiada w standardzie automatyczny podajnik g

- Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewne; B?féﬁg”égﬁ(tt’;’g%g%";o srednicy od 80 do 115 mm oraz

+ Wyjmowana dzieza o pojemnosci 241, wykonana ze stali
nierdzewnej, wyposazona jest w fopatki mieszajgce, ktére E—

<
z
o
<
fa
Model Wymiary zew.  Pojemno$¢  Wydajnosé Wydajnosé Maksymalna sr. Maksymalna grubos¢ Moc Zasilanie Cena 9
[mm] m [szt./h] [klopsikéwy/h] burgera [mm] burgera [mm] [kw] ]
RQH-100 410x540x740 24 1380 2400 130 25 037 230 35340,
RQH-100A  440x610x740 24 2800 6000 130 25 037 230 37900,
RQH-100A KIT 721x540x740 24 2820 6000 130 25 037 230 56 310, <
z
RQH-114  1201x605x1631 24 3600 6 000 130 25 046 230 70 890,- =
g
>
N
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https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczna-prasa-do-burgerow-RQH-100-1-380-szt.h/2666
https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczna-prasa-do-burgerow-RQH-100A-2-800-szt.h/2481
https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczna-prasa-do-burgerow-RQH-100A-KIT-2-820-szt.h/2667
https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczna-prasa-do-burgerow-RQH-100A-KIT-2-820-szt.h/2667

OBROBKA MECHANICZNA

KOTLECIARKI AUTOMATYCZNE

+ Kotleciarkia elektryczna znajduje idealne zastosowanie
w zaktadach gastronomicznych, sklepach migsnych i
garmazeryjnych, restauracjach i firmach cateringowych

+ Znacznie przys$piesza prace w gastronomii, poprzez btyskawiczne
rozbijanie migsa na kotlety

+ Wystarczy potozy¢ kawatek ukrojonego migsa na deske, wsungé
ja pod tarcze dociskowa, a kotleciarka w mgnieniu oka rozbije je
rownomiernie

+ Urzadzenie umozliwia przygotowanie 720 kotletéw w ciagu
godziny

+ Bardzo prosta regulacja sity nacisku i grubosci kotleta od 0,5 cm
do3cm

+ Mozliwos¢ regulacji czasu docisku talerza
- Doskonale nadaje sie do rozbijania drobiu, wieprzowiny lub

wotowiny na kotlety czy bitki

* Urzadzenie wykonane z solidnych, wysokiej jakosci materiatow i

podzespotdéw z mysla o dugiej i niezawodnej pracy

+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
+ Talerz dociskowy oraz deska wykonane z polietylenu

przeznaczonego do kontaktu z zywnoscig (nie nalezy my¢ w
zmywarce)

+ Ptaskie powierzchnie, demontowalne komponenty oraz

podnoszona gorna pokrywa znacznie utatwiajg utrzymanie
urzadzenia w czystosci

+ Przycisk bezpieczenstwa oraz gérna i przednia ostona

gwarantujg bezpieczng prace

+ Zabezpieczenie magnetyczne wytgczajgce urzadzenie po

podniesieniu ostony

Wymiary zew. Wydajnos$é Srednica Zasilanie = Waga
Model [mm] [kotletéw/h] talerza [mm] Y| [kal Cena
RQAK100 450x700x560 720 300 230 100 22 500,-
RQAK200 450x700x560 720 300 400 100 22 500,-



https://restoquality.pl/pl/p/Kotleciarka-elektryczna-prasa-do-mies-automatyczna-maszyna-do-rozbijania-kotletow-720-kotletowh-230-V/2803
https://restoquality.pl/pl/p/Kotleciarka-elektryczna-prasa-do-mies-automatyczna-maszyna-do-rozbijania-kotletow-720-kotletowh-400-V/2804

OBROBKA MECHANICZNA

NADZIEWARKI DO KIELBAS

Manualna nadziewarka do kietbas znajduje idealne zastosowanie
w restauracji, sklepach migsnych czy matej gastronomii -
wszedzie tam, gdzie wyroby sg wytwarzane samodzielnie,
wedtug wtasnych receptur

- Doskonale sprawdza sie w codziennej pracy przy produkgcji
roznorodnych wyrobow wedliniarskich

+ Dostepne modele o pojemnosciach 3, 5i7I

+ Zapomoca korbki mozna podnosic ttok oraz opuszczac w celu
napetnienia ostonki farszem

+ Bardzo tatwa w utrzymaniu w czystosci, dzieki demontowalnym

.
‘\)JL

elementom majgcym kontakt z zywnoscia
+ Wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
- Srednica otworu na lejki wynosi 48 mm

+ W zestawie 4 wymienne lejki ze stali nierdzewnej o réznych
rozmiarach 16, 18,24 i 38 mm

RQSF3

Model Wymiary zew. Pojemnosé Waga Cena
[mm] ll [ka]

RQSF3 315x275x510 3 12 720,

RQSF5 315x275x610 5 14 740,

RQSF7 315x275x750 7 16 900,-

MIESIARKI ELEKTRYCZNE NASTAWNE DO

- Profesjonalna elektryczna miesiarka do farszu wtoskiej produkcji

+ Pozwala na szybkie i sprawne mieszanie i wyrabianie miesa,
drobiu, ryb, réznego rodzaju farszéw, takze wielu innych
sktadnikow

+ |dealnie sprawdzi sie w sklepach miesnych, kuchniach, barach,
restauracjach oraz matych zaktadach przemystu wedliniarskiego

+ Urzadzenie w znacznym stopniu skréci czas pracy i pozwoli na
zwiekszenie wydajnosci produkcyjnej

+ tatwo wyjmowany wat mieszajacy z 4 topatkami wykonanymi
ze stali nierdzewnej AISI 304

+ Silnik pracujgcy w kapieli olejowej

+ Miesiarka posiada system ochrony przektadni z podwaéjnym
uszczelnieniem

+ W modelach ME 30 M Banco, ME 50 M Banco, mieszalnik

ME 10 M Banco
ME 20 M Banco

FARSZU | MIESA

wyposazony jest w bieg wsteczny, ktory pozwala na lepsze
zmieszanie produktu

+ Pokrywa wyposazona w mikrowytgcznik bezpieczenstwa
+ Urzadzenie posiada ostone zabezpieczajgca dzieze,

RQSF5 RQSF7

umozliwiajgca dodawanie dodatkowych sktadnikéw podczas

mieszania
+ Otwor wylotowy znajduje sie z przodu urzadzenia
+ Wydajny asynchroniczny silnik
+ Bardzo prosta w obstudze i czyszczeniu

+ Solidna i trwata konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci
stali nierdzewnej AISI 304

- Opcjonalnie mozliwos$é zamdwienia urzadzenia (ME 30 M Banco)

na ndzkach lub na nézkach z kdtkami - za doptatg

ME 30 M Banco
ME 50 M Banco

Model WynEri:z]zew. Wymi[;rym?zieiy PojerE'II]noéé Poje[r':;}oéé [m(i Zaslill:]anie V\[I;g]a Cena
ME 10 M Banco 255x438x406 200x250 14 10 018 230 18 6 950,-
ME 20 M Banco 337x515x465 270x300 28 20 037 230 27 8240,-
ME 30 M Banco 365x680x530 300x400 42 30 147 400 49 12890,-
ME 50 M Banco 465x750x595 410x480 88 50 147 400 59 14200,-
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https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-do-farszu-i-miesa-14-l-0%2C18-kW-230V-ME-10-M-Banco/2169
https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-do-farszu-i-miesa-28-l-0%2C37-kW-230V-ME-20-M-Banco/2170
https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-do-farszu-i-miesa-42-l-1%2C47-kW-400V-ME-30-M-Banco/2171
https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-do-farszu-i-miesa-88-l-1%2C47-kW-400V-ME-50-M-Banco/2173

OBROBKA MECHANICZNA

MIESIARKI ELEKTRYCZNE WOLNOSTOJACE DO FARSZU | MIESA

+ Profesjonalna elektryczna wtoska miesiarka do farszu pozwala + Silnik pracujacy w kapieli olejowej
na szybkie i sprawne mieszanie | wyrabianie miesa, drobiu, ryb, + Pokrywa ze stali nierdzewnej wyposazona w mikrowytgcznik
sga}jekks’urowek, réznego rodzaju farszow, takze wielu innych bezpieczeristwa
sxiadnikow . o + Urzadzenie posiada ostone zabezpieczajgca dzieze,

» Przechylna dzieza z automatycznym system zamykania i blokada umozliwiajgcg dodawanie dodatkowych sktadnikow podczas
bezpieczenstwa mieszania

+ System dwdch watéw mieszajacych z topatkami wykonanymi . intuicvi i
ze stali nierdzewnej AISI 304, ktory idealnie sprawdza sie takze Prosty W4ObS+Udze’. m.tUICany panel sterujacy
do mieszania suréwek i satatek - Wydajny i mocny silnik - »

- Urzadzenie znajduje sie na stabilnej i wytrzymatej podstawie + Wymagany minimalny wsad 40% maksymalnej pojemnosci
jezdnej na 4 kotkach z blokada + Bardzo prosta w obstudze i czyszczeniu

* Urzadzenie wyposazone jest w bieg wsteczny, ktory pozwala + Solidna i trwata konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci
na lepsze zmieszanie produktu stali nierdzewnej AISI 304

Model WynE::x]zew. Wymi[;rymc;zieiy Pojer[rI\]noéé Poje[lr?gr]oéé I[\ll(l‘t;v(l: Zaslil;lanie V\[I:;a Cena
ME 50 BAEVO 810x630x1030 420x500 88 50 2x0,55 400 85 25190,
ME 80 BAEVO 1000x630x1030 620x500 110 80 2x0,55 400 90 27 420,
ME 120 BAEVO 1092x700x1029 660x550 162 120 2x 1,1 400 138 31670,
ME 180 BAEVO 1422x700x1029 995x550 250 180 2x 1,1 400 152 34940,

ME 180 BAEVO
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https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-do-farszu-miesa-surowek-salatek-88-l-2x-0%2C55-kW-400V-ME-50-BA-EVO/2174
https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-do-farszu-miesa-surowek-salatek-110-l-2x-0%2C55-kW-400V-ME-80-BA-EVO/2175
https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-do-farszu-miesa-surowek-salatek-162-l-2x-1%2C1-kW-400V-ME-120-BA-EVO/2176
https://restoquality.pl/pl/p/Miesiarka-do-farszu-miesa-surowek-salatek-250-l-2x-1%2C1-kW-400V-ME-180-BA-EVO/2177

OBROBKA MECHANICZNA

SZATKOWNICA DO WARZYW
RQ300

+ Profesjonalna szatkownica do warzyw RQ300 z zestawem 5 tarcz
doskonale sprawdzi sie w krojeniu duzej ilosci warzyw

+ Idealnie sprawdzi sie w restauracjach, cateringach, matych
punktach gastronomicznych, gdzie trzeba poszatkowac lub
zetrze¢ na wiorki warzywa w duzych ilosciach

Mniejszy otwér wsadowy o $rednicy 52 mm przeznaczony
jest do obrobki podtuznych warzyw jak cukinia, czy marchew i
wyposazony jest w dodatkowy popychacz z tworzywa

Duzy otwdr wsadowy o wymiarach 175x80 mm przeznaczony
jest do obrobki wiekszych kawatkéw warzyw, a wyprofilowany
popychacz usprawnia szatkowanie i zapobiega marnowaniu sie
jedzenia

+ Wydajnos¢ szatkownicy wynosi 300 kg/h

+ Zestaw 5 tarcz obejmuje dwie tarcze do plastréw 2 mm i 4 mm

@RESTOQMU Y

Wymiary zew. Moc  Zasilanie Waga

oraz trzy tarcze do wiérkéw 3,417 mm

+ Solidna obudowa z anodowanego aluminium
+ Mikrowytacznik bezpieczenstwa
- Pokrywa wyposazona w zatrzask ze srubg, ktory zapobiega

otwarciu sie pokrywy

+ Antyposlizgowe ndzki zapewniajgce stabilng prace
+ Wodoszczelny wigcznik/wytgcznik
+ Ergonomiczny frontowy otwor wylotowy dla pokrojonych

produktow

+ Mozliwos$¢ dokupienia tarcz do krojenia w kostke i do frytek

Model [mml kW] V] kgl Cena
RQ300  540x240x450 055 230 23 3060,
TARCZE
Model RQ3P2 RQ3P4 RQ3P8 RQ3P10 RQ3W3 RQ3W4 RQ3W7 RQ3VF
Rodzaj plastry 2 mm plastry4mm  plastry 8mm plastry 10mm  widrki3mm  wiorki4 mm  wiérki 7 mm  do ziemniakow
Cena 175,- 175, 287, 287, 175,- 175,- 175,- 185,-
Model RQ3D8 RQ3D10
Rodzai kostka kostka
) 8x8 mm 10x10mm
Cena 495, 495,
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https://restoquality.pl/pl/p/Szatkownica-RQ300/892

OBROBKA MECHANICZNA
OBIERACZKI DO ZIEMNIAKOW

- '\ &3
Seria L{e)(E Ao
+ Obieraczka do ziemniakdw, ktéra znajduje idealne zastosowanie + Pokrywa wykonana z tworzywa
w restauracjach, placéwkach szkolnych, firmach cateringowych, - Cykl obierania trwa zaledwie 2-3 minuty

hotelach oraz innych lokalach gastronomicznych

+ Obieraczka obiera ziemniaki za pomocag tarczy sciernej oraz
materiatu Sciernego, ktérym wytozone sg wewnetrzne sciany

+ Wysoka wydajnos¢ obierania
+ Prosta obstuga, fatwo utrzymac w czystosci

obieraczki - Sterowanie manualne

+ Wyposazona w solidng i trwatg tarcze scierng + Boczny otwor wylotowy o $rednicy 50 mm

+ Boczne $ciany komory urzadzenia wytozone dodatkowo + Wymagane podtaczenie do wody oraz odptywu
materiatemn sciernym, co zwieksza efektywno$¢ obierania 0 25% « Mozliwo$¢ dokupienia separatora obierzyn - 800 zt netto

+ Solidna i wytrzymata obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

SEPARATOR OBIERZYN

+ Separator obierzyn wykonany ze
stali nierdzewnej

+ Solidna konstrukcja
+ W zestawie kolanko do odptywu

Model Cena

RQXS 800,-

ROXOEE

Wymiary zew. Wydajno$¢ Pojemnos¢é Moc  Zasilanie Waga

Model [mml Tkg/h] lkal W M kg Cem
RQX08C 400x400x750 160 8 0,55 230 42 3910,
RQX15C 460x460x820 300 15 0,75 230 53 4630,-
RQX30C 530x530x970 600 30 1,5 230 60 5600,-
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https://restoquality.pl/pl/p/Obieraczka-do-ziemniakow-RQX08C-linia-eko-MP8/638
https://restoquality.pl/pl/p/Obieraczka-do-ziemniakow-RQX15C-linia-eko-MP15/639
https://restoquality.pl/pl/p/Obieraczka-do-ziemniakow-RQX30C-linia-eko-MP30/640
https://restoquality.pl/pl/p/Separator-obierzyn-do-obieraczek-RQX08C%2C-RQX15C%2C-RQX30-RQXSO/2312

OBROBKA MECHANICZNA

OBIERACZKI DO ZIEMNIAKOW

Seria [3e)(s

+ Profesjonalna obieraczka do ziemniakéw, stanowigca niezbedne
wyposazenie kazdej kuchni gastronomicznej, gdzie codziennie
obiera sie ziemniaki

+ Obieraczka obiera ziemniaki za pomoca tarczy Sciernej oraz
materiatu Sciernego, ktérym wytozone sg wewnetrzne sciany
obieraczki

+ Zastosowanie materiatu $ciernego na bocznych scianach
obieraczki zwieksza znacznie efektywnosc¢ obierania nawet 0 25%

- Solidna i trwata tarcza Scierna

+ Wszystkie elementy Scierne sg wymienne

+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, dzieki
czemu obieraczka jest wytrzymata, stabilna i tatwa w utrzymaniu
w czystosci

<
o
L
N
N
N v o
Hapan>
+ PrzeZroczysta pokrywa pozwala na kontrole procesu obrébki
ziemniakow
+ Stabilna podstawa ze stali nierdzewnej z mozliwoscig <
wypoziomowania z separatorem obierzyn =
- W zestawie znajduje sie separator obierzyn ze stali nierdzewnej, SE
umieszczony pod obieraczka, ktory zapobiega przedostawaniu sie X
obierzyn do odptywu T
+ Solidna, ulepszona konstrukcja drzwiczek otworu zsypowego
+ Wytgcznik bezpieczenstwa
+ Bardzo prosta obstuga za pomocg przyciskow
- Wymagane przytgcze wody oraz odptywu
L
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Model Wymiary zew. Wydajno$¢ Diugos¢ Wsad Moc Zasilanie Waga Cena %’ ©

[mm] [kg/h] cyklu[s] kgl  [kw] vl [kgl
RQX10D 685x410x960 96-300 100-300 8 055 230 50 4410-  .rzezroczysta pokiywa
RQX15D 715x440x1030 180-400 100-300 15 075 230 62 4720

Separator obierzyn ze stali nierdzewnej
w zestawie

Zapobiega przedostawaniu sie obierzyn
do odptywu

KAWIARNIA

. Obudowa ze stali nierdzewnej

Wzmocnione drzwiczki
. otworu wylotowego

LODZIARNIA

Wymienne elementy
Scierne

ZMYWALNIA

, Solidna podstawa



https://restoquality.pl/pl/p/Obieraczka-do-ziemniakow-RQX10D-wsad-8-kg-DP15/641
https://restoquality.pl/pl/p/Obieraczka-do-ziemniakow-RQX15D-wsad-15-kg-DP20/642

OBROBKA MECHANICZNA
OBIERACZKI DO ZIEMNIAKOW

Seria EEEYYE

+ Profesjonalne urzgdzenie do obierania ziemniakéw i innych warzyw + Odptyw w Scianie lub podtodze
korzeniowych _ o _ + Prosty w obstudze, elektroniczny panel sterowania

» Obudowa urzadzenia wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304 - tatwa wymiana i utrzymanie w czystosci materiatu $ciernego

+ Urzadzenie umieszczone na czarnych stalowo-zeliwnych nézkach - Wielofunkeyjny timer z wyswietlaczem

+ Wentylowany asynchroniczny silnik zapobiegajacy przegrzaniu - Przycisk recznego oprézniania

+ Tarcza i wewnetrzne scianki pokryte materiatem Sciernym - Elektroniczny zawor wody

* Przezroczysta pokrywa wykonana z bardzo wytrzymatego - W modelach FP103, FP113, FP116, FP117, separator obierzyn
tworzywa sztucznego w zestawie

* Mikrowytacznik bezpieczenstwa umieszczony na pokrywie i na + W obieraczkach 30 kg pokrywa ze stali nierdzewnej w standardzie
drzwiczkach wylotowych FP116P, FP116, FP117

+ Przytacze wody % cala

Model Wymiary zew. Predkosé Wydajnosé Pojemnos¢ Moc  Zasilanie Waga Cena
[mm] obrotowa [ilo§é/min.]  chwilowa [kg/h] [kgl [kw] ] [kgl
FP103P 530x660x880 320 500 18 090 230/400 435 11210,
FP103 530x660x950 320 500 18 090 230/400 435 11910,
FP113 530x660x1200 320 500 18 090 230/400 47 12690,
FP116P 530x660x830 240 700 30 096 230/400 60 17710,
FP116 550x800x900 240 700 30 096 230/400 60 18 450,-

FP117 550x800x1150 240 700 30 096 230/400 66 19190,



https://restoquality.pl/pl/p/Obieraczka-do-ziemniakow-FP103P-18-kg-400V/1501
https://restoquality.pl/pl/p/Obieraczka-do-ziemniakow-FP103-18-kg-400V/169
https://restoquality.pl/pl/p/Obieraczka-do-ziemniakow-FP113-18-kg-400V/174
https://restoquality.pl/pl/p/Obieraczka-do-ziemniakow-FP116-30-kg-400V/1503
https://restoquality.pl/pl/p/Obieraczka-do-ziemniakow-FP116-30-kg-400V/1503
https://restoquality.pl/pl/p/Obieraczka-do-ziemniakow-FP117-30-kg-400V/1504

OBROBKA MECHANICZNA

KUTRY GASTRONOMICZNE

+ Kuter gastronomiczny przeznaczony do rozdrabniania, siekania
i mielenia warzyw, ziot, owocow, orzechow, miesa na klopsy czy
tatara

+ Idealnie nadaje sie do przygotowywania wszelkiego rodzaju
past, pesto, przecieréw, soséw, mieszanek przyprawowych,
dressingéw do satatek

+ Solidna pokrywa z poliweglanu umozliwia ocene stopnia
zmielenia oraz dodawanie produktéw w trakcie pracy

+ Wyposazony w ostrze ze stali nierdzewnej w ksztatcie "S"

+ Ostrze i mise mozna w tatwy sposob zdemontowac w celu
wyczyszczenia

+ Prosty w obstudze manualny panel sterowania
+ Regulowana predkos¢ w zakresie 750-1500 obr.min (w modelu

RQSD.07-22 1 predkosé 1500 obr/min)

+ Mikroprzetgcznik bezpieczenstwa
+ Cicha praca bez wibracji
+ Obudowa, ostrze oraz dzieza wykonane z wysokiej jakosci stali

nierdzewnej

+ W modelach SD.07, SD.07-22, SD.09 reczny przechyt dziezy

Model Wyn;imax]zew. Pr[ergll;o]éé Pojer{I\]noéé Bila’(]: Zasli\ll?nie V\[I'?:]a Cena
RQ.SD.15 380x623x512 750/ 1500 15 400 06/09 46 9800,
RQ.SD.07 610x645x1045 750/ 1500 20 400 1.5/25 71 12 320,-

RQ.SD.07-22  615x685x1050 1500 20 230 22 67 14 560,-
RQ.SD.09 720x685x1250 750 /1500 50 400 3,5/55 70 15750,-
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https://restoquality.pl/pl/p/Cutter-gastronomiczny-15l-400V-RQ.SD.15/997
https://restoquality.pl/pl/p/Cutter-gastronomiczny-20l-400V-RQ.SD.07/998
https://restoquality.pl/pl/p/Cutter-gastronomiczny-20l-230V-RQ.SD.07-22/999
https://restoquality.pl/pl/p/Cutter-gastronomiczny-50l-400V-RQ.SD.09/1000

MIKSERY RECZNE
ZANURZENIOWE

©e

SWaRaNC

2 lata gwarancji
duzy, dobrze wentylowany silnik

szeroki wybor ramion miksujgcych
mocny i niezawodny silnik
wysoka jakos¢ wykonania

ramiona miksujgce mozna my¢ w
zmywarce
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Wymiary zew. Predkosé Moc  Zasilanie  Waga @)
Model [mm] [obr/min]  [kW] V] kgl Cena
RQL25-B 345x130x98 13000 0,25 230 23 530, —
RQL40-B  540x146x120 11000 04 230 39 840,
<
) :
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r¥ 7y K S
Model RQL25-A RQL35-A RQL40-A RQL50-A RQL60-A RQL25-W RQL40-W
Dlugosé
ramienia [mm] 270 350 400 500 600 300 300
Mikser RQL25-B RQL25-B RQL40-B RQL40-B RQL40-B RQL25-B RQL40-B %
Cena 350, 460, 510,- 580,- 670,- 560,- 560,- g
=
>
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OBROBKA MECHANICZNA ;
L
MIKSERY RECZNE ZANURZENIOWE §
* - E

Q Hapanc>

+ Profesjonalny elektryczny mikser reczny zanurzeniowy + Urzadzenie jest proste i intuicyjne w obstudze, kontrola pracy za

+ Pozwala na przygotowanie miedzy innymi sosow, zup, dipéw, pomocg przycisku
przecierow, kremow, puree warzywnych + Szroki wybdr ramion od 270 do 600 mm, z potréjnymi . -

- |dealnie sprawdzi sie w restauracjach, cukierniach, piekarniach, ostrzami rozdrabniajacymi wykonanymi z wysokiej jakosci stali =
czy profesjonalnych kuchniach nierdzewnej AIS| 304 . ‘ . &

- Wyposazony w duzy, wydajny i nienagrzewajacy sie wtoskiej * Cena produktu dotyczy tylko napedu miksera, ramiona nalezy A
produkgji silnik, ktéry pozwala na efektywne | skuteczne zamé6wic osobno (patrz wyposazenie dodatkowe) T
miksowanie - Dodatkowa mozliwosé zamdwienia ubijaczki (wyposazenie

+ Mikser posiada wysokg statg predko$¢ 13 000 obrotéw na minute dodatkowe)

+ Dobrze wentylowany silnik - Klasa wodoszczelnosci IPX3

- Obudowa wykonana z wysokiej jakosci tworzywa + Prosty w czyszczeniu i utrzymaniu w czystosci, ramiona mozna

. L o bez problemu my¢ z zmywarce
+ Wyposazony w system blokady koricowek miksujgcych ) )
pozwalajacy na bezpieczenstwo uzytkowania + Ergonomiczny i praktyczny uchwyt pozwala na wygodne
uzytkowanie 0
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https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-270-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL25-B-RQL25-A/2233
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-350-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL25-B-RQL35-A/2234
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-400-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL40-B-RQL40-A/2237
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-500-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL40-B-RQL50-A/2238
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-600-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL40-B-RQL60-A/2239
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-ubijajace-360-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL25-B-RQL25-W/2235
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-ubijajace-360-mm-do-miksera-recznego-zanurzeniowego-RQL40-B-RQL40-W/2240
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-profesjonalny-naped-0%2C25-kW-130x98x315-mm-RQL25-B/2232
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-profesjonalny-regulacja-obrotow-naped-0%2C4-kW-146x120x370-mm-RQL40-B/2236

OBROBKA MECHANICZNA

MIKSERY RECZNE ZANURZENIOWE - PREMIUM

+ Profesjonalny reczny mikser zanurzeniowy wtoskiej produkcji, - + Zabezpieczenie przed przecigzeniem termicznym
idealny do przygotowywania S0SGW, Zup, kremow, clla‘st, Iodow itP. . Gwint wykonany z wysokiej klasy polimeru

- Dostepna szeroka gama mocy silnikow oraz dtugosci ramion, - Ostrza wykonane wytrzymatej stali kutej
dzieki czemu kazdy szef kuchni wybierze najlepsze rozwigzanie dla ) I . - .
swojej kuchni + Samoregulujgca stabilizacja mocy i predkosci urzagdzenia

(system SRS) gwarancjg jednolitych konsystencji
+ Elektroniczny wyswietlacz
- Ergonomiczny uchwyt dla wygodnego uzytkowania
- Potgczenia srubowe
+ Dostepny homogenizator ze stali nierdzewnej, ktéry idealnie

+ O9-stopniowa regulacja predkosci w zakresie od 2000 do 9000 obr/min
+ Wysokiej jakosci silnik wioskiej produkciji z ostong ze stali nierdzewnej
+ Wyjmowane ramie z szybkim i bezpiecznym zamknieciem

+ Bardzo prosty w uzyciu

. W)t/sokiej jakosci obudowa wykonana z wytrzymatego tworzywa sprawdzi sie w produkeji lodow czy mas cukierniczych
sztucznego
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Model Wymiaw zew. piugos’é Predko;’é Pojemnps’é Moc Zasilanie  Waga Cena
silnika [mm] ramienia [mm] [obr/min] naczynia [I] [kw] ] [kl
FM350VV300 130x360 330 0 90, 30-80 035 230 38 2390-
3 | FM350VV400 130x360 430 F0 900 80-120 035 230 405 2460,
S FM350VV500 130x360 530 F0 900 150-230 035 230 425 2550,
FM350VV600 130x360 630 0 00, 250-330 035 230 45  2610-
FM450VV300 130x380 330 A 30-80 045 230 44 2760
3 FM450VV400 130x380 430 A 80-120 045 230 465 2830,
?  FM450vV500 130x380 530 A 150-230 045 230 485 2920,
FM450VV600 130x380 630 A 0 250-330 045 230 51 2980~
Model Wyrr)iary zew. Qiugoéé Predko;’é Pojemr!os’é Moc Zasilanie ~ Waga Cena
silnika [mm] ramienia [mm] [obr/min] naczynia [I] [kw] Y| [kl
FM550VV300 130%390 330 00000 30-80 055 230 46 3000
2 FMS50VV400 130%390 430 0000, 80-120 055 230 485 3060
A FM550vV500 130%390 530 00000, 150-230 055 230 505 3160
FM550VV600 130%390 630 00000, 250-330 055 230 53 3220-
FM650VV300 130x400 330 SO0 000, 30-80 065 230 48 3260,
3 FM6S0VV400 130x400 430 SO0 00, 80-120 065 230 505 3330,
S FM650vV500 130x400 530 0 00, 150-230 065 230 525 3410,
FM650VV600 130x400 630 0 000, 250-330 065 230 55 3480,
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https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-Premium-330-mm-FM350VV300/1003
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-Premium-430-mm-FM350VV400/1011
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-Premium-530-mm-FM350VV500/1012
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-Premium-630-mm-FM350VV600/1013
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-Premium-330-mm-FM450VV300/1014
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-Premium-430-mm-FM450VV400/1015
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-Premium-530-mm-FM450VV500/1016
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-Premium-630-mm-FM450VV600/1017
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-Premium-330-mm-FM550VV300/1018
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-Premium-430-mm-FM550VV400/1004
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-Premium-530-mm-FM550VV500/1005
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-Premium-630-mm-FM550VV600/1006
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-Premium-330-mm-FM650VV300/1007
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-Premium-430-mm-FM650VV400/1008
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-Premium-530-mm-FM650VV500/1009
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-reczny-zanurzeniowy-Premium-630-mm-FM650VV600/1010

OBROBKA MECHANICZNA

MIKSERY RECZNE ZANURZENIOWE - PREMIUM

tatwy montaz i demontaz

| Homogenizator ze stali
akcesoriow

nierdzewnej (opcja)

Demontowalne i solidne

: val ] Ergonomiczny uchwyt
ramie ubijajace (opcja)

zapewniajacy
wygodng prace

I

Innowacyjny system
montowania ramienia
miksujgcego

Solidna i wytrzymata obudowa

Gwint z trwatego polimeru

Ramie oraz dzwon
wykonane ze stali nierdzewnej

Demontowalne ostrze ze stali
nierdzewnej, tatwe do
czyszczenia
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MIKSERY RECZNE ZANURZENIOWE - AKCESORIA

-
p POJEDYNCZY WIESZAK POTROUNY WIESZAK
h Model Cena Model Cena
FSPS 230 FsPe 270,
REGULOWANY UCHWYT
— Model Cena
p — _ guig’ % Model Cena
= FSP400-600 1040 ”
" FSP800-1000- . - FAF 1010~
1200 '
HOMOGENIZATOR
R — Mo T o, Model  Dhramiena o,
A
FO300 330 1180 FOS00 530  1330-
FO400 430  1240- FO600 630 1400
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https://restoquality.pl/pl/p/Pojedynczy-wieszak-do-miksera-zanurzeniowego-FSPS/1042
https://restoquality.pl/pl/p/Regulowany-uchwyt-do-miksera-zanurzeniowego-FSP-400-600/1044
https://restoquality.pl/pl/p/Regulowany-uchwyt-do-miksera-zanurzeniowego-FSP-800-1000-1200/1045
https://restoquality.pl/pl/p/Regulowany-uchwyt-do-miksera-zanurzeniowego-FSP-800-1000-1200/1045
https://restoquality.pl/pl/p/Homogenizator-do-miksera-zanurzeniowego-FO300/1047
https://restoquality.pl/pl/p/Homogenizator-do-miksera-zanurzeniowego-FO400/1048
https://restoquality.pl/pl/p/Homogenizator-do-miksera-zanurzeniowego-FO500/1049
https://restoquality.pl/pl/p/Homogenizator-do-miksera-zanurzeniowego-FO600/1050
https://restoquality.pl/pl/p/Potrojny-wieszak-do-miksera-zanurzeniowego-FSPC/1043
https://restoquality.pl/pl/p/Ramie-ubijajace-do-miksera-zanurzeniowego-FAF/1046

OBROBKA MECHANICZNA
MIKSERY KIELICHOWE

+ Profesjonalny blender barmanski wtoskiej produkciji, przeznaczony -
do mieszania, miksowania, siekania i kruszenia r—9

+ Pozwala na przygotowanie koktajli, smoothie, kremowych zup
i sosoéw, granity, mrozonej kawy oraz do kruszenia lodu

+ Kielich blendera z funkcjonalng podziatkg o pojemnosci az 5l
+ Prosty w obstudze manualny panel sterowania

+ Mocny, wydajny, wentylowany silnik o mocy 750 W, osiggajacy
predkos¢ do 24 000 obr./min

+ Tryb pulsacyjny pozwala na doktadne miksowanie sktadnikéw
+ Kielich, podstawa i ostrza wykonane ze stali nierdzewnej
+ Solidne i mocne ostrza o grubosci 2,5 mm

+ Pokrywa wykonana z mocnego tworzywa, z zatrzaskami i otworem
umozliwiajgcym dodawanie sktadnikow w trakcie miksowania

+ Prosty w utrzymaniu w czystosci

+ Mikrowytgcznik bezpieczenstwa w pokrywie oraz zabezpieczenie
przed przegrzaniem

POJEMNOSC 5L

JUMBOMIXER X5

Wymiary zew. Predkosé¢ Maks. predkosé Pojemnosé  Moc Zasilanie  Waga
[mm] [obr/min] [obr/min] (] [kw] v kgl

JUMBOMIXER X5 245x260x540 8000/16000 24000 5 230 075 7 5010,

Model Cena

MIKSERY KIELICHOWE RQ

idealne do miksowania smoothie,
koktajli

mozna kruszy¢ léd

dostepne modele z ostong wyciszajgca

mocniejszy silnik 2,2 kW w modelu RQ-7350

bardzo wytrzymaty kielich odporny na
sttuczenia, duze naprezenia

kielich z poliweglanu wolnego od
BPA

RQ
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https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-kielichowy-blender-barmanski-tryb-pulsacyjny-5-l-JUMBOMIXER-X5/2164
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-kielichowy-blender-barmanski-tryb-pulsacyjny-2-l-2%2C2-kW-RQ-7350/2478

OBROBKA MECHANICZNA §
MIKSERY KIELICHOWE ﬁ
o
+ Specjalistyczny blender kielichowy Resto Quality idealnie sprawdzi sie w barze,
pubie, kuchni czy restauraciji
+ Idealnie zmiksuje sktadniki na koktajle, smoothie, zupy krem a nawet skruszy l6d
+ Mocne ostrza ze stali nierdzewnej zapewniajg doktadne rozdrabnianie
sktadnikow <
+ Modele RQ-S235i RQ-G335 sg wyposazone w ostona wyciszajgcg, ktora obniza z
emisje hataséw oraz ttumi dzwieki blendowanych sktadnikow g
+ Kielich wykonany z bardzo trwatego poliweglanu odpornego na sttuczenia, T
wolnego od BPA
+ Kielich posiada praktyczng miarke do okreslania ilosci sktadnikéw
+ Wygodne sterowanie i regulacja takich parametrow jak czas, predkosc¢ za
pomoca przyciskow elektronicznych (RQ-7350 i RQ-G335) lub za pomoca
pokretta i przetgcznikdw (RQ-S235 i RQ-7235)
+ Sterowanie predkoscig obrotow w 4-stopniowej skali + tryb pulsacyjny N
+ Intuicyjny wyswietlacz wskazujacy parametry ﬁ
+ Pokrywa umozliwia dodawanie sktadnikéw w trakcie obrobki &
+ Obudowa wykonana z trwatego tworzywa ABS
+ Zabezpieczenie przed przegrzaniem
+ Gumowe nozki zapewniajg stabilnos¢
g2
Wymiary zew. Pojemnos¢ Moc Zasilanie Waga o0 U
Model [mm] U lkw] v lkal Gena Qs
om
RQ-7235 230x245x520 2 15 230 6 950,- O @
RQ-7350 230x245x520 2 22 230 6 1160,
RQ-S235 237x255x455 15 15 230 6 1470,
RQ-G335 237x255x455 15 15 230 6 1750,

OBROBKA
MECHANICZNA
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https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-kielichowy-blender-barmanski-tryb-pulsacyjny-2-l-1%2C5-kW-RQ-7235/2477
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-kielichowy-blender-barmanski-tryb-pulsacyjny-2-l-2%2C2-kW-RQ-7350/2478
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-kielichowy-blender-barmanski-tryb-pulsacyjny-1%2C5-l-oslona-wyciszajaca-RQ-S235/2479
https://restoquality.pl/pl/p/Mikser-kielichowy-blender-barmanski-tryb-pulsacyjny-1%2C5-l-oslona-wyciszajaca-RQ-G335/2480

cln@— KOSZTY PRODUKCII MAKARONU

PASTA RZEMIESLNICZEGO
¥ >

’s.

Przepis na makaron rzemieslniczy:

ilos¢: cena:
Maka 15 kg 3,64 zt
Semolina 15 kg 720 zt
Jajka L 1,2 kg / 24 szt. 15,60 zt
MAKARON MROZONY MAKARON RZEMIESLNICZY
3 kg 65,55 zt 3 kg 18,87 zt
1kg 22,8 zt 1kg 6,29 zt

TANIEJ O 15'89 2t/kg



MASZYNKI DO MAKARONU RZEMIESLNICZEGO
CIAO PASTA

[ CIAOPASTAS |
+ Profesjonalna maszynka do produkcji makaronu rzemiesIniczego + Proste sterowanie manualne za pomoca przyciskéw
wioskiej produkcji + Mozliwo$¢ dokupienia automatycznego noza odcinajgcego
-+ Ciao Pasta za pomocg topatek wyrabia ciasto w dziezy, a makaron, dzieki czemu makaron bedzie réwnej dtugosci
nastepnie przeciska je przez forme - i gotowe! - Urzadzenie fatwe w utrzymaniu w czystosci
+ Szeroki wyb6r matryc z brazu pozwala na uzyskanie wielu - Model Ciao Pasta 5 EC posiada wyjmowana dzieze

rodzajow makaronu, np. spaghetti, pappardelle, tagliatelle, fusilli

+ Praktyczny, wyjmowany lejek umozliwia dodawania ptynnych * Modele 2V posiadaja 2 predkosci wyrabiania ciasta

sktadnikéw podczas pracy urzadzenia - Ciao Pasta 10 T - model nastawny
- Wyposazona w wentylowany, wydajny silnik z przektadnia w * Modele Ciao Pasta 10 posiadaja opcje chtodzenia wodg
kapieli olejowej gtowicy, co jest wskazane przy intensywnym uzytkowaniu.
) . Jeden z wezykdw doprowadza zimng wode do gtowicy, drugi ja
+ Pokrywa oraz obudowa urzgdzenia wykonane ze stali AISI 304 odprowadza. Dodatkowy zestaw do recyrkulacji wody pozwala
+ Urzadzenie posiada wytrzymate topatki do zagniatania ciasta na jej odzyskanie i ponowne wykorzystanie w chtodzeniu gtowicy,
oraz mise z anodowanego aluminium tworzac obieg zamkniety

+ Idealnie wyrobione ciasto w zaledwie 20 min

—
o=

an
R

CIAOPASTAT10T CIAOPASTA10
CAOPESTASEC CIAOPASTA10T2V CIAOPASTA 102V

Model Wymiary zew. Wydajnosé Poje.en!nos'é Poj.eljnnos'é Srednica matryc Moc Zasilanie Cena
[mm] [ka/h] dziezy [l] dziezy [kg] [mm] [kw]

CIAO PASTA 2 263x577x407 4,2 6 2,5 59 037 230 9570,
CIAO PASTA 5 305x660x457 84 10 4,2 75 0,75 230 12750,
CIAOPASTASEC  336x613x557 84 10 4,2 75 0,75 230 13770,
CiaoPasta10 T 725x778x493 20 21 98 110 2,25 400 21 400,-
CiaoPasta10 T2V  725x778x493 20 21 98 110 2,25 400 23670,-
Ciao Pasta 10 780x812x1346 20 21 98 110 2,25 400 24 400,-
CiaoPasta102V  780x812x1346 20 21 98 110 2,25 400 26 670,-
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https://restoquality.pl/pl/p/Maszynka-do-makaronu-rzemieslniczego-CIAO-PASTA-2/1886
https://restoquality.pl/pl/p/Maszynka-do-makaronu-rzemieslniczego-CIAO-PASTA-5-8%2C4-kgh/2871
https://restoquality.pl/pl/p/Maszynka-do-makaronu-rzemieslniczego-CIAO-PASTA-5-8%2C4-kgh/2871

AKCESORIA DO CIAO PASTA

GNOCCHETTI

SPAGHETTI SARDI GRAMIGNA@”@ TAGLIATELLE
S D ® & © IS
BIGOLI TAGLIATELLE __ PENNE MACCHERONI
—_— = O >
° =
tH <2 &
°o) mm )
LINGUINE PAPPARDELLE CASERECCE
TAGLIOLINI MACCHERONI FUSILLI
= ©
NS
CIAO PASTA 2 CIAO PASTA 5 CIAO PASTA 10

MATRYCE 59 mm -460 zt netto
+ Spaghetti 1,9 mm

- Bigoli / Pici toscani 3 mm

+ Linguine 3x1,6 mm

+ Spaghetti Quadri 2x2 mm

+ Tagliolini 3,5 mm

+ Tagliatelle 6 mm

+ Pappardelle 15 mm

+ Maccheronirigati 8 mm

+ Gramigna 3 mm

+ Gnocchetti sardi 19 mm

+ Casarecce / Strozzapreti 8,8 mm
+ Fusilli 8,4 mm

- Trafila sfoglia regolabile / regulowana
- 750 zt netto

N6z odcinajacy - 1 780 zt netto

MATRYCE 75 mm - 680 zt netto -
+ Spaghetti 1,9 mm

+ Bigoli / Pici toscani 3 mm

+ Linguine 3x1,6 mm

- Spaghetti quadri/ Chitarrine 1,8 mm
+ Tagliolini 3,5 mm

+ Tagliatelle 6 mm lub 10 mm

- Pappardelle 15 mm

+ Maccheroni rigati 8 mm lub 15 mm
+ Gramigne 3mm

+ Cresterigate 8,6 mm

+ Gnocchetti sardi 19 mm

+ Casarecce / Strozzapreti 8,8 mm

+ Strozzapreti rustici

+ Celentani 7,8 mm €

+ Fusilli 8,4 mm

+ Trottole 10,4 mm

+ Radiatori 17,5 mm

+ Paccheri

- Trafila sfoglia regolabile / regulowana -
980 zt netto

+ Pennerigate 7 mm, 8,8 mm lub 10 mm -
1 650 zt netto

+ Pennelisce 8 mm -1 650 zt netto

+ 02300014 zestaw montazowy do matryc
Penne (n6z + podktadki dystansowe) -
480 zt netto

N6z odcinajacy - 1 780 zt netto

MATRYCE 110 mm - 1 370 zt netto -
+ Linguine 3x1,6 mm,

+ Linguine 3,5x1,6 mm

+ Spaghetti 1,9 mm

+ Spaghetti quadri 1,8 mm,

+ Spaghetti quadri 2,5 mm

- Tagliatelle 6 mm

+ Maccheroni lisci 25 mm

+ Maccheronirigati 8 mm

+ Maccheroni rigati 10 mm

+ Casarecce / Strozzapreti 8,8 mm
+ Fusilli 8,4 mm 3P

+ Fusilli 15,5 mm 2P

- Conchiglia rustica

+ Bigoli / Pici toscani 3 mm

- Trafila sfoglia regolabile / regulowana -
2020,00 zt

+ Penne 8,5mm-3 110,00 zt

N6z odcinajacy - 2 960 zt netto

Uchwyt na pojemnik - 2 090,00 zt
Zestaw chtodzenia gtowicy - 1 700,00 zt
Zestaw do recyrkulacji wody - 350,00 zt

Chtodzenie gtowicy wodg w Ciao Pasta 10 (za doptata)
pozwala na efektywne chtodzenie urzadzenia, co
zapobiega nagrzewaniu sie ciasta

Dodatkowo dostepny zestaw do recyrkulacji wody
pozwala zamkng¢ chtodzenie w jednym obiegu
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duzy wybér matryc z brgzu do formowania a
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idealnie wyrobione ciasto w zaledwie
20 minut
D% mocny i niezawodny silnik < <2(
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@' opcja chtodzenia gtowicy woda w modelu =
Ciao Pasta 10
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@ Ciao Pasta 2
— mozliwos¢ zastosowania automatycznego
@ noza odcinajgcego
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iSensor 5@; mychef.
100% AUTOMATYCZNY

W16z jedzenie, zamknij pokrywe i gotowe!

A | ivac

iVAC Inteligentny czujnik, ktéry automatycznie dostosowuje | / If
optymalna préznie dla kazdego rodzaju produktu bez zadnego ’/ [
nadzoru, nawet jesli jest on ptynny lub porowaty ‘*\!&

Zalety tej technologii:

Optymalizuje czas dla kazdego opakowania. j—
Unika niepotrzebnego nadmiernego wysitku.

Zmniejsza utrate wagi zywnosci spowodowana gotowaniem.

iSeal AN

iISEAL Inteligentne zgrzewanie, ktére automatycznie reguluje czas
i temperature zgrzewania dla kazdego cyklu bez nadzoru.

iSensor

Zalety tej technologii:

Pozwala uniknac¢ przegrzania, wydtuzajac zywotnosé
wszystkich jej elementow.

Worki nie pala sie przy kolejnych powtdrzeniach zgrzewania.
Minimalizuje ilo$¢ odpaddw i koszty.

WIECEJ FUNKCJI

Uwolnij swoja kreatywnos¢

@ Podcisnienie w trybie gotowosci

Funkcja ta pozwala na utrzymanie prozni wewnatrz
komory przez nieokreslony czas. Pozwala to na two-
rzenie zestalonych pianek oraz na inne zastosowania,
takich jak marynaty, skracajac czas impregnacji na-
wet 0 90% w poréwnaniu z tradycyjng technika..

ExtraVacuum

Dodaje dodatkowy czas prézni po osiggnieciu 100%
prézni i wypycha powietrze z porowatej zywnosci.
Bardzo interesujgcym zastosowaniem jest impregna-
cja, technika polegajgca na zastgpieniu powietrza w
porowatej zywnosci ciecza.

[ |\] Soft Air
Progresywny wlot powietrza dla lepszego dopasowa-

nia worka prézniowego do pakowanego produktu.
Idealny do produktéw, ktére moga sie odksztatcac
lub pekac podczas pakowania. Uzyskaj estetycznie
doskonate opakowanie do ekspozycji na pdtkach lub
w gablotach do sprzedazy.

»

S——




Intelligent Vacuum & Sealing

BEZPIECZENSTWO, SWIEZOSC |
SZYBKOSC 3

5

=

Pakowanie z gazem obojetnym

<
&
[WE)
N
N
a

ScS OPATENTOWANE

(Self Calibration System)

W 100% bezpieczne pakowanie dzigki automatycznej kalibracji,
ktora jest generowana przez zmiany atmosferyczne
i wptywa na jakos¢ opakowania. Bez nadzoru uzytkownika.

McV @ENEGNNE

(Multi Cycle Vacuum)

Automatyczne powtarzanie cykli prézniowych bez nadzoru

lub koniecznosci recznego opuszczania i podnoszenia

pokrywy. Do 9 ciggtych cykli prézniowych. Wykonuje marynowanie,
osmoze i impregnacje w rekordowym czasie.

AutoClean Oil

Automatycznie usuwa skroplong wodeg, ktéra jest uwalniana
podczas pakowania, wydtuzajac zywotnosc oleju i

trwatos¢é pompy. Urzadzenie automatycznie powiadamia

o koniecznosci przeprowadzenia samooczyszczenia oleju.

OBROBKA
TERMICZNA

7

. ,\\\\ 1| N

OBROBKA
MECHANICZNA

Pakuje kazdy rodzaj zywnosci, zachowujac bezpieczehstwo\\
Zywnosci i gwarantujac jakos¢ najdelikatnigjszych Swiezychsss
produktéw: ryb, owocéw morza, warzyw. Dodany gaz obojetny
chroni réwniez delikatna zywnos¢, ktora mogtaby sie odksztal-
ci¢ lub pekna¢ podczas pakowania.

Zewnetrzny zestaw prézniowy

Umozliwia pakowanie w specjalne pojemniki Gastronorm. Ze-
whnetrzna proéznia jest odpowiednia do zachowania objetosci i
Swiezosci delikatnych produktéw spozywczych: satatek, maka-
rondw. Jest rowniez tatwy W transporcie i przechowywaniu,
poniewaz jest dostepny w standardowych rozmiarach.

Pamie¢ programowania

Wszystkie modele moga przechewywac do 10 réznych progra-
mow prézniowych. Mozna ustawic¢ parametry pakowania, zapi-
sac je i uzy¢ do szybkiego pakowania w pdzniejszym terminie.

KAWIARNIA
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OBROBKA MECHANICZNA

PROJEKT | KONSTRUKCJA

Mozliwosé pakowania dwéch workéw jeden na drugim
Specjalna konstrukcja listwy zgrzewajacej umozliwia zapakowanie dwdch workéw jeden

na drugim, uzyskujac idealne pakowanie w obu workach. Rozwigzanie to skraca czas
produkcji o 50%.

Komora prézniowa ze stali nierdzewnej

AISI 304 i zaokraglone krawedzie

Wysokiej jakosci i trwata konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI 304 z
zaokraglonymi krawedziami komory utatwiajgcymi czyszczenie.

Listwa uszczelniajgca bez potaczen

Specjalna konstrukcja bezprzewodowej listwy zgrzewajacej wraz z
komora prézniowa wykonana ze stali nierdzewnej z zaokraglonymi
krawedziamiznacznie utatwia i przyspiesza czyszczenie pakowarki.

Intuicyjny i przyjazny dla uzytkownika wyswietlacz

Wyswietlacz LCD z trzema gtdwnymi strefami i w petni intuicyjna obstuga

iSensor

- JEDYNA W 100% AUTOMATYCZNA

PAKOWARKA PROZNIOWA

iSENSOR S

Napiecie (V/Ph/Hz) 230/L+N/50-60
Pokrywa koputowa
iSensor i . System otwierania automatycznya

U
Diugosé BECKER BHSCH
K Potozenie " T -
od X listwy Pompa prézniowa Pompa prézniowa Waga

roduktu listew zgrzewajacej 8 (m3/h) 8 (m¥/h) [kal
P zgrzewajacych 29 [mmJ]a d g
TIS8K1E2 = 3% [} 36
TIS8K1G2 = 315 [} 36
TIS8B1E2 = BillS ([ 36
TIS8B1G2 = 315 [ 36

Moc
(kw)
0,96
0,96
0,96
0,96

Wymiary zewnetrzne (szerokos¢ x gtebokos$¢ x wysokosé) 388 x 546 x 389 mm
Wymiary komory (szeroko$¢ x gtebokosé x wysoko$c) 328 x 385 x 162 mm

Shapanc®
Przytacze
gazu Cena
obojetnego
11 890,-
[ J 12370,-
13390,-
[ J 13 880,-

Warunkiem udzielenia 24-miesigcznej gwarancji jest rejestracja urzadzenia na stronie producenta: https://mychefpro.com/en/warranty-activation
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https://mychefpro.com/en/warranty-activation/

OBROBKA MECHANICZNA §

PAKOWARKI PROZNIOWE h I:O ﬁ

mychef. N
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Wysokowytrzymata, podwadjnie ttumiona ostona <

v

z metakrylanu =

[a W

\ Pokrywa z przezroczystego pleksiglasu o wysokiej wytrzymatosci z trwa-
S \ tymi aluminiowymi zawiasami i podwdjnym ttumieniem zapewnia wyso-
_\ \ ka wydajnos¢ i ptynne otwieranie.

A= Niezalezne listwy zgrzewajace "

[WE)

Mozliwos¢ wyboru zadanej konfiguracji zgrzewania w zaleznosci od produktu a

\ lub zastosowania dzigki niezaleznosci listew zgrzewajgcych. Maksymalizuje
A przestrzen komory prézniowej i minimalizuje zuzycie energii w kazdym cyklu.
Podwaéjnie spawane listwy zgrzewajace
<
<

Bardziej wytrzymata, wzmocniona stalg nierdzewna konstrukcja 3 S
listwy zgrzewajacej pozwala na podwdjne uszczelnienie zgrzewa- g %
nego worka w celu zwiekszenia bezpieczenstwa zywnosci. % &
'_

System uchylno-otwierany utatwiajacy konserwacje

<
pd
tatwy dostep do wszystkich podzespotéw umozliwia prawidtowg konserwacje, g )
wydajne czyszczenie i wygodny proces wymiany oleju. Minimalizuje koszty 8 =
i czas konserwacji. & %
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100% AUTOMATYCZNY

Nie trzeba wprowadzac zadnych parametréw, aby uzyskac
optymalna prdéznie z bezpiecznym uszczelnieniem.

DOSKONALE ZAPAKOWANE |

Dzieki opatentowanym technologiom iVac i iSeal opakowania
prézniowe sg zawsze idealne i bezobstugowe.

SOLIDNY | TRWALY

Konstrukcja listew uszczelniajacych ze wzmocnieniami ze stali

nierdzewnej wraz z systemem samokalibracji i sasmooczyszczania

oleju wydtuza zywotnos¢ pakowarki.

ZARZADZANIE PAKOWARKA

KOMORKOWEGO |
DRUKOWANIE ETYKIET

Bezpfatna aplikacja Mychef ISENSOR umozliwia potaczenie tele-

fonu komaérkowego z pakowarka przez Bluetooth. Pozwala to na
wygodng i zdalng obstuge urzadzenia.

Ponadto dzieki drukarce (akcesorium opgjona Znagenero-

wac etykiety samoprzylepne z odpowiednimiinfor macje
czad je do workdéw prozniowych. Mozna udokur
produktéw, date pakowania i date waznos

kumentacje produkgji.

Lepsza organizacja i kontrola zapaséw zywnosci w kuchni. &

' emperature prze-
chowywania, a nawet utworzy¢ kod kreskowy, aby mie¢ petna do-
»

T\ --! %—! % ‘A‘ =

iSensor

iSensor

Intelligent Vacuum & Sealing
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PAKOWARKI PROZNIOWE

+ Komorowa pakowarka prézniowa przeznaczona jest do
pakowania szerokiej gamy produktow spozywczych, by dtuzej
zachowywata $wiezos¢

+ Pakowarka znajdzie swoje zastosowanie w przeréznych lokalach,
a zwtaszcza w sklepach spozywczych i przemystowych,
marketach, restauracjach, hotelach itp.

-+ Urzadzenie nadaje sie takze do marynowania potraw
- Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej

+ Transparentna pokrywa z tworzywa ABS umozliwiajgca kontrole
procesu pakowania, a jej wypukty ksztatt umozliwia pakowanie
niewymiarowych produktow

+ Dno z duzym wgtebieniem oraz wypukta pokrywa umozliwiajgce
pakowanie duzych porciji

+ Automatyczny proces pakowania oraz mozliwos$¢ regulacji czasu

zgrzewania oraz czasu prozni

Model RQVP400 posiada dwie listwy zgrzewajace

pakowania

+ Cyfrowy wyswietlacz oraz tarczowy manometr
+ Uszczelka zapewnia wysoki poziom szczelnosci
+ 3-poziomowy wybor temperatury zgrzewania

+ Zakres czasu prozni0—99 s
+ Zakres czasu zgrzewania0 - 3,5 s

+ Wydajna pompa zapewnia krotki i bardzo skuteczny cykl

- tatwy w obstudze cyfrowy panel sterowania
+ 4 gumowe ndzki zapewniajgce stabilnos¢ urzadzenia

Model Wymiary zew. Wymiary komory Dlugosé listwy Pompa prézniowa Moc Zasilanie  Waga Cena
[mm] [mm] zgrzewajacej [mm] [m3/h] kw] \Y| [kgl
RQVP260  330x485x380 280x320x45 260 54 0,35 230 31 3610,
RQVP300  380x550x395 325x390x50 300 54 0,35 230 355 4220,-
RQVP400  485x530x500 430x420x75 390+390 20 1,5 230 59 5440,
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CHLODNICTWO

KOSTKARKI

STOtLY CHtLODNICZE

SZAFY CHLODNICZE | MROZNICZE
SZAFY CHtLODNICZE PRZESZKLONE
BAROWE SZAFY CHtODNICZE

SZAFY DO SEZONOWANIA ZERNIKE
WITRYNY CUKIERNICZE DOLCE VISIONE
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CHEODNICTWO
KOSTARKI DO LODU

Seria ] [

+ Kompaktowa kostka lodu w ksztatcie naboju gwarantuje + Wydajny uktad chtodzenia powietrzem sprawia, ze kostkarka
skuteczne schtadzanie napoju produkuje 16d juz w kilka minut od momentu uruchomienia

* Kostki lodu wytwarzane sg metodg natryskows - idealne do + Wymagane podtgczenie wody 3/4" oraz odptywu
schtadzania koktajli, whisky, napojow + Urzadzenie tatwo utrzymac w czystosei

+ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej AlSI . ; aia 3 ; i3 Qi
304, dzieki czemu kostkarka jest trwata i tatwa w utrzymaniu w E%W%?ég%wﬁyeéﬁg% sprawiaja, ze kostkarki nadajg si¢ do
czystosci

+ Wbudowany zasobnik lodu z czujnikiem, ktory wytgcza produkcje ) Eael?rélgi\g%giqunﬁlée stali nierdzewnej z mozliwoscia regulacyi w

lodu po wypetnieniu zasobnika i zapobiega przepetnieniu
- Wnetrze k ki t ABS
netrze komory wykonany z tworzywa . Whudowana pompa

+ Dobra izolacja i wydajny uktad chtodzenia o ) ) ) ) ) )
. : ) . L + W celu uzyskania idealnie czystej, krystalicznej kostki zaleca sie
+ Ekologiczny czynnik chtodniczy R290, ktdry zapewnia nizsze stosowanie filtréw oraz zmiekczacza wody

zuzycie energii i jest przyjazny dla Srodowiska

+ Wymagane przytacze wody 3/4 cala i do odptywu

— ———m ? y ——— /” X T

wuw Qf

Model Wymiary zew. Max.. po!'emnos’é Wydajnosé System. Czynr}ik Moc Zasilanie  Waga Cena
[mm] zbiornika [kg] [kg/24h] chtodzenia  chtodniczy [kw] Y| [kal

RQ24 330x470x580 6 20 A R290 022 230 21 3060,-

RQ28 398x510x608 7 25 A R290 024 230 27 3330,-

RQ45 400x510x825 15 50 A R290 0,38 230 28 3700,

RQ80 500x612x900 25 80 A R290 0,58 230 45 6350,



https://restoquality.pl/pl/p/Kostkarka-do-lodu-RQ24-24kg24h-chlodzona-powietrzem/662
https://restoquality.pl/pl/p/Kostkarka-do-lodu-RQ28-28kg24h-chlodzona-powietrzem/663
https://restoquality.pl/pl/p/Kostkarka-do-lodu-RQ45-45kg24h-chlodzona-powietrzem/664
https://restoquality.pl/pl/p/Kostkarka-do-lodu-RQ80-80kg24h-chlodzona-powietrzem/666

CHEODNICTWO =
STOtY CHEODNICZE ﬁ
B o
N R290 .
+ Chtodzenie statyczne wspomagane wentylatorem, gwarantuje + Wymiary pé6tki 320x560 mm pozwalajg na przechowywanie
rownomierne rozprowadzenie temperatury w catej komorze i zywnosci w pojemnikach GN 1/1
W+aSCIW§ konserwacje ;ywnosm - Dolny agregat chtodniczy
. wysgiv?lfee;ﬁaocr;ye;vq elektroniczny termostat z cyfrowym - Automatyczne odparowanie skroplin -
Y ) + Zakres temperatur od +2 do + 10°C z
+ Obudowa zewnetrzna oraz wnetrze komory chtodzacej wykonane ) ) ; o
z wysokogatunkowej stali nierdzewnej : Ekologlgzny czynnik chtodniczy g
+ Ergonomiczne drzwi skrzydtowe z zintegrowanym uchwytem, * Klasaklimatyczna N (+18-32°C) =
bardzo prostym w czyszczeniu + Regulowane nézki
* Stot chtodniczy wyposazony standardowo w przestawne potki + Rant o wysokosci 10 cm
powlekane zywica epoksydowa, po jednej na kazde drzwi - Uszczelka drzwi zapewnia doskonatg izolacje
L
| 9
o
<
$g
5o
&>
3E
/ [
) 4
Model Wymiary zew. Pojemnos¢ Czynnik Zakres Zuzycie pradu  Zasilanie Cena
[mm] 1] chtodniczy ~ temperatury [’C]  [kWh/24h] ] <
RQS901 903x700x960 240 R600a 2do 10 505 230 3510,- <&
X O
RQS903 1367x700x960 368 R290 2do 10 551 230 43860, 8 <Z(
ST
Sh
>
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https://restoquality.pl/pl/p/Stol-chlodniczy-2-drzwiowy-RQS901-240-l-agregat-na-dole/1710
https://restoquality.pl/pl/p/Stol-chlodniczy-3-drzwiowy-RQS903-368-l-agregat-na-dole/3214

CHEODNICTWO

STOtY CHEODNICZE Z SZUFLADAMI

GN1/1

+ Stot chtodniczy dwudrzwiowy z 6 szufladami idealnie znajduje
zastosowanie w punktach gastronomicznych, restauracjach,
punktach typu fastfood, kuchniach gastronomicznych

+ Pozwala na przechowywanie produktéw oraz ich obrobke, dzieki
trwatemu i wytrzymatemu blatowi ze stali nierdzewnej z rantem

+ Szuflady ze stali nierdzewnej na teleskopowych prowadnicach z
zintegrowanym uchwytem, bardzo prostym w czyszczeniu

+ Chtodzenie statyczne wspomagane wentylatorem, gwarantuje
réwnomierne rozprowadzenie temperatury w catej komorze i
witasciwg konserwacje zywnosci

+ Wyposazony w elektroniczny termostat z cyfrowym
wyswietlaczem

Klasa
Klimatyczna)

 mm

+ Obudowa zewnetrzna oraz wnetrze komory chtodzacej

wykonane z wysokogatunkowej stali nierdzewnej

+ Dolny agregat chtodniczy

+ Automatyczne odparowanie skroplin
+ Zakres temperatur od +2 do + 10°C

+ Ekologiczny czynnik chtodniczy

- Klasa klimatyczna N (+ 18-32°C)

+ Regulowane nézki

+ Rant o wysokosci 10 cm

Model Wymiary zew. Pojemnos¢ Czynnik Zakres Zuzycie pradu  Zasilanie Cena
[mm] 1] chtodniczy  temperatury [°'C]  [kWh/24h] ]
RQS9036D  1367x700x960 368 R290 2do10 508 230 7 380,-

Klasa

STOLY CHEODNICZE Z NADSTAWA SZKLANA

R290 _10°
onn

+ Pozwala na przechowywanie produktéw iich ekspozycje w
pojemnikach GN dzieki zatgczonym prowadnicom. Pomiesci
4xGN 1/2 + 3xGN 1/6, 2xGN1/1 + 3xGN1/6

+ Chtodzenie statyczne wspomagane wentylatorem, gwarantuje
réwnomierne rozprowadzenie temperatury w catej komorze i
witasciwg konserwacje zywnosci

+ Elektroniczny termostat z cyfrowym wyswietlaczem

+ Obudowa zewnetrzna oraz wnetrze komory chtodzacej wykonane
z wysokogatunkowej stali nierdzewnej

+ Ergonomiczne drzwi skrzydtowe z zintegrowanym uchwytem,
bardzo prostym w czyszczeniu

+ Stoét chtodniczy wyposazony standardowo w przestawne potki
powlekane zywica epoksydowa, po jednej na kazde drzwi

* Wymiary potki 325x560 mm pozwalaja na przechowywanie

zywnosci w pojemnikach GN 1/1

+ Blat roboczy z polietylenu

+ Dolny agregat chtodniczy

+ Automatyczne odparowanie skroplin

+ Zakres temperatur od +2 do + 10°C

+ Ekologiczny czynnik chtodniczy

+ Klasa klimatyczna N (+ 18-32°C)

+ Regulowane nozki

+ Szklana nadstawka z potka

+ Pojemniki GN nie sg dotgczone do wyposazenia

Model Wymiary zew. Pojemnos¢ Czynnik Zakres Zuzycie pradu  Zasilanie Cena
[mm] 1] chtodniczy  temperatury [*C] [kWh/24h] Y|
RQS900SQ 900x703x1285 240 R600a 2do10 6,42 230 4320,-
RQS903SQ 1370x700x1320 368 R290 2do10 0,24 230 6100,
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CHEODNICTWO =
STOLY CHEODNICZE DO PIZZY ﬁ
B o
N R290 .
Pozwala na przechowywanie produktéw, a granitowy blat i + Stoét chtodniczy wyposazony standardowo w przestawne potki
nadstawka na pojemniki GN pozwalajg na wygodne | sprawne powlekane zywicg epoksydowa, po jednej sztuce na kazde drzwi
przygotowanie pizzy + Wymiary p6tki 325x560 mm pozwalajg na przechowywanie
+ Nadstawka pomiesci a 6 pojemnikow GN 1/6 o wysokosci 150 zywnosci w pojemnikach GN 1/1
mm, idealna do przechowywania potproduktow - Dolny agregat chtodniczy <
+ Chlodzenie statyczne wspomagane wentylatorem, gwarantuje - Automatyczne odparowanie skroplin z
réwnomierne rozprowadzenie temperatury w catej komorze i N <
whasciwa konserwacje zywnosci ) Zakres'temperatur'od +2 do.+ 10°C é
+ Wyposazony w elektroniczny termostat z cyfrowym + Ekologiczny czynnik chtodniczy e
wyswietlaczem - Klasa klimatyczna N (+ 18-32°C)
+ Obudowa zewnetrzna oraz wnetrze komory chtodzgcej wykonane  + Regulowane ndzki
z wysokogatunkowej stali nierdzewnej - Pojemniki GN nie s3 dotaczone do wyposazenia
Ergonomiczne drzwi skrzydtowe z zintegrowanym uchwytem,
bardzo prostym w czyszczeniu
L
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Model Wymiary zew. Pojemnos¢ Czynnik Zakres Zuzycie ener-  Zasilanie c =
ode [mm] 1] chtodniczy  temperatury [°C]  gii [kWh/24h] ena
RQPS900  900x700x1067 240 R600a 2do10 6,39 230 3630,
RQPS903 1367x700x1067 402 R290 2do10 6,51 230 5520,
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CHEODNICTWO

SZAFY CHEODNICZE | MROZNICZE

Seria & ] [GNzn} [o-s‘c} Em_zz-%

klimatyczna)
+ Szafa chtodnicza lub mroZnicza w standardzie GN 2/1 o solidnym
wykonaniu i eleganckim wykoriczeniu

+ Urzadzenie jest energooszczedne. Posiada nizsze zuzycie energii
w poréwnaniu do innych szaf

+ Regulacja parametréw za pomoca kontrolera z ekranem dotykowym
* Modut alarmowy
+ System alarmowy HACCP

+ Wymuszony obieg powietrza z parownikiem z powtoka
antykorozyjna zapewnia réwnomierny rozktad temperatury wewnatrz
urzadzenia

+ Bardzo dobra izolacja termiczna o grubosci 80 mm i wysokiej
gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC

+ Oswietlenie LED

+ Drzwi z zintegrowanym uchwytem na catej dtugosci drzwi o
eleganckim wykorczeniu

+ Automatyczne zamykanie drzwi przy otwarciu ponizej kagta 90°
+ Maksymalny kat otwierania drzwi 120°

energooszczed na

+ Wyposazona w wytgcznik stykowy, ktory wytacza wentylator po

otwarciu drzwi, co zapobiega utracie zimna

+ Automatyczne odparowanie skroplin
+ No&zki ze stali nierdzewnej, regulowane na wysokos$¢ w zakresie 95 -

115 mm

+ Wyposazona w 3 potki epoksydowe na jedne drzwi w standardzie

GN2/1

+ Wyttaczane prowadnice o zaokraglonych krawedziach

+ Mozliwos¢ regulaciji wysokosci potek na 24 poziomach

+ Maksymalne obcigzenie pétek 40 kg

+ Magnetyczna uszczelka drzwi z mozliwoscig demontazu, utatwia

utrzymanie szafy w czystosci

+ Komora szafy z zaokraglonymi krawedziami, dno z jednego arkusza

blachy oraz otwdér odptywu w dolnym panelu zapewniajg fatwe
czyszczenie i zapobiegajg nagromadzaniu sie zanieczyszczen

+ IVIubV klasa klimatyczna
+ Drzwiwyposazone w zamek otwierane na lewo (L) lub prawo (R)

odd o Vmnen toemost Comk | e Mo et Foemeubre Zume o,
RQSALC700L Chtodnicza 693x875x2119 700 R600a 0do+8 5 0,16 230 10160,-
RQSALC700R  Chtodnicza 693x875x2119 700 R600a 0do+8 5 0,16 230 10160,-
RQSALC 1400 Chtodnicza ~ 1358x875x2119 1400 R600a 0do+8 4 0177 230 14 690,-
RQSALM700L  MrozZnicza 693x875x2119 700 R290 -18 do-22 5 0,68 2754 230 12 550,-
RQSALM700R  MrozZnicza 693x875x2119 700 R290 -18 do-22 5 0,68 2754 230 12 550,-
RQSALM 1400  MrozZnicza 1358x875x2119 1400 R290 -18 do-22 4 0,75 4482 230 18 490,-

7
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https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-RQSALC-700-L-GN-21-energooszczedna-stal-nierdzewna-drzwi-lewe-700-l-Premium-693x875x2119-mm/2590
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-RQSALC-700-R-GN-21-energooszczedna-stal-nierdzewna-drzwi-prawe-700-l-Premium-693x875x2119-mm/2591
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-RQSALC-1400-GN-21-energooszczedna-stal-nierdzewna-1400-l-Premium-1358x875x2119-mm/2592
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-mroznicza-RQSALM-700-L-GN-21-energooszczedna-stal-nierdzewna-drzwi-lewe-700-l-Premium-693x875x2119-mm/2593
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-mroznicza-RQSALM-700-R-GN-21-energooszczedna-stal-nierdzewna-drzwi-prawe-700-l-Premium-693x875x2119-mm/2594
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-mroznicza-RQSALM-1400-GN-21-energooszczedna-stal-nierdzewna-1400-l-Premium-1358x875x2119-mm/2595

CHEODNICTWO

SZAFY CHEODNICZE | MROZNICZE

|

Seria el Cjoeiees

« Szafy chtodnicze i mroZnicze 1- lub 2-drzwiowe przeznaczone do
profesjonalnego uzytku

+ Urzadzenie przeznaczone do przechowywania produktow
spozywczych w zakresie temperatur:
0 do +8°C (RQSC 600 i RQSC 1200)
-18 do -22°C (RQSM 600 i RQSM 1200)

+ Dostepne modele z chtodzeniem statycznym lub statycznym
wspomaganym wentylatorem, ktory zapewnia rownomierne
roztozenie temperatur

+ Automatyczne odszranianie

+ Obudowa zewnetrzna, jak i wewnetrzna wykonana z wysokiej
jakosci stali nierdzewnej

+ Zaopatrzony w intuicyjny sterownik z cyfrowym wyswietlaczem
+ Nézki ze stali nierdzewnej regulowane na wysokos¢

+ Wygodny, profilowany uchwytna catej dtugosci drzwi, zapobiega
nagromadzaniu sie kurzu i brudu

+ Szafa posiada komore w standardzie GN 2/1 z o$wietleniem
3 powlekane pétki o wymiarach 530x650 mm na kazde drzwi

+ Mozliwos$¢ regulacji wysokosci pétek na 20 poziomach, co 4,5 cm

+ Maksymalny udzwig potki 40 kg

- Szafa prosta w utrzymaniu w czystosci, dzieki gtadkim
powierzchniom oraz demontowalnym prowadnicom

+ Samodomykajace sie drzwi wyposazone w zamek

* Mozliwos¢ zmiany kierunku otwierania drzwi w szafach
T-drzwiowych

« Filtr przeciwpytkowy
+ IV klasa klimatyczna

odd T “mew Pool Gomk | e | oMee TS cmge) )
RQSC 600 Chtodnicza  680x810x2010 600 R600a 0do+8 0,24 230 5570,- 5840,
RQSC 1200 Chtodnicza  1340x810x2010 1200 R600a 0do+8 0,38 230 8160, 8140,-
RQSM 600 Mroznicza ~ 680x810x2010 600 R290 -18 do-22 0,38 230 6430, 6750,-
RQSM 1200 Mroznicza  1340x810x2010 1200 R290 -18 do-22 0,55 230 9000,- 9150,-

% //:/’"»/> =

(S) - chtodzenie statyczne (V) - chtodzenie statyczne wspomagane wentylatorem
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https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-1-drzwiowa-GN-21-Linia-Basic-600-l-RQSC-600/3215
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-1-drzwiowa-GN-21-Linia-Basic-600-l-RQSC-600/3215
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-1-drzwiowa-GN-21-Linia-Basic-600-l-RQSC-600/3215
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-1-drzwiowa-GN-21-Linia-Basic-600-l-RQSC-600/3215
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-1-drzwiowa-GN-21-Linia-Basic-600-l-RQSC-600/3215
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-2-drzwiowa-GN-21-Linia-Basic-1200-l-RQSC-1200/3216
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-mroznicza-1-drzwiowa-GN-21-Linia-Basic-600-l-RQSM-600/3217
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-mroznicza-2-drzwiowa-GN-21-Linia-Basic-1200-l-RQSM-1200/3218

CHEODNICTWO

SZAFY CHEODNICZE Z DRZWIAMI

+ Szafa chtodnicza idealna do prezentacji i przechowywania produktéw

spozywczych. Idealnie sprawdza sie w prezentowaniu schtodzonego
piwa, sokdow, napojow gazowanych, owocow, warzyw

+ Doskonale nadajg sie do samoobstugi w sklepach, na stacjach

benzynowych

Wewnetrzne oswietlenie LED w potgczeniu z czarnym wnetrzem
doskonale podkresla prezentowane produkty

+ Obudowa wykonana ze stali malowanej na kolor czarny, front w

kolorze czarnym

+ Potki czarne, plastyfikowane, 5 szt. w zestawie
+ Poétki mozna regulowac na wielu poziomach, dzieki czemu butelki,

puszki i inne produkty s3 stabilne i tadnie wyeksponowane
Chtodzenie z obiegiem wymuszonym (w modelu RQ216

PRZESZKLONYMI

+ Mechaniczna regulacja temperatury w zakresie 2 do 8°C
+ Samozamykajace sie drzwi wyposazone w zamek
+ Podwodjna hartowana szyba w drzwiach zapewnia odpowiednia

izolacje

- Automatyczne odszranianie, agregat umieszczony pod komorg
+ Panel reklamowy (nie dotyczy modelu RQ429-BLACK)
- Wyposazona w 4 kotka, co utatwia przemieszczanie szafy (w

RQ216-BLACK 4 ndzki bez kotek)

+ Mozliwos$¢ dokupienia dodatkowej pétki z zaczepami — 200 zt netto
+ Doskonale nadaje sie do obrandowania wedtug wtasnego

projektu, aby zapewnic¢ dodatkowg widocznosc wtasnej marki -
mozliwos¢ oklejenia za dodatkowa optatg

+ Ekologiczny czynnik chtodniczy R600a

chtodzenie statyczne)

&s&s&é&! ‘
®gead

b i 4
330003

Model RQ216-BLACK RQ416-BLACK RQ419-BLACK RQ429-BLACK
Wymiary zew. [mm] 390x475x1880 577x605x1981 577x605x1978 577x605x1978
Wymiary pétki [mm] 294x355 460x455 460x455 460x455

Pojemnosé [I] 160 338 390 394
Zamek TAK TAK TAK TAK
Czynnik chtodniczy R600a R600a R600a R600a
Chtodzenie statyczne dynamiczne dynamiczne dynamiczne
Zuzycie energii [kWh/24h] 1,5 1,64 1,75 1,95
Zasilanie [V] 230 230 230 230
Waga [kg] 60 70 73 72
Cena 2970, 3860, 4150, 4120,-
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https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-przeszklona-RQ216-160l-SD217E/118
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-przeszklona-RQ416-338l-SD416/119
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-przeszklona-RQ419-388l-SD420E/120
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-przeszklona-RQ429-394l-SD429/121

CHEODNICTWO

SZAFY CHtODNICZE Z DRZWIAMI PRZESZKLONYMI

- |

+ Szafa chtodnicza idealna do prezentacji i przechowywania
produktéw spozywczych. Idealnie sprawdza sie w prezentowaniu
schtodzonego piwa, sokdw, napojow gazowanych, owocow,
warzyw

+ Doskonale nadajg sie do samoobstugi w sklepach, na stacjach
benzynowych

+ Wewnetrzne o$wietlenie LED w potgczeniu z czarnym wnetrzem

doskonale podkresla prezentowane produkty

+ Obudowa wykonana ze stali malowanej na kolor czarny, front w
kolorze czarnym

+ Potki czarne, plastyfikowane, 8 szt. w zestawie

+ Wyposazona w 4 kotka,w tym 2 z hamulcem, co utatwia
przemieszczanie szafy

+ Po6tki mozna regulowac na wielu poziomach, dzieki czemu butelki,

puszki i inne produkty s3 stabilne i tadnie wyeksponowane

+ Chiodzenie z obiegiem wymuszonym

+ Mozliwos¢ dokupienia dodatkowych 2 potek z zaczepami do
modelu RQ880-BLACK - 400 zt netto

+ Ekologiczny czynnik chtodniczy R290 Samozamykajace sie drzwi
wyposazone w zamek

+ Podwodjna hartowana szyba w drzwiach zapewnia odpowiednig
izolacje

+ Automatyczne odszranianie, agregat umieszczony pod komorg

+ Panel reklamowy

+ Elektroniczna regulacja temperatury w zakresie 2 do 8°C w
RQ880H-BLACK oraz od 0 do 10°C w RQ800H, RQ800SL,
RQ1300H, RQ1300SL

+ Doskonale nadaje sie do obrandowania wedtug wtasnego
projektu, aby zapewni¢ dodatkowa widocznosc wtasnej marki -
mozliwos¢ oklejenia za dodatkowa optata

Model RQ880H-BLACK RQ800H RQ800SL RQ1300H RQ1300SL
Wymiary zew. [mm] 870x605x1996 925x695x2010 925x695x2010 1295x695x1990 1295x695x1990
Wymiary pétki [mm] 370x435 400x530 400x530 585x530 585x530

Pojemnosé [I] 590 630 630 880 880
Rodzaj drzwi skrzydtowe skrzydtowe przesuwne skrzydtowe przesuwne

Czynnik chtodniczy R290 R290 R290 R290 R290

Chtodzenie dynamiczne dynamiczne dynamiczne dynamiczne dynamiczne

Zuzycie energii [kWh/24h] 3,76 472 472 48 48

Zasilanie [V] 230 230 230 230 230

Waga [kg] 112 135 135 154 154

Cena 6 680,- 6220,- 6380, 7790,- 8160,
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https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-przeszklona-RQ801SL-800l-drzwi-przesuwne-SD801SL/126
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-przeszklona-RQ801SL-800l-drzwi-przesuwne-SD801SL/126
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-przeszklona-RQ801SL-800l-drzwi-przesuwne-SD801SL/126
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-przeszklona-RQ1500H-1600l-SD1502HE/124
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-chlodnicza-przeszklona-RQ1500H-1600l-SD1502HE/124

X Qs (sl
!N!iﬂt!&?hﬂ,
KRR KK
/ﬁWAEEbélé?i,

L4HNE
%Y

E Y %

LA )

h
e

RO LIRS
OB
AN AN AN AL
; AN/ KA\ &
= X
....... A\
‘%
{
.s
[
NN \J\. A
Ny | _‘.*
AN
(¥, ,._m
N ,
«,



CHEODNICTWO

BAROWE SZAFY CHtODNICZE

Barowa szafa chtodnicza idealnie nadaje sie do schtadzania napojow,
alkoholi, wody, sokéw

+ Wysokos¢ 845 mm sprawia, ze zmiesci sie bez problemu pod blat
zabudowy barowej

+ Poziome oswietlenie wewnetrzne LED

+ Regulowane na wysokos¢ plastyfikowane pétki w kolorze szarym

+ Elektroniczny termostat z cyfrowym wyswietlaczem

+ Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo na kolor czarny

+ Wnetrze wykonane jest z ttoczonego aluminium, bardzo tatwego w
Czyszczeniu

+ Ekologiczny czynnik chtodniczy R600a o wysokiej wydajnosci i

niskim zuzyciu energii

+ Samodomykajace sie drzwi wykonane z podwdjnego hartowanego

szkta zapewniajg duzg wytrzymatos¢ oraz bardzo dobre wtasciwosci
izolujgce

+ Drzwi skrzydtowe lub przesuwne, zamykane na zamek, zaleznie od

modelu

+ Automatyczne odszranianie
« Zakres temperatur od 4 do 10 [°C]

Model RQ-138HC RQ-208HC RQ-208SC RQ-330HC RQ-330SC
Wymiary zew. [mm] 600x520x845 900x520x845 900x520x845 1350x520x845 1350%x520x845
Rodzaj drzwi skrzydtowe skrzydtowe przesuwne skrzydtowe przesuwne
Pojemnosé [I] 130 205 205 318 318
Czynnik chtodzacy R600a R600a R600a R600a R600a
Moc [kw] 016 019 019 022 022
Zasilanie [V] 230 230 230 230 230
Cena 2260, 2910,- 3080, 3650, 3820,

177

OBROBKA
TERMICZNA PIECE PIEKARNIA PIZZERIA

OBROBKA
MECHANICZNA

o
=
'—
=
z
a
(@]
ad
T
(@)

KAWIARNIA

LODZIARNIA

ZMYWALNIA


https://restoquality.pl/pl/p/Barowa-szafa-chlodnicza-chlodziarka-podblatowa-RQ-138HC-130l/1607
https://restoquality.pl/pl/p/Barowa-szafa-chlodnicza-chlodziarka-podblatowa-RQ-208HC-205l/650
https://restoquality.pl/pl/p/Barowa-szafa-chlodnicza-chlodziarka-podblatowa-RQ-208SC-205l-drzwi-przesuwne/652
https://restoquality.pl/pl/p/Barowa-szafa-chlodnicza-chlodziarka-podblatowa-RQ-330HC-318l-drzwi-skrzydlowe/3324
https://restoquality.pl/pl/p/Barowa-szafa-chlodnicza-chlodziarka-podblatowa-RQ-330SC-325l-drzwi-przesuwne/653

CHEODNICTWO
SZAFY DO SEZONOWANIA MULTIFUNCTION SYSTEM

+ Profesjonalne szafy multifunkcyjne do sezonowania réznego rodzaju konserwacje urzadzenia
produktow (ser/migso/salami) + Wejscie USB i microUSB, rejestrator danych dla HACCP
+ Technologia pozwalajgca zachowac¢ doskonaty mikroklimat i warunki Funkcja centrum testowego
tradycyjnie wykorzystywane do sezonowania migsa metodag na sucho
+ 7-calowy ekran dotykowy
+ Tropikalna klasa klimatyczna 5 pozwala na prace urzadzenia w
wysokich temperaturach od +18 do +43°C
+ Chtodzenie posrednie wentylowane z poziomym i pionowym - :
przeptywem powietrza (opatentowane) + Wewnetrzne QSW'et!e”'e LED ‘ , ‘
- Opatentowany systermn OxigenKlima redukujacy bakterie i plesri w + Bardzo gruba izolacja utrzymujaca réwnomierng temperature w komorze
celu unikniecia niebezpieczenstwa zwigzanego z zanieczyszczeniem  + Zestaw do filtrowania (filtr, przeptywomierz, tester twardosci wody,
+ Redukcja nieprzyjemnych zapachdw, ktdre powstajg podczas procesu zmigkezacz wody)
dojrzewania na sucho + Odprowadzanie skroplin z generatora pary przystosowane do

; ia: | inv | i bezposredniego podtgczenia do odptywu lub na zyczenie do zbiornika z
3 procesy dojrzewania powo w, trgdycyjny ub przyspieszony automatycznym elektrycznym odparowaniem skroplin
+ Kontrola wewnetrznego obiegu powietrza

) ° + Wymagane podtaczenie do wody
+ Automatyczna wymiana powietrza e . . s .
+ Mozliwos$¢ wyboru zestawu do sezonowania (wazne aby okresli¢ rodzaj

+ 20 gotowych i konfigurowalnych przepisow
+ Mozliwos¢ ustawienia 20 krokow na kazdg recepture

+ Alarmy dzwiekowe i wizualne dotyczace temperatury, wilgotnosci i
zasilania elektrycznego

* Automatyczny generator wilgotnosci zestawu przy zamdwieniu do miesa/sera/salami - inaczej zostanie
* Rownomierne rozprowadzenie wilgoci w kazdym punkcie komory przydzielony standardowy zestaw - do sezonowania miesa)
zapobiega nadmiernej utracie wody oraz przesuszeniu produktu + Jednoczesnie mozna sezonowaé produkty tylko jednego rodzaju (sery/
+ Regulowana temperatura pracy w zakresie od 0 do +25°C mieso/salami)
+ Sonda do pomiaru oraz ustawien wilgotnosci + Szkolenie z obstugi gratis

+ Opatentowany agregat chtodniczy monoblokowy, ktéry upraszcza

KLIMA
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KMFS700PV stal nierdzewna  740x850x2115 50/130 1 12 230 162 52 330,-
KMFS700PVB czarny 740x850x2115 50/130 1 1.2 230 162 53 240,-
KMFS900PV stal nierdzewna ~ 920x800x2115 60/160 1 1,95 230 172 57 930,-
KMFS900PVB czarny 920x800x2115 60/160 1 195 230 172 59 290,-
KMFS1500PV stal nierdzewna  1460x850x2115 100/230 2 29 230 275 69890,
KMFS1500PVB czarmny 1460x850x2115 100/230 2 29 230 275 71710,

*Sugerowana pojemnos¢ dla prawidtowej pracy urzadzenia



https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-do-sezonowania-Klima-Multifunction-SYSTEM-ZERNIKE-KMFS700PV/1070
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-do-sezonowania-Klima-Multifunction-SYSTEM-ZERNIKE-KMFS700PV/1070
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-do-sezonowania-Klima-Multifunction-SYSTEM-ZERNIKE-KMFS900PV/1071
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-do-sezonowania-Klima-Multifunction-SYSTEM-ZERNIKE-KMFS900PV/1071
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-do-sezonowania-Klima-Multifunction-SYSTEM-ZERNIKE-KMFS1500PV/1074
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-do-sezonowania-Klima-Multifunction-SYSTEM-ZERNIKE-KMFS1500PV/1074

CHEODNICTWO

SZAFY DO SEZONOWANIA KLIMA MEAT

+ Profesjonalne szafy Klima Meat przeznaczone sg do sezonowania
miesa

+ 7-calowy intuicyjny ekran dotykowy

+ Tropikalna klasa klimatyczna 5 pozwala na prace urzadzenia w
wysokich temperaturach od +18 do +43°C

+ Chtodzenie posrednie wentylowane z poziomym i pionowym
przeptywem powietrza (opatentowane)

+ Skrocenie o ponad 50% czasu trwania procesu dojrzewania na sucho

+ Opatentowany system OxigenKlima redukujacy bakterie i plesn w celu
unikniecia niebezpieczenstwa zwigzanego z zanieczyszczeniem

+ Powolny, tradycyjny lub przyspieszony proces dojrzewania
+ 20 gotowych i konfigurowalnych przepisow

+ Mozliwos¢ ustawienia 20 krokow na kazdg recepture

+ Automatyczny generator wilgotnosci

+ Regulowana temperatura pracy w zakresie od 0 do +4°C

+ Opatentowany agregat chtodniczy monoblokowy, ktéry upraszcza
konserwacje urzadzenia

+ Réwnomierne rozprowadzenie wilgoci w kazdym punkcie komory
+ Zapobiega nadmiernej utracie wody oraz przesuszeniu produktu

+ Optymalny efekt dojrzewania przy bardzo niskiej stracie wagi
produktu (okoto 3-4%)

+ System dezynfekcji "Oxigenklima" (opatentowany)
+ Funkcja centrum testowego
+ Sonda do pomiaru wilgotnosci i temperatury

+ Wejscie USB i microUSB oraz rejestrator danych dla HACCP

+ Wewnetrzne o$wietlenie LED

+ Regulowane potki w zestawie

+ Odprowadzanie skroplin z generatora pary przystosowane do

bezposredniego podtaczenia do odptywu lub, na zyczenie, do
zbiornika z automatycznym elektrycznym odparowaniem skroplin

+ Wymagane podtaczenie do wody
+ Zestaw do filtrowania (filtr, przeptywomierz, tester twardosci wody,

zmiekczacz wody)

+ Akcesoria wykonane ze stali nierdzewnej
+ Szkolenie z obstugi gratis

SPRAWDZ PEENA
OFERTE SZAF DO
SEZONOWANIA
KMS1500PVB
olor e a] bl b cem
KMS700PV stal nierdzewna ~ 740x850x2115 50/130 1 12 230 162 48280,
KMS700PVB czarny 740x850%2115 50/130 1 12 230 162 49190,
KMS900PV stal nierdzewna  920x800x2115 60/160 1 1,95 230 172 53670,
KMS900PVB czarmny 920x800x2115 60/160 1 1,95 230 172 55020,
KMS1500PVB czamny 1460x850%2115 100/230 2 29 230 275 66720,-

*Sugerowana pojemnosc¢ dla prawidtowej pracy urzadzenia
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https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-do-sezonowania-Klima-Multifunction-SYSTEM-ZERNIKE-KMFS700PV/1070
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-do-sezonowania-Klima-Multifunction-SYSTEM-ZERNIKE-KMFS700PV/1070
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-do-sezonowania-Klima-Multifunction-SYSTEM-ZERNIKE-KMFS900PV/1071
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-do-sezonowania-Klima-Multifunction-SYSTEM-ZERNIKE-KMFS900PV/1071
https://restoquality.pl/pl/p/Szafa-do-sezonowania-Klima-Multifunction-SYSTEM-ZERNIKE-KMFS1500PV/1074
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- Dolce *
Visione

WITRYNY CUKIERNICZE




CHEODNICTWO

WITRYNY CUKIERNICZE

+ Wymuszony obieg powietrza gwarantuje stabilng temperature i jej
rownomierny rozktad

+ Kurtyna powietrzna przy drzwiczkach redukuje straty podczas
otwierania urzadzenia

3

- [

Klasa
klimatyczna,

+ Nowoczesna witryna cukiernicza Dolce Visione idealnie nadaje sie do

eksponowania i przechowywania wyrobow cukierniczych

+ Elegancki, uniwersalny wyglad sprawia, ze witryna bedzie pasowac¢ do

kazdego wnetrza

+ Specjalnie zaprojektowana konstrukcja gwarantujgca maksymalng

widocznosc¢ produktow - bez spoin, czy sitodruku

+ Frontowa szyba uchylna (nie dotyczy wersji Basic W1)
+ Regulowane na wysokos¢ potki co 50 mm (pétki state w wersji Basic

W1

+ Oswietlenie LED gdrne oraz na kazdej pétce o delikatnej, cieptej

barwie doskonale podkresla prezentowane produkty

+ tatwa w eksploatacji - petna ergonomia pracy dla personelu
+ Tylne przesuwne drzwiczki pozwalajg na wygodny dostep do witryny

(w witrynach o szerokosci 700 mm drzwiczki skrzydtowe)

Dolce
Visione

WITRYNY CUKIERNICZE

+ Dno wytozone blachg malowang proszkowo na kolor czarny, biaty lub

ze stali nierdzewnej

+ Ekologiczny czynnik chtodniczy R290
+ Wyposazona w 3 potki wykonane ze szkta hartowanego
+ Nozki regulowane na wysokosci 5-25 mm pozwalajg na

wypoziomowanie urzadzenia

+ Automatyczne odparowanie skroplin (nie dotyczy wersji Basic W1)
+ Elektroniczny termostat z cyfrowym wyswietlaczem firmy Carel

umieszczony od strony obstugi

+ 3klasa klimatyczna

Urzadzenie polskiej produkciji

+ Mozliwosé taczenia witryn w cigg bez dodatkowych optat
+ Mozliwo$¢ zamdwienia wersji neutralnej oraz obnizonej zdwoma

pétkami

+ Mozliwo$é zaméwienia witryn w réznych konfiguracjach na

zamowienie specjalne

+ Mozliwo$¢ dostosowania pod agregat zewnetrzny - na zamdwienie
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Dolce
Visione

WITRYNY CUKIERNICZE

PARAMETRY TECHNICZNE 700 900 1300
WYMIARY [mm] 700x670x1300 900x670x1300 1300x670x1300
POJEMNOSC UZYTKOWA [l] 200 265 400
CZYNNIK CHLODNICZY R290 R290 R290
ZAKRES TEMPERATUR [°C] +5 do +15 +5 do +15 +5 do +15
ZUZYCIE ENERGII [kWh/24h] 54 6,6 6,0

MOC CHEODNICZA [kW] 06 072 144
ZASILANIE [V] 230 230 230
WAGA [kgl 125 155 180

KOLORY WNETRZA

Witryny Dolce Visione sg dostepne w 3 wersjach kolorystycznych:
biatym, czarnym oraz ze stali nierdzewnej

Q
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Dolce
Visione

OPCJE DODATKOWE WITRYNY CUKIERNICZE
PREMIUM (W2, W4, W5)
900 1300
Szyba frontowa uchylna 200 zt 250 zt 360 zt o [} °
Regulacja pdtek 430 zt 550 zt 790 zt ° [ [ ]
Automatyczne odparowanie skroplin 330 zt 330 zt 330 zt [ ] ) )
Wnetrze w kolorze czarnym lub biatym ) [ ) [ J [ ] [ [ d
Wnetrze ze stali nierdzewnej 150 zt 200 zt 280 z# 150 zt/@ W4 200 zt/@ W4 280 zt/@ W4
Podswietlenie cokotu 120 zt 150 zt 220 zt 120 zt/®@ W5 150 zt/@ W5 220 zt/®@ W5
Nadmuch na przednig szybe 270 zt 350 zt 510 z# 270 z# 350 zt 510 zt
taczenie w ciagi BEZ DOPLATY
Filtr skraplacza 392 z 392 zt 392 zt 392 zt 392 zt 392 zt
Obudowa z ptyty laminowanej + cokot
kolor czarny lub biaty 580 zt 650 zt 730 zt 580 zt 650 zt 730 zt
g:?edroov‘,\\llaanzejiﬁzrinv:iigs ﬁ?onr?g + cokét z blachy 730 zt 810 zt 900 zt 730 zt 810 zt 900 zt
Obudowa z blachy lakierowanej + cokét
kolor czarny lub biaty 910 zt 1020 zt 1240 zt 910 zt 1020 zt 1240 zt
Obudowa z blachy lakierowanej + cokét
Kolor RAL 990 zt 1080 zt 1320 zt 990 zt 1080 z 1320 zt
Obudowa PREMIUM frezowana RAL 1260 zt 1360 zt 1580 zt 1260 zt 1360 zt 1580 zt
Obudowa MDF kolor czarny lub biaty 1310 zt 1370 zt 1500 zt 1310 zt 1370 zt 1500 z
Obudowa MDF kolor RAL 2 200 zt 2340 z 2 610 zt 2 200 z 2340 z 2610 zt
@ - standard

o,
e
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LADA KASOWA DOLCE VISIONE

+ Lada kasowa, ktora jest doskonatym uzupetnieniem do witryn z serii
Dolce Visione

+ Wykonana z ptyty laminowanej w kolorze czarnym

+ Blat o grubosci 38 mm w kolorze czarnym z otworem z zaslepka w
umozliwia podtgczenie kasy fiskalnej i schowanie kabli

+ Regulowane nozki

™

|

+ Mozliwos¢ zamdwienia lady kasowej w innych wymiarach pod
zamdwienie,

+ Obudowa do osobnego zakupu: ptyta laminowana + cokoét w kolorze
czarnym, biatym oraz z palety Swiss Krono lub obudowy frezowanej
premium

+ Mozliwos¢ zamdwienia blatu w kolorze Kronospan - za doptatg

MODEL Wymiary [mm] Cena
DOLCE VISIONE CASSA 800 800x683x930 3340-
DOLCE VISIONE CASSA 900 900x683x930 3 340-
DOLCE VISIONE CASSA 1000 1000x683x930 4 320~
DOLCE VISIONE CASSA 1200 1200x683x930 4 550~
DOLCE VISIONE CASSA 1400 1400x683x930 4 830-
DOLCE VISIONE CASSA 1600 1600x683x930 5 420-

NS R~ 18 it
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[ 00LCE VISONE W1 5003ANCD ] ["DoLCE VSONEW290 |
szyba automatyczne odswietlan: Cena wersja  Cena wersja <Z(
MODEL kolor wnetrza potki Y odparowanie P A Y Cena ! o ] <N
frontowa : cokot neutralna obnizona X O
skroplin % >
DOLCE VISIONE 700 W1 czamny lub biaty  state nieuchylna - - 13002z 8190 z 10 950 2t e <
©O DOLCE VISIONE 700 W2 czarny lub biaty przestawne uchylna Y - 12 240 z 8820 zt 11 900 zt o §
o
™ DOLCE VISIONE 700 W4 stal nierdzewna przestawne  ychylna ° - 12 400 zt 8 940 zt 12 050 zt
DOLCE VISIONE 700 W5 czarny lub biaty ~ przestawne  ychylna ° ° 12 350 zt 8970 zt 12 020 zt
DOLCE VISIONE 9500 W1 czarny lub biaty state nieuchylna - - 12 520 z 8980 zt 11880 zt 5
o DOLCE VISIONE 900 W2 czarny lub biaty  przestawne uchylna ° - 13 680 zt 9 790 z 13 000 z 2
(@) =
O DOLCE VISIONE 900 W4 stal nierdzewna przestawne uchylna ° - 13 880 zt 9 930 zt 13 200 zt %
DOLCE VISIONE 900 W5 czamny lub biaty ~ przestawne  ychylna ° ° 13830z 9980z 13 150 zt 8
=
DOLCE VISIONE 1300 W1 czarny lub biaty state nieuchylna - - 14 430 zt 10 530 zt 14 000 zt 5
8 DOLCE VISIONE 1300 W2 czarny lub biaty przestawne uchylna ° - 15 910 zt 11690 z 15 480 zt
M .
—  DOLCE VISIONE 1300 W4 stal nierdzewna  przestawne uchylna ° - 16 190 zt 1 900 z 15 760 zt
DOLCE VISIONE 1300 W5 czarny lub biaty  przestawne uchylna ° ) 16 120 zt 11970 z 15 690 zt
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EKSPRESY KOLBOWE

Ekspresy EX3, tgczg innowacyjng technologie z kompaktowosciag

i ergonomig. To profesjonalne i wszechstronne urzgdzenia z
nieskonczonymi mozliwosciami personalizacji. EX3 to wydajne
ekspresy do kawy, ktore spetniajg wszystkie wymagania dla idealnego
espresso. Nowoczesny design i uzytecznosc sprawi, ze dla kazdego
baristy parzenie kawy bedzie przyjemnosciag. Nadajg sie idealnie

do matych jak i duzych kawiarni, gdzie serwowane sg espresso,
cappuccino, caffe latte oraz inne napoje na bazie espresso.
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technologia PID
automatyczne spienianie mleka w wersji SMARTSTEAM

podwdjny manometr

oswietlenie grupy

regulacja dzwigniami lub pokrettami 1/2

dysze do spieniania mleka COOL TOUCH

bojler oraz rurki systemu odprowadzania wody
wykonane z miedzi

wysoka grupa Tall Cup

dostepne modele z wykonczeniem Premium
w dwdch kolorach: orzech i dab

program automatycznego czyszczenia

dostepne modele kompaktowe 1GR i 2GR

funkcja wstepnego zaparzania

ekspresy wyprodukowane w Hiszpanii

wysoka jakos¢ wykonania

montaz i szkolenie GRATIS w modelach z PID (TOP i PREMIUM)




WYPOSAZENIE KAWIARNI

EKSPRESY KOLBOWE

CREM

248 2ER B

PARAMETRY TECHNICZNE EX3 3GR EX3 2GR EX3 2GR MINI EX3 1GR MINI
WYMIARY [mm] 990x575x465 770x575x465 550x575x465 550x575x465
WAGA [KG] 74 62 50 50
ILo$¢ GRUP 3 2 2 1
ZASILANIE 400V 230V 230V 230V
MOC [kw] 435 335 28 28
POJEMNOSC BOJLERA [U 175 15 6 6
CISNIENIE [bar] 08 do 12 08 do 1,2 08 do 12 08 do 12
WYSWIETLACZ PID [ X [ X< o0 [ X
PODLACZENIE DO WODY gwint 3/8" gwint 3/8" gwint 3/8" gwint 3/8"
RODZAJ GRUPY Tall cup Tall cup Tall cup Tall cup
DOZOWANIE OBJETOSCIOWE (5 przyciskéw na klawiaturze) - o o o
DOZOWANIE OBJETO§CIOWE + WYSWIETLACZ PID [ X¢) [ X¢) [ X6} [ X}
DYSZA COOL TOUCH + WYLEWKA GORACEJ WODY 2+1 2+1 2+1 1+1
POKRETLA 1/2 DO STEROWANIA DYSZA - o) le) o
DZWIGNIE DO STEROWANIA DYSZA o0 [ X©) [ X< [ XS]
WBUDOWANA POMPA ROTACYJNA [ XoXe) [ XoXe} 000 [ XoXe}
KOMORA WSTEPNEGO ZAPARZANIA + WSTEPNE ZAPARZANIE [ XoXe) [ XoXe} [ XoXe} [ XoXe}
MANOMETR podwajny podwdjny podwdjny podwdjny
OSWIETLENIE GRUPY [ XoXe) [ X-Xe} [ XoXe} 000
KOLORYSTYKA czarny lub biaty

BOCZNE PANELE ORAZ DZWIGNIE W KOLORZE DAB/ORZECH [ [} [ ] [ ]
AUTOMATYCZNE PRZEPLUKIWANIE GRUPY [ XoXe) [ XoXe} [ XoXe} [ XoXe}
FUNKCJA ECO [ X°) [ X< [ X< eo
AUTOMATYCZNE WLACZANIE/WYLACZANIE o0 [ X©) [ X¢) [ X<
ILOSC PORTAFILTROW POJEDYNCZY + PODWOINY 1+2 1+1 1+1 1+1

@ — standard w wersji Premium @ — standard w wersji Top

QO - standard w wersji Top
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=>{= EXPERIENCE

Kup ekspres EX3 z PID i otrzymaj
szkolenie oraz montaz GRATIS

i EX3 2GR B Premium




WYPOSAZENIE KAWIARNI

EKSPRESY KOLBOWE

WERSJA EX3 3GR EX3 2GR EX3 2GR MINI EX3 1GR MINI
EX3 3GR B Premium EX3 2GR B Premium EX3 Mini 2GR B Premium EX3 Mini 1GR B Premium
PREMIUM EX3 3GR W Premium EX3 2GR W Premium EX3 Mini 2GR W Premium EX3 Mini 1IGR W Premium
31720 zt 25 730 zt 24 400 zt 19 340 zt
TOP _ EX3 2GR B PID Smartsteam EX3 Mini 2GR B PID Smartsteam _
SMARTSTEAM 25 630 zt 25 500 zt
EX3 3GR B PID EX3 2GR B PID EX3 Mini 2GR B PID EX3 Mini 1GR W PID
TOP EX3 3GR W PID EX3 2GR W PID EX3 Mini 2GR W PID EX3 Mini 1GR W PID
26 720 zt 21610 zt 20 220 zt 16 380 zt
EX3 Mini 2GR B EX3 Mini 2GR B EX3 Mini 1GR B
ENTRY - EX3 Mini 2GR W EX3 Mini 2GR W EX3 Mini 1IGR W

17 150 zt

15 990 zt

13 760 zt
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EX2Z2

pojedynczy manometr

regulacja pokrettami 1/2
dysza do spieniania mleka COOL TOUCH

bojler oraz rurki systemu odprowadzania wody
wykonane z miedzi

wysoka grupa Tall Cup

dostepne modele kompaktowe 1GR i 2GR

funkcja wstepnego zaparzania
ekspresy wyprodukowane w Hiszpanii

wysoka jakos¢ wykonania




WYPOSAZENIE KAWIARNI

EKSPRESY KOLBOWE

LC

EX2MINI2GRW

g -

==

WYMIARY [mm] 735x575x460 515x575x460 515x575x460
WAGA [KG] 57 48 48
ILOSC GRUP 2 2 1
ZASILANIE 230V 230V 230V
MOC [kw] 335 28 28
POJEMNOSC BOJLERA [U] ns 6 6
CISNIENIE [bar] 08 do 1.2 08 do 12 08 do 12
WYSWIETLACZ PID - - -
PODLACZENIE DO WODY gwint 3/8” gwint 3/8" gwint 3/8"
RODZAJ GRUPY Tall cup Tall cup Tall cup
DOZOWANIE OBJETOSCIOWE (5 przyciskéw na klawiaturze) ° ° °
DOZOWANIE OBJETOSCIOWE + WYSWIETLACZ PID - - _
DYSZA COOL TOUCH + WYLEWKA GORACEJ WODY 1+1 1+1 1+1
POKRETLA 1/2 DO STEROWANIA DYSZA - - -
DZWIGNIE DO STEROWANIA DYSZA w modelach z PID w modelach z PID -
WBUDOWANA POMPA ROTACYJNA ° ° °
KOMORA WSTEPNEGO ZAPARZANIA + WSTEPNE ZAPARZANIE ° ° °
MANOMETR pojedynczy pojedynczy pojedynczy
OSWIETLENIE GRUPY ° ° °
KOLORYSTYKA biaty biaty biaty
BOCZNE PANELE ORAZ DZWIGNIE W KOLORZE DAB/ORZECH - - -
AUTOMATYCZNE PRZEPLUKIWANIE GRUPY ° ° °
FUNKCJA ECO - - -
AUTOMATYCZNE WEACZANIE/WYLACZANIE - - -
1LOSC PORTAFILTROW POJEDYNCZY + PODWOINY 1+2 1+2 1+1
CENA 14 080 zt 12 920 zt 1 070 zt
@ - standard
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ONE

EKSPRESY KOLBOWE DO KAWY

+ Profesjonalny ekspres cisnieniowy do kawy o stylowym wygladzie + Tacka ociekowa o duzej powierzchni roboczej
+ Obudowa z polerowanej stali nierdzewnej i podwdjny cisnieniomierz + Wyposazony w tacke na filizanki
podkreslajace elegancki wyglad ekspresu + Osobna pokrywa zbiornika na wode dla wygodnego
+ Funkcja wstepnego zaparzania pre-infusion pozwala uzyska¢ uzupetniania wody bez koniecznosci zdejmowania filizanek
powtarzalnos¢ parzonych espresso na bardzo dobrym poziomie z tacki na filizanki
+ Dysza pary i wylewka typu Cool Touch + Mozliwos$¢ personalizacji paneli bocznych (opcja
- Wyswietlacz czasu i temperatury OLED z 4 przyciskami dodatkowa)
(w modelu ONE 2B DUAL, ONE 2B R-GSP DUAL, ONE 2B R-LFPP DUAL) + Opcjonalnie dostepne drewniane wykoriczenie kolb, dzwigni,
-+ Wyswietlacz czasu i temperatury z dwoma przyciskami w modelu pokretet i paneli bocznych
ONE 1B Dual + Pompa wibracyjna
- W modelu ONE 2B R-LFPP DUAL jest dostepny system LFPP (Low + Nozki ze stali nierdzewnej
Flow Pressure Profiling) opatentowany przez Crem - pozwala na STANDARDOWE WYPOSAZENIE:
regulacje cisnienia za pomoca pokretta push&scroll umieszczonego ’

na boku urzadzenia oraz zapisania ustawien (do 5 przepiséw) 1 wylewka wrzgtkg C_00| Touch
+ W modelach ONE 2B R-GSP DUAL oraz ONE 2B R-LFPP DUAL + Txdysza do spieniania mleka Cool Touch
wystepuje system GSP (Gradual Soft Pre-Infusion) - mozliwos$¢ + Ix kolba podwdjna
regulacji wstepnego zaparzania w zakresie od 0 do 20 sekund - 1x $lepe sitko
za pomoca wyswietlacza OLED (ci$nienie wzrasta stopniowo do

pozadanej wartosci) + TIxsitko 7g
+ Dysze pary i wrzatku mozna wygodnie regulowac pokrettami % + TIxsitko 149
+ Automatyczne napuszczanie wody + Ix waz zasilajgcy

+ Ix waz odptywowy

Model Wymiary zew. I!oé(’; Pojgmnos’é Ciénienie w Zbiornik Moc  Zasilanie Waga Cena
[mm] bojleréw bojlera [I] bojlerze [bar] wody [l] [kw] ] [kal
ONE 1B Dual 300x458x420 1 1,7 08-1,2 18 215 230 30 8130,-
ONE 2B DUAL 300x458x420 2 17412 08-11 18 215 230 35 9770,
ONE 2B R-GSP DUAL  300x458x420 2 1,7+12 08-11 18 215 230 35 11 950,-

ONE 2B R-LFPP DUAL  300x458x420 2 1,7+12 08-11 1.8 215 230 35 14130,



https://restoquality.pl/pl/p/Ekspres-cisnieniowy-1-grupowy-ONE-1B-Dual-1%2C7l-300x458x420mm/1376
https://restoquality.pl/pl/p/Ekspres-cisnieniowy-1-grupowy-ONE-2B-Dual-1%2C7-1%2C5l-300x458x420mm/1377
https://restoquality.pl/pl/p/Ekspres-cisnieniowy-1-grupowy-ONE-2B-R-GSP-Dual-1%2C7-1%2C5l-300x458x420mm/1378
https://restoquality.pl/pl/p/Ekspres-cisnieniowy-1-grupowy-ONE-2B-R-LFPP-1%2C7-1%2C5l-311x458x420mm/1379

WYPOSAZENIE KAWIARNI

EKSPRESY AUTOMATYCZNE

+ Profesjonalne ekspresy automatyczne przeznaczone do matej
i Sredniej wielkosci biur, kawiarni, stacji benzynowych, hotel
oraz wszedzie tam, gdzie chcemy zaserwowac¢ pyszng kawe

+ Ekspresy idealnie nadajg sie do samoobstugi, dzieki intuicyjnemu
7-calowemu panelowi sterowania z wyborem 6 roznych napojow

+ Mozliwos¢ zaprogramowania réznych napojow: espresso,
americano, cappuccino, latte, latte macchiato, gorgce mleko,
gorace spienione mleko, gorgca woda, podwojne espresso,
podwaojne cappuccino, podwojne latte, podwajne latte macchiato,
podwadjne gorgce mleko, podwajne gorace spienione mleko

* Mozliwosé personalizacji napojéw: mozliwos¢ regulacji takich
parametrow jak moc kawy, pojemnos¢ kawy, temperatura kawy,
pojemnos¢ gorgcej wody, temperatura gorgcej wody, czas
wydawania mleka

+ Wstepne zaparzanie ,PRE-BREW"” dodatkowo wptywajgce na
zwiekszenie mocy kawy i wydobycie z niej maksimum aromatu

+ Istnieje mozliwos$¢ podtaczenia ekspresu bezposrednio do wody
z sieci jak i statego podtgczenia do odptywu

+ Mozliwos$é przygotowania dwdch napojow jednoczesnie

+ Wydajnos¢ maksymalna to 40 filizanek po 120 ml na godzine
+ Minimalna ilo$¢ zaparzanej kawy: 25 ml

+ Wydajnos¢ do 80 filizanek/dzien

+ Sygnat informujgcy o koniecznosci odkamieniania

+ Wskaznik poziomu napetnienia

+ Wyjmowany zbiornik na wode o pojemnosci 1,8 lub 6 |

+ Doprowadzanie mleka: zewnetrzne za pomoca weza

+ Stozkowy mechanizm mielgcy wykonany ze stali

+ Regulacja wylewki na wysokosci 100-160 mm

Mozliwo$¢ zaprogramowania czasu automatycznego )
czyszczenia ekspresu - automatyczne czyszczenie nie wtgczy sie
podczas najwiekszego ruchu w lokalu

+ Loddéwka na mleko RQM90 - 2 670 zt netto

Wymiary zew. Zbiornik na Zbiornik na Moc  Zasilanie Waga
Model ] kawelkgl  wodell kWl M [k "
RQK90 305x330x580 1 18 27 230 17,4 8270,
RQK90L 395x480x580 1 6 27 230 174 8670,
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https://youtu.be/7CheFfxdW4w

+ Doskonate espresso, lungo, cappuccino, czy latte macchiato — ekspres
automatyczny do kawy RQK2B wydobywa z kawy najgtebsze i
najbardziej intensywne doznania smakowe i aromatycznel!

- Ekspres posiada wstepnie zaprogramowane napoje: espresso,
americano, lungo, cappuccino, latte, latte macchiato, goragce mleko,
gorace spienione mleko, gorgca woda, podwojne espresso z
mozliwoscig rozszerzenia menu wedtug wtasnych preferencji, np. o
ristretto, podwadjne cappuccino, podwadjne americano, ect.

+ Zalecana dzienna produkcja to az 100 kaw dziennie, dzieki czemu
ekspres idealnie sprawdzi sie w biurze, hotelu, sali bankietowej,
restauracji czy barach, czyli w miejscach gdzie najbardziej zalezy nam
na wykonaniu szybkiej i wysmienitej kawy

Mozliwos¢ zapisania do 100 dodatkowych wtasnych unikatowych
receptur z bardzo szerokim spektrum modyfikacji parametrow

Mozliwos¢ konfiguracji napojéw wedtug indywidualnych preferencji:
wielkos¢ kawy w ml, moc kawy, dtugos$¢ zaparzania, sita Scisku
krazkow kawowych, dtugosc wstepnego zaparzania, ilos¢ pianki
mlecznej, ilos¢ spienionego mleka, temperatura kawy, pojemnosc
gorgcej wody, temperatura gorgcej wody, pojemnosc wody we
wstepnym zaparzaniu, czas wydawania mleka, regulacja objetosci
pianki w napoju

Wyposazony w duzy dotykowy 7-calowy wyswietlacz o wysokiej
rozdzielczosci z przejrzystym, prostym w obstudze interfejsem w
jezyku polskim oraz w wielu innych jezykach. Napoje w menu sg
przedstawione graficznie, co maksymalnie utatwia obstuge ekspresu.
Na wyswietlaczu mozemy ustawi¢ dowolng ilos¢ kaw, ktore beda
dostepne za jednym dotknieciem

System do spieniania mleka z automatycznym zaworem
regulujacym przeptyw pary wodnej i mleka w zaleznosci od jego
temperatury

- Ptaskie zarna ze stali nierdzewnej o srednicy 64 mm pozwalajg na
uzyskanie doskonale zmielonej kawy w 9-stopniowej skali (regulowane
pokrettem)

+ Bardzo cicha praca mtynka w poréwnaniu z innymi modelami
dostepnymi na rynku

+ Regulowana wylewka na wysokos¢ od 90 do 170 mm pozwala na

wygodne zaparzanie kawy w filizankach czy wysokich szklankach

+ Ekspres idealnie nadaje sie do parzenia zielonej herbaty lub innych

herbat lisciastych

+ Pojemnik na kawe o pojemnosci 1,2 kg

+ Pojemnik na fusy z czujnikiem pomiesci do 40 krgzkéw kawowych

+ Tacka ociekowa o pojemnosci 1l

+ Mozliwos¢ podpiecia ekspresu bezposrednio do przytacza wody oraz

odptywu, dzieki czemu nie musimy co chwile uzupetnia¢ zbiornika na
wode

+ Funkcja telemetrii w ekspresie pozwala sprawdza¢ wykonane procesy

konserwacyjne w ekspresie i efektywnie zaplanowac jego przeglady
techniczne

Automatyczne czyszczenie grupy zaparzajacej oraz modutu
mlecznego w jednym programie. Animacje instruktazowe i
automatyczne powiadomieniom, utatwiajg utrzymanie urzadzenia w
idealnym stanie

Wyjmowana grupa zaparzajgca 14 g umozliwia regularnie
czyszczenie, co znacznie wptywa na dtuzszg zywotnosc urzadzenia i
jego mniejszg awaryjnosc

Zestaw zsypowy z otworem wylotowym to idealne zastosowanie
dla lokali o duzym ruchu, krazki kawowe trafiajg prosto do pojemnika
umieszczonego w szafce pod ekspresem, eliminujac czeste
oproéznianie pojemnika na fusy

Mozliwos¢é zamowienia ekspresu z wieksza grupg zaparzajaca 20g

+ Ekspres wyposazony jest w 2 wejscia USB oraz potaczenie Wi-fi, co

pozwala na wgrywanie swoich filmaéw, logo, zdje¢

+ Mozliwos¢ podpiecia do zewnetrznej lodéwki na mleko — pobierane

jest za pomoca wezyka

Lodéwka na mleko RQM90 - 2 670 zt netto. Ekspres jest
kompatybilny z innymi lodéwkami na mleko
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DOSKONALE ZMIELONA KAWA

Ptaskie zarna mielgce ze stali nierdzewnej o $rednicy 64 mm

Szybko odprowadzajg ciepto, zapobiegajgc ponownemu podgrzaniu
fusow kawy

9-stopniowa regulacja grubosci mielenia

Zywotno$¢ 75 000 cykli mielenia, zywotno$¢ zaren 500 kg

WYJATKOWY SMAK

14- gramowy modut zaparzania doskonale wydobywa esencje i smak ze
$wiezo zmielonych ziaren kawy

Opcjonalnie dostepny modut o pojemnosci komory zaparzania 20g

tatwy, jednoetapowy demontaz w celu wyczyszczenia

IDEALNA MLECZNA PIANKA

System spieniania mleka zapewnia doskonale spienione mleko o
temperaturze 60°C lub wyzszej

Niezalezna regulacja objetosci pianki w napoju
Czasowe automatyczne czyszczenie uktadu mlecznego

Konstrukcja zatrzaskowa umozliwia szybki demontaz w celu umycia

WYGODA UZYTKOWANIA

Ekspres posiada w zestawie zestaw zsypowy na fusy, co eliminuje czeste
oproznianie pojemnika z krgzkéw kawowych!

Podtaczenie do wody i do odptywu, sprawiajg, ze ekspres idealnie nadaje
sie do punktéw samoobstugowych
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ROK2 ROQKS

EKSPRESY AUTOMATYCZNE DO KAWY

2 bojlery

modut spieniania swiezego mleka

tacka ociekowa 11

mtynek ze stalowymi zarnami 64 mm

grupa zaparzajgca 14g (opcjonalnie 20g)

pojemnik na krazki kawowe

automatyczne czyszczenie grupy zaparzajycej
oraz modutu mlecznego w jednym programie

7-calowy ekran dotykowy wyswietlacz o
wysokiej rozdzielczosci z przejrzystym,
prostym w obstudze interfejsem

ptaskie zarna ze stali nierdzewnej o srednicy
64 mm

ci$nienie zaparzania kawy max 19 bar

regulacja grubosci mielenia kawy

Mozliwos¢ konfiguracji napojow wedtug
indywidualnych preferencji, zmiany ustawien
interfejsu, jezyka oprogramowania, wgrywania
wtasnych zdjec¢ oraz filméw



RQK2 RQKS

EKSPRESY AUTOMATYCZNE DO KAWY

ROK2B

PARAMETRY TECHNICZNE RQK2B RQK2S RQKS8B RQKS8S
WYMIARY [mm] 300x540x490 300x540x490 414x540x490 414x540x490
WAGA [kgl 7 7 7 17
ZASILANIE 230V 230V 230V 230V
MOC [kw] 17 17 17 17
KOLOR czarny srebrny czarny srebrny
POJEMNOSC ZBIORNIKA NA WODE [ 2 2 8 8
WYDAJNOSC [iloé¢ kaw/dzien] 100 100 100 100
WYSWIETLACZ DOTYKOWY 7" 7 7 7
ILOSC ZAPROGRAMOWANYCH NAPOJOW 10 10 10 10
ILOSC PROGRAMOW DO ZAPISANIA 100 100 100 100
ILOSC MEYNKOW DO KAWY 1 1 1 1
POJEMNOSC ZBIORNIKA NA KAWE [kgl 12 12 12 12
POJEMNOSC TACKI OCIEKOWEJ [l] 1 1 1 1
POJEMNOSC ZBIORNIKA NA KRAZKI KAWOWE [szt] 40 40 40 40
REGULACJA WYSOKOSCI WYLEWKI [mm] 90-170 90-170 90-170 90-170
GRUPA ZAPARZAJACA 14g ° ° ° °
GRUPA ZAPARZAJACA 20g o o o o
MODUL PLATNICZY MDB o o o o
ZESTAW ZSYPOWY NA FUSY Z KAWY ° ° ° °
PODLACZENIE DO WODY | ODPLYWU ° ° ° °
WEZYK DO $WIEZEGO MLEKA ° ° [ [
AUTOMATYCZNY PROGRAM CZYSZCZENIA ° ° ° °
WEJSCIA USB 2 2 2 2
POLACZENIE WI-FI ° ° ° °
CENA 9300 zt 9300 zt 9300 zt 9300 zt
O - opcja @ - standard

205
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RQK33 PRO

EKSPRES AUTOMATYCZNY DO KAWY

- Doskonate espresso, cappuccino, latte macchiato, a teraz takze
gorgca czekolada — ekspres automatyczny do kawy RQK33 PRO
wydobywa z kawy najgtebsze i najbardziej wyrafinowane smaki oraz
aromaty. Nowy model RQK33 PRO to synonim profesjonalizmu i
wszechstronnosci, idealny do lokali, restauracii i hoteli!

+ Dzieki dwém pojemnikom na sktadniki instant, mozesz cieszy¢
sie nie tylko wysmienitg kawg, ale takze pyszng goraca czekolada,
wszystko za jednym nacisnieciem przycisku

+ Ekspres posiada wstepnie zaprogramowane hapoje: espresso,
americano, cappuccino, latte, latte macchiato, goraca czekolada,
goraca, czekolada mleczna, mokka, gorace spienione mleko, goraca
woda oraz kawy podwaojne: espresso, americano, cappuccino, latte,
latte macchiato z mozliwoscig rozszerzenia menu wedtug wiasnych
preferenciji

+ Ekspres daje szerokie spektrum mozliwosci ustawien wtasnych
receptur, np. Cappuccino z kawg bezkofeinowg i Cappuccino z kawg
100% Arabica, kawy z mlekiem, mlekiem sojowym, czy mlekiem w
proszku - dany program mozna przypisa¢ pod wybrany pojemnik z
kawa lub zbiornik ze skfadnikiem instant

+ Dwa pojemniki na kawe ziarnistg o pojemnosci 1 kg kazdy,
pozwalajg na zastosowanie dwoch rodzajow kaw

+ Dwa pojemniki instant z jednym mikserem o pojemnosci 2+1,5| na
czekolade i mleko w proszku

+ Zalecana dzienna produkcja to 200 kaw dziennie, dzieki czemu
ekspres idealnie sprawdzi sie na stacji benzynowej, hotely, sali
bankietowej, restauracji czy barach, czyli w miejscach gdzie
najbardziej zalezy nam na wykonaniu szybkiej i wysmienitej kawy

+ Mozliwos¢ zapisania do 100 dodatkowych wtasnych unikatowych
receptur z bardzo szerokim spektrum modyfikacji parametrow
Mozliwosé konfiguracji napojéw wedtug indywidualnych
preferenciji: wielkos¢ kawy w ml, moc kawy, dtugos¢ zaparzania,
sita scisku krazkow kawowych, dtugosc wstepnego zaparzania,
ilos¢ pianki mlecznej, ilos¢ spienionego mleka, temperatura kawy,
pojemnos¢ goracej wody, temperatura gorgcej wody, pojemnosc
wody we wstepnym zaparzaniu, czas wydawania mleka, regulacja
objetosci pianki w napoju
Wyposazony w duzy dotykowy 10,1-calowy wyswietlacz o wysokiej
rozdzielczosci z przejrzystym, prostym w obstudze interfejsem
w jezyku polskim oraz w wielu innych jezykach. Wzbogacony o
trojkolorowe oswietlenie ambientowe wzdtuz krawedzi ekranu.
Napoje w menu sg przedstawione graficznie, co maksymalnie utatwia

W restonniny

Qe

ma»u.mm K-«una.

obstuge ekspresu. Na wyswietlaczu mozemy ustawi¢ dowolng ilos¢
kaw, ktore beda dostepne za jednym dotknieciem

System do spieniania mleka z automatycznym zaworem
regulujgcym przeptyw pary wodnej i mleka w zaleznosci od jego
temperatury

+ Dwa mitynki z ptaskimi zarnami ze stali nierdzewnej o srednicy

64 mm pozwalajg na uzyskanie doskonale zmielonej kawy w
9-stopniowej skali (regulowane pokrettem)

+ Bardzo cicha praca mtynkéw w poréwnaniu z innymi modelami

dostepnymi na rynku

+ Wylewka o wysokosci 165 mm z sktadang podstawka pozwala na

wygodne zaparzanie kawy w filizankach oraz w wysokich szklankach

- Ekspres idealnie nadaje sie do parzenia zielonej herbaty lub innych

herbat

+ Pojemnik na fusy z czujnikiem pomiesci do 40 krgzkow kawowych

z mozliwoscig zastosowania zestawu zsypowego, gdzie krazki
kawowe trafiajg prosto do pojemnika umieszczonego w szafce pod
ekspresem, eliminujgc czeste opréznianie pojemnika na fusy - idealne
zastosowanie dla lokali o duzym ruchu!

+ Tacka ociekowa o pojemnosci 0,6l
+ Mozliwosé podpiecia ekspresu bezposrednio do przytagcza wody

oraz odptywu, dzieki czemu nie musimy co chwile uzupetnia¢
zbiornika na wode

+ Funkcja telemetrii w ekspresie pozwala sprawdza¢ wykonane

procesy konserwacyjne w ekspresie i efektywnie zaplanowac jego
przeglady techniczne

+ Automatyczne czyszczenie grupy zaparzajgcej oraz modutu

mlecznego w jednym programie. Animacje instruktazowe i
automatyczne powiadomieniom, utatwiajg utrzymanie urzadzenia w
idealnym stanie

+ Wyjmowana grupa zaparzajgca 7-14 g umozliwia regularnie

czyszczenie, co znacznie wptywa na dtuzszg zywotnosc urzadzenia i
jego mniejszg awaryjnosc

+ Ekspres wyposazony jest w 2 wejscia USB oraz potaczenie Wi-fi, co

pozwala na wgrywanie swoich filméw, logo, zdjec¢

+ Mozliwos¢ podpiecia do zewnetrznej lodéwki na mleko — swieze

mleko jest pobierane za pomoca wezyka

- Oddzielna wylewka symultaniczna wody
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RQK33 PRO

EKSPRESY AUTOMATYCZNE DO KAWY

2 zbiorniki instant 2 | + 1,5 L

2 pojemniki na kawe ziarnistg 1 kg

N

B ResToquALTY R? ﬂ 09{;?/1524

Macchiato

Pianka mieczna Goraea woda

P0C

Czekolada Czekolada mieczna

| gniazdo MDB pod modut ptatniczy

| ekran dotykowy 10,1, 2 gniazda USB, Wi-Fi

| Wylewka o wysokosci 165 mm

pojemnik na fusy z mozliwoscig zastosowania

| zestawu zsypowego =

| podstawka na filizanki

tacka ociekowa 0,6l oraz mozliwos¢ podpiecia do
odptywu, co eliminuje konieczno$¢ oprézniania
| tacki

KAWIARNIA

pojemnik na wode 4l, z mozliwoscig podpiecia do
zewnetrznego zasilania wody

oddzielna wylewka wody




RQK33 PRO

EKSPRES AUTOMATYCZNY DO KAWY

LZ pojemniki na kawe

[2 mtynki z zarnami 64 mm

L modut zaparzajgcy

Lmodu{ spieniania swiezego mleka

pojemnik na krazki kawowe (40 szt.)
z opcjg zastosowania zestawu zsypowego

tacka ociekowa z
mozliwoscig podpiecia do odptywu

PODWOJNY BOJLER ORAZ POMPA

Ekspres RQK33 PRO oferuje podwdjny bojler i pompe, zapewniajac
szybkie parzenie kawy oraz podgrzewanie mleka. Ta konfiguracja
utrzymuje stabilng temperature dla optymalnej ekstrakcji smaku,

jednoczesnie zwiekszajgc wydajnos¢ ekspresu - idealne rozwigzanie dla
duzych biur, stacji benzynowych, czy restauracji

automatyczne czyszczenie grupy zaparzajgcej
oraz modutu mlecznego w jednym programie

10,1-calowy ekran dotykowy wyswietlacz
o wysokiej rozdzielczosci z przejrzystym,

prostym w obstudze interfejsem

2 mtynki do kawy z ptaskimi zarnami ze stali
nierdzewnej o srednicy 64 mm

pojemnik instant 2L

pojemnik instant 1,51

1 system mieszania

pojemnik na wode 4l z mozliwoscia
podpiecia do wody

ci$nienie zaparzania kawy max 19 bar

regulacja grubosci mielenia kawy oraz
dozowania ilosci sktadnikéw instant, np.
czekolady w proszku

mozliwos¢ konfiguracji napojéw wedtug
indywidualnych preferencji, zmiany ustawien
interfejsu, jezyka oprogramowania, wgrywania
wtasnych zdje¢ oraz filmoéow
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EKSPRES AUTOMATYCZNY DO KAWY
DOSKONALA JAKOSC MIELENIA <
&
Opatentowana technologia §
L
o
Dwa ptaskie mtynki zarnowe 64 mm, ze specjalnie wykonanej stali, o
wysokiej wytrzymatosci
Zywotno$¢ mtynka: 62 500 cykli mielenia (zywotno$¢ zaren 500 kg)
Prosta regulacja stopnia zmielenia kawy - 9 stopni do wyboru
L
Q
L
a
PROFESJONALNY SYSTEM ZAPARZANIA
Wyjmowany modut zaparzacza
<2
Odtaczana komora zaparzania, tatwa do dogtebnego % g
czyszczenia % ;
=
Funkcja wstepnego zaparzania
Pojemnos¢ zaparzacza 14 gr
Funkcja automatycznej dekompresji do usuwania pozostatosci <
kawy Z
<0
0%
&T
Sh
>
SZYBKI SYSTEM MIESZANIA
Odtaczana komora mieszania, tatwa do czyszczenia i konserwacji g
[
Predkos$¢ mieszania do 20 000 obr/min, wystarczajgca do szybkiego %
rozpuszczenia sktadnikéw instant 8
]
Regulowana predkos¢ mieszania dla réznych receptur (pianka mleczna 6
wymaga wysokiej predkosci, kawa rozpuszczalna i napoje herbaciane
wymagajg niskiej predkosci)
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MODUt SPIENIANIA MLEKA

Produkuje gorgce mleko/spienione mleko o temperaturze 60°C
lub wyzszej

Niezalezna regulacja objetosci pianki w napoju

LODZIARNIA

Czasowe automatyczne czyszczenie uktadu mlecznego

Konstrukcja zatrzaskowa umozliwia szybki demontaz w celu
wyczyszczenia

ZMYWALNIA

209




RQK33 PRO

EKSPRES AUTOMATYCZNY DO KAWY

INNOWACYJNY SYSTEM HYDRAULICZNY

Moc grzewcza 2,7 kW, gwarantuje statg temperature wody
Bojler wysokocisnieniowy Backerths szwedzkiej produkcji
o pojemnosci 700 ml ze stali nierdzewnej,

tolerancja maks. 25 baréw

Profesjonalny wytacznik bezpieczeristwa EMERSON

STB do kontroli temperatury

ik temperatury/cisnienia z monitorowaniem w czasie
rzeczywistym OMRON

Wysokocisnieniowa pompa elektromagnetyczna wtoskiej
produkcji zapewnia cisnienie ekstrakcji

INTUICYJNY INTERFEJS

P

{80 ResTOQUALITY”

Pianka mleczna Goraca woda
‘ E
Czekolada Czekolada mleczna Kawa Mocha

y,

Duzy dotykowy 10,1-calowy wyswietlacz o wysokiej
rozdzielczosci z przejrzystym, prostym w obstudze

interfejsem w jezyku polskim oraz w wielu innych

jezykach

Wzbogacony o tréjkolorowe oswietlenie ambientowe
wzdtuz krawedzi ekranu

Napoje w menu dostepne za jednym dotknieciem

Ekspres posiada wstepnie zaprogramowanych 15
napojow, w tym na bazie czekolady w proszku

Mozliwos¢ rozszerzenia menu wedtug wtasnych
preferencji do 100 programoéw

Program mozna przypisa¢ pod wybrany pojemnik
z kawg lub zbiornik ze sktadnikiem instant, by
otrzymac¢ np. kawe z mlekiem, kawe z mlekiem
sojowym, czy mlekiem w proszku



RQK33 PRO

IDEALNY DO HOTELI, STACJI BENZYNOWYCH, DUZYCH BIUR

N

e s v

\RR

PARAMETRY TECHNICZNE RQK33 PRO

WYMIARY [mm] 350x620x560
WAGA [kel 35
ZASILANIE 230V
MoC [kw] 27
KOLOR czarny
POJEMNOSC ZBIORNIKA NA WODE [U] 4

WYDAJNOSC [ilo$¢ kaw/dziei]

WYSWIETLACZ DOTYKOWY
1LOSC ZAPROGRAMOWANYCH NAPOJOW

1LOSC PROGRAMOW DO ZAPISANIA

1ILOSC MLYNKOW DO KAWY
POJEMNOSC ZBIORNIKA NA KAWE [kel

1ILOSC ZBIORNIKOW INSTANT

KAWIARNIA

POJEMNOSC ZBIORNIKOW INSTANT [l]

POJEMNOSC TACKI OCIEKOWEJ [l

POJEMNOSC ZBIORNIKA NA KRAZKI KAWOWE [szt]
WYSOKOSC WYLEWKI [mm]

GRUPA ZAPARZAJACA 14g

MODUL PLATNICZY MDB

ZESTAW ZSYPOWY NA FUSY Z KAWY

PODLACZENIE DO WODY | ODPLYWU

o AUTOMATYCZNY PROGRAM CZYSZCZENIA
WEJSCIA USB 2
POLACZENIE WI-FI °

CENA 22 400 z

O - opcja @ - standard



WYPOSAZENIE KAWIARNI

MEYNKI DO KAWY

+ Precyzyjna regulacja mielenia za pomocg sruby mikrometrycznej,
regulacja ciagta

+ Wyposazony w stalowe zarna o srednicy 60 mm

+ Odporny na wibracje, zamykany dozownik na mielong kawe
zintegrowany z obudowa mtynka

+ Ergonomiczny uchwyt dozowania kawy ze zbiornika

+ Obudowa mtynka wykonana jest z odpornego na zarysowania,
wytrzymatego tworzywa

+ Mozliwos¢ dozowania pojedynczej dawki od 5g do 10g
+ System wentylacji

+ Pojemnik na kawe ziarnistg wykonany z wytrzymatego
i odpornego na odksztatcenia tworzywa, z mozliwoscig mycia
w zmywarce w temperaturze 90°C

+ Model Marfil moze by¢ wyposazony w automatyczny start/stop

co dwie filizanki (w zaleznosci od napetnienia dozownika)
- za doptata

+ Tranquilo Il i Marfil: dozownik mielonej kawy wyposazony w

uszczelke (zapewnia doskonate przyleganie tyzki ekspresu
podczas dozowania porcji kawy). Dzwignia dozownika kawy
zmielonej: przesuwna prawo/lewo

+ Elektroniczny panel sterowania w modelu Tron
+ Model Tron wyposazony w licznik doz
+ Pojemnik na kawe ziarnistg wykonany z wytrzymatego

i odpornego na odksztatcenia materiatu,

- Systemem szybkiej blokady w przypadku braku kawy

Model Wymiary zew. Pojemnos’:(: zt.)iornika Pojemnos¢é c.iozownika Predko.éé Moc  Zasilanie Waga Cena
[mm] na kawe ziarnistg [kg]  na kawe zmielona [kg] [obr./min.] [kw] \Y| [kl
Tranquilo Il 170x340x410 05 03 1300-1600 027 230 6 1520,-
Marfil 210x380x600 2 06 1300-1600 036 230 9 1710,-
Tranquilo 170x340x410 05 - 1300-1600 027 230 6 1480,-
Tron 170x340x410 1 - 1300-1600 0,28 230 9 1990,-
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https://restoquality.pl/pl/p/Mlynek-do-kawy-zarnowy-Tranquilo-II/277
https://restoquality.pl/pl/p/Mlynek-do-kawy-zarnowy-Marfil/282
https://restoquality.pl/pl/p/Mlynek-do-kawy-zarnowy-Tranquilo/283
https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczny-mlynek-do-kawy-z-wyswietlaczem-Tron/278

WYPOSAZENIE KAWIARNI

MY NKI

DO KAWY

+ Profesjonalny automatyczny mtynek do kawy wioskiej produkcii

+ Mozliwos$¢ automatycznego lub manualnego zaprogramowania dozy
pojedynczej, podwojnej oraz za pomoca panelu elektronicznego

- Ptaskie zarna o srednicy 63 mm

+ Sugerowana wydajnos¢ dzienna to 3,5 kg kawy, co czyni mtynek
idealnym dla kawiarni i palarni o matym i srednim ruchu

+ tatwa konfiguracja ustawien dzieki intuicyjnemu interfejsowi
- Interfejs dostepny w siedmiu jezykach
+ Widetki z antyposlizgowym gumowym zakoriczeniem

+ Precyzyjna mikrometryczna regulacja grubosci mielenia, ktérg mozna
dostosowac¢ do réznych metod parzenia kawy

+ Licznik zmielonych doz
+ Cicha praca
+ |ldealnie nadaje sie do mielenia kawy do espresso, kawy mokka, do

parzenia kawy za pomoca dripu V60 i innych metod wykorzystujgcych
filtry

+ Obudowa wykonana z aluminium
+ Klawiatura dotykowa w modelu RQM80T
- Ciggte dozowanie $wiezo zmielonej kawy za pomoca przycisku w

modelu RQM80D

+ Praktyczna klamra przytrzymujaca torebke z kawg, utatwiajgca

pakowanie zmielonej kawy w modelu RQM80D

Wymiary zew. Pojemnos¢ zbiornika Predkosé Moc  Zasilanie Waga
Model [mm] na kawe ziarnistg [kg] [obr./min.] [kw] \Y| [kal Cena
RQMBS8O0E 175x290x560 1 1400-1600 0,48 230 11,5 3630,-
RQMS8O0T 175x290x560 1,2 1400-1600 0,48 230 11 3460,-
RQMS80D 175x290x560 1,2 1400-1600 0,48 230 10,5 2950,-

+ Profesjonalny automatyczny mtynek do kawy wtoskiej produkcji, ktory
gwarantuje doskonatg jakos¢ mielenia kawy

+ Intuicyjny interfejs umozliwia tatwa obstuge i programowanie
+ Ptaskie zarna o srednicy 83 mm

+ Sugerowana wydajnosc¢ dzienna to 8 kg kawy, co czyni mtynek
idealnym dla kawiarni i palarni o duzym ruchu

+ Mozliwos$¢ automatycznego lub manualnego zaprogramowania dozy
pojedynczej, podwdjnej oraz potrojnej
+ Licznik zmielonych doz

+ Precyzyjna mikrometryczna regulacja grubosci mielenia, ktérg mozna
dostosowac do réznych metod parzenia kawy

+ Interfejs dostepny w siedmiu jezykach
+ Krotkie widetki z antyposlizgowymi gumowymi zakoriczeniami
zwiekszajgcymi stabilno$¢ podczas pracy

+ Idealny dla baristéw poszukujgcych petnej kontroli nad procesem
mielenia

- Pokretto regulacyjne zapewnia ptynnos¢ w dostosowywaniu
parametréw do réznych metod parzenia kawy

+ Cicha praca

+ Idealnie nadaje sie do mielenia kawy do espresso, kawy mokka, do
parzenia kawy za pomoca dripu V60 i innych metod wykorzystujacych
filtry

+ Obudowa wykonana z polerowanego aluminium

Wymiary zew. Pojemnosé zbiornika Predkosé Moc  Zasilanie Waga
Model [mm] na kawe ziarnista [kg] [obr./min.] [kw] V] [kal Cena
RQMT48E 220x310x570 12 1400-1600 048 230 14,5 5410,
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WYPOSAZENIE KAWIARNI

ODBIJAKI

+ Odbijak do odbijania kawy z kolby

- Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej (model KMM) lub z
wytrzymatego tworzywa sztucznego (modele KBS/B)

+ Mozna my¢ w zmywarce

+ Gruby pret pokryty wytrzymatym tworzywem niweluje hatas przy
oproznianiu kolby, ale tez chroni jg przed uszkodzeniem

Wymiary zew.

Model
[mm]

Cena

KBS/B 2100x120 118,-
KMM 140x185x120 434,

TAMPER PEDZLE DO CZYSZCZENIA

R

e
Model Wymiary zew. Cena
. [mm]
Wymiary zew. Waga
Model [mm] Ika] Cena CBB ér 40 20-
HEBBF58 ér. 58x90 0,35 156,- CBUM 381x230 32-

MATY TAMPINGOWE

+ Pozwala na stabilne umieszczenie tampera do ubijania
kawy

+ Wykonana z wysokiej jakosci gumy
+ Posiada wgtebienie na tamper
+ Chroni blat przed uszkodzeniami zabrudzeniami

Model Cena
TML 63,-
TMS 36,-

CHEMIA DO CZYSZCZENIA EKSPRESOW

+ Tabletki czyszczace do ekspresdw automatycznych i
kolbowych wtoskiej produkgji

+ Rozpuszczone w wodzie moga stuzy¢ za detergent do
namaczania poszczegoélnych elementoéw ekspresu takich
jak: grupa zaparzajaca, filtry

+ llo$¢ sztuk w opakowaniu [szt]: 60
- Gramatura tabletki [g]: 2,5

Deteroen »
Model Cena 25

CC60 84,-

+ Proszek do czyszczenia grup, filtréw,

uchwytéw do filtréw, osadow z kawy na Model Cena

naczyniach
ASCOR Express 57,
Model Pojemnosé Cena
kgl
CcCo09 09 55,-
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+ Model CBUM stuzy do czyszczenia kolby, model CBB
stuzy do czyszczenia grupy

- Drewniany uchwyt, malowany na czarno
- Naturalne wtosie

‘Cappuccino
Perfect

+ Dedykowany do czyszczenia

spieniaczy do mleka w
ekspresach automatycznych oraz
kolbowych

+ Wbudowany pojemnik z miarka

utatwiajacy dozowanie produktu

+ Pojemnosé 1l


https://restoquality.pl/pl/p/Tamper-ubijak-do-kawy-stal-nierdzewna-czarna-drewniana-raczka-58-mm-HEBBF58/2376
https://restoquality.pl/pl/p/Odbijak-do-fusow-KBSB/567
https://restoquality.pl/pl/p/Odbijak-do-fusow-KMM/570
https://restoquality.pl/pl/p/Mata-tampingowa-TML/578
https://restoquality.pl/pl/p/Mata-tampingowa-TMS/577
https://restoquality.pl/pl/p/Pedzel-do-czyszczenia-grupy/660
https://restoquality.pl/pl/p/Pedzel-do-czyszczenia-kolby/575
https://restoquality.pl/pl/p/Proszek-do-czyszczenia-ekspresow-cisnieniowych-CC09/751

WYPOSAZENIE KAWIARNI

URZADZENIE DO CZYSZCZENIA KOLB

+ Profesjonalne wtoskie elektryczne urzadzenie do automatycznego
czyszczenia kolb z krgzkéw kawowych

+ |dealnie sprawdzi sie w Srednich i duzych kawiarniach, pozwala
bariscie zaoszczedzi¢ czas i automatycznie wyczyscic kolbe
w zaledwie kilka sekund

+ Dzieki urzadzeniu barista moze poming¢ etap ,odbijania” kolby,
hatasu jaki to wywotuje, a takze nie ryzykujac uszkodzenia
uszczelki portafiltra

+ Urzadzenie posiada wyjmowana tube, petnigca role pojemnika na
fusy, przeznaczong do bezposredniego montazu w blacie

+ Tuba (W modelu RQ20-2) pomiesci az 2 kg fusow kawowych, czyli
ponad dwa razy wiecej niz standardowy odbijak do fusow

+ W przypadku zapetnienia fusami catej tuby, urzadzenie informuje

nas za pomocg powiadomienia dzwiekowego o potrzebie
oproéznienia pojemnika

+ Proces czyszczenia kolby rozpoczyna sie automatycznie przy

uzyciu optycznego czujnika znajdujgcego sie z boku gornej czesci
urzadzenia

+ Aby usunac krazki kawowe z portafiltra, wystarczy przytozyc kolbe

do szczotki czyszczacej i gotowe!

+ Szczotka czyszczgca wykonana jest z gumy spozywczej,

wytrzymatej i odpornej na uszkodzenia, przeznaczonej do kontaktu
Z zywnoscig

+ W zestawie wraz z urzadzeniem dwie szczotki do czyszczenia kolb

z sitkami o $rednicy 53158 mm

+ Cicha praca silnika napedowego

+ Urzadzenie wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
- Proste w obstudze i konserwacji

- Pedzel do czyszczenia urzadzenia w zestawie

Model Wymiary zew. Wew. Srednica  Predkos$é obrotowa  Moc  Zasilanie Waga Cena
[mm] otworu tuby [mm] [obr./min] [kw] V] [kgl
RQ20-3 187x187x234 - 200 0,03 230 4 3490,-
RQ20-2 187x187x690 122 200 0,03 230 4 3700,- o W

LODOWKA NA MLEKO

+ Loddéwka na mleko do ekspresu automatycznego
+ Elektroniczne dotykowe sterowanie

+ Idealnie nadaje sie do schtadzania i przechowywania mleka w
kartonach

+ Czarna obudowa ze szklanym czarnym frontem
+ Loddéwka miesci 4 kartony mleka po 1 | kazdy

Wymiary zew. Wymiary wew. Czynnik Zasilanie  Waga
Model [mm] [mm] chtodniczy V] [kal Cena
RQM90 220x455x457 150x180x270 R600a 230 14 2670,-
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https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczny-odbijak-do-czyszczenia-kolb-z-fusow-kawowych-RQ20-3/2280
https://restoquality.pl/pl/p/Automatyczny-odbijak-do-czyszczenia-kolb-z-fusow-kawowych-tuba-2kg-RQ20-2/2152
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WYPOSAZENIE LODZIARNI

MASZYNY DO LODOW W+OSKICH
MIESZANKI DO LODOW W+OSKICH
DYSTRYBUTORY DO LODOW NA TUBY
GELATO POZETTI
POZETTI DV
DYSTRYBUTORY DO LODOW NA KUWETY
GRANITORY
SCHtADZACZE DO NAPOJOW
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PIZZERIA

PIEKARNIA

PIECE

OBROBKA
TERMICZNA

OBROBKA
CHEODNICTWO MECHANICZNA
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WYPOSAZENIE LODZIARNI

MASZYNY DO LODOW WtOSKICH

+ Maszyna do lodéw wtoskich z dotykowym panelem sterowania
idealnie nadaje sie do produkgji kremowych lodow wtoskich o réznej
konsystencji

+ Za pomocg dotykowego panelu sterowania z duzym 7 calowym
ekranem LCD tatwo ustawisz temperature i konsystencje mieszanki
lodowej

+ Maszyna do lodéw dzieki kompaktowym rozmiarom idealnie
sprawdzi sie w lokalach, ktérym brakuje miejsca dla wigkszych
urzadzen

» Nocny tryb pracy umozliwia przechowywanie mieszanki przez catg
noc w statej niskiej temperaturze

+ Tryb czuwania umozliwia utrzymanie mieszanki w odpowiedniej
temperaturze nawet w przypadku dtugiej bezczynnosci

+ Mozliwosc stworzenia wysokiej jakosci kremowych lodow wtoskich
* Mozliwos¢ spersonalizowania ustawien m.in. konsystencji lodéw

+ Wbudowana profesjonalna pompa napowietrzajgca mieszanke

+ Urzadzenie posiada praktyczna tacke ociekowa

+ Wstepne chtodzenie mieszanki przyspiesza produkcje lodéw

+ Swider metalowy z wymiennymi skrobakami

- Maszyna do lodéw posiada funkcje mycia, utatwiajgca czyszczenie

- Obudowa, tacka ociekowa oraz pokrywy wykonane sg z solidnego
tworzywa

+ Czujnik poziomu masy w zbiorniku

+ Zbiornik na mieszanke wyposazony w mieszadto
Licznik wydanych porcji

+ Funkcja falownika czestotliwosci

- Pokretta wykonane ze stali nierdzewnej

» Bardzo dobry system chtodzenia z 3 wentylatorami

Model Wymiary zew. Pojemno$¢  Wydajnos¢ Tryb Pompa Moc  Zasilanie Waga Cena
[mm] 1] [I7h] nocny  napowietrzajgca  [kW] \Y| [kgl
RQ16ERLWF 210x654x740 6 16 TAK TAK 1,25 230 48 13000,-

7 calowy ekran dotykowy
nocne chtodzenie
pompa napowietrzajgca mieszanke

dobrze wentylowany silnik

metalowy swider ze skrobakami

mocny i niezawodny silnik

zbiornik na mieszanke ze stali nierdzewnej z
mieszadtem

licznik wydanych porcji

ROUGERILWIF
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Power Supply
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WYPOSAZENIE LODZIARNI

MASZYNY DO LODOW WtOSKICH

* Elektroniczny, prosty w uzytkowaniu panel sterowania z
mozliwoscia personalizacji ustawien

+ 3 smaki + mix

+ Mozliwos¢ precyzyjnego ustawienia konsystencji lodow

» Wstepne chtodzenie mieszanki przyspiesza produkcje lodow

+ Innowacyjna funkcja rozmrazania za pomocg jednego przycisku
+ Licznik wydanych porcji

+ Wskaznik aktualnej temperatury mieszanki lodowej

+ Zbiorniki wykonane sg ze stali nierdzewnej o zaokraglonych
krawedziach, proste w czyszczeniu

+ Regulowany czas czuwania

+ System autodiagnostyki wskazujgcy m.in. zbyt niski poziom
mieszanki, zbyt wysoka temperature otoczenia, czy zamarzniecie
cylindra

+ Rdzen cylindra wykonany ze stali nierdzewnej, $widry wykonane z

wysokie] jakosci tworzywa

+ Ulepszone pierscienie uszczelniajgce oraz cylindry
+ Chtodzenie powietrzne

+ Kompresor renomowanej firmy Embraco

+ Funkcja mycia

Tryb czuwania umozliwia utrzymanie mieszanki w odpowiedniej
temperaturze nawet w przypadku dfugiej bezczynnosci

+ Obudowa wykonana zestali nierdzewnej oraz ze stali malowanej

proszkowo

- Do wyboru wersja nastawna oraz wolnostojgca
- Tryb chtodzenia nocnego w modelu RQBJ289S
+ Pompa napowietrzajgca mieszanke w modelach RQ208C,

RQBJP289S, RQBJ289S

.

RQBJ289S
Model Wymiary zew. Pojemnos¢  Wydajnosé Tryb Pompa Moc  Zasilanie Waga Cena
[mm] 1] [I/h] nocny  napowietrzajgca  [kW] \Y| [kl
RQBJ188S 540x715x860 2x6 20-25 NIE NIE 1,85 230 90 9170,
RQ208C 540x715x1340 2x6 20-25 NIE TAK 2,05 230 100 12 380,-
RQBJP289S 540x715x860 2X6 20-25 NIE TAK 1,85 230 90 12 450,-
RQBJ289S 540x715x860 2x6 20-25 TAK TAK 217 230 100 12 620,-

OBROBKA OBROBKA
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WYPOSAZENIE LODZIARNI
MASZYNY DO LODOW WtOSKICH

+ Maszyna przeznaczona do produkcji lodéw witoskich
+ 3 smaki (2 +mix)

+ Wbudowana pompa napowietrzajgca mieszanke lodowa
zwieksza produktywnos¢ urzadzenia

+ Nocne chtodzenie umozliwia przechowywanie mieszanki przez
catg noc w statej niskiej temperaturze

- Elektroniczny, prosty w obstudze panel sterowania
» Funkcja wstepnego chtodzenia

Mozliwo$¢ spersonalizowania ustawien ' -
Mozliwos$¢ precyzyjnego ustawienia konsystencji lodow — 12 = ) ‘
pozioméw twardosci lodéw

- Innowacyjna funkcja rozmrazania za pomocag jednego przycisku

+ Licznik wydanych porcji

+ Wskaznik aktualnej temperatury mieszanki lodowe;j

Regulowany czas czuwania

System autodiagnostyki wskazujacy m.in. zbyt niski poziom
mieszanki, zbyt wysoka temperature otoczenia, czy zamarzniecie
cylindra

System myjacy

Duza tacka ociekowa oraz pokrywy wykonane z solidnego
tworzywa

- Bardzo dobra izolacja termiczna

Tryb czuwania umozliwia utrzymanie mieszanki w odpowiedniej
temperaturze nawet w przypadku dtugiej bezczynnosci

Obudowa, uchwyty dozujgce oraz zbiorniki na mieszanke lodowg
wykonane sg ze stali nierdzewne;j

Zbiornik na mieszanke lodowa z mieszadtem

-+ Rdzen cylindra wykonany ze stali nierdzewnej, Swidry wykonane z
wysokie] jakosci tworzywa
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+ Czynnik chtodniczy R290
Model Wymiary zew. Pojemnos¢  Wydajnosé Tryb Pompa Moc  Zasilanie Waga Cena
[mm] 1] [I/h] nocny  napowietrzajgca [kW] Y| [kgl
RQ418CM  540x780x1560 2x8 40-46 TAK TAK 217 230 140 20580,

BADZ NA BIEZACO

Sprawdz aktualng oferte naszych maszyn do
lodow wtoskich!
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WYPOSAZENIE LODZIARNI

MASZYNY DO LODOW WtOSKICH

+ Maszyna do lodéw witoskich o nowoczesnym designie
+ 3 smaki (2 +mix)
+ Duza wydajnos¢ produkeyjna lodéw, wynoszaca 30-38 I/h

+ Wbudowana pompa napowietrzajgca mieszanke lodowg w
modelu RQ369C zwieksza produktywnos¢ urzgdzenia

+ Nocne chtodzenie umozliwia przechowywanie mieszanki przez
catg noc w statej niskiej temperaturze

+ Dotykowy, prosty w obstudze 7-calowy panel sterowania

+ Mozliwos$¢ spersonalizowania ustawien

+ Mozliwos¢ precyzyjnego ustawienia konsystencji lodow

+ Innowacyjna funkcja rozmrazania za pomoca jednego przycisku
Licznik wydanych porciji

+ Wskaznik aktualnej temperatury mieszanki lodowej

+ Regulowany czas czuwania

+ System autodiagnostyki wskazujgcy m.in. zbyt niski poziom
mieszanki, zbyt wysoka temperature otoczenia, czy zamarzniecie
cylindra

+ Funkcja mycia

+ Duza tacka ociekowa oraz pokrywy wykonane z solidnego
tworzywa

+ Tryb czuwania umozliwia utrzymanie mieszanki w odpowiedniej
temperaturze nawet w przypadku dtugiej bezczynnosci

+ Obudowa oraz zbiorniki na mieszanke lodowg wykonane sa ze
stali nierdzewnej

+ Czynnik chtodniczy R290
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Model Wymiary zew. Pojemnos¢  Wydajnosé Tryb Pompa Moc  Zasilanie Waga Cena
[mm] 1] [izh] nocny  napowietrzajgca  [kW] V] [kal
RQ369C  540x665x1385 2x8 30-38 TAK TAK 2,85 230 130 16 420,
RQ369NC  540x665x1385 2x8 30-38 TAK NIE 2,85 230 130 16100,

MIESZANKI DO LODOW WtOSKICH

+ Mieszanka w proszku do przygotowania lodow wtoskich, doskonata do
stosowania zaréwno w maszynach o napowietrzaniu mechanicznym (pompami)
jak i grawitacyjnym.

+ Wysoki stopier napowietrzenia przez maszyne: grawitacyjnie nawet 25%,
mechanicznie (pompami) nawet 100%

+ Wysoka jakos¢ produktu

+ Brak koniecznosci dodawania mleka przy sporzgdzaniu masy lodowej (mleko w
sktadzie produktu)

+ Znakomita powtarzalnos$¢ wyrobu gotowego = usatysfakcjonowani, powracajacy
konsumenci

+ Opakowanie jednostkowe: 2 kg,
+ Opakowanie zbiorcze: karton 10 kg.

+ Receptura:
- 2 kg Lody wtoskie
-4 L wody

+ Sposob uzycia: Wszystkie sktadniki mieszac do uzyskania jednolitej konsystenciji
(przy zastosowaniu rézgi). Odstawi¢ na 15 minut. Ponownie intensywnie
przemieszac rézga i wla¢ do zbiornika maszyny do lodéw.

- Zapas masy lodowej (nie zadozowanej do maszyny) mozna przechowywac
w urzgdzeniu chtodniczym w temperaturze od 0°C do 5°C nie dtuzej niz 24 h.
Przed zadozowaniem ujednorodnié przechowywang wczesniej mase poprzez
intensywne mieszanie rézga.

Model Smak Wagalkg] Cena*

MLWC czekoladowy 2 98,-

MLWS $mietankowy 2 82-
MLWWS  waniliowo-smietankowy 2 83-

*Do ceny netto nalezy doliczy¢ VAT 8%
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GELATO POZETTI

DYSTRYBUTORY DO LODOW NA TUBY

+ Konserwator do lodow typu pozetti przeznaczony do przechowywania
lodéw tradycyjnych w tubach o wymiarach 200x250 mm

+ Chtodzenie statyczne z wewnetrznym nawiewem powietrza,
zapewniajgcym rownomierne rozprowadzenie temperatury wewnatrz
konserwatora

+ Regulacja temperatury za pomocg zewnetrznego cyfrowego termostatu,
w zakresie od -12 do -18°C

- Agregat chtodniczy wewnetrzny zasilany ekologicznym
i energooszczednym czynnikiem R600a

+ Urzadzenie moze pracowa¢ w maksymalnej temperatura otoczenia +30°C
(IV klasa klimatyczna)

+ Bardzo prosta w obstudze i utrzymaniu w czystosci GELATO POZETT!I 4 BLUE
+ Tuby nie znajduja sie w standardowym wyposazeniu

+ Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo

+ Konserwator dostepny w réznych wariantach kolorystycznych

+ Dobraizolacja termiczna

+ Reczne rozmrazanie
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GELATO POZETTI 8 BEIGE

GELATO POZETTI 10 PASTEL BLUE




WYPOSAZENIE LODZIARNI

DYSTRYBUTORY DO LODOW
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Wymiary zew. Pojemno$¢  llosé Zuzycie energii Moc Zasilanie Waga
Model Kolor [mm] 0 tub kWh/rokl  [kw] v Ika] Cena 5
GELATO POZETTI 4 O 843x670x895 185 4 894 0115 230 48 7920, 8
o
GELATOPOZETTI4 () (O (O () 843x670x895 185 894 0115 230 48 8380,- T
Q
GELATO POZETTI 6 O 1063x670x895 256 6 1752 014 230 54  10380-
GELATOPOZETTI6 () (O (O () 1063x670x895 256 6 1752 014 230 54 10880,
GELATO POZETTI 8 O 1283x670x895 327 8 1770 019 230 57 12420- ~
e
GELATOPOZETTI8 () O O () 1283x670x895 327 8 1770 019 230 57  12980- &
GELATO POZETTI 10 O 1503x670x895 398 10 1807 019 230 60 15440, §
4
GELATOPOZETTIT0 () O (O () 1503x670x895 398 10 1807 019 230 60 16090,
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https://restoquality.pl/pl/p/Dystrybutor-do-lodow-witryna-do-lodow-konserwator-retro-6-tub-okragle-kuwety-1063x670x895-mm-GELATO-POZETTI-6/2404
https://restoquality.pl/pl/p/Dystrybutor-do-lodow-witryna-do-lodow-konserwator-retro-6-tub-okragle-kuwety-1063x670x895-mm-GELATO-POZETTI-6-BLUE/2405

WYPOSAZENIE LODZIARNI

DYSTRYBUTORY DO LODOW

Seria i D

+ Dystrybutor do lodéw na tuby z serii Dolce - idealnie komponuje sie
z witrynami Dolce Visione, co pozwala na wyposazenie lokalu w
petnym zakresie

+ Przeznaczony do przechowywania lodéw tradycyjnych w tubach o
wymiarach 200x250 mm

Frontowa szyba plexi w zestawie

- Nadstawa szklana o specjalnie zaprojektowanej konstrukcji ze szkta
hartowanego, gwarantujgcej maksymalng widocznosc¢ produktéw - bez
spoin, czy sitodruku - na specjalne zamaowienie, za doptata

Mozliwos$¢ przechowywania tub w zapasie

+ Blat oraz pokrywy wykonane z polerowanej stali nierdzewnej

+ tatwy w eksploatacji - petna ergonomia pracy dla personelu

- Elektroniczny termostat z cyfrowym wyswietlaczem firmy Carel
umieszczony od strony obstugi

+ Automatyczne odparowanie skroplin

+ Wewnetrzny agregat chtodniczy z ekologicznym czynnikiem
chtodniczym R290

+ 3klasaklimatyczna
+ Kosze na tuby wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
+ Nozki regulowane na wysokosci 5-25 mm pozwalajg na

wypoziomowanie urzadzenia

+ Izolacja piankg poliuretanowa
+ Obudowa w kolorze czarnym w standardzie
+ Mozliwos$¢ zamdwienia obudowy z ptyty laminowanej (kolory Swiss

Krono) lub obudowy frezowanej Premium kolory RAL - za doptata

Dystrybutor zostat wyposazony w innowacyjny system chtodzenia,
ktéry umozliwia zabudowe boczna lub ustawienie w cigg z innymi
urzadzeniami Wazne jest, aby frontowe otwory wentylacyjne pozostaty
niezastoniete przy wtasnej zabudowie, co zapewnia optymalng
wydajnos¢ chtodzenia.

+ Tuby do osobnego zakupu, nie znajdujg sie w standardowym

wyposazeniu

+ Mozliwos¢ zamdwienia pokryw na tuby z izolacjg termiczng - za

doptata

_““HH‘(‘H”‘

WERSJA Z NADSTAWA SZKLANA -

ZA DOPLATA
Wymiary zew. llos¢ Moc Czynnik  Zasilanie
Model [mm] tub [kw]  chtodniczy Y| Cena
POZETTIDV 6 1060x700x1200  6+4 0,54 R290 230 13250,
POZETTIDV 8 1310x700x1200  8+6 0,54 R290 230 15450,
POZETTIDV 10 1560x700x1200  10+8 0,54 R290 230 18 860,
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https://restoquality.pl/pl/p/Dystrybutor-do-lodow-witryna-do-lodow-konserwator-retro-6-tub-okragle-kuwety-1063x670x895-mm-GELATO-POZETTI-6/2404
https://restoquality.pl/pl/p/Dystrybutor-do-lodow-witryna-do-lodow-konserwator-retro-6-tub-okragle-kuwety-1063x670x895-mm-GELATO-POZETTI-6/2404
https://restoquality.pl/pl/p/Dystrybutor-do-lodow-witryna-do-lodow-konserwator-retro-6-tub-okragle-kuwety-1063x670x895-mm-GELATO-POZETTI-6/2404

WYPOSAZENIE LODZIARNI %
DYSTRYBUTORY DO LODOW ﬁ
Seria KEENACRZA ... ()
+ Konserwator do lodéw przeznaczony do przechowywania lodéw w + Elementy zewnetrzne szklane z sitodrukiem w kolorze czarnym —
kuwetach + Dobraizolacja termiczna
+ Idealnie nadaje sie do prezentacji lodow w lodziariach, cukiemiachoraz . Bgrdzo prosta w obstudze i utrzymaniu w czystosci
lokalach gastronomicznych . Oswietlenie LED ; <
+ Pomiesci 7 lub 10 kuwet o wymiarach 360x165x120 mm w zaleznosci swietienie wewnetrzne z
od wybranego modelu - Automatyczne odszranianie e
+ Chtodzenie dynamiczne * Automatyczne odparowanie skroplin 5
+ Regulacja temperatury za pomocg zewnetrznego cyfrowego + Szyba zespolona &
termostatu, w zakresie od -9 do -18°C + Kuwety nie znajduja sie w standardowym wyposazeniu
+ Agregat chtodniczy wewnetrzny zasilany ekologicznym i
energooszczednym czynnikiem R290 —
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Wymiary zew. llosé Zuzycie energii Moc Zasilanie Waga
Model [mml kuwet  [kWh/rokl kw] v Ikal Cena 2
}7
GELATO VG 7 973x778x1161 7 5293 085 230 132 17750,- O
z
GELATOVG 10 1286x778x1161 10 6059 095 230 205 20390,- 8
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WYPOSAZENIE LODZIARNI

GRANITORY

Seria i3

Profesjonalna maszyna przeznaczona do przygotowywania
sorbetow, slush shake oraz granity

+ |dealnie sprawdzi sie w matych i srednich lokalach
gastronomicznych

+ Proporcja cukru w mieszance musi wynosi¢ od 12% do 17%

+ Granite nalezy schtadzac stopniowo, zaczynajac od trybu |,
a nastepnie przetgczy¢ do trybu Il

+ Energooszczedny tryb pracy nocnej umozliwia przechowywanie
produktu w statej niskiej temperaturze, bez koniecznosci
codziennego zlewania mieszanki

VUM I

O =
o Y

+ Mechaniczny tryb odszraniania

- Kompaktowa i prosta w obstudze

+ tatwy demontaz poszczegodlnych elementdw urzgdzenia

- Wygodny uchwyt dozujgcy

+ Pojemnik wykonany z poliweglanu przeznaczonego do kontaktu

Z Zywnoscia

- Standardowo tacka ociekowa wyposazona we wskaznik poziomu

wody

Wymiary zew. . s Czynnik Moc chfodnicza Moc  Zasilanie Waga
Model [mml* Pojemnosé [I] chiodniczy kW] kW] ] Ika] Cena
SLUSH12.B/ SLUSH12.Y 195x530x770 12 R404A /R290 0,49 0,34 230 24,7 7110,-
SLUSH12.1 195x530x770 12 R404A /R290 0,49 0,34 230 24,7 8710,-
SLUSH24.B/ SLUSH24.Y 390x530x770 12412 R404A / R290 0,98 0,49 230 411 10510,
SLUSH24.1 390x530x770 12412 R404A /R290 0,98 0,49 230 41,1 10980,
SLUSH36.B/ SLUSH36.Y 590x530x770 12+12+12 R404A/wR290 14 1,05 230 58,5 13800,
SLUSH36.1 590x530x770  12+12+12 R404A / R290 14 1,05 230 58,5 14280,
*wyrmiary wraz z tackg ociekowg
SCHEADZACZE DO NAPOJOW
Seria [[e]Y[e] - system powolnego mieszania
| |
o o
= ZzZZ
= e
== —=
= . 22/‘.
- 20.MI
Model Wymiary zew. Pojemnos$¢  Zakres regulacji Czynnik Moc chtodzenia Moc  Zasilanie Waga Cena
[mm]* 1] temp. [*C] chtodniczy [kw] [kw] \Y| [kal
20.MB 185x525x665 20 5-10 R134a/R290 05 0,275 230 20,5 3950,-
20.MY 185x525x665 20 5-10 R134a/R290 05 0,275 230 20,5 3950,-
20.MI 185x525x665 20 5-10 R134a/R290 0,5 0,275 230 20,5 4 440,-
*wymiary wraz z tackg ociekowa

226


https://restoquality.pl/pl/p/Schladzacz-do-napojow-dyspenser-napojow-20-l-Mono-20.MB/1573
https://restoquality.pl/pl/p/Schladzacz-do-napojow-dyspenser-napojow-20-l-Mono-20.MY/1572
https://restoquality.pl/pl/p/Schladzacz-do-napojow-dyspenser-napojow-20-l-Mono-20.MI/1574
https://restoquality.pl/pl/searchquery/SLUSH12+SLUSH12/1/phot/5?url=SLUSH12,SLUSH12
https://restoquality.pl/pl/p/Granitor-do-sorbetow-slush-shake-12l/1371
https://restoquality.pl/pl/searchquery/SLUSH24/1/phot/5?url=SLUSH24
https://restoquality.pl/pl/p/Granitor-Urzadzenie-do-napojow-lodowych-slush-shake-2x12l-SLUSH24.I/1227
https://restoquality.pl/pl/searchquery/SLUSH36/1/phot/5?url=SLUSH36
https://restoquality.pl/pl/p/Granitor-do-sorbetow-slush-shake-12l-12l-12l/1374

WYPOSAZENIE LODZIARNI

SCHtADZACZE DO NAPOJOW

* Profesjonalne urzgdzenie do chtodzenia i wydawania zimnych
napojow, sokow, ajranu

+ |dealnie sprawdzi sie w lokalach gastronomicznych o wysokim
dziennym zapotrzebowaniu na produkt

+ Idealnie nadaje sie do chtodzenia i dozowania ptynéw z
czastkami, sokéw, mrozonej kawy, mrozonej herbaty, ect.

+ Nawet do 50% mniejsze zuzycie prgdu w poréwnaniu ze
zwyktymi dyspenserami, dzieki zastosowaniu duzej podstawy
chtodzacej

+ Wbudowany termostat pozwala na utrzymanie temperatury na
statym poziomie

+ Manualna regulacja temperatury za pomocg pokretta

System powolnego mieszania z fopatkami mieszajgcymi
- umozliwia mieszanie, chtodzenie i dozowanie napojow
z czasteczkami, mrozonej kawy, mleka, etc.

+ Proste i intuicyjne dozowanie ptynow

+ tatwy demontaz poszczegodlnych elementéw urzadzenia, w celu
wyczyszczenia

+ Pojemnik wykonany z wytrzymatego poliweglanu
przystosowanego do kontaktu z zywnoscia, wyposazony w
wskaznik poziomu ptynu

+ Duza pokrywa pojemnika utatwia szybkie napetnianie
dyspensera

+ Tacka ociekowa wyposazona jest we wskaznik poziomu
napetnienia

Natryskowy system mieszania - magnetyczny system
mieszania umozliwia chtodzenie i dozowanie napojéw oraz
eliminuje ryzyko przecieku do komory silnika, zapewniajac
jego catkowita izolacje. System nie jest przeznaczony do
ptynéw z czgstkami statymi

Seria DEIYEK:YN2 - system natryskowego mieszania

+ Profesjonalne urzadzenie do chtodzenia i wydawania zimnych
napojow, sokow, ajranu

+ Idealnie sprawdzi sie w lokalach gastronomicznych o wysokim

dziennym zapotrzebowaniu na produkt

Natryskowy magnetyczny system mieszania umozliwia

chtodzenie i dozowanie napojow oraz eliminuje ryzyko przecieku

do komory silnika, zapewniajac jego catkowitg izolacje

+ Dyspensery z natryskowym systemem mieszania nie sg

przeznaczone do ptynéw z czastkami statymi

Nawet do 50% mniejsze zuzycie pragdu w poréwnaniu ze

zwyktymi dyspenserami, dzieki zastosowaniu duzej podstawy

chtodzacej

+ Wbudowany termostat pozwala na utrzymanie temperatury na

AR i
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20.SB
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statym poziomie
+ Manualna regulacja temperatury za pomoca pokretta
+ Proste i intuicyjne dozowanie ptynow

+ tatwy demontaz poszczegolnych elementow urzadzenia, w celu
wyczyszczenia

+ Pojemnik wykonany z wytrzymatego poliweglanu
przystosowanego do kontaktu z zywnoscig, wyposazony w
wskaznik poziomu ptynu

+ Duza pokrywa pojemnika utatwia szybkie napetnianie
dyspensera

+ Tacka ociekowa wyposazona jest we wskaznik poziomu
napetnienia
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Model Wymiary zew.  Pojemno$¢  Zakres regulacji Czynr)ik Moc chtodzenia Moc  Zasilanie Waga Cena
[mm]* 0] temp. [°C] chtodniczy kw] [kw] \Y| [kgl
20.SB 185x525x665 20 5-10 R134a/R290 05 0,275 230 20,5 3810,
20.sY 185x525x665 20 5-10 R134a/R290 05 0,275 230 20,5 3810,
20.SI 185x525x665 20 5-10 R134a/R290 05 0275 230 20,5 4300,-
*Wwymiary wraz z tacka ociekows
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https://restoquality.pl/pl/p/Schladzacz-do-napojow-dyspenser-napojow-20-l-natryskowy-system-mieszania-Mono-Spray-20.SB/1567
https://restoquality.pl/pl/p/Schladzacz-do-napojow-dyspenser-napojow-20-l-natryskowy-system-mieszania-Mono-Spray-20.SY/1566
https://restoquality.pl/pl/p/Schladzacz-do-napojow-dyspenser-napojow-20-l-natryskowy-system-mieszania-Mono-Spray-20.SI/1568
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TECHNOLOGIA
ZMYWANIA | HIGIENA

ZMYWARKI UNIWERSALNE RQ
ZMYWARKI KAPTUROWE RQ1000
ZMYWARKI KAPTUROWE Z ODZYSKIEM CIEPLA
ZMYWARKI KRUPPS
ADVANCE LINE
KORAL LINE
ELITECH LINE
ZMYWARKI TUNELOWE
ZMIEKCZACZE | FILTRY DO WODY
CHEMIA DO ZMYWAREK

POLERKI DO SZKLA | SZTUCCOW
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OBROBKA OBROBKA
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TECHNOLOGIA ZMYWANIA | HIGIENA

ZMYWARKI GASTRONOMICZNE UNIWERSALNE

Seria [}

+ Zmywarka do naczyn z wbudowanymi dozownikami ptynu
nabtyszczajgcego i myjacego

+ Urzadzenia wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

+ Posiada intuicyjny i tatwy w obstudze panel sterowania

+ Wyposazona w termostat kontrolujgcy odpowiednig temperature
mycia 60°C oraz wyparzania 85°C

+ Zmywarka gotowa do pracy od razu po podtgczeniu, dzieki
zastosowaniu systemu Plug&Play

+ Wydajna pompa myjaca i duza moc grzatek
+ 1 cykl mycia 120 sekund lub 2 cykle 90 i 180 sekund w modelach
RQ510

+ Maksymalna wysokos¢ wsadu 320 mm

+ Ramiona myjgce wykonane ze stali nierdzewnej
+ Zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie wody
+ Regulowane nozki

Standardowo wyposazona w 2 kosze myjace oraz pojemnik
na sztuéce

+ W standardzie zmywarka wyposazona jest w dozownik ptynu

myjacego oraz dozownik ptynu nabtyszczajgcego

- Wyposazenie opcjonalne: pompa spustowa, filtr ze stali

nierdzewnej, ramiona do ptukania ze stali nierdzewnej, pompa
wspomagajaca ptukanie, zawor zwrotny

+ Mozliwos¢ zamdwienia podstawy pod zmywarke

z prowadnicami na kosze - PPZ500

+ Ergonomiczny i wygodny uchwyt

+ Kosze wykonane z tworzywa odpornego na wysokie temperatury

+ Kabel zasilajacy na 230V - 100 zt netto
+ Kabel zasilajacy na 400V - 200 zt netto

+ Wyjmowane ramiona myjaco-ptuczgce utatwiajg codzienne

czyszczenie zmywarki

(@)

- = - EE—— T —o
Model RQ350D RQ400D RQ400DP RQ500 DD RQ500 B DD RQ510 DD RQ510B DD
Wymiary zew. [mm] 430x485x605  470x530x725  470x530x725  600x605x830  600x605x830  600x605x830  600x605x830
Maks. wysoko$é wsadu [mm] 220 270 270 320 320 320 320
Wymiary kosza [mm] 350x350 400x400 400x400 500x500 500x500 500x500 500x500
Wydajnosé [ilosé koszy/h] 30 30 30 30 30 40 40
Pompa spustowa NIE NIE TAK NIE TAK NIE TAK
Moc pompy myjacej [kW] 03 03 03 0,6 0,6 0,6 0,6
Czas 1 cyklu mycia [s] 120 120 120 120 120 90/180 90/180
Zuzycie w[lo/(::); I?I? ptukania 2 22 22 26 26 26 26
Pojemnosé zbiornika [I] 11 15 15 25 25 25 25
Moc grzatki zbiornika [kW] 2 2 2 2,8 2,8 2,8 2,8
Pojemno$é bojlera [I] 5 5 5 7 7 7 7
Moc grzatki bojlera [kW] 24 28 28 28 28 56 56
Moc catkowita [kW] 2,65 3,05 3,05 34 34 6,2 6,2
Zasilanie [V] 230 230 230 230 230 400 400
Waga [kg] 34 39 39 54 54 60 60
Cena 5240~ 5590, 6 060,- 6790, 7140,- 7 400,- 7750,-

230


https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-RQ350D-kosz-350X350-430X480X660mm-2%2C65kW-230V/1414
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-i-talerzy-RQ400D-kosz-400X400-470X520X720mm-3%2C05kW-230V/1415
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-i-talerzy-RQ400DP-kosz-400X400-470X520X720mm-3%2C05kW-230V-pompa-spustowa/1416
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-naczyn-RQ500-DD-kosz-500x500-2-dozowniki-3%2C4-kW-230-V-RQ500-DD-RQ500D/1871
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-naczyn-kosz-500x500-pompa-spustowa-3%2C4-kW-230-V-RQ500-B-DD-RQ500DP/1872
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-naczyn-kosz-500x500-2-dozowniki-6%2C2-kW-400-V-RQ510-DD-RQ500D/1873
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-naczyn-kosz-500x500-pompa-spustowa-6%2C2-kW-400-V-RQ510-B-DD-RQ500DP/1874
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ZMYWARKI KAPTUROWE

Seria Jz{eyle]e]e]

+ Profesjonalna zmywarka kapturowa do mycia szkfa, talerzy,
naczyn, przyboréw kuchennych, tac, pojemnikéw GN

+ Posiada funkcje wyparzania — spetnia wszystkie wymagane
normy sanepidu

+ Dwa programy mycia do wyboru: 901 180 s

+ Cykl mycia odbywa sie w temperaturze 60°C, wyparzanie w
temperaturze 85°C

+ Maksymalna wysokos¢ mytych naczyn to 440 mm

+ Zmywarka przystosowana jest do korzystania z uniwersalnych
koszy 500x500

+ Zuzycie wody do ptukania: 2,6 |

+ W standardzie znajduje sie dozownik ptynu myjgcego oraz
dozownik ptynu nabtyszczajgcego

+ Prosty w obstudze elektromechaniczny panel sterowania
+ Kontrolki informujg o gotowosci zmywarki do pracy

+ Ergonomiczna konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej

+ Wydajna pompa myjgca
+ Filtr z wysokiej jakosci materiatu kompozytowego
+ Dolne i gérne ramiona myjgce ze stali nierdzewnej, ramiona

Model RQ1000 DD RQ1000B DD
Wymiary zew. [mm] 630x770x1485 630x770x1485
Dhugosé cyklu [s] 90/180 90/180
Wydajnosé koszy [szt./h] 30/24 30/24
Wysoko$¢ wsadu [mm] 440 440
Wymiary kosza [mm] 500x500 500x500
Moc grzatki zbiornika [kW] 45 45
Moc grzatki bojlera [kW] 6 6
Moc pompy myjacej [kW] 0,75 0,75
Moc catkowita [kW] 11,25 11,25
Pojemnos¢ bojlera [I] 7 7
Pojemnos$é zbiornika [I] 33 33
Zuzymecv;'(()ﬂy[l odczas 26 26
Pompa spustowa NIE TAK
Zasilanie [V] 400 400
Waga [kg] 96 96
Cena 12320, 12800,

ptuczace wykonane z plastiku

+ Nozki umozliwiajg wtasciwe wypoziomowanie zmywarki

+ Elektrozawdr zapobiegajgcy sie cofaniu wody

- Wyposazona w termostat bezpieczenstwa

+ Kaptur z pojedynczymi Sciankami

- Urzadzenie powinno by¢ podpiete do zmiekczacza wody (np.

RQ4TD), ktéry zapobiega osadzaniu sie kamienia oraz zwieksza
wydajnos¢ ptynu myjacego i nabtyszczajgcego nawet o 30%

W zestawie:
+ 2x kosze 500x500
+ Ix pojemnik na sztuc¢ce
+ Filtr ze stali nierdzewnej
+ Dozownik ptynu nabtyszczajgcego
+ Dozownik ptynu myjgcego
+ Waz zasilajgcy 3/4 cala
+ Waz odptywowy

[R—
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TECHNOLOGIA ZMYWANIA | HIGIENA

IMYWARKI KAPTUROWE Z ODZYSKIEM CIEPLA

Seria Lz{e)4rie]e]

+ Profesjonalna zmywarka kapturowa do mycia szkta, talerzy,
naczyn i przybordow kuchennych, tac, pojemnikéw GN

+ Posiada funkcje wyparzania — spetnia wszystkie wymagane
normy sanepidu

Trzy programy mycia do wyboru: 90,120i 180 s

+ Cykl ciggty do momentu zatrzymania recznego

+ Cykl mycia odbywa sie w temperaturze 60°C, wyparzanie w
temperaturze 85°C

+ Maksymalna wsad mytych naczyn to 440 mm

+ Zmywarka przystosowana jest do korzystania z uniwersalnych
koszy 500x500

+ Zuzycie wody do ptukania: 2,6l

+ W standardzie znajduje sie dozownik ptynu myjacego oraz
dozownik ptynu nabtyszczajgcego

System odzysku ciepta, wykorzystuje pare wodng do

wstepnego podgrzewania wody zasilajgcej. Dzieki temu
innowacyjnemu rozwigzaniu mozna zaoszczedzi¢ do 30% energii,
jednoczesnie minimalizujac ilos¢ ciepta i pary wydostajacej

sie do pomieszczenia. To nie tylko korzysc dla srodowiska, ale
takze dla komfortu pracy w kuchni oraz poprawia efektywnos¢
energetyczng

+ Funkcja Thermostop gwarantuje, ze cykl wyparzania nie
rozpocznie sie, dopoki woda nie osiggnie odpowiedniej
temperatury

+ System SOFT START, ktéry stopniowo zwieksza ci$nienie wody w
trakcie cyklu mycia, co zapobiega ttuczeniu sie szkta

+ Wyswietlacz elektroniczny temperatury mycia i ptukania
+ Ergonomiczna konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali

Model RQX1200 P DD RC RQX1200 P B DD RC
Wymiary zew. [mm] 630x770x1485 630x770x1485
Dtugosé cyklu [s] 90/180 90/180
Wydajno$é koszy [szt./h] 30/24 30/24
Wysoko$é wsadu [mm] 440 440
Wymiary kosza [mm] 500x500 500x500
Moc grzatki zbiornika [kW] 45 45
Moc grzatki bojlera [kW] 6 6
Moc pompy myjacej [kW] 0,75 0,75
Moc catkowita [kW] 11,25 11,25
Pojemnosé bojlera [I] 7 7
Pojemnosé zbiornika [[] 33 33
Zuzymecv;'t()ltay[l odczas 26 26
Pompa spustowa NIE TAK
Zasilanie [V] 400 400
Waga [kg] 96 96
Cena 19900, 20410,

nierdzewnej
+ Wydajna pompa myjgca
« Filtr z wysokiej jakosci materiatu kompozytowego

+ Dolne i gérne ramiona myjace ze stali nierdzewnej, ptuczace
wykonane z plastiku

+ Nozki umozliwiajg wtasciwe wypoziomowanie zmywarki
+ Elektrozawdr zapobiegajgcy sie cofaniu wody
+ Wyposazona w termostat bezpieczenstwa

+ Kaptur z podwdjnymi sciankami zzapewnia doskonatg izolacje
termiczng i akustyczng, co zwieksza efektywnos¢ energetyczna
urzadzenia oraz znaczaco redukuje hatas, poprawiajgc komfort
pracy w kuchni

- Urzadzenie powinno byé podpiete do zmiekczacza wody (np.
RQ4TD), ktéry zapobiega osadzaniu sie kamienia oraz zwieksza
wydajnos¢ ptynu myjacego i nabtyszczajgcego nawet o 30%

W zestawie:
+ 2x kosze 500x500
+ Ix pojemnik na sztuc¢ce
« Filtr ze stali nierdzewnej
+ Dozownik ptynu nabtyszczajgcego
+ Dozownik ptynu myjgcego
+ Waz zasilajgcy 3/4 cala
+ Waz odptywowy
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ZMYWARKI

Seria Le)[eri=EI:

Mniejsze zuzycie energii - zapewnia 20% oszczednosci energii
dzieki odzyskowi energii uzyskanej z pary wodnej powstajgce]
podczas ptukania w wysokiej temperaturze

Wigksza wydajnos$é - minimalizuje powstawanie sladéw po
kroplach wody, dzieki NOWOCZESNEMU systemowi suszenia

Bardziej higieniczny - uwzglednia zaréwno srodowisko, jak
i zdrowie cztowieka dzieki technologii, ktdra redukuje emisje
chemikaliow

Bardziej ergonomiczny - 0szczedza miejsce, eliminujac

potrzebe stosowania okapu dzieki systemowi, ktory minimalizuje
uwalnianie pary

+ Intuicyjny i ergonomiczny panel sterowania za pomocg

przyciskow elektromechanicznych

+ Standardowe ramiona myjace i ptuczace ze stali nierdzewnej
+ Wentylatory o stopniu ochrony IP55
+ Zmywarka zostata zaprojektowana w taki sposoéb, aby umozliwi¢

tatwe czyszczenie, poprzez mozliwos¢ demontazu ramion
myjgcych, ptuczacych oraz filtrow

3 programy zmywania, ktére mozna dostosowac do konkretnych
potrzeb

+ Wyposazona w system bezpieczenstwa, ktéry automatycznie

wytacza urzadzenie po otwarciu kaptura. Zapewnia to ochrone
uzytkownika przed przypadkowymi urazamii zapobiega
nieprawidtowemu dziataniu urzadzenia

+ Wyposazona w termostaty, ktére monitorujg temperature w

zbiorniku i bojlerze. Zapewnia to bezpieczne i skuteczne dziatanie
urzadzenia, kontrolujac temperature podczas procesu zmywania

+ Wykonana jest z wysokiej jakosci stali nierdzewnej AISI 304

Cr-Ni, co zapewnia trwatos¢, odporno$c na korozjeg i tatwosc
czyszczenia

+ Zmywarka posiada system przetgcznika cisnienia, ktéry

automatycznie kontroluje poziom wody w zbiorniku. Zapewnia to
optymalne wykorzystanie wody i skuteczne zmywanie naczyn

+ Funkcja cap-start

+ Wbudowana pompa ptuczaca

+ Dozownik ptynu myjacego i nabtyszczajacego

* System zapobiegajgcy wydostawaniu sie pary, gdy pokrywa jest

otwierana po zakonczeniu zmywania

+ W zestawie znajduje sie: 1 kosz na szkto, 1 kosz na talerze, 1 kosz

na sztuc¢ce

KAPTUROWE Z ODZYSKIEM CIEPEA

Model RQ102B-HR
Wymiary zew. [mm)] 820x750%x2012
Diugosé cyklu [s] 100/150/210
Wydajno$é koszy [szt./h] 34
Wysoko$é wsadu [mm] 380
Wymiary kosza [mm] 500x500
Moc grzatki zbiornika [kW] 2,7
Moc grzatki bojlera [kW] 8
Moc catkowita [kW] 8,7
Pojemnosé bojlera [I] 6
Pojemnos¢ zbiornika [I] 29
Zuiyciec\;lltzﬂyl odczas 33
Pompa spustowa TAK
Zasilanie [V] 400
Waga [kg] 129
Cena 22250,

OBROBKA OBROBKA
KAWIARNIA CHEODNICTWO MECHANICZNA TERMICZNA PIECE PIEKARNIA PIZZERIA
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KRUPPS

ZMYWARKI GASTRONOMICZNE

Krupps od ponad 50 lat projektuje i buduje profesjonalne zmywarki
gastronomiczne. Innowacyjne rozwigzania, niezawodnosc i rozwinieta
technologia to gtéwne atuty urzadzen wtoskiego producenta. Szeroka gama
urzadzen i rozwigzan technicznych pozwoli dobra¢ urzadzenie pod kazde
potrzeby Klienta

K, KrUPPS

_) DISHWASHER MACHINES &

ADVANCE LINE KORAL LINE ELITECH LINE
Panel sterowania Advance Uniko Uniko
llo$¢ cykli mycia 4 20 (4 szybkiego dostepu) 20 (4 szybkiego dostepu)
System Thermostop ° ° °

SOFT START

C640 standard | C537E i C537TE opcja

K840E standard | K540E, K560E opcja

ELS5E standard | ELSOE, ELSIE opcja

System Soft Door

C640 standard | Opcja w C432, C537E,

K840E standard | Opcja w K209E, K540E,

Standard w EL55E EL98IE, EL985E, EL991E

C537TE K560E, Opcja w EL42E, EL50E, ELSIE, ELS5E
System filtrowania 3FS ° ) [
Autodiagnostyka [ ) ) [ ]
Przycisk Smart Start ) [} [ ]

System podwoéjnego kosza

Opcja w C537E, C537TE

Opcja w K540E, K560E

Opcja w EL50E, EL51E

Zawor zwrotny ) ) [ ]
Dozownik detergentu ) L) L]
Dozownik nabtyszczacza ) L) L]
Pompa spustowa o o [e]
Pompa wspomagajgca ptukanie o o [
Energy Pro Green _ _ Opcja w EL60OE, Etgg:[—gH EL70E, EL95IE,
Funkcja Ecoclean* o o (e]
Funkcja Ecologycare - [ ] [ ]
Wi-Fi iKloud - o o
Zewnetrzny panel nascienny CR100 - o [e]
System ACQUATECH - - [
Bojler ci$nieniowy - - [
*Wymagana pompa spustowa O - opcja @ - standard

234



ecologycare

K, KrUPPS

_) DISHWASHER MACHINES &

"
! ! ©

LOOKING
FORWARD

Wsad roboczy

Kosz Model Wymiary zew. [mm] Moc [kW]  Zasilanie [V]
350x350 e C327 420x485x660 270 - 25 230
® EL42E 470X535x710 310 - 286 230
400x400 © K209E 470x535x710 310 - 286 230
W ® c432 470x535x710 310 - 286 230
© ® EL50E 585x600x815 3gs  Opdazkosemna 5 230
<
< .
@ ® EL5IE 585x600x815 385 Opcjazkeszemna  5gp 400
a
Q © K540E 585x600x815 385 Opcja z koszemna 3, 230
GNI/T
< 500x500 Opcja z koszem na
I ©® K560E 585x600x815 385 Pc NI 592 400
< -
E ® C537E 585x600x815 385 Opcja 2 koszem na 3R 230
> :
N ® C537TE 585x600x815 385 Opcjazkeszemna  5gp 400
GN 171
® ELSSE 585x715x865 405 S 6,52 400
GN /1
500x600 © K840E 585x715x865 405 N 6,52 400
GN /1
® C640 585x715x865 405 N 6,52 400
® CH110 620x766x1470/1930 440 GN 11 674 400
= ® EL60E 620x770x1470/1930 440 GN 11 674 400
w 500x500
% % © K1100E 620x770x1470/1930 440 GN 11 674 400
]
S ® EL60TH 620x770x1552/2012 440 GN 11 674 400
]
EE ® EL70E 720x770X1470/1930 440 A 6.74 400
S 500x600 e
28 © K1500E 720X770x1470/1930 440 A 674 400
X ® EL951E 775x810x1435 470 N 740 400
Z g BODXEZO GN 1/1 60x40
3 s ® EL9SIE 775x810x1930/2215 850 SN Boa 740 400
GN 1/1 60x40
N} 725x850 ® EL985E  1000x860x1855/2030 685 SN Boxao n2 400
GN 1/1 60x40
2x 600X670 ® EL991E 1440x860x1980 850 SN 1 80xa0 n2 400
® ELITECH © KORAL @® ADVANCE

Lt ATWY DOSTEP DO INSTRUKCJI

Na kazdej zmywarce Krupps znajduje sie kod QR
do instrukcji obstugi!

INSTRUCTIONS MANUAL

o]

ENERGY PRO GREEN

Oszczedno$¢ energii i zrdwnowazony rozwoj
to dwa kluczowe stowa jezeli chodzi o
prowadzenie biznesu.

System Energy Pro Green (EPG) efektywnie
wykorzystuje odzyskiwanie ciepta
uwalnianego przez gorgca wode podczas
procesu oprozniania wody - zapewnia do 20%
oszczednosci w codziennym zuzyciu energii.

IEC 63136:2019 COMPLIANT
EPG jest dostepny w wybranych modelach

zmywarek, oferujgc wszechstronng
i ekonomiczng opcje poprawy efektywnosci
energetycznej miejsc pracy.

®EW .
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https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-i-spodkow-kosz-350x350-230V-panel-elektroniczny-Advance-KRUPPS-CUBE-LINE-C327/409
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-kosz-400x400-230V-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL42E/1135
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-i-talerzy-kosz-400x400-230V-KRUPPS-KORAL-LINE-K209E/418
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-i-talerzy-kosz-400x400-230V-panel-elektroniczny-Advance-KRUPPS-CUBE-LINE-C432/411
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-kosz-500x500-opcja-systemu-podwojnych-koszy-230V-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL50E/1136
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-uniwersalna-kosz-500x500-opcja-systemu-podwojnych-koszy-zbiornik-bojler-atmosferyczny-5%2C92kW-400V-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL51E/1137
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-uniwersalna-kosz-500x500-opcja-systemu-podwojnych-koszy-230V-KRUPPS-KORAL-LINE-K540E/420
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-uniwersalna-kosz-500x500-400V-wsad-h395-KRUPPS-KORAL-LINE-K560E/421
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-i-talerzy-kosz-500x500-opcja-systemu-podwojnych-koszy-230V-KRUPPS-CUBE-LINE-C537E-panel-elektroniczny-Advance/1406
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-i-talerzy-kosz-500x500-opcja-systemu-podwojnych-koszy-400V-KRUPPS-CUBE-LINE-C537TE-panel-elektroniczny-Advance/1405
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-kosz-500x600-400V-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL55E/1138
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla%2C-talerzy-tac-kosz-500x600-KRUPPS-KORAL-LINE-K840E/423
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-i-talerzy-kosz-500x600-400V-panel-elektroniczny-Advance-KRUPPS-CUBE-LINE-C640/1130
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-kapturowa-o-duzej-wydajnosci-kosz-500x500-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL60E/1139
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-kapturowa-kosz-500x500-cykl-od-60s-KRUPPS-KORAL-LINE-K1100E/434
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-kapturowa-o-duzej-wydajnosci-kosz-500x500-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL60TH/1140
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-kapturowa-o-duzej-wydajnosci-kosz-600x500-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL70E/432
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-kapturowa-o-duzej-wydajnosci-kosz-600x500-KRUPPS-KORAL-LINE-K1500E/436
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-myjka-do-tac-garnkow-koszy-piekarniczych-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL951E/424
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-tac-i-garnkow-blach-koszy-piekarniczych-kosz-670x600-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL981E/425
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-tac-i-garnkow-blach-koszy-piekarniczych-kosz-850x725-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL985E/1141
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-myjka-do-tac-garnkow-koszy-piekarniczych-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL991E/426

ADVANCE LINE

ZMYWARK|I GASTRONOMICZNE

.Y :
JC KrRUPPS

DISHWASHER MACHINES &

Niezawodnos¢ i prosta obstuga to kluczowe cechy zmywarek z serii Advance Line. Podstawowa linia zmywarek marki Krupps znajdzie idealnie

zastosowanie w kazdej restauracji, barze, pubie, szkole czy w innych punktach gastronomicznych. W ofercie linii Advance Line znajdziemy
podblatowe zmywarki do szkta i filizanek z koszem 350x350 jak i zmywarki uniwersalne z koszami 400x400, 500x500 oraz 500x600.

PANEL ADVANCE

wskaznik temperatury bojlera

wskaznik temperatury zbiornika

wtacznik

N
JK, KRUPPS

system
autodiagnostyki

4 wstepnie ustawione
programy mycia

SMART START - zmienia kolor w
zaleznosci od etapu pracy zmywarki

wybdr cyklu
mycia

ADVANCE

przypomnienie o harmonogramie
konserwacji

e

Automatyczny cykl spustowy
(tylko zmywarki z wbudowana

System autodiagnostyki

pompa spustowa)

>

°C

Przycisk Smart Start
zmieniajac kolor, zawsze
pokazuje aktualny tryb

zmywarki

FUNKCJE:
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« Elektroniczny panel sterowania ADVANCE jest prawdziwym

atutem linii ADVANCE, dzieki 4 cyklom mycia i automatycznemu
spustowi wody (W modelach z zainstalowang pompga spustowa)

+ Wyswietlacz informuje o temperaturze wody bojlera oraz komory,

a takze o wybranym cyklu mycia

System Thermostop — gwarantuje statg temperature wyparzania
i zabezpiecza przed uruchomieniem cyklu wyparzania z
nienagrzang do odpowiedniej temperatury woda

- Inteligentny przycisk Smart Start zmieniajgc kolor, zawsze

pokazuje aktualny tryb zmywarki

+ System autodiagnostyki, ktory informuje o wszystkich anomaliach

urzadzenia

- W standardzie znajduje sie wbudowany dozownik ptynu

nabtyszczajgcego oraz dozownik ptynu myjacego, ktdre
zapewniajg doskonate efekty mycia

+ Cykl mycia odbywa sie w temperaturze 50-60°C, wyparzanie

naczyn w temperaturze 80-90°C

+ System SOFT START - minimalizuje ryzyko uszkodzenia szkta

dzieki stopniowemu wzrostowi cinienia wody w ramionach
myjacych (dostepny opcjonalnie w modelach C537E i C537TE, w
modelu C640 w standardzie)

Wyswietlacz informuje o
temperaturze wody bojlera
oraz wanny, a takze o
wybranym cyklu mycia

System Thermostop umozliwia
wtgczenie cyklu mycia, tylko
wtedy, gdy temperatura
wody osigdnie odpowiednig
temperature

+ System SOFT DOOR - system wolnoopadajgcych drzwi dostepny

w standardzie w modelu C640 i opcjonalnie dla zmywarek C432,
C537E, C537TE

System podwadjnych koszy — system pozwalajacy zatadowanie
dwdch koszy jednoczesnie (dostepny opcjonalnie w zmywarkach
C537Ei C537TE)

System filtrowania 3FS — potrojny filtr, ktory zatrzymuje
wszelkie zanieczyszczenia w praktycznym zbiorniku, a takze
chroni dodatkowo odptyw przed losowym przedostaniem sie
pozostatosci do pompy spustowej lub rur kanalizacyjnych

Funkcja Ecoclean — odpowiada za czesciowg wymiane
wody po kazdym cyklu mycia, co jest idealnym rozwigzaniem
pod wzgledem skutecznosci, oszczednosci i poszanowania
srodowiska - dostepna tylko przy zakupie pompy spustowej

Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN1/1 w modelu C640 (w
modelach C537E i C537TE wymagany jest specjalny kosz
543300)

+ Odptyw grawitacyjny
+ Opcjonalna pompa spustowa pozwala na automatyczng obstuge

odptywu

+ Zawor zwrotny zapobiegajacy przeptywowi wstecznemu



ADVANCE LINE

ZMYWARK| GASTRONOMICZNE

= — ————— = - -
Model C327 C432 C537E C537TE C640
Wymiary zew. [mm] 420x485x660 470x535x710 585x600x815 585x600x815 585x715x865
Wymiary kosza [mm] 350x350 400x400 500x500 500x500 500x600
Dtugos$é cyklu mycia [s] 90/120/150/180 90/120/150/180 90/120/150/180 90/120/150/180 90/120/150/180
I ® s 40 40 s
Wysoko$¢ wsadu [mm] 270 285 365 365 340
Mozliwo$é mycia pojemnikéw - - GN 1/1 (opcja) GN 1/1 (opcja) GN 1/1 i 600x400
Moc grzatek zbiornika [kW] 2,6 2,6 2,6 2,6 2,6
Pojemnos¢ zbiornika [I] 13 17 22 22 30
Moc grzatek bojlera [kW]] 2,5 2,5 2,5 54 54 (9,0)
Pojemnosé bojlera [I] 3,2 3,2 73 7.3 7.3
Moc pompy myjacej [kW] 0,19 0,26 0,52 0,52 09
Moc catkowita [kW] 2,79 2,86 3,12 5,92 6,52 (10,12)
Zasilanie [V] 230 230 230 400 400
Zuzycie wody na 1 cykl [I] 24 2,4 2,4 2,4 2,4
Cena 6320,- 7760,- 9460,- 10110, 13540,

BU

DOWA:

Wyprofilowane ramiona myjgco-ptuczace wykonane sg ze stali
nierdzewnej, dzieki czemu sa trwate i niezawodne. Mozna szybko
zdemontowac w celu ich wyczyszczenia

+ Innowacyjne dysze ramion, rozmieszczone sg progresywnie, co

pozwala na osiggniecie jeszcze lepszych efektow mycia

+ Obudowa zmywarki wykonana jest z wysokiej jakosci stali

nierdzewnej AISI 304

+ Dwuwarstwowe izolowane drzwi zapewniaja doskonatg izolacje

termiczno-akustyczna

+ Drzwi pozwalaja na stopniowe otwieranie oraz pozostawienie

uchylonych drzwi w celu delikatnego wypuszczenia pary i na czas
wytgczenia

+ Wsporniki 20/10 zamontowane w drzwiczkach gwarantuja

ponadczasowg wytrzymatosé

+ Nowe, ulepszone prowadnice 20/10 ktdre wytrzymajg bardzo duze

obcigzenia

+ Wyprofilowana, pochylona konstrukcja komory usprawnia proces

oprézniania zmywarki z wody

+ Dwuwarstwowe scianki boczne dostepne w zmywarkach C537E,

C537TE, (opcjonalnie)

W zestawie C327 i C432
+ 2 kosze na szkto 350x350x150 mm
+ 1 koszyk na sztucce
+ 1 stojak na 12 spodkéw/matych talerzy
W zestawie C535E i C537TE
+ 1 kosz na szkto 500x500x150 mm
+ 1 kosz na talerze 500x500x150 mm (wsad 18 talerzy)
+ 2 koszykl na sztucce

W zestawie C640

+ 1 kosz na tace 500x600x100 (wsad 10/12 tac)

+ 1 kosz na szkto 500x600x150 mm

+ 1 kosz na talerze 500x600x150 mm (wsad 22 talerzy)
+ 2 koszyki na sztucce
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OBROBKA OBROBKA
KAWIARNIA CHEODNICTWO MECHANICZNA TERMICZNA PIECE PIEKARNIA PIZZERIA

LODZIARNIA

ZMYWALNIA


https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-i-spodkow-kosz-350x350-230V-panel-elektroniczny-Advance-KRUPPS-CUBE-LINE-C327/409
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-i-talerzy-kosz-400x400-230V-panel-elektroniczny-Advance-KRUPPS-CUBE-LINE-C432/411
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-i-talerzy-kosz-500x500-opcja-systemu-podwojnych-koszy-230V-KRUPPS-CUBE-LINE-C537E-panel-elektroniczny-Advance/1406
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-i-talerzy-kosz-500x500-opcja-systemu-podwojnych-koszy-400V-KRUPPS-CUBE-LINE-C537TE-panel-elektroniczny-Advance/1405
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-i-talerzy-kosz-500x600-400V-panel-elektroniczny-Advance-KRUPPS-CUBE-LINE-C640/1130

KORAL LINE

ZMYWARKI GASTRONOMICZNE

K KrUPPS'

DISHWASHER MACHINES

Seria KORAL Line wyréznia sie szeroka gama modeli, ktore sprawdzajg sie w kazdej

sytuacji. Panel dotykowy UNIKO z hartowanego szkta jest wyjatkowo niezawodny
i wygodny w uzytkowaniu. Wybor cyklu zmywania jest bardzo prosty, a praktyczne

komunikaty na wyswietlaczu zwiekszajg ergonomie uzytkowania.

Wsrod zmywarek Koral znajdziemy zmywarki uniwersalne z koszem 400x400, 500x500,

zmywarki kapturowe, a takze do mycia tac i garnkow.

PANEL UNIKO

kontrola progresu cyklu mycia

system
autodiagnostyki

FUNKCJE:

+ Panel dotykowy Uniko umozliwia uzytkownikowi wybor najlepszego
cyklu pracy w zaleznosci od rodzaju mytych naczyn i poziomu
zabrudzenia. Dzieki prostym ikonom wybdr najodpowiedniejszego
cyklu jest niezwykle tatwy i intuicyjny

+ Dostep do 20 zapisanych gotowych programéw mycia, w tym 4
szybkiego dostepu

+ System Thermostop — gwarantuje statg temperature wyparzania i
zabezpiecza przed uruchomieniem cyklu wyparzania z nienagrzang
do odpowiedniej temperatury woda

+ Inteligentny przycisk Smart Start zmieniajgc kolor, zawsze pokazuje
aktualny tryb zmywarki

- System autodiagnostyki, ktéry informuje o wszystkich anomaliach
urzgdzenia oraz informuje o rodzaju usterki. Osobny dla
uzytkownika i serwisu

+ W standardzie znajduje sie wbudowany dozownik ptynu
nabtyszczajgcego oraz dozownik ptynu myjgcego, ktére zapewniajg
doskonate efekty mycia

+ Cykl mycia odbywa sie w temperaturze 50-60°C, wyparzanie naczyn
w temperaturze 80-90°C

+ System SOFT START - minimalizuje ryzyko uszkodzenia szkta dzieki
stopniowemu wzrostowi cisnienia wody w ramionach myjacych
(dostepny opcjonalnie w modelach K540E, K560E, w modelu K840E
w standardzie)

* Funkcja Ecologycare - cykl samooczyszczania na koniec dnia pracy:
czysci komore mycia z piany i zanieczyszczen oraz oproznia bojler z
goracej wody

+ Funkcja Ecoclean — odpowiada za czesciowg wymiane wody po
kazdym cyklu mycia, co jest idealnym rozwigzaniem pod wzgledem
skutecznosci, oszczednosci i poszanowania srodowiska

+ System SOFT DOOR - system wolnoopadajgcych drzwi dostepny
w standardzie w modelu K840 i opcjonalnie w zmywarkach K540E,
K560E

+ System podwajnych koszy — system pozwalajacy zatadowanie
dwach koszy jednoczesnie (dostepny opcjonalnie w zmywarkach
K540E, K560E)

+ System filtrowania 3FS — potrojny filtr, ktory zatrzymuje wszelkie
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SMART START - zmienia kolor w
zaleznosci od etapu pracy zmywarki

20 programéw mycia z 4 szybkiego
wyboru z intuicyjnymi ikonami

zanieczyszczenia w praktycznym zbiorniku, a takze chroni dodatkowo
odptyw przed losowym przedostaniem sie pozostatosci do pompy
spustowej lub rur kanalizacyjnych

- Wi-FiiKloud — mozliwos¢ zdalnego sterowania zmywarka (opcja)

Mozliwos¢ mycia pojemnikéw GN1/1 w modelu K840E (w modelach
K540E, K560E wymagany jest specjalny kosz 543300)

+ Odptyw grawitacyjny
+ Opcjonalna pompa spustowa pozwala na automatyczng obstuge

odptywu i czesciowg wymiane czystej wody przy kazdym cyklu
zmywania

+ Zawor zwrotny zapobiegajacy przeptywowi wstecznemu

BUDOWA:

+ Wyprofilowane ramiona myjgco-ptuczgce wykonane sg ze stali
nierdzewnej, dzieki czemu sa trwate i niezawodne. Mozna szybko
zdemontowaé w celu ich wyczyszczenia

+ Innowacyjne dysze ramion, rozmieszczone sg progresywnie, co

pozwala na osiggniecie jeszcze lepszych efektow mycia

+ Obudowa zmywarki wykonana jest z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

AISI 304

+ Dwuwarstwowe izolowane drzwi zapewniajg doskonatg izolacje

termiczno-akustyczng

+ Drzwi pozwalajg na stopniowe otwieranie oraz pozostawienie

uchylonych drzwi w celu delikatnego wypuszczenia pary i na czas
wytaczenia

+ Wsporniki 20/10 zamontowane w drzwiczkach gwarantuja

ponadczasowa wytrzymatosé

+ Nowe, ulepszone prowadnice 20/10 ktore wytrzymajg bardzo duze

obcigzenia

* Wyprofilowana, pochylona konstrukcja komory usprawnia proces

oprézniania zmywarki z wody

+ Noézki pozwalajg na wtasciwe wypoziomowanie zmywarki
+ Dwuwarstwowe scianki boczne dostepne w zmywarkach K540E,

K560E (opcjonalnie)



KORAL LINE

ZMYWARKI GASTRONOMICZNE

PIZZERIA

PIEKARNIA

L
O
N— et
o
— — — — - — -
<
$%
2O
Model K209E K540E K560E K840E 8 S
(ol
Wymiary zew. [mm] 470x535x700 585x600x815 585x600x815 585x715x865 © P
Wymiary kosza [mm] 400x400 500x500 500x500 500x600
Dtugos$é cyklu mycia [s] 75/90/110/130 90/110/120/300 90/110/120/300 90/110/120/300 —
Wydajnos¢ przy zasilaniu
V}\IIOqu +55PC kosze/h] 48 40 40 40 <
Wysokosé wsadu [mm] 270 385 385 405 < é
e : : ; GN1/1 @2
Mozliwo$é mycia pojemnikéw GN 1/1 (opcja) GN 1/1 (opcja) 600x400 O Z
Moc grzatek zbiornika [kW] 2,6 26 2,6 2,6 % 6
L
Pojemnosé zbiornika [[] 17 22 22 30 >
Moc grzatek bojlera [kW] 25 2,5 54 (9,0) 54 (9,0)
Pojemnosé bojlera [I] 32 73 73 73
Moc pompy myjacej [kW] 0,26 0,52 0,52 1,12 g
Moc catkowita [kW] 2,86 312 592 (9,52) 6,52 (10,12) O
Zasilanie [V] 230 230 400 400 5
Zuzycie wody na 1 cykl [I] 24 24 24 24 %
Cena 8240, 10240, 10 860;,- 13990, -
W zestawie K209E <
+ 2 kosze na szkto 400x400x150 z
+ 1 koszyk na sztucce <§(
+ 1 stojak na 12 spodkéw/matych talerzy S
HEl EN EHN W zestawie K540E i K560E
L . 5 Em + 1 kosz na szkto 500x500x100
Al FS BN + 1 kosz na talerze 500x500x100 (wsad 18 talerzy)
EE ES BN + 1 koszyk na sztucce
HEN ES mN <
EE EE BN W zestawie K840E =
. | .g. || .Q. + 1 kosz na tace 500x600x100 (wsad 10/12 tac) <
p—r—
r.;l ﬁr ' - 1 kosz na szkfo 500x600x100 N
: - 1 kosz na talerze 500x600x100 (wsad 22 talerzy) 9
+ 1 koszyk na sztucce
W zestawie K1100E
+ 1 kosz na szkto 500x500x100
+ 2 kosze na talerze 500x500x100 (wsad 18 talerzy) <
W zestawie K1500E %
- 1 kosz na tace 500x600x100 (wsad 10/12 tac) §
+ 1 kosz na szkto 500x600x100 <
= + 1 kosz na talerze 500x600x100 (wsad 22 talerzy) 239 N



https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-i-talerzy-kosz-400x400-230V-KRUPPS-KORAL-LINE-K209E/418
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-uniwersalna-kosz-500x500-opcja-systemu-podwojnych-koszy-230V-KRUPPS-KORAL-LINE-K540E/420
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-uniwersalna-kosz-500x500-400V-wsad-h395-KRUPPS-KORAL-LINE-K560E/421
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla%2C-talerzy-tac-kosz-500x600-KRUPPS-KORAL-LINE-K840E/423

KORAL LINE K, KRUPPS

DISHWASHER MACHINES

ZMYWARKI KAPTUROWE

Seria KORAL Line wyrdznia sie szerokg gama modeli, ktore sprawdzaja sie w kazdej sytuacji. Panel dotykowy UNIKO z hartowanego szkta
jest wyjatkowo niezawodny i wygodny w uzytkowaniu. Wybor cyklu zmywania jest bardzo prosty, a praktyczne komunikaty na wyswietlaczu
zwiekszajg ergonomie uzytkowania.

Wsréd zmywarek Koral znajdziemy zmywarki uniwersalne z koszem 400x400, 500x500, zmywarki kapturowe, a takze do mycia tac i garnkow.

Model K1100E K1500E

Wymiary zew. [mm] 620x770x1470/1930  620x770x1470/1930
Wymiary kosza [mm] 500x500 500x600
Dtugos¢ cyklu mycia [s] 60/90/120/300 60/90/120/300
TR 0 0
Maks. wysoko$¢ szkta [mm] 390 =
Maks. wysoko$¢ talerzy [mm] 415 400
Maks. wysoko$é garnkéw [mm] 390 395
Mozliwo$¢é mycia pojemnikéw GN1/1 6%,\012 é{(j)O
s e 0 200
Moc grzatek zbiornika [kW] 4,5 4,5
Pojemnos¢ zbiornika [I] 37 37
Moc grzatek bojlera [kW] 54 (9,0) 54 (9,0)
Pojemnos¢ bojlera [I] 73 73
Moc pompy myjacej [kW] 1,34 1,34
Moc catkowita [kW] 6,74 (10,34) 6,74 (10,34) 5
Zasilanie [V] 400 400 .
Zuzycie wody na 1 cykl [I] 2 2
Cena 19270, 23 840,-

SYSTEM POTROJNEJ FILTRACJI 3FS

3FS to system z poziomami filtrowania, ktéry zapewnia doskonate rezultaty zmywania, chronigc
ramiona myjace, obieg myjacy i odptyw przed zanieczyszczeniami, ktére przypadkowo dostaty sie
do zmywarki

1. Filtracja wiekszych zanieczyszczen
Zatrzymuje wykataczki, pestki, pottuczone szkto, ect. Wszystkie nieczystosci zbierane sg w
praktycznym zbiorniku na odpady

2. Filtracja wszystkich zanieczyszczen
Zapewnia petne przefiltrowanie, nawet w przypadku braku pierwszego filtra, ktéry jest czasem
omytkowo usuwany przez uzytkownikéw. Wszystkie zanieczyszczenia trafiajg do zbiornika na odpady

3. Ochrona odptywu
System 3FS zostat wyposazony w trzeci filtr odpowiedzialny za ochron odptywu. Ma za zadanie
zapobiega¢ losowemu przedostaniu sie pozostatosci do rur odptywowych lub pompy spustowej



https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-kapturowa-kosz-500x500-cykl-od-60s-KRUPPS-KORAL-LINE-K1100E/434
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-kapturowa-o-duzej-wydajnosci-kosz-600x500-KRUPPS-KORAL-LINE-K1500E/436

OSZCZEDNOéCI WYNIKAJACE Z ZAKUPU WIEKSZEJ ZMYWARKI
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g g @ 0 g % 5
500 MM 600 MM o
Wydajnosé i zuzycie energii K1100E K1500E
przy umyciu 1000 talerzy EL60E EL70E T
llos¢ cykli 143 45
Czas catkowity (szacowany) [s] 8,580 (2,4h) 2,700 (45 min.) o
Catosciowe zuzycie wodly [[] 357,5 1125 %
Zuzycie energii [KWh] 35,75 14,4
Zuzycie ptynu myjgcego [gr] 643,5 202,5
Zuzycie ptynu nabtyszczajacego [gr] 120 458
y 4 4 -
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WIEKSZA WYDAJNOSC ZMYWARKI:
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OPTYMALNE WYKORZYSTANIE
KOMORY MYCIA

LODZIARNIA

s MOZLIWOSC MYCIA W 2 KOSZACH 500X500 JEDNOCZESNIE!

DOSTEPNY W MODELACH: C537E, C537TE, K540E, K560E, EL50E, EL51E

ZMYWALNIA



ELITECH LINE

ZMYWARK|I GASTRONOMICZNE

V.Y
o

KrUPPS'

DISHWASHER MACHINES

Zmywarki z linii ELITECH zapewniaja maksymalng wydajnos¢ dzieki systemowi ACQUATECH, ktéry poprzez bojler atmosferyczny i pompe ptuczaca
utrzymuje statg temperature, cisnienie oraz zapewnia optymalne zuzycie wody. Elitech jest doskonatym wyborem dla restauracji, baréw, pubdw,
stotowek, domow opieki, cukierni, piekarni czy masarni. Panel dotykowy UNIKO z hartowanego szkta jest wyjatkowo niezawodny i wygodny

w uzytkowaniu. Wybor cyklu zmywania jest bardzo prosty, a praktyczne komunikaty na wyswietlaczu zwigkszajg ergonomie uzytkowania.

PANEL UNIKO

kontrola progresu cyklu mycia

[ 2\
@ KRUPPS

system
autodiagnostyki

+ Panel dotykowy Uniko umozliwia uzytkownikowi wybor najlepszego
cyklu pracy w zaleznosci od rodzaju mytych naczyn i poziomu
zabrudzenia. Dzieki prostym ikonom wybdr najodpowiedniejszego
cyklu jest niezwykle tatwy i intuicyjny

+ Dostep do 20 zapisanych programoéw mycia, w tym 4 szybkiego
dostepu

+ Mozliwos¢ personalizacji parametréw mycia, takich jak czas
(max. 16 min), temperatura mycia i ptukania, a takze dozowanie
detergentéw w kazdym programie

+ System ACQUATECH - utrzymuije statg temperature wyparzania,
optymalne cisnienie oraz zapewnia zuzycie wody

+ Bojler atmosferyczny — zapobiega mieszaniu sie wody goracej ze
Swiezg, zimng woda, gwarantujgc statg temperature wyparzania

+ Osobna pompa ptuczgca zapewnia optymalne cisnienie wody, bez
wzgledu na cisnienie wody wodociggowe;]

+ Zbiornik wyréwnawczy umozliwia napetnianie bojlera w matych
ilosciach, dzieki czemu bojler szybciej sie nagrzewa

+ System Thermostop — gwarantuje statg temperature wyparzania i
zabezpiecza przed uruchomieniem cyklu wyparzania z nienagrzana
do odpowiedniej temperatury woda

+ Inteligentny przycisk Smart Start zmieniajgc kolor, zawsze pokazuje
aktualny tryb zmywarki

+ System autodiagnostyki, ktéry informuje o wszystkich anomaliach
urzgdzenia oraz informuje o rodzaju usterki. Osobny dla uzytkownika
i serwisu

+ W standardzie znajduje sie wbudowany dozownik ptynu
nabtyszczajgcego oraz dozownik ptynu myjacego, ktére zapewniaja
doskonate efekty mycia

+ Cykl mycia odbywa sie w temperaturze 50-60°C, wyparzanie naczyn
w temperaturze 80-90°C

+ System SOFT START - minimalizuje ryzyko uszkodzenia szkta dzieki
stopniowemu wzrostowi cisnienia wody w ramionach myjacych
(dostepny opcjonalnie w modelach EL50E, EL51E,

w modelu EL55E w standardzie)

+ Funkcja Ecologycare - cykl samooczyszczania na koniec dnia pracy:
czysci komore mycia z piany i zanieczyszczen oraz oproznia bojler z
gorgcej wody

* Funkcja Ecoclean — odpowiada za czesciowa wymiane wody po
kazdym cyklu mycia, co jest idealnym rozwigzaniem pod wzgledem
skutecznosci, oszczednosci i poszanowania srodowiska

+ System SOFT DOOR - system wolnoopadajgcych drzwi dostepny
standardowo w EL55E, EL981E, EL985E EL991E oraz opcjonalnie w
zmywarkach EL42E, EL50E, EL51E

- System Energy Pro Green (EPG) - system odzysku ciepta,

SMART START - zmienia kolor w
zaleznosci od etapu pracy zmywarki

20 programéw mycia z 4 szybkiego
wyboru z intuicyjnymi ikonami

wykorzystujacy gorgcg wode z wyparzania do podgrzania wody w
bojlerze. Pozwala na redukcje zuzycia energii az 0 20%. Dostepny
opcjonalnie za doptatag w wybranych modelach

System podwdjnych koszy — system pozwalajgcy zatadowanie
dwdch koszy jednoczesnie (dostepny opcjonalnie w zmywarkach
EL50E, EL51ES

System filtrowania 3FS — potrdjny filtr, ktéry zatrzymuje wszelkie
zanieczyszczenia w praktycznym zbiorniku, a takze chroni dodatkowo
odptyw przed losowym przedostaniem sie pozostatosci do pompy
spustowej lub rur kanalizacyjnych

Wi-Fi iKloud — mozliwos¢ zdalnego sterowania zmywarka (opcja)

- Odptyw grawitacyjny
+ Opcjonalna pompa spustowa pozwala na automatyczng obstuge

odptywu i czesciowa wymiane czystej wody przy kazdym cyklu
zmywania

+ Zawor zwrotny zapobiegajacy przeptywowi wstecznemu

BUDOWA

Wyprofilowane ramiona myjaco-ptuczace wykonane sg ze stal
nierdzewnej, dzieki czemu sa trwate i niezawodne. Mozna szybko
zdemontowac w celu ich wyczyszczenia

+ Innowacyjne dysze ramion, rozmieszczone sg progresywnie,

co pozwala na osiggniecie jeszcze lepszych efektow mycia

+ Obudowa zmywarki wykonana jest z wysokiej jakosci stali

nierdzewnej AlSI 304

+ Dwuwarstwowe izolowane drzwi zapewniajg doskonata izolacje

termiczno-akustyczng

+ Drzwi pozwalajg na stopniowe otwieranie oraz pozostawienie

uchylonych drzwi w celu delikatnego wypuszczenia pary i na czas
wytaczenia

+ Wsporniki 20/10 zamontowane w drzwiczkach gwarantujg

ponadczasowa wytrzymatosc

+ Nowe, ulepszone prowadnice 20/10 ktore wytrzymaja bardzo duze

obcigzenia

+ Wyprofilowana, pochylona konstrukcja komory usprawnia proces

oprézniania zmywarki z wody

+ Nozki pozwalajg na wtasciwe wypoziomowanie zmywarki
+ Dwuwarstwowe scianki boczne dostepne w standardzie

w modelach EL95TE, EL981, EL985E, EL991E, oraz opcjonalnie
w zmywarkach EL50E, EL5TE

+ Model EL985E wyposazony jest w dwie pompy myjace
+ Filtry powierzchniowe w standardzie w modelach EL60E, EL60TH,

EL70E, EL951E EL981E, EL985E EL991E



ELITECH LINE

ZMYWARK|I GASTRONOMICZNE

- - = — - - -~
Model EL42E EL50E EL51E EL55E
Wymiary zew. [mm] 470x535x710 585x600x815 585x600x815 585x715x865
Wymiary kosza [mm] 400x400 500x500 500x500 500x600
Dtugosé cyklu mycia [s] 75/90/110/130 90/110/120/300 90/110/120/300 90/110/120/300
e 48 0 © o
Wysoko$é wsadu [mm] 310 385 385 405
Mozliwosé mycia pojemnikéw - GN 1/1 (opcja) GN 1/1 (opcja) E%,E)‘Q 4{(1)0
Moc grzatek zbiornika [kW] 2,6 2,6 2,6 2,6
Pojemnos¢ zbiornika [I] 17 22 22 30
Moc grzatek bojlera [kW] 2,6 2,5 54 (9,0) 54 (9,0)
Pojemnosé bojlera [I] 56 73 73 7.3
Moc pompy myjacej [kW] 0,26 0,52 0,52 09
Moc catkowita [kW] 2,86 312 592 (9,52) 6,52 (10,12)
Zasilanie [V] 230 230 400 400
Zuzycie wody na 1 cykl [I] 24 24 24 24
Cena 10820, 12910, 13580, 16750,
W zestawie EL42E:

+ 2 kosze na szkto 400x400x150 mm

+ 1 koszyk na sztucce

+ 1 stojak na 12 spodkéw/matych talerzy

W zestawie EL50E i EL51E:

+ 1 kosz na szkto 500x500x100 mm
+ 1 kosz na talerze 500x500x100 mm (wsad 18 talerzy)

+ 2 koszyki na sztuc¢ce

W zestawie EL55E:

- 1 kosz na tace 500x600x100 mm (wsad 10/12 tac)
+ 1 kosz na szkto 500x600x100 mm
+ 1 kosz na talerze 500x600x100 mm (wsad 22 talerzy)

+ 2 koszyki na sztucéce

sssssssssssssssssss

EL5S1E

READY

TOTAL TIME 90
washing 70

pause 5

rinse 15

T BOILER 20-(75)
TTANK 20-(55)
16:3706

OBROBKA OBROBKA
KAWIARNIA CHEODNICTWO MECHANICZNA TERMICZNA PIECE PIEKARNIA PIZZERIA
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https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-kosz-400x400-230V-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL42E/1135
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-kosz-500x500-opcja-systemu-podwojnych-koszy-230V-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL50E/1136
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-uniwersalna-kosz-500x500-opcja-systemu-podwojnych-koszy-zbiornik-bojler-atmosferyczny-5%2C92kW-400V-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL51E/1137
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-szkla-kosz-500x600-400V-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL55E/1138

ELITECH LINE

ZMYWARK| KAPTUROWE

[
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K KRUPPS

DISHWASHER MACHINES &
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Model EL60E EL60TH EL70E
Wymiary zew. [mm] 620x770x1470/1930 620x770x1552/2012  720x770x1470/1930
Wymiary kosza [mm] 500x500 500x500 500x600
Dtugosé cyklu mycia [s] 60/90/120/300 90/110/120/300 90/110/120/300
s B e o 0
Wysoko$¢ wsadu [mm] 440 440 440
Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN1/1 GN1/1 t%NOQ A{S)O
N 390 390 400
Moc grzatek zbiornika [kW] 45 45 45
Pojemnos¢ zbiornika [I] 37 37 37
Moc grzatek bojlera [kW] 54 (9,0) 54 (9,0) 54 (90)
Pojemnosé bojlera [I] 73 73 73
Moc pompy myjacej [kW] 1,34 1,34 1,34
Moc catkowita [kW] 6,74 (10,34) 6,74 (10,34) 6,74 (10,34)
Zasilanie [V] 400 400 400
Zuzycie wody na 1 cykl [I] 24 24 24
Cena 21500,- 22 890,- 26 660,- ‘
|
W zestawie EL60E i EL60TH: W zestawie EL70E:

+ 1 kosz na szkto 500x500x100 mm

+ 2 kosze na talerze 500x500x100 mm (wsad 18
talerzy)

+ 1 koszyk na sztucce z 8 przegrodami
+ 2 filtry powierzchniowe

- 1 kosz na tace 500x600x100 mm (wsad 10/12 tac)

+ 1 kosz na szkto 500x600x100 mm

+ 1 kosz na talerze 500x600x100 mm (wsad 22 talerzy)
+ 1 koszyk na sztuéce z 8 przegrodami

- 2 filtry powierzchniowe

U L

EL981E


https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-kapturowa-o-duzej-wydajnosci-kosz-500x500-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL60E/1139
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-kapturowa-o-duzej-wydajnosci-kosz-500x500-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL60TH/1140
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-kapturowa-o-duzej-wydajnosci-kosz-600x500-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL70E/432

ELITECH LINE

ZMYWARKI DO TAC | GARNKOW

N |

[

|L|

Model EL951E EL981E EL985E EL991E
Wymiary zew. [mm] 775x810x1435 775x810x1930/2215 1000x860x1855/2030 1440X860X2020/2300
Wymiary kosza [mm] 600x670 600x670 725x850 1236x727
Dtugosé cyklu mycia [s] 120/150/240/540 120/150/240/540 120/150/240/540 120/150/240/540
e & 0 & e
Wysokos$¢ wsadu [mm] 470 850 685 850

Mozliwos¢ mycia pojemnikéw

GN1/1, GN 2/1
600x400, 600x800

GN1/1,GN 2/1
600x400, 600x800

GN1/1,GN 2/1
600x400, 600x800

GN1/1,GN 2/1
600x400, 600x800

Moc grzatek zbiornika [kW] 4,5 45 8,1 81
Pojemnos¢ zbiornika [I] 37 37 100 100
Moc grzatek bojlera [kW] 54 (9,0) 54 (9,0) 81 81
Pojemnosé bojlera [I] 12 12 13 20
Moc pompy myjacej [kW] 2,0 2,0 2x 2,0 2x2,0
Moc catkowita [kW] 74 (11,0) 74 (11,0) 11,2 11,2
Zasilanie [V] 400 400 400 400
Zuzycie wody na 1 cykl [I] 24 24 2,5 4
Cena 24290, 33180, 47970,- 54190,
W zestawie EL951E i EL981E: W zestawie EL991E:

+ 1 kosz ze stali nierdzewnej 600x670x100 mm

- 1 stojak na tace (wsad 5 tac)

+ 1 kosz na sztucce z 8 przegrodami

+ 2 filtry powierzchniowe
W zestawie EL985E:

+ 1 kosz ze stali nierdzewnej 850x725x100 mm

- 1 stojak na tace (wsad 5 tac)
- 1 stojak na tace (wsad 8 tac)

+ 1 kosz na sztucce z 8 przegrodami

- 2 filtry powierzchniowe

+ 2 kosze ze stali nierdzewnej 600x670x100 mm
- 2 stojaki na tace (wsad 5 tac)

+ 2 kosze na sztucce z 8 przegrodami
+ 2 filtry powierzchniowe
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https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-myjka-do-tac-garnkow-koszy-piekarniczych-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL951E/424
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-tac-i-garnkow-blach-koszy-piekarniczych-kosz-670x600-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL981E/425
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-do-tac-i-garnkow-blach-koszy-piekarniczych-kosz-850x725-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL985E/1141
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-myjka-do-tac-garnkow-koszy-piekarniczych-KRUPPS-ELITECH-LINE-EL991E/426

EL991E EL985E EL951E

KOSZ 1263X770 KOSZ 725X850 KOSZ 600X670
WSAD 850 mm WSAD 685 mm WSAD 470 mm

PANEL UNIKO

Dostosowanie programu mycia nigdy nie byto takie proste!
Do 20 gotowych zapisanych programow!
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@ KRUPPS
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TECHNOLOGIA ZMYWANIA | HIGIENA §
AKCESORIA DO ZMYWAREK GASTRONOMICZNYCH KRUPPS N
N
. . . . a
Model Nazwa CLHN Advance Line  Koral Line Elitech Line
C537Ei C537TE, K540E, K560E, standard w EL50E, EL5STE,
SST10 System SOFT START 340, standard w modelu C640 modelu K840E standard w modelu EL55E
EL42E, EL50E EL51E, ELSS5E, <
PST45/ PST50 System SOFT DOOR 600,- C432, C537E, C537TE, C640 K209E, K540E, K560E, K840E standard w =
EL981E, EL985E, EL991E 2(‘
4
EL60E EL60TH, EL70E, =
EPG System Energy Pro Green 3670, - - EL9STE, EL981E, EL985E, o
EL991E
DP45K Pompa spustowa 880,- C327,C432, C537E, C537TE K205E, K209E, K540E, K560E EL42E, EL50E, EL5TE I
DP65K Pompa spustowa 880,- C640 K840E EL5S5E
K1100E, K1500E, EL60E, EL60TH, EL70E,
DPT10K Pompa spustowa 1130- ’ K951E, KIB1E ELOSTE, ELOTE o
L
DP991K Pompa spustowa 1770, = - EL985E, EL991E o
CA500K Wewnetrzna pompa 1160.- C327,C432, C537E, K209E, K540E, K560E, .
podnoszaca cisnienie ! C537TE, C640 K840E, K1100E, K1500E,
DL50 System podwjnego 1760,- C537E, C537TE K540E, K560E EL50E, EL51E
zafadunku koszy
Dwuwarstwowe ELSOE, ELSTE, <<
KDW543 Scianki boczne 1420,- C537E, C537TE K540E, K560E standard w modelu EL951E, x %
EL981, EL985E, EL991E ') §
o
EPF40 Filtr powierzchniowy 980,- C327,C432 K209E EL42E % é
EPF50 Filtr powierzchniowy 1070, C537E, C537TE K540E, K560E ELS0E, EL5TE
EPF60 Filtr powierzchniowy 1070,- C640 K840 EL55E I
it
) ' . : . 2 J <
33’:1(())12(()], Filtr powierzchniowy Standard K1000E, K1500E EL951E EL981E, EL985E 2 B
EL991E 8 <Z(
e .o . m L
3294K Nozki ze stasl_|7n ierdzewnej 220, Do wszystkich modeli Do wszystkich modeli Do wszystkich modeli © §
) Do wszystkich modeli Do wszystkich modeli Do wszystkich modeli
PZK Podstawa pod zmywarke 1100, podblatowych podblatowych podblatowych —
CR100 Panel sterowarnia 1330, - K1100E, K1500E EL60E, EL70E o
zewnetrzny nascienny =
G
8
KOSZE DO MYCIA Advance Line Koral Line Elitech Line Q
T
Kosz do mycia pojemnikow GN 1/1 R o
543300 65 mm 500x500x220 mm 1160, C537E, C537TE K540E, K560E EL50E, EL51E
Kosz do mycia kieliszkéw o max.
208057 $r.100mm | 400X400X170 410,- C432 K209E EL42E
Kosz do mycia kieliszkéw o max. _ K540E, K560E, K840E, EL50E, EL51E, EL55E, <
800057 $r. 100mm 500X500X170 540, C640 K1100E, K1500F EL60E, EL60TH, EL70F =
o
Kosz na talerze 400x400 <
208055 do, wsad 9 talerzy 280, C432 K209E EL42E %
Kosz do mycia tac R EL55E, EL6QE, X
640200 4 przegrody 570, C640 K840E, K1100E, K1500E EL60TH, EL70E
1160 Stojak na 13 talerzy, wym. 270- : . ELOSTE, EL98TE,
655x240x130 mm ' EL985E EL991E
<
Zewnetrzny panel sterowania CR100 z
+ Dostepny w zmywarkach z panelem Uniko za doptata §,
+ Umozliwia umieszczenie panelu kontrolnego zmywarki 8
w dowolnie wybranym miejscu |
+ Dzieki otworom w obudowie pilot moze zostac
przymocowany w dowolnie wybranym miejscu

-+ Kabel od panelu podtgczany jest do panelu kontrolnego

+ Szybka instalacja panelu - montaz pod stotem, na Scianie,
na boku zmywarki itp.

ZMYWALNIA

247



https://restoquality.pl/pl/p/Nascienny-panel-sterowania-LCD-do-zmywarek-Krupps-CR100/1930
https://restoquality.pl/pl/p/System-Soft-Start-do-zmywarek-Krupps-SST10/2191
https://restoquality.pl/pl/searchquery/PST45+PST50/1/phot/5?url=PST45,PST50
https://restoquality.pl/pl/p/Pompa-spustowa-do-zmywarek-Krupps-DP45K/1923
https://restoquality.pl/pl/p/Pompa-spustowa-do-zmywarek-Krupps-DP65K/1924
https://restoquality.pl/pl/p/Pompa-spustowa-do-zmywarek-Krupps-DP110K/1925
https://restoquality.pl/pl/p/Pompa-spustowa-do-zmywarek-Krupps-DP991K/1926
https://restoquality.pl/pl/p/Wewnetrzna-pompa-podnoszaca-cisnienie-do-zmywarek-Krupps-CA500K/1927
https://restoquality.pl/pl/p/System-podwojnego-zaladunku-koszy-do-zmywarek-Krupps-DL50/2192
https://restoquality.pl/pl/p/Podwojna-scianka-18mm-izolacja-termiczna-i-akustyczna-do-zmywarek-Krupps-KDW543/1932
https://restoquality.pl/pl/p/Zestaw-nozek-ze-stali-nierdzewnej-do-zmywarek-Krupps-3294K/2415
https://restoquality.pl/pl/p/Podstawa-pod-zmywarke-Krupps-500x500-500x600-PZK/2501
https://restoquality.pl/pl/p/Nascienny-panel-sterowania-LCD-do-zmywarek-Krupps-CR100/1930
https://restoquality.pl/pl/p/Kosz-do-mycia-pojemnikow-GN-11-do-zmywarek-Krupps-500x500x220-mm-543300/2403
https://restoquality.pl/pl/p/Kosz-do-mycia-kieliszkow-na-wino-do-zmywarek-Krupps-400x400x170-mm-208057/2416
https://restoquality.pl/pl/p/Kosz-do-mycia-kieliszkow-na-wino-do-zmywarek-Krupps-500x500x170-mm-800057/2418
https://restoquality.pl/pl/p/Kosz-na-talerze-wsad-9-talerzy-do-zmywarek-Krupps-400x400x120-mm-208055/2417
https://restoquality.pl/pl/p/Kosz-do-mycia-tac-4-przegrody-do-zmywarek-Krupps-500x500x200-mm-640200/2419
https://restoquality.pl/pl/p/Stojak-na-13-talerzy-do-zmywarek-Krupps-655x240x130-mm-1160/2420

EVOLUTION

ZMYWARKI TUNELOWE

Elektroniczny, bardzo prosty w obstudze panel sterowania

+ Zbiornik wyréwnawczy umozliwia napetnianie bojlera w matych

ilosciach, dzieki czemu bojler szybciej sie nagrzewa

Pionowe pompy myjace zapewniajg doskonate cisnienie i sg
skuteczne nawet w przypadku uporczywych zabrudzen

Cykl mycia odbywa sie w temperaturze 50-60°C, wyparzanie naczyn
w temperaturze 80-90°C

W standardzie znajduje sie wbudowany dozownik ptynu
nabtyszczajgcego oraz dozownik ptynu myjacego, ktére zapewniaja
doskonate efekty mycia

+ Modut mycia wstepnego zajmuje sie wiekszymi resztkami, zbierajgc

je w tatwym do oprdznienia filtrze szufladowym

Modut suszacy wykorzystuje powietrze o niskiej temperaturze do
delikatnego traktowania nawet najbardziej wrazliwych naczyn

+ Przeswit zmywarki o wysokosci 450 mm pozwala na mycie

wysokich naczyn, garnkéw, tac, blach do ciasta czy koszy

System filtrowania 3FS — potrojny filtr, ktory zatrzymuje wszelkie
zanieczyszczenia w praktycznym zbiorniku, a takze chroni

Wydajnosc Modut mycia

.Y
JC KrRUPPS

DISHWASHER MACHINES &

dodatkowo odptyw przed losowym przedostaniem sie pozostatosci
do pompy spustowej lub rur kanalizacyjnych

Wyprofilowane ramiona myjgco-ptuczgce wykonane sg ze stali

nierdzewnej, dzieki czemu sg trwate i niezawodne. Mozna szybko
zdemontowac w celu ich wyczyszczenia

+ Innowacyjne dysze ramion, rozmieszczone sg progresywnie, co

pozwala na osiggniecie jeszcze lepszych efektow mycia

Obudowa zmywarki wykonana jest z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej AlS| 304

+ Drzwi zmywarki z przeciwwaga

Wyprofilowana, pochylona konstrukcja komory usprawnia proces
oprézniania zmywarki z wody

Noézki pozwalajg na wtasciwe wypoziomowanie zmywarki

W przypadku podtaczenia do zimnej wody 10-25°C, wymagany jest
modut odzysku ciepta

W przypadku podtaczenia do wody 26-50°C, wymagany jest
dodatkowy bojler EV-B

Model Wymiary zew. [mm] [llo$¢ koszy/h] wstepnego Modut suszacy Odzysk ciepta Moc [kW] Cena

22,0 kW (+55 °C) B

® EVO101 1150x770x1615 60/120 - o = 28.5 kW (+15 “C)* 53750,
® EVO111 1150x770x1810 60/120 = = ® 24,7 kW (+15 °C) 68790,
28,5 kW (+55 °C) N

® EVO121 1750x770x1825 60/120 = ° = 35,0 kW (+15 “C)* 72010,
® EVO131 1750x770x1825 60/120 = ° 0 31,2kW (+15°C) 88 460,-
) ) ) 23,6 kW (+55 °C) _

® EV0201 1700x770x1615 95/150/200 30,2 kW (+15 “C)* 80 660,
® EVO0211 1700x770x1810 95/150/200 = = ° 26,2 kW (+15 °C) 95700,
) ) 30,2 kW (+55 °C) _

® EV0221 2300x770x1825 95/150/200 ° 36,7 kW (+15 °C)* 99 850,
@® EV0231 2300x770x1825 95/150/200 = ° ° 32,7 kW (+15 °C) 114 880,-
i i 29,5 kW (+55 °C) )

@® EVO0301 1968x770x1615 110/210 ° 41,0 KW (+15 °C)* 81760,
® EVO311 1968x770x1810 110/210 ° = ° 34,0 kW (+15 °C) 96 380,-
i 36,0 KW (+55 °C) .

® EVO0321 2568x770x1825 110/210 ° ° 47,5 kW (+15 °C)* 100 870,
@® EVO331 2568x770x1825 110/210 ° ° ° 40,5 kW (+15 °C) 116 880,-

*W przypadku podtaczenia zimnej wody 10-25 °C, wymagany jest modut odzysku ciepta, dla wody o temp. 26-50°C wymagany @ - standard

jest dodatkowy bojler EV-B9



https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-tunelowa-KRUPPS-EVOLUTION-LINE-MODULOWA-EVO101/1144
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-tunelowa-KRUPPS-EVOLUTION-LINE-modul-odzysku-ciepla-EVO111/1145
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-tunelowa-KRUPPS-EVOLUTION-LINE-modul-suszenia-EVO121/1146
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-tunelowa-KRUPPS-EVOLUTION-LINE-moduly-suszacy-i-odzysku-ciepla-EVO131/1147
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-tunelowa-KRUPPS-EVOLUTION-LINE-modul-plukania-koncowego-EVO201/1148
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-tunelowa-KRUPPS-EVOLUTION-LINE-moduly-plukania-koncowego-i-odzysku-ciepla-EVO211/1149
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-tunelowa-KRUPPS-EVOLUTION-LINE-moduly-plukania-koncowego-i-suszenia-EVO221/1150
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-tunelowa-KRUPPS-EVOLUTION-LINE-moduly-plukania-koncowego%2C-suszenia-i-odzysku-ciepla-EVO231/1151
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-tunelowa-KRUPPS-EVOLUTION-LINE-modul-mycia-wstepnego-EVO301/1152
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-tunelowa-KRUPPS-EVOLUTION-LINE-moduly-mycia-wstepnego-i-odzysku-ciepla-EVO311/1153
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-tunelowa-KRUPPS-EVOLUTION-LINE-moduly-mycia-wstepnego-i-suszenia-EVO321/1154
https://restoquality.pl/pl/p/Zmywarka-tunelowa-KRUPPS-EVOLUTION-LINE-moduly-mycia-wstepnego%2C-suszenia-i-odzysku-ciepla-EVO331/1155

TECHNOLOGIA ZMYWANIA | HIGIENA

ZMIEKCZACZE DO WODY

2oLy} - zmiekczacz automatyczny

+ Produkt przeznaczony do zmiekczania wody - procesu, ktory
usuwa niepozadane mineraty z wody, gtéwnie zwigzki wapnia
oraz magnezu

+ Przeznaczony do zmywarek, piecow konwekeyjno-parowych,
kostkarek lodu, ekspreséw itp.

+ Proces zmiekczania wody polega na wymianie jonowej, zywica
wytapuje jony wapnia i magnezu odpowiedzialne za twardos¢
wody

+ Zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia w urzadzeniach

+ Regeneracja za pomocag soli niejodowanej tabletkowej

+ Prosta i trwata konstrukcja

+ Regeneracja ztoza nastepuje w sposob automatyczny, odbywa sie
czasowo - co okreslong liczbe dni wg ustawienia

+ Umozliwia jednoczesne zmiekczanie wody do kilku urzadzen
+ Niewielkie wymiary utatwiajgce montaz

+ Urzadzenie wyposazone jest w diodowy wyswietlacz, dzieki
czemu jest tatwe i wygodne w obstudze

Model Wymiary zew. llos¢ uzdatnionej Srednica  Zuzyciesolina  Poj. zbiornika Natezenie przeplywu Zasilanie Cena
[mm] wody przy 10°dh [l  przytacza regeneracje [kg]  na sdl [kg] wody [I]
RQ4TD 395x235x465 1050 3/4" 07 11 0-15 230 1380,
- zmiekczacz manualny a.”
+ Produkt przeznaczony do zmiekczania wody - procesu, ktéry
usuwa niepozadane mineraty z wody, gtdwnie zwigzki wapnia
oraz magnezu
+ Przeznaczony do zmywarek, piecow konwekcyjno-parowych,
kostkarek lodu, ekspresow, itp.
+ Zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia w urzadzeniach
- Regeneracja za pomoca soli niejodowanej tabletkowej
- Prostaitrwata konstrukcja
+ Regeneracja ztoza nastepuje w sposob reczny
+ Niewielkie wymiary utatwiajgce montaz
Model Wymiary zew. llosé uzdatnionejwody ~ Srednica  Zuzycie solina  Poj. zbiornika Natezenie przeptywu c
e [mm] przy 10°dh [I] przytacza regeneracije [kg] na sél [kg] wody [l] ena
LT8 2185 x400 1400 3/4" 07 8 0-30 416,

FILTRY DO WODY

+ Produkt przeznaczony do filtrowania wody - procesu, ktéry usuwa
z wody zanieczyszczenia

+ Odpowiedni dla kazdego rodzaju ekspreséw do kawy

+ Wydtuza zywotnos¢ urzadzen, chroni bojler przed osadzaniem sie
kamienia

+ Obnizone koszty serwisowania @ restoauary @ resroquauy
« Stata jako$¢ wody podczas catej zywotnosci filtra EiRQ1508 mRicol

+ Poprawia jako$¢ wody usuwajac z niej zwiazki wapnia i magnezu
oraz innych mineratow

+ Poprawia walory smakowe wody poprzez usuniecie
zanieczyszczen chemicznych (np. chlor, metale ciezkie, pestycydy,
zelazo, mangan)

+ Usuwa zanieczyszczenia organiczne powodujgce nieprzyjemny
smak lub zapach

Model Wymiary zew. llo$¢ uzdatnionej wody Srednica Cena
[mm] przy 10°dh [I] przytacza [cal]
RQ160 190x130x310 1600 1/2 480,
RQ160DUO  310x130x340 3200 1/2 910,
RQ160 TRIO  420x130x340 4800 1/2 1290,-

OBROBKA OBROBKA
KAWIARNIA CHEODNICTWO MECHANICZNA TERMICZNA PIECE PIEKARNIA PIZZERIA

LODZIARNIA

ZMYWALNIA
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https://restoquality.pl/pl/p/Zmiekczacz-do-wody-LT8/534
https://restoquality.pl/pl/p/Zmiekczacz-do-wody-RQ4TD/1432
https://restoquality.pl/pl/p/Filtr-do-wody-RQ160/535
https://restoquality.pl/pl/p/Filtr-do-wody-RQ160-DUO/2148
https://restoquality.pl/pl/p/Filtr-do-wody-RQ160-TRIO/2149
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PEYNY DO ZMYWAREK

M10
PEYN

MYJACY

N10

NABLYSZCZAIACY.

Model Pojemno$é[l] Cena Model  Pojemno$é[l] Cena
M5 5 97,- N5 5 91,-
M10 10 165,- N10 10 170,
M20 20 312,- N20 20 298,

Profesjonalny ptyn myjacy
Krupps

Pojemnos¢
kgl

Model Cena

DETLIM 6 160,-

PtYN DO MYCIA PIECOW

Profesjonalny ptyn
nabtyszczajgcy Krupps

| 4

@ xzuaps
BRILL l:_l_l\_{l

0eBOew

Pojemnos¢

B - otyny myjace

+ Mocno skoncentrowany srodek do mycia w zmywarkach

gastronomicznych

+ Doskonale czysci porcelane, naczynia szklane oraz wykonane

ze stali nierdzewnej lub tworzywa sztucznego

+ Bardzo dobrze radzi sobie z kazdego rodzaju zabrudzeniami
+ Nie jest wskazany do mycia naczyn wykonanych z aluminium
+ Zalecane stezenie robocze od 0,1 ml do 0,5 ml na 1l wody, w

zaleznosci od stopnia zabrudzenia naczyn

+ Zawiera wodorotlenek sodu, wersenian czterosodowy

m - ptyny nabtyszczajgce

* Mocno skoncentrowany preparat do ptukania oraz

nabtyszczania naczyri w zmywarkach gastronomicznych

+ Odpowiedni do zastawy szklanej, stotowej, sztuc¢cdw,

porcelany, naczyn wykonanych z tworzyw sztucznych, stali
nierdzewnej i aluminium

+ Zapewnia doskonaty potysk bez polerowania, nawet w wodzie

o duzej twardosci

+ Nie pozostawia smug, zaciekdw, ani innych osadéw na

naczyniach

- Zaleca sie stosowanie srodka wraz z profesjonalnym ptynem

do mycia naczyn

+ Zalecane stezenie robocze od 0,1 mldo 0,4 mlna 1 litr, w

zaleznosci od stopnia zabrudzenia naczyn

Profesjonalny ptyn do mycia
naczyn aluminiowych Krupps

Pojemnosé

+ Profesjonalny, wysokoalkaliczny ptyn do

biezacego i okresowego mycia piecow
konwekcyjno-parowych

+ Polecany do urzadzen z obiegiem
zamknietym (CIP)

+ Zwalcza zanieczyszczenia powstate w czasie

gotowania lub pieczenia, w tym ttuszcz
utwardzony oraz osady i przebarwienia
organiczne, przypalone nieczystosci
ttuszczowe i smoliste

+ Przed rozpoczeciem czyszczenia schtodzi¢

piec do temperatury ok. 50°C
+ Nie przeznaczony do mycia aluminium

Model Poje'ﬁnOéé Cena
KP-10 10 192,-
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Model kgl Cena Model kgl Cena
BRILL LIM 5 160,- DET ALL 12 400,-
SOL TABLETKOWA
presoied POJ 101 <>

ilogé
Ikl
RQ-SALT 25 84-

Model




TECHNOLOGIA ZMYWANIA | HIGIENA %
POLERKI DO SZKtA ﬁ
. o
Seria [FleX:13
+ Maszyna do polerowania naczyn szklanych znajdzie idealne + Antyposlizgowe ndzki zapewniaja stabilng prace
zastosowanie w hotelach, restauracjach, pizzeriach - tatwa do czyszczenia
. Pozwalg na osgczedzerjie a; 50% Czqsu i nakfradu 4pre?oy 4 - Obudowa ze stali nierdzewnej
+ Szczotki polerujgce delikatnie usuwajg smugi, zacieki oraz nadajg - Zmniejsza ilo$¢ sttuczonego szkta
potysk szklanej zastawie . . . . Y =
) . . -+ Zwieksza bezpieczenstwo i wydajnosé pracy Z
+ Dmuchawa gorgcego powietrza na biezgco osusza rolki obrotowe, o . ) ) . X
dzieki czemu mozna polerowac szkto bez robienia przerw » Nadaje sie do kazdego rodzaju szkta o srednicy 50-80 mm oraz S
} wysokosci do 180 mm |
+ Polerka jest bardzo prosta w obstudze &
+ Szczotki polerujace mozna zdemontowac¢
: > e .
2z} - L
Fiaa x
| <
| <
- <z
- ; - 3 o
- o >
o
o
Wymiary zew. llosé rolek Wydajnoé¢ Moc  Zasilanie Waga
Model [mm] obrotowych filosé/h] [kw] \Y| [kgl Cena —
RQ.BPR.002 370x325x505 5 300-360 15 230 195 5750, -
RQ.BPR.001  595x355x505 8 600-720 26 400 27 7060, g é
39
O <Z(
33
POLERKI DO SZTUCCOW °g
Seria [{eXe (3
+ Maszyna do wysuszania, polerowania i odkazania sztu¢céw - Nadaje potysk sztu¢com o
+ Specjalna 8-watowa lampa UVC do sterylizacji sztu¢cow i granulatu - Wysoki poziom higieny dzieki zamontowanej lampie UV =
+ Dostepna w wersji nastawnej i wolnostojgcej na kétkach + Eliminuje zacieki wodne Q
+ Wiacznik/wytacznik + Idealne rozwigzanie dla restauracji czy pizzerii %
+ Prosta obstuga + Granulat do 1 napetnienia w zestawie Q
+ Lampka kontrolna + Mozliwos¢ wypozyczenia urzadzenia na testy 8
+ tatwa do czyszczenia » Nowa ulepszona konstrukcja
+ Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j * Mozliwo$é dokupienia granulatu - 29 zt netto/1kg I
+ Nie usuwa zarysowan mechanicznych
+ Pozwala zaoszczedzi¢ czas pracy personelu
<
0 z
o
<
= :
———— - - E@J
\ <
1 z
5 [a'
- N
= | —
" |7 % 9
'
Wymiary zew. Pojemnosé Wydajnoé¢  Moc  Zasilanie Waga
Model [mm] lkal loséhl Wl M kgl %™
RQ.CKPO1  560x590x431 3 3000 018 230 42 8630,
RQ.CKP02  660x650x710 5 7000 08 230 70 10940~

ZMYWALNIA
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https://restoquality.pl/pl/p/Maszyna-do-polerowania-naczyn-szklanych-RQ.BPR.002/532
https://restoquality.pl/pl/p/Maszyna-do-polerowania-naczyn-szklanych-RQ.BPR.001/531
https://restoquality.pl/pl/p/Maszyna-do-polerowania-sztuccow-RQ.CKP.01/529
https://restoquality.pl/pl/p/Maszyna-do-polerowania-sztuccow-RQ.CKP.02/530

INFORMACJE OGOLNE

Sprzedaz produktow przedstawionych w katalogu odbywa sie za posrednictwem dystrybutoréw na terenie catej Polski. Dane kontaktowe
dystrybutoréw mozna znalez¢ na naszej stronie internetowej www.restoquality.pl. W razie pytan prosimy o kontakt pod adresem info@restoquality.
pl lub telefonicznie pod numerem 12 307 06 72. Nasi partnerzy handlowi posiadajg szczegétowe informacje na temat naszych produktéw, ich
dostawy, montazu oraz serwisowania.

Katalog nie stanowi oferty w rozumieniu art. 66 kodeksu cywilnego.
Ceny w katalogu sg cenami netto, do ktérych nalezy doliczy¢ podatek VAT w wysokosci 23% lub 8% na artykuty spozywcze.

Resto Quality Sp. z 0.0. zastrzega sobie prawo do zmiany cen i wycofania wyrobdw ze sprzedazy. Informacja o w/w zmianach zostanie
opublikowana na stronie internetowej.

Zdjecia w katalogu majg charakter pogladowy. Wtasciwe produkty dostepne w sprzedazy moga sie réznic¢ od tych przedstawionych na zdjeciach.
Resto Quality Sp. z 0.0. nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne btedy wynikajgce z druku.

Wszelkie prawa zastrzezone: kopiowanie w catosci lub czesci, bez zezwolenia zabronione.

Przedstawione w katalogu produkty spetniajg najwyzsze standardy bezpieczenstwa i higieny, zgodnie z wymaganiami obowigzujgcych norm oraz
dyrektyw.

REGULAMIN | WARUNKI
SPRZEDAZY

WARUNKI REKLAMACIJI
ORAZ GWARANCIJI
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Innowacyjnosé Doswiadczenie Niezawodnos¢

www.restoquality.pl

Resto Quality Sp z o.0.
Zamknieta 10/1.5 \ 12 307 06 72 info@restoquality.pl @; www.restoquality.pl
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