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Profesjonalne
chtodnictwo

Wiodacy producent urzadzen
do profesjonalnego chtodnictwa

Bycie najwiekszym europejskim producentem chtodnictwa komercyjnego pozwala nam
na dokonywanie niezbednych inwestycji w technologie, badania i rozwdj oraz moce
produkcyjne. Z tego powodu Fagor Professional moze zaoferowac Ci jeden z najbardziej
kompletnych i obszernych asortymentow chtodnictwa komercyjnego na rynku. Mozesz
wybrac¢ z szerokiej gamy urzadzen z najnowszymi czynnikami chtodniczymi na bazie

Szafy chtodnicze i mroznicze

Witryny chtodnicze Stoty chtodnicze barowe

FAGOR

PROFESSIONAL

weglowodordw o niskim zuzyciu (R-600a i R-290), osiggajgcych ocene efektywnosci
energetycznej Klasa A" w wiodgcych modelach. Twoja gwarancja: doswiadczenie marki z 4
fabrykami urzadzen chtodniczych na swiecie i ponad 1000 punktéw dystrybucji. Nasz oddziat
w Lucenie (Cordoba) posiada kompleks przemystowy o powierzchni 85 000 m?, w ktérym
mieszczg sie 2 zakfady produkeyjne, 10 laboratoriéw, 1 salon wystawowy i magazyn.

Stoty do przygotowywania
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K2 LD

GENERATION

Profesjonalisci
dla profesjonalistow

Generacja iIKOLD zostata zaprojektowana
z myslg o profesjonalistach w kuchni.
Jeszcze bardziej wydajna technologia
chtodnicza gwarantuje optymalne
przechowywanie zywnosci przy
najnizszych kosztach. Z odnowiong
estetyka, dostosowang do marki Fagor
Professional i naszej gamy urzadzen dla
gastronomii. Eleganckie, unikalne i wysoce
wydajne projekty o wyjgtkowej trwatosci.

2 %

Oszczednosé Wydajnosé
Niski wptyw na srodowisko Trwatosc i jakosc,
i do 65% nizsze zuzycie gwarancja konserwacji

zasobow. Zywnosci.

Urzadzenia doskonale integruja sie

Z naszym wyposazeniem cateringowym
(urzadzenia grzewcze, piece,
szybkoschtadzarki, blaty neutralne...)

dla profesjonalnej kuchni. Biorgc

pod uwage Twoje potrzeby i nasze
doswiadczenie jako wiodgcego
producenta profesjonalnego chtodnictwa
w Europie, narodzita sie generacja iKOLD.

Nasz wspdlny cel:
sprawié¢, by Twéj wybér zakonczyt sie sukcesem.

éo

x5

Higiena

Przemyslana konstrukcja

umozliwia tatwe
czyszczenie.
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iKold, zaangazowanie w efektywnos¢ i zrbwnowazony rozwoj

Efektywnos¢ energetyczng mozna zdefiniowac jako zdolnos¢ urzgdzenia do wykonywania
wszystkich dostepnych funkgji przy jak najmniejszym zuzyciu energii. Im mniej energii

zuzyjesz, tym wydajniejszy bedzie Twdj sprzet.

% zuzycia w profesjonalnych kuchniach

6% 5%
Zmywm //Inne

12%

Wentylacja = 40%
Profesjonalne
chtodnictwo

37%
Gotowanie ™

Poréwnanie gamy ADVANCE i CONCEPT

Generacja iKOLD uciele$nia nasze zaangazowanie w zrownowazong przysztosc. Dzieki
zaawansowanej konstrukcji tych urzadzen i zastosowaniu gazéw weglowodorowych
uzyskujemy klase ,A", 0znaczajgca bardzo efektywne zuzycie energii elektrycznej, zarowno
w szafach, jak i stofach naszej gamy Advance. Dbamy o wyjgtkowg wydajnos¢ naszych
produktéw, poniewaz dziatanie urzadzen chtodniczych stanowi srednio 40% catkowitego
zuzycia profesjonalnych kuchni, ktére czesto dziatajg 24 godziny na dobe, 365 dni w roku.

< [,

I: brand |
1I: model
A R
-
I C—
D —
[ —
e >
Uzytkowa 6 3

pojemnosé netto
Komora mroznicza

T —
svencin wuerer nde. | XYZ

Uzytkowa N :%:
pojemnosé netto ——— @
Komora chtodnicza XYZu | YZo ) | weonase

Klasa wydajnosci
energetycznej

Roczne zuzycie energii
Pomaga oszacowac roczny
rachunek za energie

Klasa klimatyczna

Zdolnosc maszyny do konserwacji zywnosci
w roznych warunkach pracy.

CC 5:40° | 40% wilgotnosci

CC4: 30° i 50% wilgotnosci

CC3: 25° i 60% wilgotnosci
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Zalety gazéw weglowodorowych (HC)
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Gazy naturalne HC
0 zmniejszonym wptywie na

Srodowisko.

Refrigerant GWP
R12 (CFC) 10.900
R22 (HCFC) 1810
R404A (HFC) 3.920
R134A (HFC) 1.430
R290 (HC) 3
R600A (HC) 3

Poprawiony wskaznik
efektywnosci energetycznej (EEI)
0<15%.

A+++

A++

0 30%-40% mniej czynnika Cichsza praca, Mniej agresywne, pomagajg
chtodniczego wiekszy komfort uzytkowania przedtuzy¢ zywotnosé
kompresora
100 —
90 —
80 —
g 60 —
T 50
O 40 —
30 —
40 5 &/

0 -

Refrigerant charge
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Wydajne. Optacalne. Zrownowazone.

Nasze innowacyjne podejscie pozwala nam dostarczac lepszg jakosé przechowywania zywnosci

w urzagdzeniach chtodniczych oraz gwarantuje zgodnos¢ z obowigzujgcymi przepisami dotyczgcymi
efektywnosci energetycznej. Zaprojektowalismy urzadzenia, ktore stang sie Twoim wzorcem jakosci,
trwatosci, oszczednosci kosztow i zrbwnowazonego rozwoju.

Klasa energetyczna A Przyjazne dla srodowiska

Gama ADVANCE urzeczywistnia nasze zaangazowanie Weglowodorowe gazy naturalne (R290 i R600a)

w innowacje i technologie oraz oferuje najbardziej zmniejszajg wptyw na srodowisko i wymagajg mniejszej
wymagajgca klase energetyczng na rynku, klase A. ilosci chtodziwa. Ponadto wykonujemy bezfreonowa

izolacje z poliuretanu wodnego o wysokiej gestosci (40
kg/m?), wiryskiwanego pod wysokim cisnieniem.

Zmniejszenie ilosci chtodziwa o 30 — 40%.
Gazy HC z GWP=3.

12



Grubsza izolacja

Wiasciwa grubos¢ izolacji jest kluczowym czynnikiem
zapobiegajgcym utracie ciepta przez sprzet. Nowa
generacja iKOLD zwieksza poziomy izolacji urzadzen,
aby zapewni¢ wiekszg wydajnosé chtodzenia.

W |
"

Modele Advance
80 mm

Modele Concept
60 mm

Funkcja ECO

FAGOR

PROFESSIONAL

Funkcja optymalizujgca prace naszych maszyn, dzieki
czemu przy dtuzszym nieotwieraniu drzwi sterowanie
elektroniczne automatycznie dobiera parametry
temperatury i czasu, co sprawia, ze szafy chtodnicze czy
mroznicze pracujg wydajnie pracujg wydajnie i tylko wtedy,
gdy jest taka potrzeba.

Funkcja ECO pozwala zaoszczedzié 12% energii.

13
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Odszranianie goragcym gazem

Do odszraniania uzywamy gorgcego gazu z kompresora
zamiast rezystoréw elektrycznych, co poprawia zuzycie
energii i skraca czas rozmrazania o pofowe.

PAROWNIK KONDENSATOR

::>
P

KOMPRESOR

ZAWOR ROZPREZNY

—

ELEKTRO-
ZAWOR
OTWARTY,

N

Automatyczne odparowywanie goragcego gazu

Automatyczne odparowanie wody z rozmrazania za
pomoca wysokocisnieniowego przewodu z gorgcym
gazem, poprawiajac w ten sposob wydajnos¢ uktadu
chtodniczego i zmniejszajac zuzycie energii.

14



Oswietlenie ledowe od wewnatrz

Strategicznie rozmieszczone po bokach swiatta LED
zapewniajg optymalne oswietlenie catej komory.
Znacznie diuzej zuzywaja niewielka ilos¢ energii
elektrycznej. Wspotpracuja, by oszczedzac energie i nie
podnosi¢ temperatury we wnetrzu.

FAGOR

PROFESSIONAL

Wentylatory elektroniczne

Elektroniczne wentylatory parownika nie tylko zuzywajg
mniej energii, ale rowniez zapobiegajg powstawaniu
ciepta wewnatrz komory.

15
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|dealna konserwacja dla doskonatego rezultatu

W sektorze spozywczym zimno jest kluczem do spowolnienia rozwoju bakterii w produktach, a tym samym
zapobiegania ich zepsuciu lub utracie wartosci odzywczych. Dobry system chtodniczy, ktéry kontroluje
temperature, gwarantuje bezpieczenstwo i optymalng konserwacje zywnosci. Wtasciwa kontrola jest niezbedna do
przedtuzenia okresu przydatnosci do spozycia zywnosci w najbardziej odpowiednich warunkach.

Klasa klimatyczna 5

Dzieki kklasie klimatycznej 5, najbardziej wymagajacej
na rynku, zapewniamy optymalne przechowywanie
zywnosci w srodowiskach o wysokiej temperaturze

i wilgotnosci.

wo D38

Multiflow

Optymalny system cyrkulacji powietrza gwarantuje
réwnomierng i statg dystrybucje w catym urzadzeniu,
dzieki czemu temperatura pozostaje réwnomierna

i pomaga zachowac zywnos¢ na dtuzej.

16



Wentylacja przednia
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Zgodne z HACCP

Przedni system wentylacji kondensacyjnej pozwala na

instalacje sprzetu bez utraty wydajnosci w taki sposoéb,

aby umozliwi¢ prawidtowe przechowywanie zywnosci
nawet w najbardziej wymagajacych kuchniach.

HACCP to System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktow Kontroli. System ten pozwala na konserwacje zywnosci,
monitorowanie temperatur urzadzen oraz wyswietlanie zarejestrowanych alarmow.

HACCP
% @ & B &
\ = :
OKRESLENIE ANALIZA OKRESLENlE KONTROLA MONITOROWANIE
RYZYKA PUNKTOW PUNKTOW
KRYTYCZNYCH KRYTYCZNYCH

17
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Solidne i ergonomiczne na zewnatrz...

Naszym priorytetem jest zapewnienie naszym uzytkownikom pewnosci, ze wybrali niezawodny

i trwaty produkt, ktory dtugo wytrzyma intensywne uzytkowanie, jednoczesnie zachowujac jakosc
i funkcjonalnos¢ jak pierwszego dnia. Dbamy, by nasze urzgdzenia tgczyty w sobie solidnosé

i ergonomie, czynigc prace bardziej zwinng i komfortowa.

Latwe w uzyciu sterowanie elektroniczne

Funkcjonalne i intuicyjne sterowanie elektroniczne
z klawiaturg pojemnosciowa, ktéra umozliwia
bezposredni dostep do réznych funkcji.

tatwe otwieranie drzwi

W szafach chtodniczych i mrozniczych zastosowalismy
pedat otwierania, ktéry pozwala na wygodny dostep do
wnetrza, gdy masz zajete rece. (OPCJA)

Mozliwos$é dostosowania umieszczenia pedatu: w zaleznosci od
kierunku otwierania drzwi.

18



Ergonomiczne uchwyty

Wbudowane uchwyty utozone pionowo na catej dtugosci
drzwi, pozwalajg uzyskac wygodng i tatwo dostepna
powierzchnie chwytna, a jednoczesnie chronig od
ewentualnych uderzen.

tatwy dostep w celu konserwacji

FAGOR

PROFESSIONAL

Maksymalna stabilnos¢

W stotach chtodniczych iKOLD z kompaktowym
systemem Monoblock oraz w szakach z opuszczanym
goérnym panelem agregat chtodniczy znajduje sie na
froncie zewnetrznym, co utatwia dostep podczas prac
konserwacyjnych.

Wyposazone w standardzie z nogami ze stali
nierdzewnej regulowanymi w zakresie od 130 mm do
200 mm. Dodatkowo istnieje rowniez mozliwos¢ doboru
kot skretnych lub nézek do kuchni dziatajgcych na
poktadach statkéw.

b

19
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...funkcjonalne i tatwe w czyszczeniu od srodka.

Nowa generacja produktéw zaprojektowanych z myslg o funkcjonalnosci i higienie potrzebnej
profesjonalistom z branzy.

Wbudowane prowadnice tac Whnetrze z zaokraglonymi naroznikami

Wbudowane prowadnice tac utatwiajg utrzymanie
czystosci w szafach chtodniczych i mrozniczych.
Zwiekszajg rowniez elastycznos¢ przechowywania,
pozwalajgc na dostosowanie rozmieszczenia do potrzeb
uzytkownika.

Jednolite dno z zaokragglonymi krawedziami we
wszystkich modelach zapewnia tatwos¢ czyszczenia.

Whbudowany system prowadnic dostepny jest takze
w szafach Concept.

20
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Wbudowany odptyw Zdejmowane uszczelki Zdejmowane elementy

Wszystkie nasze urzgdzenia wyposazone sg we Zdejmowane uszczelki magnetyczne utatwiajg Wszystkie elementy, ktore znajdujg sie wewnatrz stotow
wbudowany odptyw, ktory umozliwia odprowadzanie prawidtowe czyszczenie. lub szaf chtodniczych, sg wyjmowane w celu tatwego
sciekow, ktére mogg powstawac w ich wnetrzu. czyszczenia.

\ \

21
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Szafy chtodnicze i mroznicze

K2 LD

GENERATION

Szafa, ktore spetnia
wszystkie wymagania.

Szafy chtodnicze i mroznicze
Fagor Professional oferujg
profesjonalistom szerokg game
rozwigzan do przechowywania
produktow przy najrozniejszych
zastosowaniach, odpowiadajgc
W ten sposob na kazde
zapotrzebowanie rynku.

Wyjatkowy asortyment na rynku obejmuje szafy

o réznych wymiarach dla standardow stosowanych

w sektorze hotelarskim (GN, Snack, Szafa piekarnicza,
Szafa na ryby) oraz rézne opcje dostepne w seriach
Advance i Concept. Szeroka gama profesjonalnych
szaf chtodniczych sktada sie z modeli utrzymujacych
dodatnig temperature, ktére sg produkowane z drzwiami
ze stali nierdzewnej i drzwiami szklanymi, oraz z modeli
utrzymujacych ujemna temperature, do konserwacji
produktoéw mrozonych. Oferowane sg rowniez inne
modele, ktére zawierajg przydatne szuflady lub
wydzielone od reszty szafy schowki.

Caty wachlarz przemyslanych funkcjonalnosci
gwarantuje profesjonalistom solidny i ergonomiczny
produkt, ktory jest funkcjonalny i tatwy wczyszczeniu
od wewnatrz, a przy okazji oferuje doskonaty stosunek
jakosci do ceny.

22
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ADVANCE CONCEPT

Innowacja i technologia Wszechstronnos$¢ i dostosowanie do potrzeb

Szafy ADVANCE ucielesniajg nasze zaangazowanie Szafy CONCEPT w wersji Gastronorm ze wzgledu na

w innowacje i technologie. Zawsze staramy sie sprostac¢ swojg szerokos¢ i réznorodnos¢ modeli oferujg wysokiej
oczekiwaniom najbardziej wymagajgcego uzytkownika. jakosci produkty dostosowane do wszystkich rodzajow

dziatalnosci i potrzeb.

ADVANCE CONCEPT MONOBLOCK CONCEPT CONCEPT

GASTRONORM SNACK

PIEKARNICZA NA RYBY




Doskonate rozwigzania
dla najbardziej wymagajgcych uzytkownikow

Naszym priorytetem jest utrzymanie jakosci zywnosci. W nowej generacji iKOLD proponujemy dwie serie szaf: ADVANCE i CONCEPT.
Kazda z nich spetnia wymagania réznych uzytkownikéw i zapewnia najwyzszg jakosc, ktorg gwarantujemy jako producenci. System

chtodzenia iKOLD wykorzystuje technologie pozwalajgcg na dtuzsze przechowywanie zywnosci przy najnizszym zuzyciu energii.

FAGOR

PROFESSIONAL

SZAFA
SZAFY GASTRONORM SZAFY SNACK PIEKARNICZA SZAFA NA RYBY
ADVANCE CONCEPT MONOBLOCK CONCEPT CONCEPT CONCEPT CONCEPT
AUP-11G AUN-11G MUP-11G MUN-11G CUP-11G CUN-11G CUP-11S CUN-11S CUP-11B CUF-11
Wymiary 693x875x2119 693x875x2119  653x800x1996 653x800x1996 653 x842x2040 653 x842x2040 693 %726 x2067 693 x 726 x2067 760x 729 x2006 760 x 729 x 2006
Pojemnosé
Ogélna (liczba pétek / drzwi) 2 24 23 23 23 23 18 18 20 7
charakterystyka
Wymiar pétek GN 2/1 GN 2/1 GN 2/1 GN 2/1 GN 2/1 GN 2/1 560 x 542 560 x 542 600x400 600x400
Temperatura pracy 0°C/8°C -18/-22°C 0°C/10°C -18/-22°C 0°C/10°C -18/—-22°C 0°C/8°C -18/-22°C 0°C/10°C -4/ +4°C
Klasa energetyczna A D B D C D C D E
Izolacja (mm) 80 80 60 60 60 60 50 50 50 50
Wydajnosé¢,
rentownosé Czynnik chtodniczy +/ - R600a R290 R600a R290 R600a R290 R600a R290 R290 R290
i zrownowazony
rozwéj Tryb ECO Tak Tak Tak Tak Tak Tak Tak Tak Tak Tak
N Wytaczony Wytaczony Podgrzewanie Wytgczony Wytgczony Podgrzewanie Wytgczony Podgrzewanie
Odmrazanie kompresor Goracy gaz kompresor elektryczne kompresor Goracy gaz kompresor elektryczne kompresor elektryczne
Klasa klimatyczna
(1 drzwi) 5 5 4 4 4 4 4 4 4 4
Multiflow Tak Tak Tak Tak Nie Tak Nie Nie Nie Nie
Konserwacja
! Montowany Montowany Montowany Montowany Montowany Montowany Montowany Montowany
Uktad chtodzenia od gory od gory Monoblock Monoblock od gory od gory od dotu od dotu od gory od gory
Zgodnosc¢ z HACCP Tak Tak Nie Nie Nie Nie Nie Nie Nie Nie
Sterowanie elektroniczne Ekran pojemno- Ekran pojemno- Ekran pojemno- Ekran pojemno- Ekran pojemno- Ekran pojemno- Ekran pojemno- Ekran pojemno- Ekran pojemno- Ekran pojemno-
Sciowy 5" Sciowy 5" Sciowy 3" Sciowy 3" Sciowy 3" Sciowy 3" Sciowy 3" Sciowy 3" Sciowy 3" Sciowy 3"
Wytrzymatosé . ; . . ] ) . . . .
i ergonomia Zamek (duze drzwi) Tak Tak Opcja Opcja Opcja Opcja Opcja Opcja Opcja Opcja
Poziom zabezpieczenia
przeciwwilgotnosciowego IPX5 IPX5 IPX5 IPX5 IPX5 IPX5 IPX5 IPX5 IPX5 IPX5
Funkcjonalnos¢ Whetrze Whbudowane Whbudowane Whbudowane Whbudowane Whbudowane Whbudowane Zaczepy + Zaczepy + Zaczepy + Zaczepy +
i czyszczenie < prowadnice prowadnice prowadnice prowadnice prowadnice prowadnice prowadnice prowadnice prowadnice prowadnice

25






Stoty chtodnicze i mroznicze

K2 LD

GENERATION

Wydajnos¢ i jakosé
dla profesjonalnych potrzeb.

Dzieki naszemu obszernemu
katalogowi profesjonalnych stotow
chtodniczych i mrozniczych
oferujemy rozwigzania na

kazde potrzeby. Zapewniajg one
zestaw rozwigzan do codziennej
profesjonalnej pracy. Odpowiadajg
na problemy takie jak ograniczenie
przestrzeni, komplikacje zwigzane
Z bezpieczenstwem zywnosci czy
koniecznosc ciggtej pracy bez
zadnych przerw.

FAGOR

PROFESSIONAL

Dzieki unikalnemu na rynku asortymentowi oferujemy
stoty chtodnicze i mroznicze o réznych wymiarach

dla standardéw stosowanych w sektorze hotelarskim
(GN-700, Snack-600 i Piekarnicze), a takze rézne opcje
dostepne w seriach Advance i Concept. Kazdy stot moze
zawierac rozne elementy, takie jak szklane drzwi lub
szuflady, rozne wysokosci w zaleznosci od miejsca pracy
etc.

27
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ADVANCE

Najlepsze w profesjonalnym chtodnictwie

Stoty ADVANCE zostaty zaprojektowane tak, aby oferowac
bardziej wydajny, ekonomiczny i zrownowazony produkt,
ktéry poprawia codzienne warunki pracy. Testujemy nasze
urzadzenia w niezawodnych laboratoriach w ekstremalnych
warunkach, aby zapewni¢ najbardziej odpowiednie
rozwigzanie dla kazdego uzytkownika.

CONCEPT

Jakos¢ jest naszym wyznacznikiem

Dzieki gamie CONCEPT oferujemy jeden z najszerszych
katalogow stotéw chtodniczych na rynku. Posiadamy
szeroki wachlarz modeli i opcji dostosowanych do potrzeb
kazdego uzytkownika. Dbamy o ich wytrzymatosg,
ergonomie i funkcjonalnosc.

ADVANCE

GASTRONORM

CONCEPT

CONCEPT

SNACK PIEKARNICZE

28



Wydajnosc¢ i jakosc dla
profesjonalnych potrzeb

Nowa generacja stotéw iKOLD oferuje serie ADVANCE i CONCEPT z wieloma wersjami, wariantami

modutéw i opcji, dzieki czemu kazdy uzytkownik znajdzie odpowiedz na swoje potrzeby.

FAGOR

PROFESSIONAL

STOLY GASTRONORM STOLY SNACK STOLY PIEKARNICZE
ADVANCE CONCEPT CONCEPT CONCEPT
ACP-3G ACN-3G CCP-3G CCN-3G CCP-3S CCN-3S CCP-3W
Wymiary 1792 x 700 x 850 1792 x 700 x 850 2017 x 600 x 850 2017 x 800 x 850
Pojemnosc¢
0géina (liczba pétek / drzwi) 13 13 7 / s 3 6
charakterystyka
Wymiar potek GN 1/ GN 1/1 GN1/1 GN1/1 405 x 460 x 2 + 405 x 525 600 x 400
Temperatura pracy 0°C/8°C -18 /- 22°C 0°C/8°C -18 /- 22°C 0°C/8°C -18/—-22°C 0°C/8°C
Klasa energetyczna A D C D C D -
Izolacja (mm) 60 60 50 50 50 50 50
Wydajnosé¢,
rentownosc Czynnik chtodniczy +/ — R600a R290 R600a R290 R600a R290 R290
i zréwnowazony
rozwol Tryb ECO Tak Tak Nie Nie Nie Nie Nie
I Podgrzewanie Podgrzewanie
Odmrazanie Wytaczony kompresor Goracy gaz Wytgczony kompresor eleglitryczne Wytgczony kompresor eleitryczne Wytgczony kompresor
Klasa klimatyczna
(1 drzwi) 5 5 4 4 4 4 4
Multiflow Tak Tak Nie Nie Nie Nie Nie
Konserwacja
Uktad chtodzenia Wentylowany Wentylowany Wentylowany Wentylowany Wentylowany Wentylowany Statyczny
Zgodnosc¢ z HACCP Tak Tak Nie Nie Nie Nie Nie
Sterowanie elektroniczne Ekran pojeépnosciowy Ekran pojeépnosciowy Ekran poje?rpnosciowy Ekran poje?r)pnosciowy Ekran poje?r’pnosciowy Ekran pojeer)pnosciowy Ekran pojegjnosciowy
Wytrzymatos¢é . ) ) ) ) ) ) ) )
i ergonomia Zamek (duze drzwi) Opcja Opcja Opcja Opcja Opcja Opcja Opcja
Poziom zabezpieczenia IPX5 IPX5 IPX5 IPX5 IPX5 IPX5 IPX5

przeciwwilgotnosciowego

29



Profesjonalne chtodnictwo | Wiodacy producent urzadzen do profesjonalnego chtodnictwa




Stoty do przygotowywania

Specjalne stoty
do specjalnych zadan.

Oferujemy stoty przeznaczone
do przygotowywania okreslonych
potraw, w tym pizzy, satatek czy
kanapek.

Dzieki opcjonalnym elementom
wyposazenia istnieje rowniez
mozliwos¢ dostosowania stotow do
potrzeb konkretnego uzytkownika.

OOOOOOOOOOOO
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Stoty do przygotowywania

Kazda profesjonalna kuchnia musi mie¢ pod rekg swieze
skfadniki, ale i kazda z tych kuchni jest inna. Wtasnie dlatego
oferujemy szeroka game stotéw do przygotowywania, ktore
dopasujesz do swojej przestrzeni. Zaprojektowalismy nasze
urzadzenia tak, aby umozliwi¢ Ci natychmiastowy dostep
do sktadnikow i zapewnic¢ bezpieczenstwo przechowywanej
ZywnosCi.

———
EBURUBLATET BURS BTRS R '“":"
=X i —

KONFIGUROWALNE STOLY CHLODNICZE PROFESJONALNE ZESPOLONE STOLY CHLODNICZE STOLY CHLODNICZE
ZESPOLONE STOtY DO PIZZY STOLY DO PIZZY KANAPKOWE | SALATKOWE SALATKOWE I DO PIZZY
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DO SALATEK
DO PIZZY | KANAPEK SALATKOWE | DO PIZZY
KONFIGUROWALNE ZESPOLONE
CCP-2G GR CCP-2B GR CPZC-2G CPZ-2G CPS-2G CPSB-2G CPSB-2G GR
Wymiary 1342 x 700 x 850 1492 x 800 x 850 1590 x 700 x 854 1350 x 708 x 850 1342 x 700 x 850 906 x 700 x 1010 906 x 700 x 894
Pojemnosc¢
0géina (liczba pétek / drzwi) s s 8 s 8 2 2
charakterystyka
Blat Granit Granit Granit Stal nierdzewna Stal nierdzewna Poliamid Granit
Rozmiar potek GN1/1 600x400 600x400 GN1/1 GN1/1 GN1/1 GN1/1
Izolacja (mm) 50 50 50 50 50 50 50
Wydajnosc, Czynnik chfodniczy +/ — R600a R290 R290 R290 R290 R290 R290
rentownos¢
i zréwnowazon
rozwéj v Tryb ECO Tak Tak Tak Tak Tak Tak Tak
Parownik Wewnetrzny Centralny Centralny Centralny Centralny Centralny Centralny
Sterowanie elektroniczne Ekran pojegjnosciowy Ekran pojegjnosciowy Ekran poje:gjnosciowy Ekran poje?r)‘pmosciowy Ekran poje?rpnosciowy Ekran poje?:pmosciowy Ekran poje?r’pnosciowy
Zamek Opcja Opcja Opcja Opcja Opcja Opcja Opcja
Wytrzymatosé Poziom zabezpieczenia
i ergonomia przeciwwilgotnosciowego IPX5 IPX5 IPX5 IPX5 IPX5 IPX5 IPX5
Nadstawka na sktadniki dla Opcja Opcja
pojermnikéw GN SP/SPT SP/SPT GN1/4 GN1/3 Obudowa nablatowa Obudowa nablatowa Obudowa nablatowa
Rozmiar pojemnikéw GN GN1/4 GN1/4 GN1/4 GN1/3 Wiele opcji Obudowa Wiele opcji
Wnetrze z zaokraglonymi Tak Tak Tak Tak Tak Tak Tak
Funkcjonalnogé  naroznikami
i czyszczenie
Whbudowany odptyw Tak Tak Tak Tak Tak Tak Tak
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Chtodziarki do butelek

Kompaktowe i niezawodne urzgdzenia
idealne do przechowywania butelek.

Szeroka gama chtodziarek zaprojektowanych
specjalnie do chtodzenia butelek.
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Stoty chtodnicze barowe

Posiadajg wszystkie zalety stotow chtodniczych z serii Snack. Stoty chtodnicze barowe majg wysokos¢
1045 mm. Dzieki temu idealnie pasujg do wysokosci stolikow kawowych i potek.

Barowa
witryna chtodnicza

Nowa gama barowych witryn chtodniczych o nowoczesnym i eleganckim wygladzie,
oferujgca kilka opcji i wykonczen, abys mogt dostosowac urzgdzenie do potrzeb Twojego
lokalu.

tatwy dostep w celu konserwacji Oszczednosé energii

Jednostka chtodzaca typu “monoblock” Podwdjne szklane drzwi z argonem zapewniajg
zapewnia dodatkowa pojemnosc i jest lepszg izolacje, zmniejszajac w ten sposob
fatwa do wyjecia w celu lepszej konserwacji zuzycie energii.

i czyszczenia.

Oswietlenie

Wszystkie nasze urzadzenia wyposazone sg
w system os$wietlenia LED zgodnie z polityka
srodowiskowa Fagor Professional, dbajaca

o optymalizacje i zmniejszenie zuzycia energii
elektryczne;j.

36



Barowa zamrazarka
z drzwiami szklanymi

Przedstawiamy nowg game profesjonalnych zamrazarek o duzej pojemnosci i réznych
wykonczeniach zewnetrznych.

Oswietlenie

Wszystkie urzadzenia wyposazone sg w system oswietlenia LED zgodnie z polityka srodowiskowg
Fagor Professional, dbajacag o optymalizacje i zmniejszenie zuzycia energii.

System antykondensacyjny

Drzwi z potréjnymi szybami z systemem zapobiegajgcym zaparowaniu, ktéry umozliwia podglad
procesu rozmrazania.

FAGOR

PROFESSIONAL
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ONNERA GROUP
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FOODSERYICE CONSULTANTS SOCIETY INTERNATIONAL

ONNERA POLAND Sp. z o.0.

Palmiry, ul. Warszawska 9
05-152 Czosnow

T. (+48) 22 312 00 00
F. (+48) 22312 00 01
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