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Szafy chiodnicze i mroznicze
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dwudrzwiowe

Szafy chiodnicze: 232118; 232125
Szafy mroznicze: 232132; 232149

- Instrukcja obstugi
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|
(na zdjeciu model 232118, 232132)
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c € i / (na zdjeciu model 232125, 232149)
=" || RoHS

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie dokladnie przeczytaé
niniejszg instrukcje obstugi.
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1. Wstep
Niniejsza instrukcja zawiera wszelkie niezb¢dne informacje dotyczace:

- zastosowania szafy chtodniczej

- danych technicznych

- instalacji 1 obstugi

- wskazowek i instrukcji dla operatoréw

- konserwacji
Niniejsza instrukcja stanowi integralng cze$¢ urzadzenia, nalezy ja przechowywaé w
bezpiecznym miejscu, aby méc w razie watpliwosci do niej wrocic.

UWAGA

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za:
m Nieprawidlowg instalacje (niezgodng z zaleceniami przedstawionymi w instrukcji)
m Nieprawidlowe uzytkowanie szafy chtodniczej
m Awarie zasilania
m Nieprawidlowa konserwacje
m Nieuprawnione zmiany lub ingerencj¢ w urzadzenie
m Zastosowanie czgséci innych niz oryginalne
m CzeSciowe lub zupelne niezastosowanie si¢ do instrukcji

Wszystkie urzadzenia elektryczne moga stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia. Nalezy przestrzegac
biezacych standardow 1 wymogow prawnych w trakcie instalacji 1 podczas uzytkowania
urzadzenia.

2. Uzytkowanie urzadzenia
Szafa chtodnicza stuzy do przechowywania $§wiezej zywnos$ci o krotkiej przydatnosci do
spozycia, wyposazona jest we wbudowany agregat chlodniczy.
Dla szaf chlodniczych o kodach: 232118 oraz 232125 robocza temperatura chtodzenia
WYNOSi:
m Od +1°C do +8°C w temperaturze otoczenia do +43°C
1 przy wilgotnosci wzglednej 60%.

Dla szaf mrozniczych o kodach: 232132 oraz 232149 temperatura robocza w przypadku
Zywno$ci mrozonej wynosi:
m Migdzy ok. -17°C 1 -22°C przy temperaturze otoczenia +43°C
I wilgotnosci wzglednej 60%.

3. Dzialanie
Gaz znajdujacy si¢ z obwodzie chtodzacym jest sprezany, skraplany, a nastgpnie
odparowywany w wentylowanym parowniku znajdujagcym si¢ w gornej czgsci pojemnika.
Cykl obejmuje pochtanianie ciepla z powietrza w komorze chlodzenia/mrozenia,
co prowadzi do obnizenia temperatury. Nast¢pnie produkowane cieplo jest wydzielane na
zewnatrz za pomocg skraplacza znajdujacego si¢ na gorze szafy.

4. Przenoszenie

Szafa dostarczana jest w opakowaniu z folii PET oraz pudle kartonowym umieszczonym
na drewnianej palecie.
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Szaf¢ nalezy transportowa 1 przenosié
uwaznie, aby nie powodowaé zagrozenia dla oséb lub
mienia. Nigdy nie stawia¢ szafy chlodniczej
z wbudowanym agregatem chtodniczym na boku lub do
géry nogami, poniewaz moze to uszkodzi¢ agregat
chtodzacy. Szafe¢ wolno transportowa¢ 1 przenosié
wylgcznie w pozycji pionowej. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia ani usterki wynikajace
bezposrednio  lub  posrednio  z nieprawidlowego
przenoszenia  urzadzenia  lub  nieprzestrzegania
powyzszych zalecen.

5. Instalacja urzadzenia

e Umiesci¢ szafe chtodniczg/mroznicza >20em
W najchtodniejszej 1 najlepiej wentylowanej czgsci
pomieszczenia. Nie instalowa¢ szafy w poblizu Za ¢ II
zrodta ciepta 1bezposredniego nastonecznienia.

Szafa musi sta¢ minimum 5 cm od $ciany, a do
sufitu mie¢ minimum 20 cm.

e Usung¢ paski zabezpieczajace pudito kartonowe. >5cm Y
Zdja¢ pudto. Zdja¢ folie ochronng. ]

e Przemy¢ szafe chtodnicza/mrozniczg delikatnym
srodkiem, nastepnie osuszy¢ migkka $ciereczka.

6. Podlaczanie do Zrédla zasilania

Podlaczenie do zrodla zasilania moga wykona¢ wylacznie przeszkolone

I wykwalifikowane osoby.

Szafa chtodnicza dostarczana jest zprzewodem zasilania. Pomiedzy gniazdem a
przewodem zasilania urzadzenia nalezy zainstalowa¢ wylacznik termomagnetyczny

(niedostarczony).

Przed przystapieniem do podlaczenia nalezy upewnic sie, Ze:
e napigcie zasilania odpowiada napigciu urzadzenia 220V/50Hz/1Ph; do poprawnego
dzialania niezbedne jest, aby napigcie zawieralo si¢ w zakresie +/- 10% napigcia
Znamionowego urzadzenia.
e instalacja elektryczna, do ktérej podlgczane jest urzadzenie, jest dostosowana do
urzadzenia,

e uklad elektroniczny, do ktorego podiaczana jest szafa, jest zgodny z obowigzujacymi
wymogami,

e polaczenia elektryczne i instalacja wylacznika termomagnetycznego zostaly wykonane
przez wykwalifikowana osobeg.
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Etapy podlaczania:

e Zainstalowa¢ wylacznik termomagnetyczny dostosowany do znamionowej mocy
wyj$ciowej instalowanej szafy chtodniczej/mrozniczej.

e Podlaczy¢ szafe do wyjscia wylacznika termomagnetycznego
e Sprawdzi¢, czy szafa dziala, co sygnalizowane jest zapaleniem si¢ zielonej kontrolKki

7. Instrukcje konserwacyjne

Bezproblemowe dziatanie i zywotno$¢ urzadzenia zaleza w znacznej mierze od prawidlowej i
systematycznej konserwacji urzadzenia.

Zaleca si¢ regularne, comiesi¢czne czyszczenie szafy chtodniczej. Nalezy stosowaé si¢ do
ponizszych instrukcji.

Przed przystapieniem do czyszczenia odlaczy¢ przewdd zasilania szafy od gniazdka.
Czyszczenie zewnetrznych powierzchni szafy:

Przemy¢ szafe delikatnym $rodkiem, nastgpnie osuszyé migkka Sciereczka. Nie
stosowac $ciernych §rodkow!

Czyszczenie wewnetrznej czesci szafy:
Przynajmniej raz w miesigcu czySci¢ wngtrze szafy przy uzyciu Srodka
dopuszczonego do kontaktu z Zzywnoscia.

Czyszczenie skraplacza: VR
Aby zapewni¢ dobrg prace szafy, zaleca si¢ regularne czyszczenie skraplacza, co i\
ok. 4 miesigce, za pomoca suchej szczotki lub odkurzacza.

8. Instrukcja obslugi panela sterowniczego

Przed rozpoczeciem uzytkowania, nowa szafa powinna zosta¢ otwarta i wyw
Nastepnie nalezy wyczysci€ jej wnetrze ciepla woda.

Szafy sterowane sa za pomocg wigcznika gtownego (poz.A. rys 1) i pulpitu Sterowania
elektronicznego (poz.B. Rys 1). Uzytkownik ma mozliwo$¢ sterowania nastepujgcymi
operacjami:

Rysunek 1

C E
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| 'BBA =

A B *




HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

8.1 Zataczanie / wylaczanie zasilania

Zalaczy¢é wylacznik glowny ,,A” (pozycja wylacznika ,,0” zasilanie szafy wylaczone,
o$wietlenie wylgcznika zgaszone, pozycja ,,I” zasilanie szafy wlgczone, wytgcznik si¢ Swieci).
Zaswieca si¢ zarowno wylacznik ,,A” jak i pulpit elektroniczny ,,B”, ktory pokazuje aktualng
temperature wewnatrz komory szafy. W lewym goérnym narozniku wy$wietlacza temperatury
Swieci si¢ lampka sprezarki ,,C”. W razie zaniku zasilania spr¢zarka zaczyna dziata¢ z pewnym
opoOznieniem po powrocie zasilania.

8.2 Wyswietlanie temperatury w komorze szafy.
Podczas normalnego dzialania wyswietlacz pokazuje aktualng temperatur¢ powietrza w
komorze chtodniczej/mrozniczej szafy.

8.3. Nastawianie temperatury.

Przez przytrzymanie przycisku SET (,,D”) wcisnigtego przez jedng sekunde mozliwe jest
odczytanie temperatury zadanej. Warto$¢ temperatury zadanej zaczyna migac.

Wtedy aby zmieni¢ temperature zadang, nacisnaé przycisk ,,A” (,,E” podnoszenie temp. o 0,1
°C) lub ,, ¥ °(,,F” zmniejszenie temp. o 0,1 °C)), az do uzyskania warto$ci temperatury zadane;.
Potwierdzi¢ nowa warto$¢ poprzez ponowne nacis$nigcie przycisku SET (,,D”). Wyswietlacz
temperatury przestanie migac i pokaze aktualng temperatur¢ w komorze stotu chtodniczego.

8.4. Wyswietlanie kodéw bledoéw

Elektroniczny pulpit sterowania sygnalizuje ewentualne wadliwe dzialanie poprzez
wyswietlenie podanych nizej kodéw bledow.

Alarm na elektronicznym pulpicie sterowania: migoce EO.

Dziatania korekcyjne:

Jezeli wyswietlacz pokazuje jeden lub wigksza ilo$¢ wyzej wymienionych kodéw alarmow,
zapisa¢ te kody, wylaczy¢ zasilanie elektronicznego pulpitu sterowania i po kilku sekundach
zalagczy¢ z powrotem. Jezeli kod (kody) pojawia si¢ powtérnie, nalezy wezwaé pomoc
techniczng i poda¢ zapisane kody.

8.5. Przechowywanie artykutow zywno$ciowych

Aby uzyskac jak najlepsze dziatanie szafy, nalezy przestrzegac¢ nastepujacych zasad:

- towary wklada¢ do stolu dopiero wtedy, gdy uzyska on juz Zadang temperature, co mozna
sprawdzi¢ na wyswietlaczu.

- nie wklada¢ do urzadzenia cieptej zywosci ani cieptych pltynow.

- jezeli to mozliwe, zywno$¢ powinna by¢ zapakowana lub zabezpieczona (cyrkulacja
powietrza powoduje przy$pieszenie wysychania zywnosci)

- nie ogranicza¢ cyrkulacji powietrza wewnatrz komory (niepotrzebne przeszkody).

- unika¢ czestego 1 dlugotrwatego otwierania drzwi,

- odczeka¢ moment przed otwarciem drzwi, jezeli wlasnie zostaty zamknigte (wytworzone w
komorze szafy podcisnienie zaraz po zamknigciu drzwi utrudni ponowne ich
otwarcie drzwi — jest to zjawisko normalne)

8.6. Odszranianie

8.6.1. Zegar odszraniania

Elektroniczny panel sterowania przeprowadza odszranianie automatycznie 4 razy na 24
godziny. Zegar odlicza czas od pierwszego uruchomienia. Aby zmieni¢ czas rozpoczecia
odszraniania, nacisna¢ przycisk ,,F” 1 trzyma¢ go wcisnigtego przez co najmniej 5 sekund. Na
wyswietlaczu pojawi si¢ napis “deF”. Wowczas rozpoczyna si¢ cykl odszraniania, a kolejny
nastapi za 6 godzin.

8.6.2. Odszranianie reczne
Wszystkie urzadzenia odszraniajg si¢ automatycznie (zob. p. 8.6.1).
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Aby recznie zapoczatkowaé odszranianie, zmieni¢ czas rozpoczecia odszraniania w opisany
wyzej sposob (zob. p. 8.6.1).

9. Wykrywanie usterek i Srodki zaradcze

Wadliwe dziatanie urzadzenia jest czgsto spowodowane prostymi przyczynami, ktére mozna
fatwo usung¢ bez wzywania technika. W zwigzku z tym w razie awarii nalezy wykona¢ podane
nizej czynnosci.

9.1. Jezeli szafa nie dziala,

sprawdzi¢, czy:
- wtyczka jest odpowiednio wlozona do gniazda sieciowego.
- kabel zasilajacy nie jest uszkodzony.

9.2. Jezeli zadana temperatura nie jest uzyskiwana,

sprawdzi¢, czy:

- wylacznik sterowania jest zataczony.

- nastawy na elektronicznym pulpicie sterowania sg poprawne (zob. p. 8.3).

- urzadzenie nie jest wtasnie w fazie odszraniania lub zaraz po tej fazie.

- skraplacz nie jest pokryty kurzem.

- urzadzenie nie jest ustawione w poblizu zrddta ciepta lub przeptyw powietrza wokoét zespotu
skraplania nie jest zablokowany.

- przechowywane wyroby lub inne obiekty nie pozwalaja na doktadne zamknigcie drzwi.

- urzadzenie nie dziata w anormalnych warunkach roboczych (przecigzenie, za duzo wyrobow
w $rodku, wyroby utozone tak, ze blokuja cyrkulacje powietrza).

9.3. Jezeli szafa generuje nadmierny hatas, sprawdzi¢, czy:

- w ramie nie ma luznych S$rub.

- urzadzenie zostata postawione w stabilnym potozeniu i1 zostato nalezycie wypoziomowane.

Jezeli po wykonaniu tych czynno$ci sprawdzajacych urzadzenie nadal dziata wadliwie, zaleca

si¢ skontaktowa¢ z pomoca techniczng. Nalezy by¢ gotowym do przekazania nast¢pujacych

informacji:

- nazwy handlowej modelu 1 numeru seryjnego (obie te informacje mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej).

- kodow alarméw pojawiajacych sie na wyswietlaczu pulpitu sterowania.

9.4. Malo prawdopodobne zagrozenie
W razie pozaru, o ile to mozliwe, odlaczy¢ szafe od sieci elektrycznej 1 uzy¢ gasnicy
proszkowej.

10. Cze$ci zamienne

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac serwisowych lub konserwacyjnych szafe
chtodnicza/mroznicza nalezy bezwzglednie odtaczy¢ od sieci elektrycznej.

Zawsze montowac oryginalne czg$ci zamienne, ktére mozna uzyskac od autoryzowanego
przedstawiciela producenta.

Jezeli trzeba wymieni¢ kabel zasilajacy, nowy powinien mie¢ parametry zgodne z parametrami
oryginalnego kabla. Technik powinien uniemozliwi¢ dostep wody i wilgoci.

11. Pozbycie sie zuzytego urzadzenia

Pozbycie si¢ zuzytego urzadzenia powinno zosta¢ wykonane przez wyspecjalizowang firme,
upowazniong przez wtadze lokalne, z przestrzeganiem lokalnych przepisow.

Szafy zawieraja:

- konstrukcje z blachy stalowe;,

- elementy elektryczne i kable,
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- sprezarke elektryczna,
- materialy z tworzyw sztucznych,
- czynnik chtodniczy, ktorego nie wolno uwolni¢ do atmosfery.

CALA ODPOWIEDZIALNOSC ZA NIEPRZESTRZEGANIE LOKALNYCH PRZEPISOW
SPOCZYWA NA WLASCICIELU SPRZETU.

12. Schemat elektryczny

Seria produktéw chtodniczych
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Seria produktéw mrozniczych

13. Dane techniczne

POWER CORD
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Szafy chtodnicze oraz mroznicze sg wentylowane, parownik znajduje si¢ w osobnej, izolowanej komorze
W gornej czescei urzadzenia. Wszystkie materialy zastosowane do wytworzenia tego urzadzenia nadajg sie

do kontaktu z zywnoscig. Czynnik chtodniczy zastosowany w szafach chtodniczych to R134a, a w

szafach nrozniczych R404a. Obwdd chtodzacy jest zgodny z obowigzujacymi przepisami.

dwudrzwiowa
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Szafa | 220-240/50 3 -17do -22| RA404a 730x845x2100 120
mroznicza st.C
jednodrzwiowa
Szafa 220-240/50 4 -17do -22| R404a 1314x845x2100 200
mroznicza st.C
dwudrzwiowa
Szafa 220-240/50 2.3 +1 do +8 R134a 730x845x2100 120
chtodnicza st.C
jednodrzwiowa
Szafa 220-240/50 2.8 +1 do +8 R134a 1314x845x2100 200
chtodnicza st.C

Producent nie informuje o zmianach danych technicznych.
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14. Serwis techniczny

Aby uzyska¢ pomoc serwisu technicznego, nalezy skontaktowac si¢ z dziatem
technicznym dystrybutora i poda¢ numer seryjny i dat¢ zakupu.

15.0ficjalne certyfikaty

Nasze produkty spetniaja obowigzujace wymagania EU, tacznie z wymogami dotyczacymi
znaku CE, wymogami dyrektyw:

89/336/WE w sprawie zgodnosci elektromagnetycznej z pdzn. zm., niskonapigciowe;j
73/23/WE,

norm EN 60335-1:2005 EN 60335-2-24:2004

EN 55014-1:2003 EN 55014-2:2002

EN 61000-3-2:2001 EN 6100-3-3:2002

Numer seryjny C003-106-076 c e
@20110906
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Dystrybutor w Polsce:
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Hendi Polska Sp. z 0.0.
ul. Magazynowa 5
62-023 Gadki
Polska,

Tel: +48 61 6587000
Fax: +48 61 6587001

www.hendi.pl
info@hendi.pl

(ver. 07/2013)

11


http://www.hendi.pl/

