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DO NABYWCOW I UZYTKOWNIKOW PATELNI ELEKTRYCZNEJ

Szanowni Panstwo!

Staliscie si¢ Panstwo posiadaczami nowego typu patelni elektrycznej, zapro-
jektowanej specjalnie z mysla o spelnieniu Panstwa oczekiwan. Mamy nadziejg, ze
dzieki swoim zaletom patelnia elektryczna bgdzie Panstwu dtugo 1 dobrze shuzy¢.
Aby nasz wyrob dat Panstwu wiele zadowolenia prosimy zapozna¢ si¢ z niniejsza in-
strukcja obstugi. Przestrzeganie instrukcji zapewni dtugotrwate, bezpieczne i nieza-
wodne uzytkowanie patelni, a tym samym przyniesie korzysci 1 zadowolenie z naby-
tego urzadzenia.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzenia zmian w konstrukcji
wplywajacych na podwyzszenie walorow eksploatacyjnych.

Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu.

UWAGA |
Tylko osoba majgca uprawnienia moze dokona¢ podlaczenia patelni
do sieci elektrycznej. Korzystajcie Panstwo z uslug fachowcow z
uprawnieniami.
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1.  Przeznaczenie patelni elektrycznej.

Patelnia elektryczna 000.PE-025Y oraz 000.PE-025.s przeznaczona jest do
profesjonalnego uzytku w zaktadach zbiorowego zywienia, barach, restauracjach itp.
przez osoby przeszkolone. Stuzy do smazenia, gotowania i pieczenia potraw mig-
snych, rybnych oraz sporzadzania sosow.

5

Rys. 1. Widok ogolny patelni elektrycznej 000.PE — 025Y.
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2.  Charakterystyka techniczna patelni elektrycznej.

Tabela 1. Charakterystyka patelni elektrycznej 000.PE — 025Y, 000.PE-025.s

Dane techniczne 000.PE-025Y,
000.PE-025.s
Wysokos¢. 900 mm
Szerokos¢. 700 mm
Dhugosc. 600 mm
Moc catkowita 5,4 kW
Wydajnos¢ 100 kotl./h
Masa urzadzenia. 62 kg
Temp. pow. roboczej misy 275°C
Napigcie zasilania 3 NPE ~230V/400V 50-
60Hz
Stopien ochrony przed woda IP 21
Klasa zabezpieczenia przed |
porazeniem elektrycznym

3.  Opis techniczny patelni elektrycznej 000.PE-025Y,
000.PE-025.s

Patelnia elektryczna 000.PE-025Y /rys.1/, 000.PE-025.s posiada estetyczna
sylwetke wykonana z blach w wersji lakierowanej lub nierdzewnej. Czg$¢ robocza
patelni wsparta jest na podstawie poz.9, w ktorej znajduja si¢ cztery stopki state do
regulacji ustawienia patelni w poziomie.

Gléwnymi czg$ciami patelni elektrycznej jest misa wykonana z blachy nie-

rdzewnej, pod misa zamocowane jest dziewieé grzatek o mocy 600 W kazda.
W przedniej czgsci patelni znajduje si¢ tablica rozdzielcza poz.8, na ktorej znajduje
si¢ regulator temperatury poz.1, lampka sygnalizacyjna poz.2. Do przechylania misy
stuzy uchwyt poz.3 1 dzwignia mechanizmu zapadkowego poz.4. Od gory misa za-
mykana jest pokrywa poz.5. Do otwierania pokrywy stuza zawiasy poz.6 sprzg¢zone z
uchwytem poz.7.

4. Instalowanie patelni elektrycznej.

Patelni¢ elektryczna nalezy ustawi¢ na twardym podlozu w pomieszczeniu
dla niej przeznaczonym. Nastepnie nalezy wypoziomowaé powierzchni¢ misy
grzewczej przez regulacje przednich stopek.

Patelni¢ nalezy ustawi¢ w miejscu umozliwiajacym latwy dostep do niej co
najmniej od przodu. Od strony tylnej $ciany patelni powinna znajdowac si¢ niepalna
Sciana pomieszczenia tj. §ciana majaca niepalne wykonczenie powierzchni. Odle-
gltos$¢ boku patelni od $ciany niechronionej tj. $ciany z drewna lub innych materiatow
tatwopalnych nie moze by¢ mniejsza niz 60 cm, od $ciany chronionej tj. $ciany z ma-
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teriatow tatwopalnych ale otynkowanej lub zabezpieczonej w inny réwnorzg¢dny spo-
sOb nie mniej niz 30 cm.

Patelnia wyposazona jest w gietki przewdd przylaczeniowy z wtyczka N+Z7 3 x
16A, ktora musi by¢ podtaczona do gniazda tego samego typu zasilanego przewo-
dem 5 x 1,5mm? zabezpieczonego wylacznikiem instalacyjnym S16 3B 16A z wy-
tacznikiem réznicowo pradowym In = 40A, IAn = 30mA.

Gniazdo przylaczeniowe musi posiada¢ wazne pomiary skutecznosci ochrony od
porazen elektrycznych.

Uwaga !
Nie nalezy zalacza¢ patelni przy pustej misie oraz polewacé rozgrzanej
powierzchni misy zimng woda, gdyz grozi to natychmiastowym znisz-
czeniem dna misy.
Podlaczenie patelni do instalacji elektrycznej musi dokona¢ osoba po-
siadajaca aktualne uprawnienia ,,E”.

5. Warunki bezpieczenstwa i higieny pracy.

W celu uniknigcia mozliwosci powstania wypadku poparzenia obstugi lub po-
razenia pradem elektrycznym z powodu nie umiejgtnego obstugiwania patelni elek-
trycznej nalezy:

e zaznajomi¢ obstuge z zasadami prawidtowej eksploatacji patelni elektrycznej dla
zaktadoéw zbiorowego zywienia na podstawie niniejszej dokumentacji techniczno
ruchowej,

e zaznajomi¢ obstuge z podstawowymi przepisami eksploatacji urzadzen elektrycz-
nych, z zasadami bezpiecznej pracy w pomieszczeniach kuchennych oraz z zasa-
dami udzielania pierwszej pomocy w naglych wypadkach,

e zwracac szczegOlng uwage na to, aby ostony elementow elektrycznych pod napig-
ciem byly zawsze zatozone 1 przymocowane,

e przed przystapieniem do naprawy i konserwacji patelni elektrycznej bezwzgled-
nie odlaczy¢ patelnig od sieci elektrycznej wylacznikiem gtownym,

e nie przystgpowac do pracy na urzadzeniu w przypadku stwierdzenia uszkodzenia
elementow grzejnych lub elementéw sterujacych znajdujacych si¢ na zewnatrz
urzadzenia,

e nie dopuszczaé do oblewania lub zmywania patelni elektrycznej strumieniem
wody,

e napraw urzadzenia powinien dokonywa¢ odpowiednio przeszkolony pracownik.
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6. Instrukcja obstugi patelni elektrycznej.

Przed rozpoczeciem pracy nalezy do misy natozy¢ odpowiednia ilo$¢ thuszczu,
nastawi¢ na zadana temperature grzania. Dzigki zastosowaniu regulatora temperatury
mozna zwickszaé lub zmniejszaé temperature grzania w zakresie 50 + 275°C. Patel-
nia wyposazona jest w ogranicznik temperatury nastawiony na 290°C, ktéry chroni
mis¢ przed nadmiernym nagrzaniem, co moze nastapi¢ w wypadku awarii regulatora
temperatury.

W trakcie grzania zapala si¢ zielona lampka sygnalizacyjna. Po wygasnigciu
lampki sygnalizacyjnej, czyli osiagnigciu zadanej temperatury grzania, mozna przy-
stapi¢ do eksploatacji patelni.

Przed przystapieniem do oprdzniania zawartosci misy patelni nalezy wytaczy¢
urzadzenie z sieci. W celu oproznienia misy z zawartosci ptynnej, nalezy odciagnaé
dzwigni¢ mechanizmu przechyhu, przechyli¢ mis¢ 1 wylac¢ jej zawarto$¢ do wczesniej
podstawionego pojemnika.

UWAGA!

Zakazuje si¢ uzywania patelni jako urzadzenia do smazenia w
glebokim tluszezu (jako frytkownicy).

Patelnia nie moze by¢ przemieszczana z podlaczonym przewodem zasi-
lajacym, w stanie goracym powyzej 40C na powierzchni misy oraz z
wsadem w misie.

7. Instrukcja konserwacji i remontu.

Przed przystapieniem do konserwacji lub remontu patelni elektrycznej
000.PE-025Y nalezy bezwzglednie wytaczy¢ urzadzenie z sieci.

Konserwacja ciagta /codzienna/ urzadzenia polega na usunigciu zanieczysz-
czen przez dokladne mycie patelni elektrycznej $cierka zmoczona w cieptej wodzie
z dodatkiem $rodkoéw czyszczacych i wytarcie do sucha czysta Scierka.

Konserwacje okresowa patelni elektrycznej nalezy przeprowadzi¢ raz w mie-
siacu.

Podczas konserwacji nalezy sprawdzi¢:

e prawidlowo$¢ potaczen przewoddw elektrycznych,
® jakos¢ przewodow elektrycznych,

e prawidlowo$¢ dziatania poszczego6lnych elementow.

Przeglad okresowy dokona¢ raz w roku. Przeglad obejmuje czynnosci zwiaza-
ne z ustaleniem stopnia zuzycia lub uszkodzenia poszczegdlnych elementdw 1 czgsci
urzadzenia.

W zakres remontu kapitalnego wchodza czynnosci wykonane podczas prze-
gladu okresowego i remontu biezacego oraz wymiana elementéw uszkodzonych me-
chanicznie.
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Nalezy zwroci¢ uwage na zuzycie takich elementow jak:

elementy grzejne,
urzadzenia sterujace elementami grzejnymi,
zuzycie obudow stalowych,
jakos$¢ elementoéw izolacyjnych,
stan pokry¢ antykorozyjnych.
W przypadku opadania pokrywy misy nalezy odkry¢ oslony zawiasow ,nast¢pnie
wyregulowa¢ napigcie gum na tarcze Scierne tak zeby pokrywa misy zatrzymywata
si¢ w kazdym punkcie.

Konserwacj¢ okresowa, przeglad okresowy, remont biezacy 1 kapitalny powi-
nien wykonywa¢ odpowiednio przeszkolony konserwator lub odpowiedni warsztat
remontowo-montazowy.

8. Pakowanie, ladowanie i transport.

Patelnia elektryczna pakowana jest zgodnie z obowiazujacymi normami.

Fadowanie patelni na $rodki transportu, roztadowanie oraz przenoszenie po-
winno si¢ odbywac¢ przy pomocy odpowiednich mechanizmow dzwigowych.

Transport powinien odbywac¢ si¢ krytymi §rodkami transportu. W czasie trans-
portu patelnia elektryczna powinna by¢ zabezpieczona przed przesuwaniem, prze-
wracaniem, silnymi wstrzasami oraz innymi uszkodzeniami mechanicznymi.

9. Wykaz cz¢$ci zamiennych.

Tabela 3. Wykaz czesci zamiennych do patelni elektrycznej000. PE-025Y, 000.PE-025.s

Lp. Nazwa czesci typ lub nr rysunku

1. |Grzatka 600W kpl. 0159-510-0

2. | Lampka sygnalizacyjna H GN CO - 27500

3. | Regulator temperatury B118 275°C

4. | Ogranicznik temperatury B131 290°C

5. |Stycznik Cl1 9 230V AC nr 037H0021 -31
6. |Sprezyna 0040-017-0000-0

7. | Mikro wylacznik BE-2RV-4
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10. Uwagi koncowe.

Producent zastrzega sobie prawo zmian konstrukcyjnych nie pogarszajacych
warunkow pracy, bezpieczenstwa i jakosci wyrobu.

11.Schemat elektryczny.
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Rys.3. Schemat elektryczny 000.PE- 025Y, 000.PE-025.s
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WYKAZ PUNKTOW ZBIERANIA ZUZYTEGO SPRZETU

Operator punktu zbierania Wojewoddztwo Miasto Adres punktu zbiorki
ARGO-FILM Lublin lubelskie Lublin 20-231 Lublin ul. Zadgbie 62
ARGO-FILM L6dz lodzkie L6dz 90-272 Lodz ul. Wschodnia 29
ARGO-FILM Mtawa mazowieckie Mtawa 06-500 Mtawa ul. Sadowa 14
ARGO-FILM Nadarzyn mazowieckie Nadarzyn 05-830 Nadarzyn  ul. Pruszkowska 23
ARGO-FILM Tarnéw malopolskie Tarnéw 33-100 Tarnow ul. Fabryczna 7a
ARGO-FILM Wroctaw dolnoslaskie Wroctaw 52-015 Wroctaw  ul. Krakowska 180
Biosystem S.A. matopolskie Alwernia 32-566 Alwernia ul. Olszewskiego 25
ECO-CARS Sp. z 0.0. wielkopolskie Poznan 61-362 Poznan ul. Forteczna 14a
EKO-HARPOON S Czastkow Ma- . , .
Oddzial Czastkow Mazowiecki mazowieckie sowiecki 05-152 Czosnow Czastkow Mazowiecki 158
EKO-HARPOON lubelskie Rejowiec Fa- 22-169 Rejowiec Fabryczny  ul. Cemento-
Oddziat Rejowiec Fabryczny bryczny wa 20
EKO-PLUS Krakow matopolskie Krakow 30-382 Krakow ul. Biskupinska 15
EKO-PLUS Staporkow swigtokrzyskie Staporkow Staporkow, ul. Staszica 9
Ekoren DKE dolnoglaskie Olawa ig-200 Ofawa Godzikowice, ul. Stalowa
EKO-SORT $laskie Bielsko-Biata 43-300 Bielsko-Biata ul. Katowicka 130
Elektroztom Slaskie Slemien 34-323 Slemien 561

. kujawsko- . . ,
KARAT Elektro Recykling . Lubicz 87-162 Lubicz ul. Torunska 64
pomorskie
KGHM Ecoren S.A. dolnoslaskie Rudna 59-305 Rynarcice, Rynarcice 38
LECH-MET dolno$laskie Zmigrod 55-140 Zmigrod  ul. Kosciuszki 9
MB Recykling swigtokrzyskie Piekoszow 26-065 Piekoszow ul. Czarnowska 56
MK-Tech Electrorecycling S.A. Ezﬁ \(I)vrssi?(_a Bydgoszcz 85-880 Bydgoszcz, Ul. Torunska 304
P'P'H'U'.POLBLUME el mazowieckie Gora Kalwaria | 05-530 Gora Kalwaria, ul. Adamowicza 4
gniew Miazga
P.W. BOWI $laskie Czestochowa 42-202 Czgstochowa ul. Ogrodowa 64A
1. 30-556 Krakéw ul. Drewniana 6,
PHU EKOPARTNER matopolskie Krakow 2. Radzikowskiego 37,
3. Pottanki 76-78
Przedsiebiorstwo Produkcyjno Kuiawsko-
Handlowo Ustugowe ABBA- oJm orskie Torun 87-100 Torun, ul. Kluczyki 17-21
EKOMED Sp. z 0. 0. P
PTH Technika Sp. z o.0. $laskie Gliwice 44-102 Gliwice ul. Toszecka 2
SCU Slaskie Centrum Utylizacji | $laskie Katowice 40-696 Katowice, ul. Asnyka 32
Serwisownia mazowieckie Warszawa 01-919 Warszawa ul. Wolczynska 133
Terra S.A. todzkic Tom_aszc_)w Ma- 97-209 Tomaszow Mazowiecki, ul. Wysoka
zowiecki 61/65;
L Grodzisk Ma- 05-825 Grodzisk Mazowiecki, ul. Traugutta
Terra S.A. mazowieckie S
zowiecki 42
WELTMAR Slaskie Bielsko-Biata 43-300 Bielsko-Biata ul. Podwale 53a
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Prawidlowe usuwanie produktu
(zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Oznaczenie umieszczone na produkcie lub w odnoszacych si¢ do niego tekstach
wskazuje, ze produktu po okresie uzytkowania lub po utracie cech uzytkowych nie
nalezy usuwac z innymi odpadami. Aby unikna¢ szkodliwego wpltywu na $rodowi-
sko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpadow, pro-
simy o oddzielenie produktu od innego typu odpadéw oraz odpowiedzialny recy-
kling w celu promowania ponownego uzycia zasobow materialnych jako statej prak-
tyki.

W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla srodowi-
ska recyklingu tego produktu, uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni
skontaktowac si¢ z punktem sprzedazy detalicznej, w ktorej dokonali zakupu pro-
duktu lub organem wiadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac si¢ ze swoim dostawca 1 sprawdzic¢
warunki umowy zakupu. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami ko-
mercjalnymi.

* OPAKOWANIE POWINNO BYC USUWANE ZGODNIE Z OBOWIAZU-
JACYMI PRZEPISAMI




