5 LAT

(GWARANCJI |

©®

Kromel

EK () STROM



Patelnia indukcyjna EKO STROM
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e Szybki czas nagrzewania



Dlaczego patelnia indukcyjna EK @ STROM

Niezalezne grzanie

Agregat indukcyjny 2 strefowe
w dnie misy patelni

Elektroniczny
wskaznik mocy

Automatyczny
wychyt misy
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Dane techniczne:

Model: 000.PE-D2i 700x800x900 [mm]
Moc 10 kW
Pojemnosé misy 50 dm?
Powierzchnia robocza 0,2 m’
Wymiary misy 580x485x200 mm
Zakres temperatur 80 - 250°C
llosé stref grzania 2
Napigcie znamionowe, rodzaj pradu: 400V 3N~
Bateria wodna TAK
Przytacze wody 127
Automatyczne ponoszenie misy TAK

Opis:

Patelnia indukcyjna wykonana jest z wysokogatunkowych stali nierdzewnych. Tréjwarstwowe dno misy z rdzenien
aluminiowym zapewnia rownomierny rozklad temperatur. Misa tloczona z promieniami wewnatrz. Automatyczn

przechyl misy. Wylewka doprowadzajgca wode do misy wyrobu za pomoca elektrozaworu.
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Rownomierny rozktad temperatur
zmierzony kamerg termowizyjng przy
nastawie temperatury 220°C
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PRZEWAGI

Wyzsza niezawodnos¢:

Ze wzgledu na brak czesci
mechanicznych podatnych na
zuzycie, silniki indukcyjne sg
bardziej niezawodne i majg
dtuzszg zywotnos¢. Sg mnie;
podatne na awarie w porownaniu
do innych typdw silnikdw.

Wydajnosc:

Silniki indukcyjne sg bardziej wydajne
niz niektore inne rodzaje silnikow
elektrycznych, zwtaszcza przy
wysokich obrotach. Majg mniejsze
straty energii w wyniku tarcia i zuzycia,
co prowadzi do nizszych kosztow
eksploatacji.

Precyzyjna kontrola temperatury:
Patelnie indukcyjne pozwalajg na
bardzo precyzyjng kontrole
temperatury. Operator moze szybko
dostosowal moc grzewczg, co jest
niezwykle przydatne przy gotowaniu
potraw, ktére wymagajg precyzyjnej
regulacji ciepta.

0 Mniejsze rozpraszanie ciepta:
( @ Patelnie indukcyjne ograniczajg
_/ rozpraszanie ciepta w otoczeniu, co moze

by¢ wazne w kuchniach komercyjnych,
gdzie temperatura i komfort personelu sg
kluczowe.
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Efektywnos¢ energetyczna:
Patelnie indukcyjne sg znacznie
bardziej efektywne energetycznie niz
patelnie elektryczne z grzatkami. Nie
generujg one strat energii w postaci
Ciepta rozpraszajgcego sie w
otoczeniu, co prowadzi do nizszego
zuzycia energii.

Bezpieczenstwo: 00
Patelnie indukcyjne sg

O
bezpieczniejsze w uzytku niz patelnie !i; }
elektryczne z grzatkami. Nie
nagrzewajg sie same, a jedynie dno
naczynia jest podgrzewane, co

zmniejsza ryzyko oparzen

Duza moc rozruchowa:

Silniki indukcyjne majg zdolnos¢ do
generowania duzych momentéw
obrotowych podczas rozruchu, co
powoduje oszczednosc¢ czasu.

Szybsze podgrzewanie:

Patelnie indukcyjne dziatajg znacznie
szybciej niz patelnie elektryczne z
grzatkami. Wytwarzajg one ciepto
bezposrednio w dnie patelni poprzez
indukcje elektromagnetyczng, co
pozwala na natychmiastowe
podgrzewanie oleju szybkie
osiggniecie zgdanej temperatury.

5 lat gwarancji obejmuje 3 lata gwarancji producenta + 2 lata gwarancji (‘)
po odptatnym przegladzie serwisowym Kromel



