
OFERTA
PROMOCYJNA
ważna do 31 grudnia 2018
lub do wyczerpania zapasów

Produkty dostępne u naszego Partnera Handlowego:



Wszystkie ceny podane są w netto PLN, a ilustracje należy 
traktować jako poglądowe.
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Podstawa
KPP-511/711

OKAP R

OKAP R

5x GN 1/1-65

7x GN 1/1-65

Zmiękczacz
półautomatyczny

Zmiękczacz
półautomatyczny

Sól

Sól

Podstawa
KPP-511/711

 ■ elektro-mechaniczne sterowane
 ■ manualne ustawianie parametrów
 ■ tryby pracy: gotowanie w parze,

pieczenie, funkcja kombi
 ■ zakres temperatur:

50  - 280 °C
 ■ elektrozawór
 ■ timer
 ■ dwie prędkości

wentylatora
 ■ nawilżanie komory
 ■ oświetlenie komory
 ■ duża, podwójna szyba

drzwi z przestrzenią
izolacyjną

 ■ przepływ powietrza
chłodzący zewnętrzną szybę drzwi

 ■ sterowana ręcznie klapka do odprowadzania
wilgoci z komory

 ■ elektro-mechaniczne
sterowane

 ■ manualne ustawianie
parametrów

 ■ tryby pracy: gotowanie
w parze, pieczenie,
funkcja kombi

 ■ zakres temperatur:
50  - 280 °C

 ■ elektrozawór
 ■ timer
 ■ dwie prędkości

wentylatora
 ■ nawilżanie komory
 ■ oświetlenie komory
 ■ duża, podwójna szyba drzwi z przestrzenią izolacyjną
 ■ przepływ powietrza chłodzący zewnętrzną szybę drzwi
 ■ sterowana ręcznie klapka do odprowadzania wilgoci z komory

EPM 0511E

EPM 0711E

Piec konwekcyjno-parowy + OKAP R + podstawa KPP-511/711 
+ zmiękczacz półautomatyczny + sól + 5 szt. GN 1/1-65

Piec konwekcyjno-parowy + OKAP R + podstawa KPP-511/711 
+ zmiękczacz półautomatyczny + sól + 7 szt. GN 1/1-65

W ZESTAWIE OSZCZĘDZASZ 3 316 zł !

W ZESTAWIE OSZCZĘDZASZ 4 004 zł !

13 996,-
17 312,-

cena promocyjna
cena katalogowa

17 312,-

16 966,-
20 970,-

cena promocyjna
cena katalogowa

20 970,-

Indeks Model Wymiary
mm

Zasilanie el.
V/Hz

Moc
kW

Waga
kg

Pojemność
GN

00025441 EPM 0511 E 750 x 870 x 660 400 V / 3N 6,3 65 5 x (GN 1/1)

Podstawa

Podstawa

Indeks Model Wymiary
mm

Zasilanie el.
V/Hz

Moc
kW

Waga
kg

Pojemność
GN

Rozstaw prowadnic
mm

00025442 EPM 0711 E 750 x 870 x 820 400 V / 3N 9,6 105 7 x (GN 1/1) 75 

GRATIS!
SZKOLENIE POSPRZEDAŻOWE

DLA JEDNOSTEK
BUDŻETOWYCH

GRATIS!

SZKOLENIE 
POSPRZEDAŻOWE

DLA JEDNOSTEK

BUDŻETOWYCH



Wszystkie ceny podane są w netto PLN, a ilustracje należy 
traktować jako poglądowe.
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Podstawa
KPP-511/711

Podstawa
KPP-511/711

OKAP R

OKAP R

10x GN 1/1-65

5x GN 1/1-65

Zmiękczacz
półautomatyczny

Zmiękczacz
półautomatyczny

Sól

Sól

 ■ elektro-mechaniczne
sterowanie

 ■ manualne ustawianie
parametrów

 ■ tryby pracy: gotowanie
w parze, pieczenie,
funkcja kombi

 ■ zakres temperatur:
50  - 280 °C

 ■ elektrozawór
 ■ timer
 ■ dwie prędkości

wentylatora
 ■ nawilżanie komory
 ■ oświetlenie komory
 ■ duża, podwójna szyba drzwi z przestrzenią izolacyjną
 ■ przepływ powietrza chłodzący zewnętrzną szybę drzwi
 ■ sterowana ręcznie klapka do odprowadzania wilgoci z komory

EPM 1011E

EPD 0511EAM

Piec konwekcyjno-parowy + OKAP R + podstawa KPP-511/711 
+ zmiękczacz półautomatyczny + sól + 10 szt. GN 1/1-65

Piec konwekcyjno-parowy + OKAP R + podstawa KPP-511/711 
+ zmiękczacz półautomatyczny + sól + 5 szt. GN 1/1-65

W ZESTAWIE OSZCZĘDZASZ 4 470 zł !

W ZESTAWIE OSZCZĘDZASZ 4 039 zł !

18 972,-
23 442,-

cena promocyjna
cena katalogowa

23 442,-

17 113,-
21 152,-

cena promocyjna
cena katalogowa

21 152,-

Podstawa

Podstawa

Indeks Model Wymiary
mm

Zasilanie el.
V/Hz

Moc
kW

Waga
kg

Pojemność
GN

00025443 EPM 1011 E 750 x 870 x 1020 400 V / 3N 12,6 110 10 x (GN 1/1)

Indeks Model Wymiary
mm

Zasilanie el.
V/Hz

Moc
kW

Waga
kg

Pojemność
GN

00024660 EPD 0511 EAM 750 x 870 x 660 400 V / 3N 6,3 65 5x GN 1/1 lub EN 600x400

 ■ dotykowy elektroniczny panel sterowania
 ■ iniekcyjne wytwarzanie pary
 ■ tryby pracy: gotowanie w parze,

pieczenie, funkcja kombi
 ■ zakres temperatur:

50  - 300 °C
 ■ elektrozawór
 ■ łącze USB
 ■ trzy prędkości

wentylatora
 ■ obróbka termiczna ∆ T
 ■ regulacja wilgotności

w funkcji kombi
 ■ oświetlenie komory
 ■ duża, podwójna szyba drzwi

z przestrzenią izolacyjną
 ■ przepływ powietrza chłodzący zewnętrzną szybę drzwi
 ■ elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania wilgoci z komory
 ■ rozstaw prowadnic 75 mm

GRATIS!

SZKOLENIE 

POSPRZEDAŻOWE

DLA JEDNOSTEK

BUDŻETOWYCH

GRATIS!SZKOLENIE POSPRZEDAŻOWEDLA JEDNOSTEKBUDŻETOWYCH



Wszystkie ceny podane są w netto PLN, a ilustracje należy 
traktować jako poglądowe.
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Podstawa
KPP-511/711

OKAP R

OKAP R

7x GN 1/1-65

10x GN 1/1-65

Zmiękczacz
półautomatyczny

Zmiękczacz
półautomatyczny

Sól

Sól

Podstawa
KPP-511/711

 ■ dotykowy elektroniczny panel sterowania
 ■ iniekcyjne wytwarzanie pary
 ■ tryby pracy: gotowanie

w parze, pieczenie,
funkcja kombi

 ■ zakres temperatur:
50  - 300 °C

 ■ elektrozawór
 ■ łącze USB
 ■ trzy prędkości

wentylatora
 ■ obróbka termiczna ∆ T
 ■ regulacja wilgotności

w funkcji kombi
 ■ oświetlenie komory
 ■ duża, podwójna szyba drzwi z przestrzenią izolacyjną
 ■ przepływ powietrza chłodzący zewnętrzną szybę drzwi
 ■ elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania wilgoci z komory
 ■ rozstaw prowadnic 75 mm

 ■ dotykowy elektroniczny panel sterowania
 ■ regulacja wilgotności

w funkcji kombi
 ■ tryby pracy: gotowanie

w parze, pieczenie,
funkcja kombi

 ■ oświetlenie komory
 ■ obróbka termiczna ∆ T
 ■ zakres temperatur:

50  - 300 °C
 ■ trzy prędkości

wentylatora
 ■ elektrozawór
 ■ łącze USB
 ■ rozstaw prowadnic 75 mm
 ■ iniekcyjne wytwarzanie pary
 ■ duża, podwójna szyba drzwi z przestrzenią izolacyjną
 ■ przepływ powietrza chłodzący zewnętrzną szybę drzwi
 ■ elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania wilgoci z komory

EPD 0711EAM

EPD 1011EAM

Piec konwekcyjno-parowy + OKAP R + podstawa KPP-511/711 
+ zmiękczacz półautomatyczny + sól + 7 szt. GN 1/1-65

Piec konwekcyjno-parowy + OKAP R + podstawa KPP-511/711 
+ zmiękczacz półautomatyczny + sól + 10 szt. GN 1/1-65

W ZESTAWIE OSZCZĘDZASZ 4 914 zł !

W ZESTAWIE OSZCZĘDZASZ 5 210 zł !

20 886,-
25 800,-

cena promocyjna
cena katalogowa

25 800,-

22 162,-
27 372,-

cena promocyjna
cena katalogowa

27 372,-

Podstawa

Podstawa

Indeks Model Wymiary
mm

Zasilanie el.
V/Hz

Moc
kW

Waga
kg

Pojemność
GN

00025455 EPD 0711 EAM 750 x 870 x 820 400 V / 3N 9,6 105 7x GN 1/1 lub EN 600x400

Indeks Model Wymiary
mm

Zasilanie el.
V/Hz

Moc
kW

Waga
kg

Pojemność
GN

00025457 EPD 1011 EAM 750 x 870 x 1020 400 V / 3N 12,6 110 10x GN 1/1 lub EN 600x400

GRATIS!SZKOLENIE POSPRZEDAŻOWEDLA JEDNOSTEKBUDŻETOWYCH

GRATIS!

SZKOLENIE 

POSPRZEDAŻOWE

DLA JEDNOSTEK

BUDŻETOWYCH



Wszystkie ceny podane są w netto PLN, a ilustracje należy 
traktować jako poglądowe.
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Zmiękczacz
półautomatyczny

Zmiękczacz
półautomatyczny

Sól

Sól

Podstawa
KPP-511/711

RM Myjący +
RM Płuczący

RM Myjący +
RM Płuczący

 ■ nowy, elektroniczny panel
sterowania

 ■ wykonanie nierdzewne
 ■ możliwość ustawienia

automatycznego startu
 ■ program samoczyszczenia
 ■ tłoczone prowadnice koszy
 ■ wysokość drzwi 365 mm
 ■ pojemność bojlera 6 l / 3 kW
 ■ pojemność wanny 20 l / 2,1 kW
 ■ wydajność: 60/30/24 koszy/h
 ■ zużycie wody: 2,1 l/cykl
 ■ możliwość zmiany temperatur

pracy w każdym programie
 ■ nowe dolne i górne ramię myjąco  - płuczące;

prosta, jednolita budowa kompozytowa
 ■ funkcja ThermoStop zapewnienia stałą temperaturę cyklu pukania
 ■ sterowany elektronicznie dozownik środka myjącego i płuczącego

3 programy standardowe (cykle: 60”, 120”, 150”)

 ■ nowy, elektroniczny panel
sterowania

 ■ wykonanie nierdzewne
 ■ możliwość ustawienia

automatycznego startu
 ■ program samoczyszczenia
 ■ tłoczone prowadnice koszy
 ■ wysokość drzwi 365 mm
 ■ pojemność bojlera 6 l / 3 kW
 ■ pojemność wanny 20 l / 2,1 kW
 ■ wydajność: 60/30/24 koszy/h
 ■ zużycie wody: 2,1 l/cykl
 ■ możliwość zmiany temperatur

pracy w każdym programie
 ■ nowe dolne i górne ramię myjąco  - płuczące;

prosta, jednolita budowa kompozytowa
 ■ funkcja ThermoStop zapewnienia stałą temperaturę cyklu pukania
 ■ sterowany elektronicznie dozownik środka myjącego i płuczącego

3 programy standardowe (cykle: 60”, 120”, 150”)

QQI 52
QQI 52T

QQI 52P
QQI 52TP

Zmywarka do szkła i naczyń + chemia + podstawa PZ-3
+ zmiękczacz półautomatyczny + sól

Zmywarka do szkła i naczyń + chemia + zmiękczacz 
półautomatyczny + sól

W ZESTAWIE OSZCZĘDZASZ od 1 351 zł !

W ZESTAWIE OSZCZĘDZASZ od 1 463 zł !

od 5 862,-
od 7 213,-

cena promocyjna
cena katalogowa

7 213,-

od 6 008,-
od 7 471,-

cena promocyjna
cena katalogowa

7 471,-

pojemność wanny 20 l / 2,1 kW

W ZESTAWIE OSZCZĘDZASZ od 1 351

pojemność wanny 20 l / 2,1 kW

W ZESTAWIE OSZCZĘDZASZ od 1 463

Indeks Model Wymiary
mm

Moc
kW

Zasilanie el.
V/Hz

Waga
kg

Cena PLN
netto

00025315 QQI 52 575 x 605 x 820 3,5 230 V / 50 Hz 56 5 862,-
00025397 QQI 52T 575 x 605 x 820 5,4 400 V / 3N / 50 Hz 56 5 919,-

Indeks Model Wymiary
mm

Moc
kW

Zasilanie el.
V/Hz

Waga
kg

Cena PLN
netto

00025396 QQI 52P 575 x 605 x 820 3,5 230 V / 50 Hz 56 6 008,-
00025398 QQI 52TP 575 x 605 x 820 5,4 400 V / 3N / 50 Hz 56 6 065,-

DODATKOWE12 MIESIĘCYGWARANCJI
DLA JEDNOSTEKBUDŻETOWYCH

DODATKOWE

12 MIESIĘCY

GWARANCJI
DLA JEDNOSTEK

BUDŻETOWYCH



Wszystkie ceny podane są w netto PLN, a ilustracje należy 
traktować jako poglądowe.
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QQI 102
QQI 102P

Zmywarka do szkła i naczyń + chemia + zmiękczacz 
półautomatyczny + sól

W ZESTAWIE OSZCZĘDZASZ od 2 205 zł !

od 9 206,-
od 11 411,-

cena promocyjna
cena katalogowa

11 411,-

Zmiękczacz
półautomatyczny

Sól

 ■ nowy, inteligentny panel sterowania
 ■ wykonanie nierdzewne
 ■ możliwość ustawienia automatycznego startu
 ■ możliwość zmiany temperatur pracy w każdym programie
 ■ nowe dolne i górne ramię myjąco  - płuczące;

prosta, jednolita budowa kompozytowa
 ■ funkcja ThermoStop zapewnienia stałą

temperaturę cyklu płukania
 ■ sterowany elektronicznie dozownik środka myjącego 

i płuczącego
 ■ wysokość drzwi 450 mm
 ■ pojemność bojlera 6 l / 8 kW
 ■ pojemność wanny 15 l / 2,1 kW
 ■ program samoczyszczenia

Indeks Model Wymiary
mm

Moc
kW

Waga
kg

Cena PLN
netto

00025399 QQI 102 724 x 818 x 1599 - 2040 8,5 115 9 206,-
00025400 QQI 102P 724 x 818 x 1599 - 2040 8,5 115 9 750,-

 ■ 3 programy standardowe (cykle: 60”, 120”, 150”)
 ■ wydajność: 60/30/24 koszy/h
 ■ zużycie wody: 2,1 l/cykl

W ZESTAWIE:
 ■ 1x kosz na talerze, 1x kosz uniwesalny, 1x kosz

na sztućce, przewody zasilania el., doprowadzenia wody 
i odpływu

 ■ wymiar kosza 50 x 50 cm

DODATKOWE12 MIESIĘCYGWARANCJIDLA JEDNOSTEKBUDŻETOWYCH

RM Myjący +
RM Płuczący



Wszystkie ceny podane są w netto PLN, a ilustracje należy 
traktować jako poglądowe.
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 ■ cyfrowy timer
 ■ 3 stopnie prędkości

(132/235/421 obr./min)
 ■ planetarne ułożenie przystawek
 ■ dokładne mieszanie

bez rotacji dzieży
 ■ wyjmowana nierdzewna dzieża
 ■ total stop
 ■ mikrowyłącznik

bezpieczeństwa
 ■ w zestawie:

mieszadło, hak, rózga
 ■ poliwęglanowa

pokrywa dzieży

planetarne ułożenie przystawek

wyjmowana nierdzewna dzieża

Indeks Model Wymiary
mm

Pojemność
l

Moc
kW

Waga
kg

00000045 RM - 800 300 x 400 
x 580 8 0,18 29

RM - 200

SKBZ 6L

 Mikser
uniwersalny

Obieraczka
lakierowana do 
ziemniaków

 ■ 3 stopnie prędkości
(106/196/358 obr./min)

 ■ planetarne ułożenie przystawek
 ■ dokładne mieszanie

bez rotacji dzieży
 ■ wyjmowana nierdzewna dzieża
 ■ total stop
 ■ prosta wymiana przystawek
 ■ mikrowyłącznik

bezpieczeństwa
 ■ w zestawie:

mieszadło, hak, rózga
 ■ nierdzewna pokrywa dzieży
 ■ możliwość dokupienia

przystawki do mielenia mięsa,
szatkownicy warzyw 
i dzieży 10 l z redukcją

planetarne ułożenie przystawek

wyjmowana nierdzewna dzieża

Indeks Model Wymiary
mm

Pojemność
l

Moc
kW

Waga
kg

00000047 RM - 200 470 x 540 
x 850 20 0,375 98

RM - 22

 ■ 3 stopnie prędkości
(108/183/352 obr./min)

 ■ timer
 ■ planetarne ułożenie przystawek
 ■ dokładne mieszanie

bez rotacji dzieży
 ■ wyjmowana nierdzewna dzieża
 ■ total stop
 ■ prosta wymiana przystawek
 ■ mikrowyłącznik

bezpieczeństwa
 ■ w zestawie:

mieszadło, hak, rózga
 ■ nierdzewna pokrywa dzieży
 ■ możliwość dokupienia

przystawki do mielenia
mięsa, szatkownicy warzyw 
i dzieży 10 l z redukcją

planetarne ułożenie przystawek

wyjmowana nierdzewna dzieża

Indeks Model Wymiary
mm

Pojemność
l

Moc
kW

Waga
kg

00000048 RM - 22 570 x 557 
x 910 24 0,565 110

RM - 800  Mikser
uniwersalny

 Mikser
uniwersalny

3 011,-
4 490,-

cena promocyjna
cena katalogowa

4 490,-

6 806,-
10 150,-

cena promocyjna
cena katalogowa

10 150,-

6 136,-
9 150,-

cena promocyjna
cena katalogowa

9 150,-

od 3 482,-
od 4 290,-

cena promocyjna
cena katalogowa

4 290,-

 ■ powierzchnia wnętrza walca,
drzwiczek i dna pokryta materiałem 
ściernym (korund)

 ■ czas obierania: 1,5 - 3 min
(zależy od jakości ziemniaków)

 ■ zużycie wody: 2,5 l/min
 ■ urządzenie do obierania

ziemniaków i innych warzyw
korzeniowych

 ■ solidna konstrukcja
malowana proszkowo

 ■ prosta obsługa
 ■ czas cyklu: 6 min.
 ■ możliwość montowania

do podłogi (przygotowane
otwory na śruby)

 ■ w komplecie wyłącznik

drzwiczek i dna pokryta materiałem 

Indeks Model Wymiary
mm

Pojemność
l

Moc
kW

Cena netto 
PLN

00000252 SKBZ 6 L 550 x 670 x 750 6 0,35 3 482,-
00000253 SKBZ 12 L 700 x 700 x 950 12 0,55 3 945,-



Wszystkie ceny podane są w netto PLN, a ilustracje należy 
traktować jako poglądowe.
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LS Separator
do obierzyn

SKBZ 6 N Obieraczka
nierdzewna do 
ziemniaków

od 5 187,-
od 6 390,-

cena promocyjna
cena katalogowa

6 390,-

od 365,-
od 450,-

cena promocyjna
cena katalogowa

od 450,-

 ■ powierzchnia wnętrza walca,
drzwiczek i dna pokryta
materiałem ściernym (korund)

 ■ czas obierania: 1,5-3 min
(zależy od jakości ziemniaków)

 ■ zużycie wody: 2,5 l/min
 ■ urządzenie do obierania

ziemniaków i innych
warzyw korzeniowych

 ■ solidna konstrukcja wykonana
ze stali nierdzewnej

 ■ prosta obsługa
 ■ czas cyklu: 6 min
 ■ możliwość montowania do podłogi 

(przygotowane otwory na śruby)
 ■ w komplecie wyłącznik

możliwość montowania do podłogi 
(przygotowane otwory na śruby)

Indeks Model Wymiary
mm

Pojemność
kg

Moc
kW

Cena netto 
PLN

00000256 SKBZ 6 N 550 x 670 x 750 6 0,35 5 187,-
00000257 SKBZ 12 N 700 x 700 x 950 12 0,55 5 674,-

 ■ do oddzielania obierzyn
 ■ wykonanie nierdzewne
 ■ model LS 1N - do obieraczek 

12, 20, 40 - pojemność: 17 
/ 9,2 l

 ■ model LS 2N - do obieraczek 
6  - pojemność: 13 / 6,1 l

12, 20, 40 - pojemność: 17 

model LS 2N - do obieraczek 
6  - pojemność: 13 / 6,1 l

Indeks Model Wymiary
mm Cena netto PLN

00000261 LS 1N 352 x 325 x 330 365,-
00000263 LS 2N 352 x 325 x 230 324,-

 ■ nierdzewna obudowa,
pokrywa z aluminium

 ■ wyłącznik bezpieczeństwa
 ■ duży wybór tarcz
 ■ wydajność ok. 200 kg/h

Indeks Model Wymiary
mm

Moc
kW

Waga
kg

00000088 ZK 50 N 220 x 610 x 520 0,37 22

E2 - tarcza do
         plastrów
         2 mm

Z2 - tarcza do
         wiórkw,
         szatkowania
         2 mm

V - tarcza do
      dokładnego 
      rodrabniania
      np. do bułki
      tartej

Z4 - tarcza do
         wiórkw,
         szatkowania
         4 mm

ZK 50 N Szatkownica warzyw + zestaw tarcz

W ZESTAWIE OSZCZĘDZASZ 787 zł !

2 856,-
3 643,-

cena promocyjna
cena katalogowa

3 643,-

V - tarcza do



Wszystkie ceny podane są w netto PLN, a ilustracje należy 
traktować jako poglądowe.
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GS - 220N T - 1 GKrajalnica -
nóż gładki

Taboret
z palnikiem
gazowym

947,-
1 220,-

cena promocyjna
cena katalogowa

1 220,-

1 742,-
2 210,-

cena promocyjna
cena katalogowa

2 210,-

 ■ obudowa aluminiowa
 ■ napęd taśmowy
 ■ nieprzywierająca powierzchnia 

noża
 ■ stół podawczy ułożony

skośnie
 ■ system ostrzący
 ■ prosty demontaż

urządzenia ułatwia
utrzymanie w czystości

stół podawczy ułożony

urządzenia ułatwia
utrzymanie w czystości

Indeks Model Wymiary
mm

Moc
kW

Waga
kg

00000409 GS - 220 N 370 x 460 x 320 0,15 9,8

 ■ intuicyjne sterowanie
 ■ wykonany ze stali nierdzewnej
 ■ solidny żeliwny ruszt
 ■ duża powierzchnia robocza
 ■ średnica palnika: 18 cm
 ■ moc palnika: 13 kW

duża powierzchnia robocza
średnica palnika: 18 cm

Indeks Model Wymiary
mm

Moc
kW

Waga
kg

00000219 T - 1 G 500 x 500 x 480 13 23

63109 Tarcza - 
Plastry 1,5 mm

63089 Tarcza - 
Plastry 4 mm

83214 Tarcza - 
Wiórki 8 mm

83211 Tarcza - 
Wiórki 2 mm

RG 100  Szatkownica 230 V + zestaw tarcz

W ZESTAWIE OSZCZĘDZASZ 2 527 zł !

4 167,-
6 694,-

cena promocyjna
cena katalogowa

6 694,-

Indeks Model Wymiary
mm

Pojemność
l

Zasilanie el.
V/Hz

Moc
kW Kod Wydajność

kg/min

00009178 RG-100 425 x 215 x 495 podajnik: 1,65 230 V / 50 Hz 0,25 1002 do 5

 ■ umożliwia przygotowywanie od 20 do 400 porcji dziennie
 ■ automatyczna funkcja

uruchomienia/zatrzymania,
zapewniająca szybkie
i bezpieczne podawanie produktów

 ■ podłużna przystawka
do ciągłego cięcia
ogórków, pora, itp.

 ■ dzięki zastosowaniu pochyłej
konstrukcji podajnik
i dźwignia dociskowa
znajdują się na wygodnej
wysokości, zapewniając
ergonomiczną pozycję
w trakcie obsługi urządzenia

 ■ jedna prędkość
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 ■ profesjonalny i niezawodny ekspres, 
przeznaczony do gastronomii i dla 
wymagających klientów indywidualnych

 ■ jeden kran parowy (ze stali nierdzewnej), 
jeden kran do gorącej wody

 ■ elektroniczne sterowanie
 ■ automatyczne

napuszczanie wody
 ■ miedziany bojler
 ■ maksymalna

wysokość fi liżanki: 7 cm

jeden kran do gorącej wody
elektroniczne sterowanie

Indeks Model Wymiary
mm

Pojemność 
bojlera / l

Moc
kW

Waga
kg Kolor

00000429 EMC 1P/B/C 500 x 600 
x 510 6 2,9 45 obudowa 

czarna

 ■ profesjonalny i niezawodny ekspres, 
przeznaczony do gastronomii i dla 
wymagających klientów indywidualnych

 ■ jeden kran parowy (ze stali nierdzewnej), 
jeden kran do gorącej wody

 ■ elektroniczne sterowanie
 ■ automatyczne

napuszczanie wody
 ■ miedziany bojler
 ■ maksymalna

wysokość
fi liżanki: 7 cm

elektroniczne sterowanie

napuszczanie wody

Indeks Model Wymiary
mm

Pojemność 
bojlera / l

Moc
kW

Waga
kg Kolor

00000432 EMC 2P/B/C 500 x 600 
x 510 6 2,9 55 obudowa 

czarna

EMC 2P/B Ekspres do kawy 
2-grupowy

EMC 1P/B Ekspres do kawy 
1-grupowy

5 674,-
6 990,-

cena promocyjna
cena katalogowa

6 990,-

6 929,-
8 790,-

cena promocyjna
cena katalogowa

8 790,-

TSTMT Termos stalowyTermos stalowy 
z kranem
TOMLINSON

od 519,-
od 639,-

cena promocyjna
cena katalogowa

od 639,-

od 645,-
od 795,-

cena promocyjna
cena katalogowa

od 795,-

 ■ wykonany ze stali nierdzewnej
 ■ kran TOMLINSON umieszczony 

na odpowiedniej wysokości 
umożliwiającej łatwe nalewanie 
płynu 
do szklanek, kubków, itd.

 ■ 3 regulowane klamry umożliwiają 
idealne dopasowanie pokrywy

 ■ odpowietrznik w pokrywie
 ■ uchwyt umożliwiający wygodny 

transport

Indeks Model Pojemność
l Cena netto PLN

00001860 TMT - 5 5 645,-
00001861 TMT - 10 10 860,-
00001862 TMT - 20 20 1 072,-

 ■ podwójne izolowane ścianki (utrzymują 
temperaturę produktu 6-8 godzin)

 ■ możliwość pionowego składowania 
 ■ wykonany ze stali nierdzewnej
 ■ 6 zatrzasków

zamykających
 ■ podwójna pokrywa

z silikonową uszczelką
 ■ podstawa

z elastycznym
tworzywem
zabezpieczającym
przed uszkodzeniem

 ■ odpowietrznik w pokrywie
 ■ 2 uchwyty umożliwiające

wygodny transport

możliwość pionowego składowania 
wykonany ze stali nierdzewnej

odpowietrznik w pokrywie
2 uchwyty umożliwiające

Indeks Model Pojemność
l Cena netto PLN

00007409 TS - 10 10 519,-
00007410 TS - 15 15 567,-
00007411 TS - 20 20 633,-
00007412 TS - 30 30 840,-



Wszystkie ceny podane są w netto PLN, a ilustracje należy 
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 ■ prosty i niezawodny elektryczny młynek 
do kawy

 ■ dozownik kawy
 ■ licznik porcji
 ■ regulacja grubości mielenia: 5-12g
 ■ pojemność zasobnika kawy: 2 kg
 ■ pojemność zasobnika na zmieloną kawę: 

600 g
 ■ silnik z zabezpieczeniem termicznym
 ■ maksymalny ciągły czas pracy: 30 min
 ■ dźwignia dozowania: prawo / lewo
 ■ podstawa wykonana z aluminium
 ■ manualny start/stop

pojemność zasobnika na zmieloną kawę: 

Indeks Model Wymiary
mm

Moc
kW

00000440 MARFIL 220 x 400 x 650 0,35

 ■ łatwy w użyciu - mieli ziarna kawy 
bezpośrednio do kolby

 ■ automatyczny start w momencie 
podstawienia kolby

 ■ możliwość dozowania porcji dla 
pojedynczego i podwójnego espresso 
lub praca ciągła w celu uzyskania porcji o 
dowolnej wielkości

 ■ obudowa w kolorze srebrnym
 ■ pojemność zbiornika kawy: ok. 1,2 kg
 ■ wydajność: 6-9 kg/h

łatwy w użyciu - mieli ziarna kawy 

pojedynczego i podwójnego espresso 
lub praca ciągła w celu uzyskania porcji o 

pojemność zbiornika kawy: ok. 1,2 kg

Indeks Model Wymiary
mm

Moc
kW

00010590 GOD - 600 210 x 300 x 560 0,35

Indeks Model Wymiary
mm

Moc
kW

Waga
kg

00001407 ST - 902 900 × 700 × 880 0,24 72
00010902 ST - 903 1365 x 700 x 850 380 0,3

 ■ urządzenie doskonale nadaje
się do różnego rodzaju punktów 
gastronomicznych tj. restauracje,
pizzerie, bary, fast-food’y itp.

 ■ wykonanie ze stali nierdzewnej
 ■ agregat chłodniczy montowany

na spodzie urządzenia
 ■ 1 para prowadnic

oraz 1 półka rusztowa
o wym. GN1/1
na każde drzwi

 ■ regulowana wysokość
półek w szafkach

 ■ zużycie energii:
4,5 kWh/dobę

 ■ klasa klimatyczna: N

 ■ obudowa oraz wnętrze w całości
wykonane z blachy nierdzewnej

 ■ elektroniczne sterowanie z cyfrowym
wyświetlaczem temperatury

 ■ wyłącznik wentylatora po otwarciu drzwi
 ■ chłodzenie nawiewowe

(wymuszone wentylatorem)
 ■ energooszczędny i cichy agregat

skraplający EMBRACO/ASPERA
 ■ automatyczne odszranianie
 ■ automatyczne odparowanie skroplin
 ■ półki rusztowe GN2/1 (metalowe

plastyfi kowane)
 ■ samozamykające się drzwi
 ■ zamek drzwi na klucz
 ■ regulowane nogi w zakresie do 50 mm
 ■ czynnik chłodniczy: R-404a, klasa klimatyczna: 5

Indeks Model Wymiary
mm

Pojemność
l

Moc
kW

Zużycie 
en. kWh/d

Ilość 
półek

00011022 SZM - 700 730 x 845 x 2130 700 0,5 - 3
00011023 SZM - 1400 1318 x 845 x 2130 1400 / 1300 0,83 10 6

ST - 903

GOD - 600

SZM - 700

SZM - 1400Stół chłodniczy 
trzydrzwiowy

Młynek do kawy 
automatyczny

Szafa mroźnicza 
GN 2/1 - 700 l

Szafa mroźnicza 
GN 2/1 - 1400 l

ST - 902

MARFIL

Stół chłodniczy 
dwudrzwiowy

Młynek do kawy

2 032,-
2 540,-

cena promocyjna
cena katalogowa

2 540,-

1 161,-
1 430,-

cena promocyjna
cena katalogowa

1 430,-

2 790,-
3 540,-

cena promocyjna
cena katalogowa

3 540,-

2 120,-
2 690,-

cena promocyjna
cena katalogowa

2 690,-

3 839,-
4 870,-

cena promocyjna
cena katalogowa

4 870,-

5 517,-
6 999,-

cena promocyjna
cena katalogowa

6 999,-



RM GASTRO
Producent urządzeń 
gastronomicznych

RM GASTRO Polska Sp. z o.o.
ul. Sportowa 15a

43-450 Ustroń,
Polska

     +48 33 854 73 26
     +48 33 854 70 52

       info@rmgastro.pl
       www.rmgastro.pl


