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WSTEP

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za zakup produktu firmy Religo s.r.o. Jestesmy producentem i
dostawca specjalistycznych, profesjonalnych urzadzen gastronomicznych. Na
rynku istniejemy od dawna i z powodzeniem rozwijamy dziatalnos¢. Jestesmy
gteboko przekonani, ze niniejsze urzadzenie pomoze Panstwu wcielic w zycie
pomysty na poszerzenie oferty, pomagajac w uzyskaniu znakomitych wynikow
w codziennej pracy. Urzgdzenie to pozwala na wypiekanie wysokiej jakosci
pieczywa i przygotowywac positki, ktore sprawig, ze Wasi klienci bedg do Was
wielokrotnie wracac.

Zyczymy udanej eksploatacji pieca zespolonego ORANGE VISION.
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INFORMACJE O INSTRUKCJI

Niniejszy podrecznik utatwi obstuge pieca ORANGE VISION i zapoznanie sig
z jego mozliwosciami oraz opcjami.

SYMBOLE UZYWANE W PODRECZNIKU

W tym podreczniku wykorzystano nastepujgce symbole o podanym nizej
zZnaczeniu:

SYMBOL ZNACZENIE

Symbole “UWAGA" lub
"OSTRZEZENIE" opisuja sytuacje
mogace prowadzi¢ do powaznych
obrazen ciata i/lub uszkodzenia
maszyny. Ten symbol wskazuje
takze na wazng instrukcje, funkcje,
metode lub problem, na ktory
nalezy zwrdci¢ uwage podczas
eksploatacji lub konserwacji
urzadzenia.

Ten symbol oznacza przydatng
informacje odnoszacg sie do
urzadzenia lub jego akcesoriow.

Ten symbol kieruje do innego
rozdziatu podrecznika.

Dotyczy takze procedur
mogacych znalez¢ zastosowanie
w trakcie eksploatacji maszyny.

GHe P>

DLA KOGO PRZEZNACZONY JEST TEN PODRECZNIK?

Podrecznik jest przeznaczony wytgcznie dla osob zajmujacych sie
konserwacjg lub obstugg urzadzenia. Kazda taka osoba musi doktadnie
zapoznac sie z trescig podrecznika przed przystapieniem do jakichkolwiek
prac zwigzanych z urzadzeniem.

WAZNE!

Podrecznik nalezy traktowac jako integralng czesc¢ urzadzenia i nie moze
by¢ przechowywany oddzielnie od niego. Dlatego tez podrecznik nalezy
zachowac na przysztosc.

Nalezy doktadnie zapoznac sie z trescig podrecznika. Nalezy go traktowac
jako czes¢ urzadzenia, poniewaz bezwzglednie musi on towarzyszy¢
urzgdzeniu przy odsprzedazy. Dlatego tez podrecznik nalezy zachowac na
przysztosc.

Nalezy doktadnie przestrzegac instrukcji zawartych w podreczniku, co nie
tylko utatwi obstuge pieca, ale zapewni jego optymalne wykorzystanie i dtugi
okres uzytkowania.

Nie nalezy rozpoczyna¢ korzystania z urzadzenia przed doktadnym
zapoznaniem sie z wszystkimi instrukcjami, zakazami i zaleceniami
zawartymi w podreczniku, zwtaszcza w rozdziale ,Bezpieczenstwo podczas
uzytkowania".

Ilustracje w podreczniku niekoniecznie przedstawiajg rzeczywiste urzadzenie.
Ich celem jest opis gtownych zasad obstugi pieca.

Petna dokumentacja dotyczaca pieca znajduje si¢ w witrynie
internetowej producenta.

WATPLIWOSCI

W warunkach praktycznej eksploatacji wystgpi¢ moga sytuacje nieopisane
w ponizszej instrukcji. Jezeli nie ma pewnosci, jak postepowac w takich
sytuacjach, nalezy zawsze kontaktowac sie z producentem:

RETIGO s.r.o.

Lan 2310

756 61 Roznov pod Radhostém
+420 571 665 511
INFO@RETIGO.CZ
WWW.RETIGO.COM

W przypadku jakichkolwiek pytan prosimy o kontakt z naszymi specjalistami
dostepnymi pod nastepujgcymi numerami telefonow:

SPECJALISCI DS. SPRZEDAZY:
+420 603 571 360
+420 604 568 562

ZAWODOWI KUCHARZE:
+420 734 751 061
+420 727 867 220

WYKWALIFIKOWANI SERWISANCI:
+420 571 665 560

Przed skontaktowaniem sie z producentem
lub  wykwalifikowanymi  specjalistami  nalezy

przygotowac podstawowe informacje o

urzadzeniu. o o
A 304431608

Mozna je odczytac z tabliczki umieszczonej u gory b 082016

po prawej stronie pieca. s ;":l'
— 50-60Hz

Znajduja sie na niej takie informacje, jak nazwa
producenta, dane techniczne takie jak typ i
model, numer seryjny i rok produkcji oraz wazne

3N
10,9kW
116kg
33kg

o | IIENTANTY

informacje na temat typu zasilania, masy pieca i
zabezpieczenia przed wilgocia. IPX5 E C E
S T
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1 I PODSTAWOWE INFORMA-
CJE DOTYCZACE PIECA
/ESPOLONEGO

1.1 ZASTOSOWANIE: PRZEZNACZENIE 1.3 WYPOSAZENIE OPCJONALNE
URZADZENIA

Piec zespolony ORANGE VISION jest wyposazony w automatyczne

Piec zespolony ORANGE VISION jest uniwersalnym urzadzeniem do czyszczenie tylko w przypadku podstawowej konfiguracji

przygotowywania positkow wtacznie z catymi potrawami. Moze on stuzy¢  Wyposazenie opcjonalne moze obejmowac nastepujace elementy
do przygotowywania wszystkich rodzajow potraw i przepisow bazujgcych
na wykorzystaniu ciepta np. do pieczenia, smazenia, grillowania, duszenia,
powolnego gotowania przy niskiej temperaturze itp. Proces gotowania przebiega
w trybie manualnym lub automatycznym z zastosowaniem programow.

- Czujnik temperatury wgtebnej
- Zawor klapowy
- 99 programow, kazdy obejmujacy 9 krokow

- Reczny zraszacz

1.2 WPROWADZENIE: GLOWNE ELEMENTY - Siedem predkosci pracy wentylatora

Piec ORANGE VISION to duze, inteligentne urzadzenie do przygotowywania
potraw. Jednym z jego najwazniejszych komponentéw jest komora robocza A
wyposazona w szyny stuzace do mocowania naczyn z potrawami (szyny do

naczyn o wielkosci 2011, 1221, 2021 zostaty zastgpione wodzkami z szynami). Kazdy inny sposéb korzystania z urzadzenia niz wymienione powyzej,
Przeszklone przednie drzwi oraz naprzemiennie utozone szyby zapewniajg w tym modyfikacje elementéw bezpieczenistwa i obstugi pieca, jest
idealne warunki obserwowania postepow. niezgodny z przeznaczeniem. Firma nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci
Urzgdzeniem zawiaduje system operacyjny, za pomocy ktoérego uzytkownik za. szkody.wynlkajace z takiego uzytkowania pieca. Cate ryzyko ponosi
wydaje polecenia, postugujac sie intuicyjnym panelem sterowania. Pozwala on uzytkownik.

rowniez na zapisywanie ulubionych przepiséw i programoéw za pomocg ztacza Uzytkownik odpowiada réwniez za stosowanie sie do warunkéw
USB. producenta zwigzanych z instalacja, obstuga i konserwacja urzadzenia,

ktoére musi by¢ poddawane konserwacji i naprawom wykonywanym
wytacznie przez osoby znajace jego konstrukcje i funkcje oraz
E E W przypadku stosowania czujnika temperatury oraz recznego poinstruowane na temat zagrozen.
zraszacza, zastosuj sie do zalecen zamieszczonych w rozdziale 2.
BEZPIECZENSTWO PODCZAS UZYTKOWANIA.

1. Reczny zraszacz zawieszony po lewej stronie maszyny
(wyposazenie opcjonalne)

Panel sterowania

Zdejmowana s$ciana wewnetrzna mocowana przed wentylatorem
Ostona boczna

Filtr powietrza i kurzu

Ztacze USB

Ostona odptywu

Regulowane nozki

© @ N o oA N

Rynna kondensacyjna wewnetrznej szyby z automatycznym
opréznianiem

10. Drzwi z zaokraglong szyba zewnetrzna

11. Sruby mocujace szybe wewnetrzna

12. Czujnik temperatury (wyposazenie opcjonalne)

13. Klamka

14. Oswietlenie wnetrza

15. Wewnetrzna szyba drzwi z mozliwoscig otwarcia

16. Szyny naczyn gastronomicznych
W przypadku wielkodci 2011, 1221, 2021 szyny zostaty zastapione
przez wozkami z szynami

17. Klapa wentylacji nadmiaru pary (wyposazenie opcjonalne)

18. Komin wentylacyjny
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Akcesoria

NACZYNIA GASTRONOMICZNE | FORMY DO PIECZENIA

Naczynia gastronomiczne i formy do pieczenia sg nie tylko pojemnikami do
gotowania i pieczenia, podawania oraz przechowywania potraw. W znaczacy
sposob przyczyniajg sie do zwiekszenia wydajnosci urzadzenia. Prawidtowe
zaplanowanie ich wykorzystania umozliwia wyeliminowanie koniecznosci
przenoszenia potraw pomiedzy naczyniami.

EE W trakcie gotowania zastosuj sie do przepisow dotyczacych
bezpieczenstwa miejsca pracy, patrz rozdziat 2. BEZPIECZENSTWO
PODCZAS UZYTKOWANIA.

STOJAKI, WOZKI | UCHWYTY

Waznymi elementami wyposazenia pieca zespolonego sg stojaki ze stali
nierdzewnej, uchwyty $cienne (model 623) i wozki (wielkosci 1011, 2011,
1221, 2021). Wyposazenie specjalne obejmuje kosze bankietowe, wozki i
pojemniki termiczne stosowane do serwowania potraw.

POKRYWA VISION VENT

Pokrywa kondensacyjna RETIGO Vision Vent pozwala na utrzymanie
komfortowego i mitego klimatu w kuchni dzieki wydajnemu uktadowi
wyciggu opardw oraz inteligentnemu sterowaniu. Uktad wyciggu oparow
RETIGO Vision Vent jest przeznaczony do piecoéw zespolonych RETIGO
Vision 623, 611, 1011, 2011.

PISTOLET OLEJOWY

To specjalne urzadzenie pozwala na zaoszczedzenie 2/3 kosztdw zwigzanych
ze zuzyciem oleju w trakcie gotowania lub smazenia w piecu zespolonym.
Dzieki waskiej dyszy mozliwe jest uzyskanie idealnych warunkéw gotowania
przy bardzo cienkiej warstwie oleju oraz utrzymanie idealnej kolorystyki
potrawy przy minimalnym zuzyciu oleju. Wyposazenie w wymienng dysze
pozwala na zastosowanie pistoletu olejowego do rozprowadzania wielu
typow roznych materiatow stosowanych w przemysle spozywczym, takich
jak np. czekolada.

VISION SMOKER

Generator dymu Retigo Vision Smoker to akcesorium zgodne z wszystkimi
piecami konwekcyjno-parowymi Retigo. System Vision Smoker pozwala na
rozszerzenie menu o potrawy wedzone. Dodatkowymi zaletami sg tatwe
sterowanie, mozliwos$¢ ciggtego wedzenia przez maksymalnie trzy godziny
oraz tatwa konserwacja.

EE Wykorzystujac pistolet olejowy oraz Retigo Smoker zastosuj sie do
przepisow dotyczacych bezpieczenstwa pracy, zamieszczonych w
instrukcji obstugi tego urzadzenia.

1.4 STEROWANIE: INFORMAJCE
PODSTAWOWE

WLACZANIE | WYLACZANIE

Piec zespolony jest ciggle podtgczony do zasilania elektrycznego. Wtgczanie i
wytaczanie nastepuje poprzez naciskanie zewnetrznego, gtownego przycisku
zasilania. Umiejscowienie tego elementu okreslane jest przez operatora
pieca zespolonego w trakcie instalacji. Uzytkownik musi by¢ poinformowany
o lokalizacji wtacznika. W warunkach standardowej eksploatacji, po
zakonczeniu pracy pieca, wystarczajace jest jego przetaczenie do trybu
czuwania poprzez nacisniecie biatego, okragtego przetacznika znajdujgcego
sie pod ekranem.

OTWIERANIE | ZAMYKANIE DRZWI

Drzwi pieca zespolonego wyposazone s3 w mechanizm zamykajacy, ktory
pozwala na otwieranie ich z prawej lub lewej strony. Przesunigcie dzwigni w
bok spowoduje zwolnienie zatrzasku drzwi. Pociggnij uchwyt w celu otwarcia
drzwi.

Aby zamkng¢ drzwi, nalezy nacisngé¢ uchwyt (zatrzaskujac je). W przypadku
eksploatacji urzadzenia z wozkiem wsuwanym (2011, 1221, 2021), zamknij
drzwi i przekre¢ uchwyt prawoskretnie o kat 90°.

WSTEPNE OGRZEWANIE KOTLA (piece zespolone z bojlerem)

Po wtaczeniu pieca zespolonego, bojler zostaje automatycznie napetniony
woda, a nastepnie podgrzany. Jednoczesnie nastapi zablokowanie
mozliwosci uruchomienia programéw wykorzystujgcych tryby ,Para” oraz
,Gorace powietrze i para” az do odpowiedniego rozgrzania kotta. Po tym
czasie piec zespolony bedzie kontynuowat dziatanie.
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2 | BEZPIECZENSTWO POD-
CZAS UZYTKOWANIA

Piec zespolony nie moze by¢ eksploatowany bez zapewnienia odpowiednich
srodkow ostroznosci, rozwagi i zdrowego rozsadku. Pomimo ze
urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane zgodnie z wszelkimi
miedzynarodowymi standardami bezpieczenstwa, to przede wszystkim
uzytkownik odpowiada za swoje bezpieczernstwo podczas obstugi urzadzenia.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za urazy, uszkodzenia sprzetu lub
niekorzystny wptyw na srodowisko spowodowane brakiem umiejetnosci
obstugi urzadzenia zgodnie z instrukcjami zawartymi w podreczniku lub
niestosowaniem sie do wtasciwych przepisow bezpieczenstwa.

Ten rozdziat zawiera najwazniejsze informacje na temat bezpiecznej pracy i
ochrony zdrowia uzytkownika urzgdzenia i innych oséb majgcych stycznosc
z urzadzeniem lub jego akcesoriami.

2.1 BEZPIECZNA OBSLUGA

INFORMACJE OGOLNE

« Piec zespolony moze by¢ eksploatowany wytacznie przez osoby
posiadajgce odpowiednie uprawnienia, kwalifikacje i przeszkolenie.
Osobom  nieupowaznionym do  korzystania z  urzadzenia i
nieprzeszkolonym pod katem jego obstugi nie wolno nigdy obstugiwac
go, wykonywac¢ przy nim zadnych czynnosci konserwacyjnych ani
niezgodnych z jego przeznaczeniem. Tego rodzaju nieprofesjonalne
dziatania moga powodowac obrazenia ciata uzytkownika lub uszkodzenie
urzadzenia.

« Nalezy odbywac regularne szkolenia dotyczace obstugi urzadzenia.
Chroni to przez wypadkami przy pracy i uszkodzeniem urzadzenia.

« Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do przygotowywania zywnosci
i wymaga obstugi zgodnej z instrukcjami zawartymi w niniejszym
podreczniku. Jakiekolwiek inne uzycie jest niezgodne z przeznaczeniem
i niebezpieczne.

« Ze wzgledow bezpieczenstwa nie zdejmuj sztywnych pokryw ani nie
probuj siegac do wnetrza pieca zespolonego, poniewaz stanowi to ryzyko
porazenia elektrycznego. Urzadzenie nie zawiera elementow, ktorymi
uzytkownik moze manipulowac. Naprawa uszkodzen lub czynnosci
konserwacyjne wykraczajgce poza opisane w podreczniku muszg byc
wykonywane przez wykwalifikowanych serwisantow.

« Nie wolno instalowac¢ sprzetu grzewczego (np. smazalnic, grilla, gorgcych
ptyt itp.) w bezposrednim sasiedztwie urzadzenia.

- Nie wolno obstugiwa¢ urzadzenia w przypadku odczuwania takich
dolegliwosci jak zawroty gtowy, stabos¢ lub brak koncentracji, a takze
pozostajgc pod wptywem narkotykow lub alkoholu.

« Stanowczo zabronione jest usuwanie lub uszkadzanie etykiet
przymocowanych do urzadzenia.

« Eksploatacja pieca zespolonego dopuszczalna jest pod warunkiem jego
idealnego stanu technicznego.

« Stosuj sie do podanego planu kontroli, instrukcji zamieszczonych w
podreczniku obstugi oraz do ogolnych zalecent dotyczacych urzadzen
zasilanych gazem.

- Nie umieszczaj w poblizu pieca zadnych przedmiotow mogacych
spowodowac upadek. W miejscu pracy (oraz w obszarze sciezek
komunikacyjnych) utrzymuj czystosc i porzadek.

WARUNKI ROBOCZE PIECA ZESPOLONEGO
« Dopuszczalny zakres temperatury eksploatacji siega od +4 °C do +35 °C.
« Atmosfera otoczenia nie moze by¢ wybuchowa lub toksyczna.

« Bezposrednio nad piecem kondensacyjnym musi znajdowac sie gasnica

lub automatyczny system gasniczy.

« Pod lub w poblizu pieca zespolonego nie moga znajdowac sie zadne
materiaty tatwopalne, gazy lub ciecze.

PRZED ROZPOCZECIEM EKSPLOATACJI PIECA ZESPOLONEGO

« W razie watpliwosci dotyczacych instalacji i obstugi urzadzenia oraz
bezpieczenstwa nalezy skontaktowac sie z dostawcg sprzetu.

« Jezeli doszto do uszkodzenia sprzetu elektrycznego w jakikolwiek
sposob, nalezy natychmiast je naprawi¢. Nigdy nie wolno korzysta¢ z
uszkodzonego sprzetu.

« Nie nalezy blokowa¢ otworéw wentylacyjnych urzadzenia, a zwtaszcza
nie ktas¢ sprzetow kuchennych, tkanin ani innych przedmiotow na
urzadzeniu. Nalezy upewni¢ sig, czy para swobodnie uchodzi przez
otwory wentylacyjne na gorze urzadzenia.

« Przed rozpoczeciem uzywania urzadzenia nalezy sprawdzi¢ komore
roboczg. Nalezy z niej usunac resztki zywnosci, pozostatosci po srodkach
czystosci i inne zanieczyszczenia badz przedmioty oraz doktadnie optukac
komory roboczej za pomoca recznego spryskiwacza.

« Nie wolno spryskiwa¢ wodg ani jej rozpylac na urzadzenie. Nie nalezy
stawiac na urzadzeniu naczyn z woda.

« Nie wolno umieszczac na urzadzeniu ani w jego poblizu zrodet otwartego
ognia.

UWAGI DOTYCZACE EKSPLOATACJI PIECA ZESPOLONEGO

« Do wnetrza pieca nie mogg by¢ wktadane:
- zadne potrawy umieszczone wewnatrz zamknietych lub otwartych
opakowan
- obiekty tatwopalne o punkcie zaptonu ponizej 260 °C
- materiaty tatwopalne takie jak oleje, ttuszcze, szmaty (ubrania)
- suchy proszek lub granulat

« Nie nalezy uzywac urzadzenia w razie pojawienia sie najmniejszych
watpliwosci  dotyczacych bezpieczenstwa obstugi lub podejrzenia
uszkodzenia. W takiej sytuacji urzadzenie nalezy natychmiast wytaczyc,
odtaczy¢ przewdd elektryczny od zrddta zasilania, zamknac¢ doptyw wody
i skontaktowac sie z dostawca sprzetu.

« W przypadku stwierdzenia nadmiernego poziomu hatasu w trakcie
eksploatacji pieca, zatrzymaj urzadzenie i usun przyczyne usterki.

« Wszelkie usterki natychmiast zgtaszaj kierownikowy, odpowiedzialnemu
za zorganizowanie naprawy.

« Nie nalezy pozostawia¢ wtaczonego urzgdzenia bez dozoru, chyba ze
instrukcja w podreczniku mowi inaczej.

« Przyciski na panelu sterowania nalezy obstugiwa¢ wytacznie palcem.
Korzystanie w tym celu z ostrych przedmiotéw powoduje uniewaznienie
gwarancji.

« Podczas pracy z urzadzeniem nalezy pamietac, ze blachy piekarnicze,
wktady i ruszty moga by¢ gorgce. Temperatura gazow wydostajgcych sie
przez drzwi moze przekracza¢ 60 °C. Obstuga pieca moze spowodowac
poparzenia ciata.

« Otwierajagc drzwi, zwtaszcza w przypadku pieczenia lub gotowania z
uzyciem pary, nalezy ustawic sie tak, aby nie dopusci¢ do oparzenia para
wydobywajgca sie zza otwartych drzwi. Otwierajgc drzwi, zwtaszcza w
przypadku pieczenia lub gotowania z uzyciem pary, ustawiac sie tak, aby
nie dopusci¢ do oparzenia parg wydobywajaca sie zza otwartych drzwi.
Drzwi nalezy otwierac stopniowo, a petne ich otwarcie jest mozliwe tylko
po wydostaniu sie catej pary na zewnatrz.

« Jezeli ptyny wypetniajg naczynia gastronomiczne powyzej trzech
czwartych ich objetosci, nalezy postepowac ze zwigkszong ostroznoscia,
chwytajagc je i wyjmujac. Wktadajac tak wypetnione pojemniki do
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urzadzenia, nalezy je uktadac na prowadnicach tak, aby zapewnic ich
widocznos$¢. W przeciwnym razie moze dojs¢ do oparzenia operatora.
Nalezy bardzo ostroznie wyjmowac gorgce wktady, niezaleznie od ich
zawartoscil

« Szczegolnie ostroznie nalezy postepowaé w przypadku urzadzenia (lub
kombinacji urzadzen), ktérego najwyzsza prowadnica znajduje sie na
wysokosci 160 cm od podtogi lub wyzej. Zachodzi ryzyko przewrdcenia sie
naczynia gastronomicznego, wylania sie jego zawartosci i spowodowania
oparzen.

« Gorace obszary moga by¢ spowodowane procesem gotowania.
Szczegodlnie intensywnie nagrzewac sie moga naczynia gastronomiczne,
grille i wewnetrzna strona drzwi. Dotykajgc goracych przedmiotow stosuj
rekawice ochronne.

« Uruchamianie wentylatora bez pokrywy jest zabronioneW przypadku
wyposazenia pieca we wsuwany wozek, konieczne jest jego zablokowanie
wewnatrz urzadzenia. Przesuwajgc peten wozek koniecznie wykorzystuj
mechanizm blokowania naczynia gastronomicznego (elementy GN
zamkniete).

« Naczynia gastronomiczne wypetnione ptynami muszg byc¢ w trakcie
transportowania zamknigte pokrywami. W przeciwnym razie moze dojsc¢
do oparzenia operatora.

« W przypadku nierdwnosci podtoza, unikaj gwattownego wsuwania
wozka do urzadzenia. Nigdy nie pozostawiaj uchwytu wozka wewnatrz
pieca zespolonego. Moze to spowodowac uszkodzenie drzwi pieca
zespolonego. Nie wyciggaj wozka stosujac inny, niz przeznaczony do tego
uchwyt. Niezastosowanie sie do tego zalecenia grozi oparzeniami.

« Podczas wykorzystywania wozkow bankietowych nalezy sie upewnic, ze
talerze sg odpowiednio umieszczone w stojakach.

« Do czyszczenia wozkow zawsze stosuj automatyczne programy
czyszczenia (jezeli sa one dostepne). W przeciwnym przypadku
stosuj produkty przeznaczone do czyszczenia poétautomatycznego.
Wykonywanie  standardowych czynnosci oraz  automatycznego
czyszczenia bez wstawionego wozka jest zabronione!

PO ZAKONCZENIU PRACY PIECA ZESPOLONEGO
« Czyscic i serwisowac tylko wowczas, gdy urzgdzenie jest schtodzone.

« Kawatki zywnosci nalezy usuwac z komory roboczej poprzez ich wyjecie.
Nigdy nie wolno kierowac ich do odptywu urzadzenia.

« Srodki czyszczace i odwapniajgce nalezy stosowac¢ zgodnie z instrukcjami
zawartymi w niniejszym podreczniku, a takze wedtug wskazowek
producentow poszczegolnych srodkow.

« Po pracy (np. na noc) nalezy pozostawiac¢ drzwi pieca otwarte.

« W przypadku niewykorzystania pieca przez dtuzszy okres czasu nalezy
zamknac zasilanie wodne i elektryczne.

2.2 SRODKI OCHRONNE

Obstugujagc urzadzenie, nalezy nosi¢ odpowiednig odziez i stosowac
srodki ochrony osobistej. Odziez, obuwie i srodki ochrony muszg spetniac
wymagania krajowe dotyczace rodzaju wykonywanej pracy. Przede

wszystkim nie nalezy zapominac o:
odziezy roboczej

okularow rekawic obuwiu
ochronnych ochronnych roboczym

Podczas obstugi urzadzenia nie nalezy stosowac:

« Szalikdw, apaszek, tancuszkow, zegarkéw, bransoletek, kluczy,
pierscionkow ani innych przedmiotéw metalowych, a ponadto nie nalezy
pracowac z niewtasciwymi opaskami.

« Urzadzen elektrycznych, takich jak stymulatory pracy serca, zegarkow, kart
kredytowych i innych przedmiotoéw z magnetycznymi nosnikami danych.

« Dtugich, luznych wtoséw. Dtugie wtosy nalezy ostoni¢ odpowiednim
nakryciem gtowy.

2.3 ELEMENTY BEZPIECZENSTWA PIECA
ZESPOLONEGO

Urzadzenie jest wyposazone w elementy ochronne, ktére podnosza poziom
bezpieczenstwa jego obstugi. Ponizej znajduje sie lista najwazniejszych z
nich.

ZEWNETRZNY PRZELACZNIK GEOWNY

Piec zespolony zostat zaprojektowany do statego podtaczenia do
zrodta zasilania. Wtaczanie i wytaczanie zasilania odbywa sie za pomoca
zewnetrznego przetacznika gtownego. Przetacznik stuzy do wtaczania i
wytgczania pieca (przy rozpoczynaniu pracy, dokonywaniu napraw, instalacji,
a takze w sytuacjach nagtych). Nalezy zapewnic staty, swobodny dostep do
przetacznikal

PRZEWODY ELEKTRYCZNE

Dostep do miegjsc, w ktdrych znajdujg sie elementy elektryczne, mozliwy jest
wytacznie po zdjeciu sztywnej ostony. Elementy elektryczne sg wyposazone
w pokrywe oznaczong symbolem ostrzegawczym. Kolory przewodow
odpowiadaja klasie IP 20.

A

Modyfikacje obwodéw bezpieczenstwa, zdejmowanie oston bocznych
lub dokonywanie nieautoryzowanych zmian mogacych mie¢ wptyw na
niezawodnosc i bezpieczenstwo tych obwodoéw jest zabronione.

KOMORA ROBOCZA

Dostep do komory roboczej jest mozliwy jedynie po otwarciu drzwi, co
powoduje natychmiastowe zatrzymanie wentylatora.

PANEL STEROWANIA

Panel sterowania znajduje sie poza obszarem narazonym na dziatanie
wysokiej temperatury. Umozliwia on szybkie wtaczanie urzadzenia za
pomoca przycisku STOP. Na wyswietlaczu pojawiajg sie rowniez komunikaty
o usterkach.

DRZWI

Z chwilg otwarcia drzwi piec automatycznie przestaje grza¢, a wentylator
szybko zatrzymuje sie, aby ograniczy¢ ulatnianie si¢ pary z komory roboczej.
Aby uniknag¢ oparzenia para, nalezy najpierw lekko uchyli¢ drzwi i poczekac, a
dopiero po chwili otworzy¢ je na catg szerokosc. Aby zamknac¢ drzwi, nalezy
nacisng¢ uchwyt (zatrzaskujac je). W przypadku eksploatacji urzadzenia z
wozkiem wsuwanym (2011, 1221, 2021), zamknij drzwi i przekre¢ uchwyt
prawoskretnie o kat 90°.

Jezeli drzwi nie zamknga si¢ prawidtowo, a urzadzenie znajduje sie w
trybie Start, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,zamknij drzwi”.

A

W zadnym przypadku nie nalezy zdejmowaé¢ elementow
zabezpieczajgcych pieca zespolonego! Dokonywanie jakichkolwiek
zmian bez zezwolenia producenta jest zabronione.
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2.4 NIEBEZPIECZNE MIEJSCA | INNE
ZAGROZENIA

Piec zaprojektowano tak, ze nie stwarza on zagrozenia wobec operatora
ani otoczenia, o ile jest prawidtowo eksploatowany, a jego stan techniczny
nie budzi najmniejszych zastrzezen. Pomimo to jednak w czasie obstugi
urzadzenia moze dojs¢ do sytuacji grozacych niebezpieczenstwem, o
ile uzytkownik nie jest $wiadomy zagrozenia. Inne zagrozenia to takie,
ktore zachodza mimo uwzglednienia i podjecia wszelkich Srodkow
zapobiegawczych i ochronnych. Zapoznaj sie z tego rodzaju zagrozeniami

i chron sie przed nimi.

1. KOMORA ROBOCZA

Ryzyko oparzenia w wyniku kontaktu z goragcymi elementami komory
robocze;j.

Zaktadac rekawice ochronne. Czyscic¢ i serwisowac tylko wowczas, gdy
urzadzenie jest schtodzone.

Ryzyko oparzenia goraca para wytwarzang w czasie pracy

Odczekaj do schtodzenia sie komory roboczej lub skorzystaj z funkgcji
Cooling.

Otwierajgc drzwi, zwtaszcza w przypadku pieczenia lub gotowania z
uzyciem pary, nalezy ustawic sie tak, aby nie dopusci¢ do oparzenia para
wydobywajaca sie zza otwartych drzwi. Drzwi otwiera¢ stopniowo. Nie
otwierac ich catkowicie, dopodki cata para nie ulotni sie na zewnatrz.

2. WENTYLATOR

Niebezpieczenstwo urazu palcéw w przypadku nieostroznej pracy podczas

czyszczenia lub konserwacji wnetrza komory roboczej.

Zachowaj ostroznosc i stosuj rekawice ochronne.

3.SZYBA DRZWIOWA

Ryzyko oparzenia podczas otwierania drzwi lub po zakonczeniu pracy.

Zachowaj ostroznosc i stosuj rekawice ochronne.

4. DRZWI

Ryzyko oparzenia w trakcie otwierania drzwi lub w trakcie albo po
zakonczeniu pracy.

Zachowaj ostroznosc i stosuj rekawice ochronne.

5. OBUDOWA URZADZENIA
Ryzyko oparzenia w trakcie pracy pieca.

Ryzyko pozaru w przypadku, gdy w trakcie pieczenia obudowa jest
przykryta lub znajduja sie na niej materiaty palne.

Zachowaj ostroznosc i stosuj rekawice ochronne.

Nigdy nie przykrywac urzadzenia ani umieszcza¢ na nim przedmiotow
palnych. Urzadzenie nie jest potkg do przechowywania czegokolwiek!

6. NACZYNIA GASTRONOMICZNE

Brak ostroznosci oraz niezastosowanie zalecen wigze si¢ z
niebezpieczenstwem oparzenia.

Nigdy nie chwytaj pojemnikow z gorgcymi ptynami lub ptynnymi
produktami spozywczymi znajdujgcymi sie powyzej poziomu wzroku.
Zawsze zaktadaj rekawice ochronne.

7. KLAPKA | KOMINEK
Ryzyko oparzenia parg wydobywajaca sie podczas pracy

Nie umieszcza¢ zadnej czesci ciata nad tymi czesciami. Zawsze nosic
srodki ochrony (rekawice, okulary itp.).

8. RECZNY ZRASZACZ

Ryzyko oparzenia podczas spryskiwania goracej komory robocze;j.

Ryzyko porazenia pradem podczas spryskiwania zewnetrznych czesci
urzadzenia.

Nigdy nie stosuj recznego zraszacza do schtadzania komory roboczej, jezeli
panujaca wewnatrz temperatura wynosi powyzej 90 °C. W przeciwnym
razie moze dojs¢ do oparzenia uzytkownika i uszkodzenia wewnetrznej
szyby drzwi. Odczekaj do obnizenia sie temperatury wewnatrz komory
roboczej ponizej 65 °C.

NIGDY nie myj zewnetrznych czesci urzadzenia, stosujgc reczny zraszacz.



Piec zespolony jest wyposazony w dotykowy panel sterowania. Poszczegolne
funkcje uruchamiane sa poprzez delikatne dotkniecie wyswietlacza.
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Wybor trybu gotowania

Ustawienie czasu

Ustawianie temperatury komory roboczej
Wyswietlacz aktualnych wartosci

Ustawianie temperatury czujnika temperatury
Ustawianie wilgotnosci

Ok (potwierdzenie)

Funkcja / do tytu

Strzatki

10. Rozpoczecie / zatrzymanie aktualnego procesu

0

GORACE POWIETRZE
Uruchamia tryb gotowania gorgcym powietrzem zgodnie z
ustawieniami. Ustawienia te mozna w razie potrzeby zmieniac.

=== GORACE POWIETRZE | PARA
}}m Ustawia gotowanie w trybie ustalonej wilgotnosci zgodnie z
ustawieniami. Ustawienia te mozna w razie potrzeby zmieniac.
=== GOTOWANIE NA PARZE
M Uruchamia tryb gotowania na parze zgodnie z ustawieniami.

Ustawienia te mozna w razie potrzeby zmieniac.

CZAS
Ustawianie czasu.

TEMPERATURA KOMORY ROBOCZEJ
Stuzy do ustawiania temperatury robocze;j.

TEMPERATURA WLACZONA DLA CZUJNIKA TEMPERATURY
Stuzy do ustawiania temperatury czujnika temperatury.

WILGOTNOSC
Stuzy do ustawiania wilgotnosci w trybie gotowania z goraca
para.

FUNKCJA
Stuzy do przejscia do podmenu oraz jako przycisk przejscia ,Do
tytu”. Inne opcje:

ZAWOR KLAPOWY (wyposazenie opcjonalne)

I’I Mozliwos¢ otwarcia lub zamkniecia klapki w sytuacji,
gdy zachodzi koniecznos$¢ odprowadzenia nadmiaru
wilgoci z komory roboczej.

WSTEPNE NAGRZEWANIE
A Stuzy do wtaczania trybu wstepnego ogrzewania
év komory roboczej przed rozpoczeciem przygotowania
potrawy lub w celu schtodzenia komory roboczej,
jezeli jej temperatura byta zbyt wysoka.

PROGRAMY (wyposazenie dodatkowe)
Stuzy do uruchamiania i zarzadzania zapisanymi
programami.

OPOZNIONY START
Stuzy do ustawienia czasu rozpoczecia procesu
przygotowywania potrawy.

©)

o== USTAWIANE
= Wyswietla menu ustawien uzytkownika.
+xs MYCIE
" : “ Stuzy do przemywania zgodnie z ustawieniami
programu mycia.
Q0 PREDKOSC WENTYLATORA (wyposazenie

'0\ opcjonalne)
Stuzy do zmiany predkosci pracy wentylatora.

“ RECZNE NAWILZANIE
é Umozliwia reczne zwiekszenie poziomu wilgotnosci.

OK
Stuzy do potwierdzania dokonanych ustawien lub funkcji oraz
do wchodzenia do menu lub podmenu.

W LEWO | W PRAWO
Stuzy do zwiekszenia lub zmniejszenia wartosci parametrow
oraz do nawigacji w poszczegolnych menu.

START
STOP

START/STOP

Stuzy do uruchamiania i zatrzymywania procesu przygoto-
wywania potrawy. Przytrzymanie przycisku (przez ponad 3s)
spowoduje przejscie pieca zespolonego do trybu czuwania, w
ktorym ekran jest wygaszony a przyciski btyskajg tylko przez
krotki moment. W celu uruchomienia urzagdzenia ponownie
nacisnij przycisk.




Przygotowanie potraw w piecu zespolonym mozliwe jest albo poprzez
reczne wpisanie parametrow albo z zastosowaniem zapisanych programow

uzytkownika (wyposazenie opcjonalne).

Przed rozpoczeciem przygotowania potraw mozliwe jest ustawienie
nastepujacych funkcji pieca zespolonego:

WLACZANIE

1 NACISNIJ

X

e

2 WYBIERZ

& D

Pojawi sie symbol OFF.
Symbol éc bedzie btyskat.

3 NACISNIJ

v

Symbol é“ bedzie $wiecit ciggle.
Wstepne ogrzewanie zostanie
aktywowane.

®

Wstepne rozgrzewanie komory roboczej powoduje, ze po nacisnieciu
przycisku START, komora robocza pieca najpierw jest rozgrzewana
(lub schtadzana), na ekranie widoczny jest komunikat ,Przygotowanie
temperatury”, a po uzyskaniu odpowiedniej wartosci (z zachowaniem
pewnej tolerancji), na ekranie pojawi sie komunikat ,Wtéz potrawe”.
Odliczanie czasu przygotowania potrawy rozpocznie sie dopiero po

otwarciu i zamknieciu drzwi.

WYLACZANIE

1 NACISNIJ

X

e

2 WYBIERZ
A

& D

Pojawi sie symbol ON.
Symbol éc bedzie btyskat.

3 NACISNIJ

v

Symbol OFF zniknie.

Symbol ¢y’ zniknie.

Wstepne ogrzewanie zostanie
dezaktywowane.

@ Wykorzystanie zaworu klapowego mozliwe jest tylko w trybach

oraz

s ww

OTWARCIE

1 NACISNIJ

Pojawi sie symbol OFF.
Symbol I/l bedzie btyskat.

2 NACISNIJ

Symbol Ifl bedzie swiecit ciggle.
Zawor klapowy jest otwarty.

ZAMKNIECIE

1 NACISNIJ

Pojawi sie symbol ON.
Symbol | /| bedzie btyskat.

2 NACISNIJ

Symbol OFF zniknie.
Symbol fl zniknie.
Zawor klapowy jest zamkniety.

WLACZANIE

1 NACISNIJ

2 WYBIERZ

o)

Pojawi sie symbol OFF.
Symbol (3 bedzie btyskat.

3 NACISNIJ

Aktualny czas gg.mm oraz symbol
{® beda btyskac.

4 USTAW OD-
POWIEDNIA
WARTOSC

Ustaw moment wtaczenia pieca
zespolonego. Ustawiona wartos¢
bedzie btyskac.

5 NACISNIJ

Q¢ K v X

Komunikat

«Piec zespolony zostanie
wtaczony o godzinie gg.mm”
gdzie gg.mm to ustawiona
godzina wraz z minutami.

WYLACZANIE

1 NACISNIJ

START
STOP

Komunikat

«Piec zespolony zostanie
wtaczony o godzinie gg.mm”
zniknie i odliczanie zostanie
przerwane.




GORACE POWIETRZE

Opcja ta jest przeznaczona dla doswiadczonych uzytkownikow i umozliwia Ustawienia wstepne:
precyzyjne ustalenie parametrow procesu zgodnie z okreslonymi )}} Czas trwania: 30 min.
wymaganiami. Ustaw recznie parametry przygotowania potraw zgodnie z Temperatura komory roboczej: 180°C
wiasna recepturg i doswiadczeniem. Wilgotnos¢: 0%
. . ) GORACE POWIETRZE | PARA
Piec zespolony wykorzystuje trzy podstawowe tryby gotowania - gorgce N Ustavicnia wstepne:
powietrze, pare wodng oraz gorgce powietrze potagczone z parg wodna. }}f» Czas trwania: 30 min
Kazdy z tych trybdw posiada okreslone ustawienia i etapy i jest stosowany 1] Temperatura.komory.roboczej' 160 °C
do innych procesow przygotowania potraw. Uzytkownik ma mozliwosc¢ Wilgotnose: 50 % '
ingerencji w ustawienia w dowolnym momencie w celu zmiany czasu,
temperatury oraz wilgotnosci. Pozwala to na spetnienie wszelkich wymagan — GOTO_W‘_\NIE NA PARZE
dotyczacych procesu przygotowania potrawy. ﬁ (L;stavxélema .ws;e(;)pnei:
zas trwania: 30 min.

Proces ten jest w petni zautomatyzowany. Spetnienie precyzyjnych warunkow I Temperatura komory roboczej: 99 °C
wejsciowych umozliwia uzyskanie wysokiej powtarzalnosci rezultatow. Wilgotnos¢: 100 %

1 WYBIERZ TRYB PRACY —

W oD @

2 WYBIERZ PARAMETRY PRACY

Aktualna warto$¢ wybranego parametru zacznie btyskac. .

@ Zmiana wilgotnosci powietrza w trybie ,Gorace powietrze”
3% nie jest mozliwa.

3 DOSTOSUJ PARAMETRY ZGODNIE Z WYMAGANIAMI.

2 8 %
D

4 POTWIERDZ USTAWIENIA

L]
W ten sam sposob dokonaj edycji innych parametrow. 4

5 ROZPOCZECIE / ZATRZYMANIE AKTUALNEGO PROCESU —

, . . . . . . . START L ) . .
@ Zakonczenie procesu przygotowania potraw mozliwe jest w dowolnym momencie poprzez nacisniecie procesu stop . Jezeli przycisk ten nie zostanie
nacisniety, proces przygotowania potraw zostanie zakonczony zgodnie z ustawionym czasem, a na ekranie pojawi sie komunikat Koniec.
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4.3 PROGRAMY (wyposazenie opcjonalne)

Tryb  programowania umozliwia maksymalne wykorzystanie pieca
zespolonego,  uzyskanie  maksymalnego  komfortu  obstugi oraz
zagwarantowanie oczekiwanego wyniku koncowego i jego powtarzalnosci.

Przygotowania potraw zgodnie z programami

1 NACISNIJ

2 PRZEWIN DO PROGRAMOW

3 NACISNIJ

4 PRZEWIN DO WYBRANEGO PROGRAMU

5 ROZPOCZECIE / ZATRZYMANIE AKTUALNEGO PROCESU

14



1 NACISNIJ : :
2 WYBIERZ PROGRAMY
3 NACISNIJ
4 WYBIERZ ODPOWIEDNI PROGRAM
5 WPROWADZ PROGRAM
6 OTWORZ MENU PROGRAMOW
Pojawi sie symbol Dodaj. V
7 POTWIERDZ WYBOR
Pojawi sie¢ numer nowego kroku a wszystkie przyciski trybow V
zaczng btyskac.
8 WYBIERZ TRYB PRACY r— — —
0N @
9 WYBIERZ PARAMETRY PRACY — — — —
Aktualna wartos¢ wybranego parametru zacznie btyskac. o,
ybranego p y @ /,; é %
10 EDYCJA WARTOSCI PARAMETROW
W ten sam sposob dokonaj edycji innych parametrow. 4 D
11 POTWIERDZ USTAWIENIA
12 ROZPOCZECIE / ZATRZYMANIE AKTUALNEGO PROCESU —
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Edycja parametréw zapisanego programu

1 NACISNIJ

2 WYBIERZ PROGRAMY

3 NACISNIJ

4 WPROWADZ PROGRAM

5 ZMIEN TRYB GOTOWANIA

6 WYBIERZ PARAMETRY PRACY
Aktualna warto$¢ wybranego parametru zacznie btyskac.

7 EDYCJA WARTOSCI PARAMETROW
W ten sam sposob dokonaj edycji innych parametrow.

8 POTWIERDZ USTAWIENIA

9 ROZPOCZECIE / ZATRZYMANIE AKTUALNEGO PROCESU

16



NACISNIJ

Ponownie pojawi sie menu Dodaj.

2 WYBIERZ PROGRAMY
3 NACISNIJ
4 PRZEWIN DO DOSTEPNEJ POZYCJI PROGRAMU (NP. NR 37)
5 WPROWADZ PROGRAM
6 OTWORZ MENU PROGRAMOW
Pojawi sie symbol Dodaj. V
7 POTWIERDZ WYBOR
Pojawi sie numer programu, liczba jego krokow a wszystkie V
przyciski trybow zaczng btyskac.
8 WYBIERZ TRYB PRACY — — e
0N G
9 WYBIERZ PARAMETRY PRACY — — — —
Aktualna wartos¢ wybranego parametru zacznie btyskac. (1)
ybranego p y 6,) /,; & %
10 DOSTOSUJ PARAMETRY ZGODNIE Z WYMAGANIAMI.
W ten sam sposob dokonaj edycji innych parametrow. 4 D
11 POTWIERDZ WPROWADZONE ZMIANY.

OPCJA: DODAJ KOLEJNY KROK

Powtorz kroki procedury 6-11

= =
ERIES
[N [

OPCJA: NAZWANIE PROGRAMU

Powroc¢ do menu programow (punkt 6) oraz wybierz menu NAZWA

Wejdz do menu
Pojawi sie kropka

Wybierz pierwszg litere nazwy programu
(np. N)

Potwierdz wprowadzona litere
W miejscu aktualnej litery zacznie btyskac kropka.

Wprowadz pozostate litery nazwy programu w ten sam sposob i
potwierdz wprowadzong nazwe

Powrdc do programu

aﬁﬁﬁéﬁv




11,3 OPCJA: USTAWIENIA INNYCH PARAMETROW PRZYGOTOWANIA

@

POTRAW

WSTEPNE NAGRZEWANIE

Powréc¢ do menu programow (punkt 6) oraz wybierz
menuWstepne nagrzewanie.

Aktywuj funkcje Wstepne nagrzewanie.
Pojawi sie symbol ON.

Powrdce do programu

o AR QI

ZAWOR KLAPOWY (wyposazenie opcjonalne)

Powrdc¢ do menu programow (punkt 6) oraz wybierz
menuZawor klapowy.

Aktywuj funkcje Zawoér klapowy.
Pojawi sie symbol ON.

Powroc do programu

o AR QI

PREDKOSC WENTYLATORA (wyposazenie opcjonalne)

Powré¢ do menu programow (punkt 6) oraz wybierz
menuPredkos¢.
Domyslne ustawienie predkosci to stopien 4.

Zmien predkosc wentylatora zgodnie z potrzebami.
Predkos¢ wentylatora zmienia sie cyklicznie po kazdym
nacisnieciu przycisku.

Powroce do programu

o AR QI

DZWIEK PO ZAKONCZENIU KAZDEGO KROKU
PROGRAMU

Powrd¢ do menu programow (punkt 6) oraz wybierz
menuSygnat dzwiekowy.

Aktywuj funkcje sygnatu dzwiekowego
Pojawi sie symbol ON.

Powroc do programu

|¢ﬁ§ v

12 ROZPOCZECIE / ZATRZYMANIE AKTUALNEGO PROCESU
START
STOP
13 LUB POWROC DO MENU WSZYSTKICH PROGRAMOW : :




NACISNIJ

2 WYBIERZ PROGRAMY
3 NACISNIJ
4 WYBIERZ PROGRAM PRZEZNACZONY DO EDYCJI
5 WPROWADZ PROGRAM
6 WYBIERZ KROK PRZEZNACZONY DO USUNIECIA (NP. 2/2)
7 OTWORZ MENU PROGRAMOW
Aktywuj menu programow V
Pojawi sie symbol Dodaj.
8 NACISNIJ ,USUWANIE"
9 NACISNIJ
Krok zostat usuniety. V
10 POWROC DO MENU WSZYSTKICH PROGRAMOW : :
11  POWROC DO MENU GLOWNEGO : :




NACISNIJ

2 WYBIERZ PROGRAMY
3 NACISNIJ
4 WYBIERZ PROGRAM PRZEZNACZONY DO USUNIECIA
5 WPROWADZ PROGRAM
6 AKTYWUJ MENU PROGRAMOW
Pojawi sie symbol Dodaj. V
7 NACISNIJ ,USUWANIE"
8 NACISNIJ
Krok zostat usuniety. V
9 JEZELI PROGRAM SKLADA SIE Z WIEKSZEJ LICZBY KROKOW,
POWTORZ PROCEDURE 6-8
Usuniecie wszystkich krokow oznacza usunigcie catego programu
10 POWROC DO MENU WSZYSTKICH PROGRAMOW : :
11  POWROC DO MENU GLOWNEGO : :




strukcja uzytkownika

05 USTAWIENIA

5 | USTAWIEN

Menu ,Ustawienia” stuzy do okreslania

A

parametrow roboczych pieca

zespolonego. Menu to zawiera nastepujgce pozycje:

1. CZAs Stuzy do ustawiania czasu.
Stuzy do ustawiania dzwiekow

2. DZWIEKI towarzyszacych dziataniu pieca
zespolonego.

3. GLOSNOSC S’('uzy d9 ustawiania gtosnosci
dzwiekow.

4. WARTOSCI DOMYSLNE Stuzy do u’sltaW|an|a domysllnych
wartosci roznych parametrow.
Stuzy do oprdézniania lub

5. BOJLER odkamieniania kotta w przypadku,
gdy piec jest w niego wyposazony.
Stuzy do kopiowania programow,

6. USB dzwiekow, wersji jezykowych,

. HACCP, rejestrow funkcji oraz

ustawien z/do pamieci USB.

7. BLOKADA PROGRAMOW Stuzy do blokowania programow w
celu uniemozliwienia ich edycji.

8. STALE OSWIETLENIE Umozliwia ciagte wiaczenie
oswietlenia komory robocze;j.

PRZEJSCIE DO TRYBU Po zakoriczeniu programu mycia,
9. CZUWANIA PO piec zespolony automatycznie
ZAKONCZENIU MYCIA przejdzie do trybu czuwania.
10. WERSJA JEZYKOWA Stuzy do ustawiania wersji

jezykowej wszystkich menu.

5.1 KORZYSTANIE Z MENU USTAWIEN

Wprowadz ustawienia

1 NACISNIJ : :
2 WYBIERZ USTAWIENIE

@ m— D
3 NACISNIJ 2X

W celu zmiany standardowych ustawien uzytkownika wpisywanie

numeru PIN nie jest konieczne.

Nawigacja w menu ustawien

USTAWIEN

1 NAWIGACJA POMIEDZY INDYWIDUALNYMI POZYCJAMI MENU

ORAZ PODMENU / USTAWIENIA WARTOSCI PARAMETROW 4
2 WYBOR POZYCJI 1 - 10 / POTWIERDZENIE USTAWIEN
3 WYJSCIE Z KAZDEGO MENU LUB PODMENU / PORZUCENIE : :
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5.2 INDYWIDUANE POZYCE W MENU USTWIEN

Czas

1 WEJDZ DO MENU USTAWIEN

2 WYBIERZ POZYCJE 1 Czas

@

1.1 GODZINY
Wybierz pozycje 1.1 Godziny
Aktualna wartosc zacznie btyskac.
a
Ustaw odpowiednig wartos¢ godziny. .
Potwierdz ustawienie.
1.2 MINUTY

Wybierz pozycje 1.2 Minuty
Aktualna wartos¢ zacznie btyskac.

Ustaw odpowiednig wartos¢ minut.

.m

Potwierdz ustawienie.

Powrdc¢ do gtdwnego menu Ustawien.
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WEJDZ DO MENU USTAWIEN

WYBIERZ POZYCJE 2 Dzwiegki

WYBIERZ JEDNA Z PONIZSZYCH POZYCJI

v | < i

2.1 KLAWIATURA

2.2 KONIEC GOTOWANIA

2.3 KONIEC KROKU

2.4 WSTEPNE NAGRZEWANIE

2.5 BLEDY

NACISNIJ
Aktualna warto$¢ ustawienia zacznie btyskac.

WYBIERZ ODPOWIEDNI DZWIEK

POTWIERDZ USTAWIENIA

POWROC DO MENU USTAWIENIA

aﬁﬁéﬁ

WEJDZ DO MENU USTAWIEN

WYBIERZ POZYCJE 3 Gtosnosc

WYBIERZ JEDNA Z PONIZSZYCH POZYCJI

v < i

3.1 KLAWIATURA

3.2 KONIEC GOTOWANIA

3.3 KONIEC KROKU

3.4 WSTEPNE NAGRZEWANIE

3.5 BLEDY

NACISNIJ
Aktualna wartosc zacznie btyskac.

USTAW ODPOWIEDNIA GLOSNOSC

POTWIERDZ USTAWIENIA

POWROC DO MENU USTAWIENIA.

aﬁﬁéﬁ




WEJDZ DO MENU USTAWIEN

WYBIERZ POZYCJE 4 DOMYSLNE TEMPERATURY

WYBIERZ JEDNA Z PONIZSZYCH POZYCJI

v | < i

4.1 MIN. - GORACE POWIETRZE

4.2 MAKS. - GORACE POWIETRZE

4.3 DOMYSLNIE - GORACE POWIETRZE

4.4 MIN. - KOMBI

4.5 MAKS. - KOMBI

4.6 DOMYSLNIE - KOMBI

4.7 MIN. - PARA WODNA

4.8 MAKS. - PARA WODNA

4.9 DOMYSLNIE. - PARA WODNA

4.10 MIN. - TEMPERATURA TERMOMETRU

4.11 MAKS. - TEMPERATURA TERMOMETRU

4.12 DOMYSLNIE - TEMPERATURA TERMOMETRU

4.13 DOMYSLNIE - WILGOTNOSC

4.14 CZAS - GORACE POWIETRZE

4.15 CZAS - KOMBI

4.16 CZAS - PARA WODNA

NACISNIJ
Aktualna warto$¢ ustawienia zacznie btyskac.

USTAW ODPOWIEDNIA WARTOSC PARAMETRU

POTWIERDZ USTAWIENIA

POWROC DO MENU USTAWIENIA.

aﬁﬁéﬁ




WeOZ PAMIEC USB DO GNIAZDA PIECA ZESPOLONEGO

WEJDZ DO MENU USTAWIEN

WYBIERZ POZYCJE 6 USB

< i

WYBIERZ POZYCJE 6 1 Z PIECA ZESPOLONEGO do pamigci USB

SRS

WYBIERZ JEDNA Z PONIZSZYCH POZYCJI W ZALEZNOSCI OD
WYBORU DANYCH PRZEZNACZONYCH DO KOPIOWANIA

v v

6.1.1 PROGRAMY

6.1.2 HACCP

6.1.3 REJESTRY

6.1.4 BLEDY

6.1.5 DZWIEKI

6.1.6 USTAWIENIA

NACISNIJ
Rozpocznie sie proces kopiowania danych z pieca zespolonego do
pamieci USB.

v

Jezeli kopiowanie danych zakonczyto sie sukcesem:

GOTOWE

W przypadku wystapienia btedu:

Btad

Jezeli nie znaleziono plikéw do kopiowania:

Brak

POWROC DO MENU USTAWIENIA.

WYBIERZ POZYCJE 6 2 Z PAMIECI USB DO PIECA ZESPOLONEGO

WYBIERZ JEDNA Z PONIZSZYCH POZYCJI W ZALEZNOSCI OD
WYBORU DANYCH PRZEZNACZONYCH DO KOPIOWANIA

D a
D

6.2.1 PROGRAMY

6.2.2 DZWIEKI

6.2.3 WERSJE
JEZYKOWE

6.2.4 MYCIE

NACISNIJ
Rozpocznie sie proces kopiowania danych z pamieci USB do pieca
zespolonego.

v

Komunikaty dotyczace kopiowania sg takie same jak w punkcie 6.1
Kopiowanie z pieca zespolonego do pamigci USB (patrz powyzej).

H

POWROC DO MENU USTAWIENIA.

X

o

Pamiec¢ USB musi by¢ sformatowana zgodnie ze standardem FAT lub FAT32. Nazwy plikow i folderéw musza zawiera¢ mate/DUZE litery.
W trakcie kopiowania programéw z pamigci USB do pieca zespolonego, programy na pamieci USB zawarte w pliku recipe.or2 muszg znajdowac
sie w gtownym folderze. W trakcie kopiowania dzwiekéw z USB do pieca zespolonego, pliki dZwiekowe *.wav muszg znajdowac sie bezposrednio w

gtownym folderze lub w folderze dzwigki.

W trakcie kopiowania wersji jezykowych z USB do pieca zespolonego, pliki wersji jezykowych *.lng muszg znajdowac sie bezposrednio w gtownym

folderze lub w folderze wersje jezykowe.

W trakcie kopiowania programéw mycia z pamieci USB do pieca zespolonego, programy mycia na pamieci USB zawarte w pliku clean.pac musza

znajdowac sie w gtownym folderze.




WEJDZ DO MENU USTAWIEN

WYBIERZ POZYCJE 7 BLOKADA PROGRAMOW
Aktualna wartos¢ zacznie btyskac. Domyslne ustawienie to Nie
(edycja programow jest dozwolona).

NACISNIJ
Warto$¢ parametru zostanie ustawiona jako Tak.

POTWIERDZ USTAWIENIA

POWROC DO MENU USTAWIEN

.o A QIR AR - T

WEJDZ DO MENU USTAWIEN

WYBIERZ POZYCJE 8 Ciagte oswietlenie
Aktualna wartos¢ zacznie btyska¢. Wartos¢ domyslna tego
parametru to Nie

(oswietlenie jest wytaczane automatycznie po uptynieciu pewnego

czasu).

NACISNIJ
Warto$¢ parametru zostanie ustawiona jako Tak.

POTWIERDZ USTAWIENIA

POWROT DO MENU

2K 2 < i

WEJDZ DO MENU USTAWIEN

WYBIERZ POZYCJE 9 PRZEJSCIE DO TRYBU CZUWANIA PO
ZAKONCZENIU MYCIA

Aktualna wartosc¢ zacznie btyskac. Domyslne ustawienie to Nie
(piec zespolony pozostanie wtgczony po zakoriczeniu mycia).

NACISNIJ
Wartos¢ parametru zostanie ustawiona jako Tak.

POTWIERDZ USTAWIENIA

POWROT DO MENU

2L 2 =i




1 WEJDZ DO MENU USTAWIEN

2 WYBIERZ POZYCJE 10 Wersja jezykowa
Aktualna wersja jezykowa zacznie btyskac.

3 WYBIERZ ODPOWIEDNIA WERSJE JEZYKOWA

o o i

01 CZ - Czeski

02 DE - Niemiecki

03 EN - Angielski

04 ES - Hiszpanski

05 ET - Estonski

06 FI - Finski

07 FR - Francuski

08 HR - Chorwacki

09 LT - Litewski

10 NL - Holenderski

11 NO - Norweski

12 PL - Polski

13 RU - Rosyjski

14 SL - Stowenski

15 SR - Serbski

4 POTWIERDZ USTAWIENIA

5 POWROC DO MENU USTAWIEN

& <



Piec zespolony ORANGE VISION jest wyposazony w system automatycznego
czyszczenia, gwarantujgcy zachowanie najwyzszego poziomu higieny.

Regularne korzystanie z systemu automatycznego czyszczenia oszczedza
czas i przedtuza okres eksploatacji urzadzenia.

Dzieki niemu jedynymi zadaniami do wykonania w ramach czyszczenia pieca

sq:

dobor wtasciwego czyszczenia do poziomu zabrudzen

« wigczenie programu czyszczenia i zastosowanie detergentu.

Do automatycznego czyszczenia nalezy stosowac
detergent Religo Active Cleaner, pakowany w woreczki
wazace po 60 g kazdy. Srodek dostarczany jest w
niewielkich  kubetkach  zawierajgcych po 50
woreczkow.

Opakowanie chroni detergent przed szkodliwym dziataniem wilgoci, jednak
nie nalezy przechowywac srodka w miejscach, gdzie wystepuje nadmiar
wilgoci. Detergent nalezy zawsze zuzywac natychmiast po otwarciu
opakowania. Nigdy nie nalezy pozostawia¢ otwartego woreczka, a przede
wszystkim nie pozostawia¢ go w miejscach wilgotnych lub pozbawionych
nadzoru.

A Istotna informacja:

W razie uzycia detergentu innego niz oryginalny srodek Religo Active
Cleaner (Religo Manual Cleaner, Active Descaler), firma Religo nie
odpowiada za powstate szkody. Gwarancja nie obejmuje szkéd i
uszkodzen spowodowanych w ten sposob.

Detergent nalezy chroni¢ przed dzie¢mi.

Podczas obchodzenia si¢ z detergentem nalezy przestrzegac
wszystkich zasad bezpiecznej pracy z chemikaliami, a przede
wszystkim stosowac srodki ochronne (gtéwnie rekawice i okulary
ochronne).

Postepowac zgodnie z instrukcjami umieszczonymi na opakowaniu
detergentu.

Detergent nie moze wchodzi¢ w bezposredni kontakt ze skora,
oczami i jama ustna.

Nigdy nie nalezy otwiera¢ drzwi urzadzenia, gdy odbywa sie
jego czyszczenie. Moze to narazi¢ uzytkownika na ekspozycje na
substancje chemiczna.

Przed rozpoczeciem czyszczenia naczyn gastronomicznych wyjmij je
z pieca zespolonego.

Nalezy przestrzega¢ wszystkich instrukcji pojawiajacych sie na
wyswietlaczu urzadzenia.

Po uzyciu detergentu nie nalezy pozostawia¢ opakowania po nim w
komorze robocze;j.

Nigdy nie nalezy rozsypywac detergentu na goraca powierzchnie
urzadzenia. Moze to nieodwracalnie uszkodzi¢ powierzchnie ze stali
nierdzewnej. Gwarancja nie dotyczy urzadzen uszkodzonych w ten
sposdb.

W razie niedostatecznego wyczyszczenia urzadzenia odktadajaca
sie¢ w komorze roboczej warstwa ttuszczu moze sie zapali¢ w czasie
normalnej pracy urzadzenia.

Piec zespolony posiada cztery programy czyszczenia. Wybor programu

jest uzalezniony od poziomu zanieczyszczenia komory roboczej

Program Nazwa DETERGENT Czas trwania*

Srodek
czyszczacy
Religo Active
Cleaner, 1
opakowanie

Czyszczenie

podstawowe 00:48:29

Srodek
czyszczacy
Religo Active
Cleaner, 1
opakowanie

2. Czyszczenie srednie 01:10:54

Srodek
czyszczacy
Religo Active
Cleaner, 1
opakowanie

Czyszczenie

. 01:44:00
intensywne

4. Sptukiwanie woda Nie 00:16:50

*Podane czasy czyszczenia majq jedynie charakter referencyjny i moga nieco
roéznic sie od rzeczywistych w zaleznosci od wielkosci urzadzenia.

NACISNIJ

X

e

WYBIERZ CZYSZCZENIE

NACISNIJ

PROGRAM

NACISNIJ
Pojawi sie NACISNIJ START

D
v
WYBIERZ ODPOWIEDNI >
v

W CELU ROZPOCZECIA PROCESU | ==

CZYSZCZENIA START
STOP

W CELU POWROTU DO MENU

GLOWNEGO ﬁ

e

NA EKRANIE PIECA
ZESPOLONEGO POJAWI SIE
KOMUNIKAT WZYWAJACY DO
DODANIA DETERGENTU

Po nacisnieciu przycisku Start, piec zespolony automatycznie sprawdzi,
czy temperatura we wnetrzu komory roboczej nie jest zbyt wysoka. Jezeli
temperatura przekracza 80 °C, wowczas rozpoczyna sie automatyczny
proces schtadzania komory roboczej.

Jezeli temperatura nie przekracza 80 °C lub po schtodzeniu komory roboczej
urzadzenie wygeneruje monit o dodanie detergentu.

wszystkich zasad pracy z substancjami chemicznymi!

ﬁ Obchodzenie sie z detergentem wymaga przestrzegania



DODAWANIE DETERGENTU

« Przetnijworek z detergentem we wskazanym
miejscu.

«  Wysyp cata zawartosc¢ opakowania na ostone

odptywu w dolnej czesci komory roboczej.

S Wieksza czes¢ proszku przedostanie sie
przez otwor wlotowy.

« Zamknac drzwi pieca zespolonego

Wybrany program uruchomi sie automatycznie. Ekran bedzie wyswietlat
informacje na temat aktualnego etapu programu i pozostatego czasu
czyszczenia.

Po zakoriczeniu programu czyszczenia rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i na
wyswietlaczu pojawi sie¢ odpowiedni komunikat. Piec zespolony jest teraz
gotow do ponownego uzytku.

WCZESNIEJSZE ZATRZYMYWANIE PROCESU CZYSZCZENIA

Istnieje mozliwos¢ przerwania procesu czyszczenia na jego zasadniczym
etapie. Stuzy do tego przycisk Stopna wyswietlaczu urzadzenia. Po
nacisnieciu przycisku urzadzenie wygeneruje prosbe o potwierdzenie. Po
potwierdzeniu program przejdzie do trybu ptukania, ktore trwa ok. 16 min.
Nastepnie proces czyszczenia zostanie catkowicie zatrzymany. W razie braku
potwierdzenia i nacisniecia przycisku Nie, proces bedzie toczyt sie nadal od
momentu jego wstrzymania.

A

« Po zakonczeniu procesu czyszczenia sprawdz stan komory roboczej.
Nalezy usuna¢ pozostatosci detergentu, doktadnie optukujac
komore roboczg za pomoca recznego spryskiwacza lub myjac ja
woda. Zaniechanie tej czynnosci powoduje, ze powierzchnia ze stali
nierdzewnej moze ulec odksztatceniu lub odbarwieniu podczas
pracy w wysokich temperaturach. Gwarancja nie obejmuje szkéd
powstatych w ten sposdb!

« Nie nalezy czysci¢ pieca za pomoca urzadzen podajacych wode pod
wysokim ci$nieniem.

« Jezeli urzadzenie nie bedzie ponownie uzywane po czyszczeniu,
zalecamy pozostawienie drzwi otwartych np. przez cata noc.

- Opakowanie po detergencie nalezy wyrzucac jak zwykle, odktadajac
je do pojemnika przeznaczonego na odpady z tworzyw sztucznych.

« Nigdy nie nalezy pozostawia¢ zuzytych opakowan pod reka ani w
tatwo dostepnym miejscu.

INSTRUKCJIE OGOLNE

Piec zespolony musi by¢ utrzymywany w czystosci, resztki ttuszczu oraz
produktow spozywczych muszg by¢ usuwane. Nieprzestrzeganie instrukcji
dotyczacych konserwacji spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Tylko regularnie wykonywane czynnosci konserwacyjne i stosowanie sie
do wszystkich instrukcji zapewni dtugi okres uzytkowania urzadzenia i
odpowiednia jako$¢ gotowania oraz zagwarantuje bezawaryjng eksploatacje.

W celu zapewnienia bezpiecznej, bezawaryjnej pracy urzadzenia i jego
akcesoriow nalezy poddawac je kontroli przez autoryzowany serwis co
najmniej raz w roku.

A

« Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych
lub napraw, doktadnie zapoznaj si¢ z wszystkimi instrukcjami i
zaleceniami zawartymi w rozdziale ,Bezpieczenstwo”.

« Gwarancja nie obejmuje uszkodzen
nieprofesjonalnym czyszczeniem i konserwacja.

spowodowanych

« Przez caty okres eksploatacji urzadzenie musi by¢ poddawane
regularnym kontrolom, inspekcjom i testom, zgodnie odpowiednimi
krajowymi przepisami dotyczacymi obstugi tego rodzaju sprzetu.

« Uzytkownikowi nie wolno dokonywa¢ zadnych zmian w fabrycznym
badz wprowadzonym przez autoryzowanego serwisanta uktadzie
poszczegdlnych elementow.

« Otwierajac drzwi, zwtaszcza w przypadku pieczenia lub gotowania z
uzyciem pary, nalezy ustawic sie tak, aby nie dopusci¢ do oparzenia
para wydobywajaca sie zza otwartych drzwi. Drzwi nalezy otwieraé
stopniowo, a petne ich otwarcie jest mozliwe tylko po wydostaniu sie
catej pary na zewnatrz.

« Nie nalezy rozpyla¢ wody ze zraszacza na szybe drzwi ani na elementy
oswietlenia, jezeli temperatura wewnetrzna wynosi ponad 90 °C. W
przeciwnym razie moze dojs¢ do pekniecia szyby.

« Przed wtaczeniem urzadzenia nalezy zawsze sprawdzi¢, czy zawor
doprowadzajacy wode jest otwarty. Po zakonczeniu pracy zamknac¢
zawor doprowadzania wody!

ZESTAWIENIE CZYNNOSCI KONSERWACYJINYCH

Program OPIS Czas trwania*

Czyszczenie za

Komora robocza pomocy programu

Codziennie automatycznego
Uszczelka drzwi Czyszczenie
Cate urzadzenie Czyszczenie
Czyszczenie i
Wentylator usuwanie kamienia z
czesci tylnej
. Cuge s, Cocrenens
Co miesiac spryskiwacz, element P asr :
czyszczenia Religo
grzewczy

Manual Cleaner

Komora robocza

Usuwanie kamienia

Uszczelka drzwi

Czyszczenie

Raz na kwartat

Filtr powietrza

Czyszczenie

Raz w roku

Instalacja i
urzadzenie

Zle¢ wykonanie
specjalnych
czynnosci
kontrolnych przez
autoryzowany serwis
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7.1 CODZIENNA KONSERWACJA

Urzadzenie wymaga codziennego czyszczenia z uzyciem S$rodkow
czyszczacych zalecanych przez firme Religo. W przeciwnym razie na
$cianach komory roboczej odktada sie bedzie warstwa ttuszczu, ktora w
wysokiej temperaturze moze zaja¢ sie ogniem. Uszkodzenia spowodowane
niestosowaniem sie do tego wymogu nie sg objete gwarancja!

CZYSZCZENIE KOMORY ROBOCZEJ

Do codziennego czyszczenia urzadzenia nalezy stosowac jeden z szesciu
programéw w ramach funkcji ,Czyszczenie”, ktdérg mozna znalez¢ w menu
podstawowym.

Do czyszczenia stosowac nalezy jedynie s$rodki czyszczace zalecane
przez producenta (Religo Active Cleaner, Religo Manual Cleaner lub Active
Descaler).

W czasie czyszczenia pieca za pomocg detergentu, temperatura nie moze
przekracza¢ 70 °C. W wyzszych temperaturach moze dojs¢ do przypalenia
sie detergentu na powierzchni komory roboczej i utworzenia plam lub
korozji. Gwarancja nie obejmuje szkod powstatych wskutek przypalenia sie
srodka czyszczacego.

Po wyczyszczeniu komory roboczej drzwi powinny pozosta¢ otwarte.

A

« Podczas czyszczenia urzadzenia nalezy zawsze nosi¢ srodki ochrony
i wymagang odziez robocza (rekawice, okulary ochronne, maska)!
Nalezy chroni¢ zdrowie!

« Podczas pracy z uzyciem srodkéw czyszczacych (takich jak Religo
Active Cleaner, Religo Manual Cleaner i Active Descaler) nalezy
zawsze postepowaé z duza ostroznosciq i przestrzega¢ zalecen
producenta srodka czyszczacego oraz wskazowek zawartych w
niniejszym podreczniku. To pozwoli unikna¢ zagrozen zwigzanych ze
zdrowiem!

« W przeciwnym razie na scianach komory roboczej odktada sie bedzie
warstwa ttuszczu, ktéra w wysokiej temperaturze moze zajac sie
ogniem. Tego rodzaju uszkodzenia powoduja utrate gwarancji!

« Po zakonczeniu czyszczenia recznego nalezy zawsze doktadnie
sptuka¢ srodek, usuwajac go w ten sposéb z wnetrza komory za
pomoca recznego spryskiwacza. Zaniechanie tej czynnosci powoduje,
ze powierzchnia ze stali nierdzewnej moze ulec odksztatceniu lub
odbarwieniu podczas pracy w wysokich temperaturach. Gwarancja
nie obejmuje szkéd powstatych w ten sposoéb!

« Po zakonczeniu programu czyszczenia (recznego czyszczenia),
sprawdz, czy jego (czyszczenia recznego) skutecznosé jest
zadowalajgca. Powtérz czyszczenie, jezeli efekt nie jest
zadowalajgcy. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych
niewystarczajacym czyszczeniem!

« Nigdy nie nalezy czyscic¢ urzadzenia kwasem ani tez nie pozostawiac
kwasu w poblizu urzadzenia. Moze to spowodowac uszkodzenie
powierzchni ze stali nierdzewnej.

« Nie stosowac srodkow czystosci o wtasciwosciach sciernych lub na
bazie piasku.

« Nie uzywac przedmiotéw do czyszczenia mechanicznego (drucianych
szczotek, zdrapywaczy, nozy).

« Nie nalezy czysci¢ pieca za pomoca urzadzen podajacych wode pod
wysokim ci$nieniem.

« Gwarancja nie dotyczy uszkodzernn wynikajagcych ze stosowania
detergentow innych niz zalecane przez producenta.

CZYSZCZENIE USZCZELKI DRZWI

Jezeli uszczelka drzwi jest mocno zabrudzona lub zattuszczona, wyczys¢

ja lub zdejmij bez stosowania jakichkolwiek narzedzi (zaczynajac od rogéw)
i umyj wodg z detergentem. Po wyschnieciu uszczelek zatdz je ponownie,
nie postugujac sie zadnymi narzedziami. Podobnie jak podczas zdejmowania
(zaktadanie nalezy rozpocza¢ od rogdéw). Po zakorczeniu czyszczenia,
pozostaw drzwi urzadzenia otwarte, aby powietrze mogto swobodnie
cyrkulowac. Dzieki temu trwatosc uszczelki ulegnie wydtuzeniu.

CZYSZCZENIE ELEMENTOW ZEWNETRZNYCH

W przypadku zanieczyszczenia lub zabrudzenia ttuszczem elementéw
zewnetrznych pieca, oczys¢ je stosujgc odpowiedni srodek czyszczacy,
przeznaczony do czyszczenia elementow ze stali nierdzewnej.

CZYSZCZENIE ELEMENTOW ZEWNETRZNYCH

W przypadku zanieczyszczenia lub zabrudzenia ttuszczem elementow
zewnetrznych pieca, oczys¢ je stosujgc odpowiedni srodek czyszczacy,
przeznaczony do czyszczenia elementow ze stali nierdzewne;j.

7.2 COMIESIECZNA KONSERWACJA

Czyszczenie obszaru tylnego, wentylatora, tryskacza wody i elementow
grzejnych

« Czyszczenie komory roboczej

« Zdejmij lewa szyne. Nacisnij jg ku
gorze (1) w celu zwolnienia kotkow
dolnych. Nastepnie pociggnij
prowadnice w dot z gornych
kotkow (2) i wyjmij ja.

« Zwolnij blokady mocujace
wewnetrzng sciane, ktéra znajduje
sie tuz przed wentylatorem. Do
wykonania tej czynnosci mozna
postuzyc sie srubokretem lub
moneta.

« Otworz $ciane wewnetrzng
pociggajac za jej lewa strone.

Wykonaj czynnosci identyczne z opisanymi w czesci Konserwacja codzienna,
ale dodatkowo rozpyl $rodek czyszczacy Religo Manual Cleaner na catej
tylnej powierzchni, na wentylatorze, rozpylaczu wody (rurka w srodkowe;j
czesci wentylatora, do ktérej prowadzi rurka rozpylacza) oraz elemencie
grzejnym.

Po starannym wyczyszczeniu komory roboczej nagrza¢ urzadzenie do
temperatury ok. 50 °C - 60 °C.

@ Temperatura nie moze nigdy przekroczy¢ 70 °C!
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ODKAMIENIANIE KOMORY ROBOCZEJ

Wykonaj odkamienianie komory roboczej, wybierajgc program odkamieniania
komory roboczej i zastosuj srodek Active Descaler. Jezeli po czyszczeniu
pozostaty jakie$ zanieczyszczenia, powtdrz proces.

CZYSZCZENIE USZCZELKI DRZWI
Umyj uszczelki drzwi detergentem.

Po wyczyszczeniu komory roboczej zamknij $ciane wewnetrzng (z przodu
wentylatora) i zamocuj blokady.

Po zakonczeniu czynnosci konserwacyjnych ponownie zamontuj lewg
szyne. Pozostaw drzwi urzadzenia otwarte, aby powietrze mogto swobodnie
cyrkulowac. Dzieki temu trwatosc¢ uszczelki ulegnie wydtuzeniu.

Piec zespolony wyposazony jest w pomocniczy wentylator, ktéry stuzy
do chtodzenia wnetrza, w ktorym znajdujg sie potaczenia elektryczne i
elektroniczne elementy sterowania. Powietrze chtodzace jest zasysane
przez filtr powietrza znajdujgcy sie u dotu panelu sterowania. Uchodzi
ono przez otwoér z tytu urzadzenia. Skuteczne chtodzenie wymaga
regularnego czyszczenia filtru powietrza co 3 miesigce. W przypadku silnego
zanieczyszczenia, konieczne bedzie czestsze przeprowadzanie czyszczenia.
Zalecamy sprawdzanie stanu filtru nie rzadziej niz raz na miesiac.

CZYSZCZENIE FILTRA POWIETRZA

Filtr powietrza znajduje sie po lewej stronie u dotu urzadzenia. Wystarczy go
wyciggnac i doktadnie umyc cieptg wodg z mydtem. Dopuszczalne jest takze
jego mycie w zmywarce do naczyn. Po zakonczeniu czyszczenia odczekaj
do wyschnigcia filtra.

Wsun filtr na miejsce.

7.3 COROCZNA KONSERWACJA
KONTROLA INSTALACJI | URZADZENIA

Po roku pracy konieczne jest sprawdzenie instalacji i urzgdzenia. Zalecamy
wykonanie inspekcji przez autoryzowanych serwisantow, ktorzy sprawdzg stan

instalacji i samego urzadzenia wedtug ponizszej tabeli Etapy inspekcji.

ETAPY INSPEKCJI

1.

o o~ DN

10.

11

12.
13.
14.

15.

Sprawdzi¢ zgodnos¢ z trescig instrukcji zawartych w dotaczonym
podreczniku instalacji

Sprawdzi¢ wypoziomowanie urzadzenia
Sprawdzi¢ dopasowanie i szczelnos¢ drzwi
Sprawdzi¢ podtaczenie doptywu wody do urzadzenia

Sprawdzic, czy ci$nienie w instalacji doprowadzajacej wode jest
ustawione na 300 — 500 kPa

Sprawdzic¢ kat utozenia, minimalng dtugosc¢ i srednice rury
odptywowej

Sprawdzi¢, czy zachowana jest min. 50 cm odlegtos¢ od innych
zrodet ciepta

Sprawdzi¢, czy zachowana jest min. 5 cm odlegtosc¢ od innych
powierzchni

Sprawdzi¢, czy zachowane jest co najmniej 50 cm miejsca nad
urzadzeniem pozwalajace na swobodny przeptyw powietrza

Sprawdzi¢, czy przestrzen robocza do obstugi i konserwacji
urzadzenia jest wystarczajaco duza

Sprawdz skutecznos¢ zmigkczacza wody, jezeli jest on
zainstalowany.

Sprawdzi¢ zgodnos¢ z przepisami przeciwpozarowymi
Sprawdzi¢ ochrone przeciwprzepigciowg urzadzenia

Poinstruowac uzytkownika urzagdzenia o wymogach dotyczacych
czyszczenia i konserwacji pieca

Poinstruowac uzytkownika o podstawach odkamieniania, jezeli
urzadzenie jest wyposazone w kociot.
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W trakcie pracy urzadzenia na jego wyswietlaczu moga pojawiac sie

USTEREK

komunikaty usterek. Ich znaczenie jest nastepujace:

Usterka

OPIS

ROZWIAZANIE

Err 10

Minimalny poziom wody w
kotle nie zostat osiggniety
w trakcie okreslonego
czasu mimo osiggniecia
maksymalnego poziomu
wody.

Piec zespolony
automatycznie przejdzie
do stanu wtrysku
pomocniczego co
umozliwi chwilowa,
dalsza eksploatacje. Po
ponownym wytgczeniu i
witgczeniu pieca nastapi
proba ponownego
wtaczenia kotta. Ponowne
wystapienie usterki
oznacza koniecznosc
skontaktowania sie z
autoryzowanym serwisem.

Err11

Btad elementu grzewczego
komory roboczej.

Dalsza praca pieca
zespolonego nie jest
mozliwa. Skontaktuj sie z
autoryzowanym serwisem.

Err 12

Maksymalny poziomu wody
w kotle nie zostat osiggniety
w trakcie okreslonego czasu.

Piec zespolony
automatycznie przejdzie
do stanu wtrysku
pomocniczego co
umozliwi chwilowa,
dalszg eksploatacje. Po
ponownym wytgczeniu i
witaczeniu pieca nastapi
préba ponownego
wtaczenia kotta. Ponowne
wystgpienie usterki
oznacza koniecznosc
skontaktowania sie z
autoryzowanym serwisem.

Err 13

Minimalny poziomu wody w
kotle nie zostat osiggniety w
trakcie okreslonego czasu.

Sprawdz wlot wody
(otworz zawor). Urzadzenie
moze dziatac¢ chwilowo
tylko w trybie gorgcego
powietrze. Ponowne
wystgpienie usterki przy
otwartym zasilaniu woda
oznacza koniecznosc
skontaktowania sie z
autoryzowanym serwisem.

Err 15

Usterka zabezpieczenia
termicznego silnika.
Nagrzanie sie silnika powyzej
ustalonego poziomu.

Skontaktuj sie z
autoryzowanym serwisem.

Err 16 Wstepne nagrzewanie Piec zespolony
kotta nie zakonczyto sie w automatycznie przejdzie
okreslonym czasie. do stanu wtrysku
pomocniczego co
Err 17 W trakcie oprézniania kotta, umozliwi chwilowa,
poziom wody nie obnizyt dalszg eksploatacje. Po
sig ponizej minimum w ponownym wytgczeniu i
przeciggu okreslonego wigczeniu pieca nastapi
Czasu. proba ponownego
wtgczenia kotta. Ponowne
wystgpienie usterki
oznacza koniecznos¢
skontaktowania sie z
autoryzowanym serwisem.
Err18 W trakcie oprdzniania kotta, Piec zespolony
poziom wody nie obnizyt automatycznie przejdzie
sie ponizej maksimum w do stanu wtrysku
przeciggu okreslonego pomocniczego co
czasu. umozliwi chwilowa,
dalsza eksploatacje. Po
ponownym wytgczeniu i
witaczeniu pieca nastapi
proba ponownego
wtaczenia kotta. Ponowne
wystgpienie usterki
oznacza koniecznosc
skontaktowania sie z
autoryzowanym serwisem.
Err 26 Btad zaworu klapowego. Nieprawidtowe dziatanie
Automatyczny zawor zaworu klapowego
klapowy nie dziata moze mie¢ wptyw na
prawidtowo. dziatanie pieca, lecz
tymczasowa kontynuacja
jego eksploatacji jest
mozliwa. Skontaktuj sie z
autoryzowanym serwisem.
Err 31 Usterka czujnika odptywu. Urzadzenie moze
tymczasowo dziatac
w kazdym z trybow.
Skontaktuj sie z
autoryzowanym serwisem.
Err 32 Usterka czujnika nagrzewania  Piec zespolony

kotta.

automatycznie przejdzie
do stanu wtrysku
pomocniczego co
umozliwi chwilowa,
dalsza eksploatacje. Po
ponownym wytaczeniu i
witgczeniu pieca nastapi
proba ponownego
wtgczenia kotta. Ponowne
wystgpienie usterki
oznacza koniecznosc
skontaktowania sie z
autoryzowanym serwisem.
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Err 60- Btad komunikacji Modbus. Odtacz zasilanie

79 elektryczne pieca (nie
pomyl z trybem czuwania
,Standby”), odczekaj
30 sekund i ponownie
wtacz piec (ponownie
podtacz zasilanie
elektryczne). Ponowne
wystgpienie usterki
oznacza koniecznosc
skontaktowania sig z
autoryzowanym serwisem.

Err 80- Btad przetwornika
91 czestotliwosci.

Ponowne wystapienie
usterki oznacza
koniecznos¢
skontaktowania sie z
autoryzowanym serwisem.

Err 95 Nieprawidtowa predkosc¢
obrotowa dmuchawy.

Ponowne wystagpienie
usterki oznacza
koniecznos¢
skontaktowania sie z
autoryzowanym serwisem.

Err 96 Btad zapalania. Sprawdz, czy zasilanie
gazowe jest otwarte

i wykonaj ponowng

probe uruchomienia
pieca. Ponowne
wystgpienie usterki
oznacza koniecznosc
skontaktowania sie z
autoryzowanym serwisem.

Err 100 Btad systemu. Skontaktuj sie z

autoryzowanym serwisem.

Err 34 Usterka 1-punktowego Urzadzenie moze
czujnika temperatury. tymczasowo dziatac
w kazdym z trybow z
wytgczeniem trybow
wykorzystujgcych czujnik
temperatury. Skontaktuj
sie z autoryzowanym
serwisem.
Err 35 Usterka czujnika temperatury Btad uniemozliwia
komory roboczej. prace w kazdym z
trybow. Skontaktuj sie z
autoryzowanym serwisem.
Err 36 Usterka 6-punktowego Urzgdzenie moze
czujnika temperatury. tymczasowo dziatac
w kazdym z trybow z
wytaczeniem trybow
wykorzystujacych czujnik
temperatury. Skontaktuj
sie z autoryzowanym
serwisem.
Err 37 Termistor roztaczony. Skontaktuj sie z
autoryzowanym serwisem.
Err 38 Termistor zwarty. Skontaktuj sie z
autoryzowanym serwisem.
Err 40 Usterka bezpiecznika
termicznego komory, kotta
(tylko piece zespolone
wyposazone w kociot),
przerywacza oprozniania Skontaktuj sie z
(tylko piece gazowe z autoryzowanym serwisem.
przerywaczem oprozniania)
lub bezpiecznika
termicznego ptytki
sterowania.
Err 41 Btad chtodzenia - Wyczysc filtr
przegrzanie elektroniki. powietrza. Ponowne
wystgpienie usterki
oznacza koniecznos¢
skontaktowania sie z
autoryzowanym serwisem.
Err 42 Przegrzanie elementu Piec zespolony

grzejnego kotta.

automatycznie przejdzie
do stanu wtrysku
pomocniczego co
umozliwi chwilowa,
dalszg eksploatacje. Po
ponownym wytgczeniu i
wtaczeniu pieca nastapi
proba ponownego
wtaczenia kotta. Ponowne
wystgpienie usterki
oznacza koniecznosc
skontaktowania sie z

autoryzowanym serwisem.

A

« Usterka wyposazenia moze zosta¢ naprawiona tylko przez
autoryzowany serwis posiadajacy odpowiednie przeszkolenie i
certyfikat producenta. Nieprawidtowe wykonanie serwisu lub zlecenie
go firmie nie posiadajacej odpowiednie autoryzacji powoduje utrate
gwarancji.

« Piec zespolony musi by¢ regularnie poddawany czynnosciom
kontrolnym polegajgcym na kontroli sprawnosci, wykonywaniu
odpowiednich testéw i pomiaréw zgodnie z wymaganiami CUBP &.
48/1982 Coll.
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ZYWOTNOSE

Czas eksploatacji produktu wynosi 10 lat pod warunkiem spetnienia
wszystkich wymogdw wymienionych ponizej: Konieczne jest regularne
przeprowadzanie zapobiegawczych kontroli po pierwszym roku i co kolejne
12 miesiecy. Kontrola taka musi by¢ przeprowadzana przez serwisantéw z
upowaznionego przez firme Religo partnera Swiadczacego ustugi naprawcze.

Uzytkownik musi przedstawi¢ liste wykonanych napraw.

Uzytkownik musi doktadnie przestrzega¢ wskazowek, stosowac sie do
instrukcji ujetych w podreczniku operatora.

Uzytkownik musi konserwowac i czyscic¢ urzadzenie kazdego dnia, stosujac
zalecane przez firme Religo $rodki czyszczace.

Jezeli urzadzenie wyposazone jest w funkcje automatycznego czyszczenia,
konieczne jest stosowanie tylko $rodkow czyszczacych zalecanych przez
firme Religo.

Szkolenie operatoréow przez profesjonalnego kucharza z firmy Religo musi
by¢ poswiadczone wpisem w ksigzce serwisowej lub kopig dzienniczka
szkolen operatora.

W przypadku zmiany personelu obstugujgcego piec szkolenie musi by¢
przeprowadzone ponownie.

WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI | UTYLIZACJA

W celu utylizacji urzadzenia po zakonczeniu jego eksploatacji konieczne jest
postepowanie zgodne z odpowiednimi przepisami krajowymi dotyczacymi
usuwania odpaddéw. Urzadzenie zawiera czesci elektryczne (uktady
elektroniczne, transformator, lampy halogenowe, baterie itp.), ktére moga
wywiera¢ szkodliwy wptyw na Srodowisko, jezeli zostang wyrzucone w
niewtasciwy sposob.

Piec zespolony i jego elementy NIE MOGA by¢ utylizowane
wraz z odpadami gospodarstwa domowego!

Uzytkownik koncowy urzadzenia musi wybrac¢ jeden z trzech sposobow
pozbycia sie sprzetu:

Usuwanie urzadzenia przez firme RETIGO s.r.o.

Zamow utylizacje urzadzenia w firmie RETIGO kontaktujgc sie z numerem
telefonicznym +420 571 665 511 lub wysytajac wiadomos¢ email na adres
info@retigo.cz

Prawidtowy sposob przygotowania urzadzenia do utylizacji:
« Fachowo odtacz sprzet elektryczny od zrédta zasilania i innych mediow.

« Sprzet elektryczny umies¢ na palecie, zabezpiecz go folig kurczliwg i
przewiez w odpowiednie miejsce sktadowania.

®

Uzytkownik koncowy nie ponosi kosztow wywiezienia i wyrzucenia
urzadzenia. Firma Religo s.r.o. we wspotpracy z inng firmg zorganizuje
wywiezienie i usunigcie sprzetu elektrycznego w sposob zgodny z
przepisami. W ten sam sposob firma Religo s.r.o. organizuje usuwanie
podobnego sprzetu elektrycznego innych firm, jezeli sprzet ten jest
zastepowany produktami firmy Religo s.r.o.

Usuwanie przez dystrybutora urzadzenia

Nalezy u dystrybutora ztozy¢ zamowienie na usuniecie sprzetu, ktére
dystrybutor zorganizuje wraz z firmg Religo.

Sktadajac zamowienie, przygotuj nastepujace informacje:
« Doktadny adres odbioru pieca
« Imie i nazwisko oraz nr telefonu osoby kontaktowej

« Czas odbioru pieca

Samodzielna utylizacja sprzetu

Po podjeciu decyzji o samodzielnej utylizacji urzagdzenia nalezy pamigtac¢ o
przestrzeganiu odpowiednich przepisow krajowych dotyczgcych usuwania
odpadow. Czesci blachy urzadzenia nalezy zawiez¢ do wtasciwego
punktu zbiorki, natomiast szybe wrzuci¢ do pojemnikdw na surowce
wtoérne. Elementy izolacji termicznej i czesci elektryczne nalezy oddac¢ do
wyspecjalizowanej firmy, upowaznionej do przetwarzania i usuwania tego
rodzaju odpadow.

GWARANCJA

Okres gwarancyjny jest podany w ksigzce serwisowej oraz w certyfikacie
gwarancyjnym. Zazadaj potwierdzenia gwarancji od firmy dokonujacej
montazu pieca zespolonego.

Gwarancja nie obejmuje szkod i awarii spowodowanych przez nieprawidtowa
obstuge urzadzenia, nieprzestrzeganie instrukcji zawartych w ninigjszym
podreczniku, stosowanie agresywnych srodkow czyszczacych i niewtasciwe
czyszczenie urzadzenia. Gwarancja nie dotyczy tez wad spowodowanych
instalacjg niezgodng z zaleceniami producenta, nieprawidtowymi naprawami,
manipulowaniem i ingerowaniem w konstrukcje urzadzenia wykonywanymi
przez osoby do tego nieupowaznione, a takze szkod powstatych wskutek
dziatania sity wyzszej.
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