
 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wilk do mięsa HENDI 12 

Profi Line 

 
210802 

 

Instrukcja obsługi 

 

Przed uruchomieniem urządzenia należy koniecznie dokładnie przeczytać niniejszą 

instrukcję obsługi. 
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PODSTAWOWE PARAMETRY TECHNICZNE 

Rys. 1 

 

 

MODEL ZASILANIE MOC 

ILOŚĆ 
OBROTÓW 

NA MIN. 

A 
(DŁUGOŚĆ, 

MM) 

B 
(GŁĘBOKOŚĆ, 

MM) 

C 
(WYSOKOŚĆ, 

MM) 

210802 230V/50Hz 550W 170 432 261 484 

 

WSTĘP 

 

1. Należy uważnie przeczytać niniejszą instrukcję obsługi. 

2. Aby w pełni wykorzystać możliwości urządzenia, należy dobrze poznać jego funkcje (Punkt 3). 

3. Urządzenie przeznaczone jest wyłącznie do mielenia świeżego mięsa. 

4. Konserwacja urządzenia polega na kilku prostych czynnościach, które może wykonywać operator. 

5. Aby zapewnić długi okres eksploatacji urządzenia i obniżenie kosztów użytkowania, należy stosować się do niniejszej 

instrukcji. 

6. Urządzenie zostało zaprojektowane przez producenta tak, aby zapewnić bezpieczeństwo użytkowania. 

Nie wolno demontować ani ingerować w zabezpieczenia zainstalowane przez producenta.  

7. Aby zapewnić bezpieczeństwo, należy także postępować zgodnie z instrukcjami podczas instalacji i podłączania 

urządzenia do sieci. 

8. Urządzenie należy instalować w środowisku roboczym wolnym od czynników korozyjnych. 

9. Obszar instalacji nie może być zagrożony wybuchem. 

10. Producent nie ponosi odpowiedzialności za awarie, wypadki lub usterki spowodowane nieprzestrzeganiem (lub 

niezastosowaniem) niniejszej instrukcji. Ponadto, producent nie ponosi odpowiedzialności za wszelkie modyfikacje, 

zmiany lub instalację akcesoriów, które nie zostały wcześniej zatwierdzone. 

11. Należy stosować wyłącznie oryginalne części zamienne. 

12. Niniejsza instrukcja stanowi integralną część urządzenia i należy przechowywać ją w bezpiecznym miejscu. Funkcje, 

dane i rysunki przedstawione w niniejszej instrukcji stanowią wyłączną własność producenta. 

13. Instrukcji nie wolno kopiować ani udostępniać w całości ani w części. 
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UWAGA: Przed podłączeniem urządzenia do źródła zasilania należy sprawdzić, czy specyfikacja urządzenia na tabliczce  

znamionowej odpowiada lokalnym parametrom. 

 

1. Przy pierwszym użyciu należy zdjąć głowicę i dokładnie umyć wszystkie części. 

2. Przed mieleniem należy dokręcić śrubę skrzydełkową do oporu. Nie należy używać narzędzi ani dokręcać śruby zbyt 

mocno. 

3. Przygotować mięso do mielenia usuwając skórę i kości. Następnie pociąć mięso na kawałki o odpowiedniej wielkości. 

4. Włożyć mięso do leja i popchnąć kołkiem dociskowym dołączonym do urządzenia. Nigdy nie popychać mięsa palcami, 

dłońmi ani innymi przedmiotami. 

5. Po zakończeniu użytkowania odłączyć urządzenie od źródła zasilania. Zdjąć głowicę, umyć i dokładnie osuszyć wszystkie 

części. 

6. W przypadku przeładowania urządzenia nastąpi jego automatyczne wyłączenie, aby uniknąć uszkodzenia. Wyłączyć 

urządzenie, pozostawić na kilka minut do ostygnięcia, nacisnąć przycisk resetowania i ponownie włączyć. 

7. W przypadku zablokowania głowicy, wyłącz urządzenie, zdemontuj głowicę (patrz rysunek poniżej), aby wyjąć 

blokujące kawałki mięsa, a następnie ponownie zmontuj elementy urządzenia. 

 

Rys.2 

 

Uwaga: Podczas mielenia mięso powinno gładko wychodzić z urządzenia. Jeśli tak nie jest lub jeśli mięso ma postać pasty, 

należy rozważyć następujące przyczyny i sposoby ich wyeliminowania: 

 

          

Możliwa przyczyna Rozwiązanie 

1. Zbyt mocne dokręcenie. Poluzować i dokręcić ręcznie do lekkiego oporu. Nie dokręcać zbyt mocno. 

2. Sitko jest zablokowane Zdjąć sitko i wyczyść, założyć ponownie. 

3. Stępione ostrza noży Można je naostrzyć, zalecana wymiana. 
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Schemat elektryczny (Rys. 3) 

 

 

Widok szczegółowy (Rys. 4) 
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Nr 
części 

Nazwa części 
Nr 

części 
Nazwa części 

Nr 
części 

Nazwa części 

1 
końcówka do 

kiełbas 
15 wałek napędowy 29 

pierścień 
uszczelniający 

2 nakrętka gardzieli 16 uszczelniacz 30 silnik 

3 sitko 17 łożysko 31 śruba 

4 nóż krzyżowy 18 
koło zębate duże 

B 
32 gumowa podkładka 

5 trzpień ślimaka 19 
podkładka 
elastyczna 

33 korpus podstawy 

6 ślimak 20 
koło zębate małe 

A 
34 kondensator 

7 gardziel 21 śruba wlewu oleju 35 śruba 

8 
przetyczka 
blokująca 

22 korpus przekładni 36 płyta dolna 

9 uchwyt blokujący 23 śruba 37 gumowe nóżki 

10 śruba korpusu  24 
przednia osłona 

silnika 
38 przewód zasilania 

11 
głowica 

urządzenia 
25 wałek główny 39 zacisk do przewodu 

12 kołek dociskowy 26 
koło zębate duże 

A 
40 włącznik/wyłącznik 

13 taca podajnika 27 
koło zębate małe 

B 
41 

przycisk 
resetowania 

14 trzpień ruchomy 28 osłona     
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Dystrybutor w Polsce: 
 
 

 

 

 

 
 
 

Hendi Polska Sp. z o.o. 

ul. Magazynowa 5 

62-023 Gądki 

Polska 

 

Tel: +48 61 6587000 

Fax: +48 61 6587001 

www.hendi.pl 

info@hendi.pl 
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