HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Wilk do miesa HENDI 12
Profi Line

210802

Instrukcja obstugi

0 C € X

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie dokfadnie przeczytaé niniejszg

instrukcje obstugi.
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PODSTAWOWE PARAMETRY TECHNICZNE
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MODEL ZASILANIE MOC OBROTOW | (DtUGOSC, | (GLEBOKOSC, | (WYSOKOSC,

NA MIN. MM) MM) MM)
210802 230V/50Hz 550W 170 432 261 484

WSTEP

1. Nalezy uwaznie przeczytac¢ niniejszg instrukcje obstugi.

2. Aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci urzagdzenia, nalezy dobrze poznac jego funkcje (Punkt 3).

3. Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do mielenia S$wiezego miesa.

4. Konserwacja urzadzenia polega na kilku prostych czynnosciach, ktére moze wykonywac operator.

5. Aby zapewni¢ dtugi okres eksploatacji urzgdzenia i obnizenie kosztéw uzytkowania, nalezy stosowaé sie do niniejszej
instrukcji.

6. Urzadzenie zostato zaprojektowane przez producenta tak, aby zapewni¢ bezpieczenstwo uzytkowania.

Nie wolno demontowac ani ingerowac w zabezpieczenia zainstalowane przez producenta.

7. Aby zapewni¢ bezpieczenstwo, nalezy takze postepowac zgodnie z instrukcjami podczas instalacji i podtaczania
urzadzenia do sieci.

Urzadzenie nalezy instalowaé w srodowisku roboczym wolnym od czynnikéw korozyjnych.
. Obszar instalacji nie moze by¢ zagrozony wybuchem.

10. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za awarie, wypadki lub usterki spowodowane nieprzestrzeganiem (lub
niezastosowaniem) niniejszej instrukcji. Ponadto, producent nie ponosi odpowiedzialnosci za wszelkie modyfikacje,
zmiany lub instalacje akcesoridw, ktore nie zostaty wczesniej zatwierdzone.

11. Nalezy stosowac wytacznie oryginalne czesci zamienne.

12. Niniejsza instrukcja stanowi integralng czes$¢ urzadzenia i nalezy przechowywaé jg w bezpiecznym miejscu. Funkcje,
dane i rysunki przedstawione w niniejszej instrukcji stanowig wytgczng wtasnosé producenta.

13. Instrukcji nie wolno kopiowac¢ ani udostepnia¢ w catosci ani w czesci.
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UWAGA: Przed podtaczeniem urzadzenia do zrddta zasilania nalezy sprawdzié, czy specyfikacja urzadzenia na tabliczce
znamionowej odpowiada lokalnym parametrom.

1. Przy pierwszym uzyciu nalezy zdja¢ gtowice i doktadnie umy¢ wszystkie czesci.

Przed mieleniem nalezy dokreci¢ srube skrzydetkowa do oporu. Nie nalezy uzywac narzedzi ani dokrecaé $ruby zbyt

mocno.

3. Przygotowaé mieso do mielenia usuwajgc skore i kosci. Nastepnie pocig¢ mieso na kawatki o odpowiedniej wielkosci.

4. Wrtozy¢ mieso do leja i popchnac¢ kotkiem dociskowym dotgczonym do urzadzenia. Nigdy nie popycha¢ miesa palcami,

dtornmi ani innymi przedmiotami.

5. Po zakonczeniu uzytkowania odtgczy¢ urzadzenie od zZrddta zasilania. Zdjg¢ gtowice, umy¢ i doktadnie osuszy¢ wszystkie

czesci.

6. W przypadku przetadowania urzadzenia nastgpi jego automatyczne wytgczenie, aby unikng¢ uszkodzenia. Wytaczyé

urzadzenie, pozostawic na kilka minut do ostygniecia, nacisngé¢ przycisk resetowania i ponownie witgczyé.

7. W przypadku zablokowania gtowicy, wytgcz urzadzenie, zdemontuj gtowice (patrz rysunek ponizej), aby wyjac

blokujace kawatki miesa, a nastepnie ponownie zmontuj elementy urzadzenia.
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Uwaga: Podczas mielenia mieso powinno gtadko wychodzi¢ z urzadzenia. Jesli tak nie jest lub jesli mieso ma postac pasty,

nalezy rozwazyé nastepujgce przyczyny i sposoby ich wyeliminowania:

Mozliwa przyczyna Rozwiagzanie
1. Zbyt mocne dokrecenie. Poluzowac i dokreci¢ recznie do lekkiego oporu. Nie dokreca¢ zbyt mocno.
2. Sitko jest zablokowane Zdjac sitko i wyczysé, zatozy¢ ponownie.
3. Stepione ostrza nozy Mozna je naostrzy¢, zalecana wymiana.
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Schemat elektryczny (Rys. 3)
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Widok szczegétowy (Rys. 4)
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Nr < Nr < Nr <
< Nazwa czesci s Nazwa czesci o Nazwa czesci
czesci czesci czesci
koncowka do pierscien
1 kietbas 15 watek napgdowy 29 uszczelniajgcy
2 nakretka gardzieli 16 uszczelniacz 30 silnik
3 sitko 17 tozysko 31 $ruba
4 noz krzyzowy 18 koo zeb; te duze 32 gumowa podkfadka
o podktadka
5 trzpien slimaka 19 elastyczna 33 korpus podstawy
6 $limak 20 koto zetfte mate 34 kondensator
7 gardziel 21 $ruba wlewu oleju 35 $ruba
przetyczka .
8 blokujaca 22 korpus przektadni 36 ptyta dolna
9 uchwyt blokujgcy 23 $ruba 37 gumowe nozkKi
10 $ruba korpusu 24 przec;“ﬁlf: fona 38 przewod zasilania
gtowica . .
11 urzadzenia 25 watek gtowny 39 zacisk do przewodu
12 kotek dociskowy 26 koto zebAate duze 40 wigcznik/wytgcznik
- koto zebate mate przycisk
13 taca podajnika 27 B 41 resetowania
14 trzpien ruchomy 28 ostona
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Dystrybutor w Polsce:
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Hendi Polska Sp. z o.0.

ul. Magazynowa 5
62-023 Gadki
Polska

Tel: +48 61 6587000
Fax: +48 61 6587001

www.hendi.pl
info@hendi.pl
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