IOIIOI COUE:

SZATKOWNICE
CL20 e CL40




'O CL40

Kompaktowa budowa, fatwa w czyszczeniu, idealny dla
kazdej kuchni".

( LATWY W CZYSZCZENIU )

Demontowana  przystawka

2 OTWORY WSADOWE
szatkownicy, mozna my¢ w C )

zmywarce. ® Duzy otwor wsadowy
(104 cm? powierzchni)
umozliwia jednoczesne
pokrojenie nawet
siedmiu pomidoréw.

® Okragty otwor wsadowy

(58 mm $rednicy)

przeznaczony do ciecia

podtuznych warzyw i

OWOCOW.

( ODPORNOSC )

Komora robocza ze stali
nierdzewnej oraz metalowy
blok silnika.

(" PRZEROB )

® Przeréb praktyczny:
do 80 kg/godz.

® Przeré6b teoretyczny:

do 3 kg/min. Wiecej miejsca

| Smigto
¢' ewakuacyjne,
\ v zaprojektowane

" specjalnie do
kapusty.

® 1 predkosc:
500 obr./min.

Wyjatkowa jakos¢ ciecia:

CL 40 pozwala na przygotowanie potraw nawet z delikatnych warzyw, na przykfad
satatka wielowarzywna lub z pomidoréw.

Nierdzewne* tarcze moga by¢ myte w zmywarce.

*Tarcze do krojenia frytek i kostek wykonane sg z aluminium.



( CZYSZCZENIEE )

Komora robocza i podajnik
wykonane s z materiatéw
kompozytowych.

( PRZEROB )

Przerdb praktyczny:
do 40 kg/godz.

Przeréb teoretyczny:
do 2 kg/min.

1 predkosc : 1500 obr./min.

Model nie pozwala na przygotowanie
frytek lub kostki.

/WIELE SPOSOBOW KROJENIA !
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Producent zastrzega sobie prawo do zmiany, w kazdej chwili i bez ostrzezenia, parametréw technicznych proponowanego urzgdzenia. Informacje podane w niniejszym dokumencie nie sa zobowiazujace i moga by¢ zmienione w kazdym momencie.

© Wszystkie prawa zastrzezone we wszystkich krajach swiata przez ROBOT-COUPE Sp. J.

Réf.: 450 659 - 02/2012 - Polonais

ﬁ Korzysci

Duza wydajnos¢ pracy :

Szatkownice

Modele stotowe CL20 - CL40

® Duzy otwor (pow. 104 cm?) do obrobki duzych warzyw i otwor o ksztatcie
cylindrycznym ($rednicy 58 mm do obrébki warzyw dtugich i delikatnych.

Wiele sposobow krojenia :

® CL 40: komplet tarcz pozwalajacych na uzyskanie najlepszych efektéw: plastry,

plastry faliste, widrki, stupki oraz krojenie frytek i w kostke.

Prosta koncepcja :

® Komora robocza i podajnik daja sie tatwo wymontowac i gruntownie oczyscic lub

umyc.

® Ksztatt (design) robota zostat tak opracowany aby maksymalnie utatwi¢ jego

obstuge i

uzytkowanie.

Bezpieczenstwo :

® Magnetyczny system bezpieczenstwa (opatentowany przez firme Robot-Coupe)

oraz hamulec zatrzymujacy prace silnika w przypadku otwarcia pokrywy.

< SILNIKINDUKCYJNY

® Asynchroniczny silnik do maszyn przemystowych nadajacy sie, dzieki swej wyjatkowej trwatosci i

niezawodnosci, do intensywnej eksploatacji.

® Ustawiony na fozysku kulkowym, co zapewnia cicha prace i eliminuje drgania.

® Urzadzenia napedzane bezposrednio za pomoca silnika:
- wzmozona moc oddawana
- fatwa nauka obstugi.
® Zadnych czynnosci obstugi : brak czesci zuzywalnych i szczotek weglowych.
® Wat napedowy ze stali nierdzewne;j.

A

llos¢ positkow :
20 - 80.

!% Cel:

Restauracje - Puby - Bary z
jedzeniem na wynos — Ztobki i
przedszkola

ﬁ W skrdcie :

Model stotowy o zwartej konstrukgcji, nie
zajmujacy wiele miejsca, ale pozwalajacy na

wielka réznorodnos¢ krojenia.

@ Dane elektryczne Wymiary (mm) Waga (kg)
Predkos¢ Moc Napiecie*
(obr/min) (Wat) (Amp.) A B C D E F G H netto brutto
230 V/1
CL20 | 1500 400 | o, 57| 205 | 303 | 224 | 570 | 345 | 725 | 530 | 410 | 1lkg | 13kg
cL4o | 500 s00 | B0V | 225 | 303 | 224 | 590 | 345 | 745 | 530 | 410 | 15kg | 18kg
CL20 CL40
.
H f B
* Mozlowos¢ innych napiec
NORMY :
DYSTRYBUTOR Aparatura wykonana zgodnie z :

robot ¢y coupe’

SPRZET WYTWARZANY WE FRANCJI
PRZEZ ROBOT-COUPE SP.J.

email : international@robot-coupe.com

Dyrekcja Generalna Francja
Dziat miedzynarodowy i marketing :

Tel.: + 33 1 43 98 88 33
Fax: + 33 1 4374 36 26

www.robot-coupe.com

® Postanowieniami  nastepujacych  dyrektyw
europejskich i przystosowanego do nich
prawodawstwa poszczegdinych krajow
cztonkowskich:  2006/42/CE,  2006/95/CE,
2004/108/CE,  1935/2004/CE,  2002/72/CE,
«RoHS» 2002/95/CE, «DEEE» 2002/96/CE.

® Postanowieniami nastepujacych norm euro-
pejskich oraz norm stanowiacych o $rodkach
bezpieczenstwa i higieny : EN 12100-1 i 2
- 2004, EN 60204-1 - 2006, EN 1678- 1998, EN
60529-2000: IP 55, IP 34.
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